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APRESENTACAO

Apresentamos os Anais do Seminario internacional Fabricas de
memorias em paisagens sustentaveis para um futuro sonhado: Patriménio
industrial, alimento e sustentabilidade, realizado com o apoio financeiro do
Estado do Rio Grande do Sul, por intermédio da FAPERGS.

Os textos que compdem esta publicacdo resultam das comunicacdes
apresentadas nas sessdes que reuniram as propostas submetidas e aprovadas
nos eixos tematicos que definiram o contetdo do evento.

Para a articulagdo desses temas convidamos pesquisadores com
diferentes formacdes para que combinassem os conteddos de modo a
desenvolver debates produtivos a partir da recepcéo de trabalhos oriundos de
diversas acoes.

Desse modo, compuseram-se 0s quatro eixos, que estdo apresentados
na abertura de cada parte desta publicacdo e que assim foram intitulados: 1)
Fabricas de transformacdo do alimento e agroindustria; 2) Patrimonio
alimentar e turismo; 3) Politicas publicas e sustentabilidade; 4) Alimento,
Memoria e tradigéo.

Embora os Anais ndo capturem completamente a intensidade das
reflexdes ocorridas em cada eixo, € possivel intuir a profundidade dos
vinculos estabelecidos entre as experiéncias relatadas e os conteudos tedricos
a elas relacionados.

Podemos afirmar que os principais objetivos do evento, incluindo a
reflex&o coletiva sobre os problemas que circundam ou afetam a producao do
alimento nas areas rurais, as possibilidades de fortalecimento de redes de

gestdo do patriménio alimentar e a proposicdo e desenvolvimento de estudos
9



que subsidiem novas formas de pensar a preservacao desses patrimonios
(sobretudo o industrial e o alimentar), foram alcancados.

Em conclusdo, este breve predmbulo reafirma que um evento com as
caracteristicas deste, que enfatiza o pensamento dialdgico e interdisciplinar,
S0 se concretiza por meio do esforgo coletivo. Portanto, em nome dos demais
organizadores dos Anais, gostaria de expressar nosso agradecimento as
comissdes organizadora e cientifica e aos muitos apoiadores, convidados e
colaboradores que tornaram o Seminario possivel, entre eles o0s
coordenadores das sessfes tematicas e as/os autoras/es dos trabalhos aqui

registrados.

Francisca Ferreira Michelon
Coordenadora Geral do Seminario internacional Fabricas de memorias em paisagens
sustentaveis para um futuro sonhado: Patrimdnio industrial, alimento e sustentabilidade
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EIXO

FABRICAS DE TRANSFORMACAO DO
ALIMENTO E AGROINDUSTRIA

A historia da civilizagdo tem uma forte relacdo com os alimentos de
acordo com sua disponibilidade, forma de preparo e consumo. A alimentacéo
humana, para além de um fato bioldgico €, assim, um ato social e cultural.
Isso posto, a culinaria dos povos passa a ser considerada patrimonio cultural
imaterial tendo fundamental importancia a preservacdo do conhecimento
tradicional gastrondmico para a memdria e identidade destes. Assim, essa
sessdo tematica abordard a relacdo das fabricas de transformacdo dos
alimentos e dos aspectos culturais e memoriais a ela relacionados, a exemplo
das agroindustrias, sendo que muitas delas, por diversos fatores histdricos e
econdmicos, encontram-se vazias e ociosas a espera de um novo significado.

Assim, os trabalhos enviados a essa sessdo deverdo apresentar a
tematica do patriménio cultural alimentar e/ou agroindustrial, os quais
poderdo envolver componentes materiais, como os alimentos, artefatos,
utensilios culindrios e a prépria edificacdo agroindustrial, bem como
imateriais, como préaticas, saberes, representacdes e experimentacao.

Dr2, Priscila Vasconcellos Chiattone
Dr?. Adriana Brambilla

Dr2. Euridice Ribeiro de Alencastro
Dr2, Rosislene de Fatima Fontana
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MEMORIAS E IMAGENS: UMA ANALISE DA

FABRICA PAYSANDU, EM BAGE/RS
Isadora Baptista Alves!
Aline Montagna da Silveira?

Palavras-chave: Fébrica Paysandd, Patrimdnio Cultural, Bagé, Charqueada,
Memoria.

No campo da preservacdo do patriménio cultural, os conceitos e
abordagens referentes a protecdo dos bens passaram por diversas
modificagcdes ao longo do tempo. O significado de patrimdnio, muitas vezes
associado a monumentos grandiosos e edificios historicos, esta abrindo
espaco para uma visdo mais inclusiva, onde os bens culturais adquirem valor
ndo apenas pela sua estética ou idade, mas também pela maneira como séo
percebidos e valorizados pelas diferentes comunidades e grupos sociais.
Nesse contexto, 0s bens provenientes de processos industriais ganham
relevancia como fontes valiosas de compreensdo das atividades econémicas
de épocas passadas, contribuindo para a investigacdo do contexto histérico,
das relages sociais e das comunidades envolvidas.

Inserindo-se no complexo industrial da charqueada Santa Thereza,
localizada em Bagé/RS, a fabrica de linguas Paysandu de McCall & Cia Ltda.,
inaugurada em 1902, representa um marco importante na transformacao dos
processos produtivos derivados do charque. Assim, compreendendo a
protecdo dos bens industriais como expressivos representantes da identidade

e memoria coletiva de variados grupos, este trabalho tem como objetivo

1 Mestranda em Arquitetura e Urbanismo pelo Programa de P6s-Graduacéo em Arquitetura e Urbanismo (PROGRAU/UFPel) e Arquiteta e
Urbanista pela Faculdade de Arquitetura e Urbanismo (UFPel/2020).- isadorabaptistaalves@hotmail.com

2 Doutora em Arquitetura e Urbanismo pelo Programa de Pés-Graduagdo em Arquitetura e Urbanismo (FAUUSP/2009), Mestre em
Educacéo pelo Programa de Pés-Graduacdo em Educagédo (UFPel/2001 e Arquiteta e Urbanista pela Faculdade de Arquitetura e Urbanismo

(UFPel/1994). - alinemontagna@yahoo.com.br
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compreender o impacto das edificacfes e lugares industriais no cotidiano de
indmeras pessoas que tinham suas vidas determinadas por praticas
industriais.

Para alcancar o objetivo proposto, a metodologia adotada neste estudo
abrangeu uma variedade de abordagens que se complementaram para
proporcionar uma compreensdo aprofundada do objeto de estudo. Os
caminhos metodolégicos empregados foram fundamentais para langar luz
sobre as vivéncias, percepcoes e significados subjacentes ao espaco fabril
estudado. A metodologia incluiu a revisdo bibliografica em fontes priméarias
e secundarias, a coleta e analise de imagens do local, cotejadas com narrativas
de antigos moradores e moradoras e relatos de jornais da época, coletados
durante as pesquisas do mestrado da primeira autora deste trabalho.

A analise das imagens desempenhou um papel central neste estudo. As
fontes visuais forneceram uma janela para o passado, permitindo a analise das
transformacgdes ocorridas ao longo do tempo. Para isso, as diretrizes
apontadas por Canabarro (2015) foram aplicadas, incorporando a perspectiva
de Dubois (1994) sobre o “espago fotografico”. A abordagem incluiu a analise
dos diferentes planos fotograficos, como o primeiro plano que se concentra
nas figuras humanas e suas posi¢des na cena, o plano de detalhes que destaca
componentes significativos da fotografia. O plano de fundo que compreende
a area posterior as figuras retratadas, e o plano geral, que engloba todos 0s
planos, permitindo uma compreensdo ampla da cena fotografica.

A vontade de averiguar um outro olhar sobre este local surgiu a partir
das aproximacdes realizadas com o tema nos Ultimos anos, e a percepcéo de
como as narrativas sobre esse lugar eram produzidas. Através do encontro

com as fotografias e o cruzamento de dados, a partir de relatos e noticias de

13



jornais da época, é realizada uma anélise sobre determinados aspectos do

complexo.

A CHARQUEADA SANTA THEREZA E A FABRICA DE LINGUAS
PAYSANDU
A Charqueada Santa Thereza localizava-se na cidade de Bagé no

interior do Rio Grande do Sul (Figura 01). A Charqueada foi a segunda em
grande escala fundada no municipio, em 1897 (PIMENTEL, 1940) e seu
complexo urbano era constituido por inimeros registros arquitetdnicos e
urbanisticos que representam um periodo importante para a economia da

cidade e da regido, o periodo do charque.

Figura 01: Mapa com a localizacdo do municipio de Bagé, ao sul do Rio Grande do
Sul com destaque para a localizagdo da antiga Charqueada Santa Thereza

Fonte: Google Maps, adaptado pela autora, 2023.
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Entre os espacos de producéo, além da charqueada, existiam fabricas de
linguas enlatadas, curtume, fabrica de velas, de sabéo, entre outros. De acordo
com Marques (1990), o aproveitamento dos produtos do boi foi se tornando
cada vez maior. Com isso, as charqueadas passaram a integrar gradualmente
a fabricacdo de sabdo, velas, conservas de lingua e rabada, extrato de carne
entre outros produtos que viabilizaram a possibilidade de prolongar o tempo
de trabalho no decorrer do ano (MARQUES, 1990).

Neste contexto fabril em que se insere a Charqueada Santa Thereza,
emerge a Fabrica de Linguas Paysandu pertencente a McCall & Cia Ltda.,
inaugurada em 1902 (LLOYD, 1913), como um marco histdrico relevante
para a comunidade local. De acordo com Lloyd (1913), a firma McCall
possuia, na época, nove fabricas espalhadas pela América do Sul, sendo
quatro no Brasil. De acordo com o autor, as linguas Paysandu possuiam fama
mundial e eram preparadas a partir dos saladeiros de Bagé. No entanto, a
transicdo das praticas industriais e o declinio da atividade charqueadora
também afetaram a conducédo da fabrica. A ruina da edificacdo, atualmente
presente no local, representa um testemunho das transformacdes ocorridas nas

atividades econdmicas no decorrer do tempo.

IMAGENS E RELATOS
A Figura 02, obtida no Museu Dom Diogo de Sousa representa a
Fabrica de Linguas Paysandu de McCall & Cia. Ltda., 0 Teatro Santo Antonio
e a Capela de Santa Thereza aparecem ao fundo da imagem, que é dominado
pela ferrovia e vegetacdo circundante. O registro em perspectiva capturado a
certa distancia parece indicar o modo de olhar a imagem: um complexo

edificado se formando ao longo do caminho de ferro.

15



Figura 02: Vista da fabrica de linguas McCall & Cia Ltda., s. d.

-3

Fonfe: Museu Dom Diogo de Souza.

De acordo com Marques (1990) a lingua, iguaria bastante apreciada, era
conservada salgada e seca. Ja nas charqueadas modernizadas, as linguas eram
cozidas, temperadas e enlatadas, para entdo serem exportadas para a Europa.

O jornal O Dever (1911) revela que “anexa a charqueada trabalha
também uma importante fabrica de linguas em conserva, que sdo exportadas
em grande escala para o estado e norte do pais”. A fabrica era, de fato, um
estabelecimento importante no complexo fabril-charqueador, propiciando
oportunidades de emprego para a populacdo do nucleo e alavancando a
economia local. A inddstria do chargue era suporte para o funcionamento da
fabrica, e o declinio de tal pratica acabou repercutindo na conducdo deste
estabelecimento. Esse fato demonstra a interdependéncia entre as diferentes

16



atividades econémicas de uma regido e como a queda de uma pode afetar
outras areas.

Ao ser questionada sobre a Fébrica de Linguas, C.F.S. comenta:

Eu lembro ainda do funcionamento dos enlatados, do cheiro da
conserva. Eu lembro do cheiro da conserva, dos pedacos, dos
retalhos das latas que eram jogados no lixo. Lembro tudo, das
pessoas de branco, que vestiam os aventais (Entrevista de C. F.
S., realizada em 2022).

A fala da interlocutora sobre as atividades desenvolvidas no complexo
fabril-charqueador revela lembrancas repletas de referéncias afetivas. Os
cheiros, os rastros, as vestimentas. Sobre essa questdo Monastirsky (2009)
afirma que o reconhecimento do patrimonio cultural como referéncia de um
grupo pode ser dado através do entendimento dos significados do bem.

E a compreensdo dos simbolismos encontrados em determinado
patrimdnio que irdo desvendar o seu sentido histdrico-social. Meneses (2009)
ao questionar os significados de valor cultural define os valores afetivos como
aqueles relacionados ao sentimento de pertencimento e/ou identidade.

A partir da conservacdo do patrimdnio edificado, natural, das préaticas e
costumes que uma sociedade preserva a memoria coletiva (MONASTIRSKY,
2009). E por isso que a participacdo das comunidades e o seu entendimento
sobre 0 que é patrimdnio, naquele contexto, contribui para um processo de
preservacdo multidisciplinar, justo e acessivel aos detentores do patriménio.

As lembrangas descritas trazem a tona aspectos do cotidiano do trabalho
da féabrica que integrava o complexo fabril-charqueador e que muitas vezes
ndo sdo considerados em relatos historicos. Este depoimento torna-se
importante para complementar e humanizar a historia da fabrica, mostrando
que além de ser um estabelecimento importante para a economia local,

também impactou a vida cotidiana dos trabalhadores e moradores da regido.
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Apesar de ndo obter os dados de captura desta imagem, supde-se que 0
registro possa ser um dos primeiros onde pode ser avistada a Fabrica de
Linguas McCall. Isto se deve ao fato de que em outros registros a edificagdo
apresenta outra linguagem arquitetonica, feita de alvenaria de tijolos e ndo em
madeira, como € o caso desta fotografia.

Essa mudanca pode ser vista na Figura 03, retratada em angulo similar
a imagem anterior e mais proxima da edificacdo. Desta vez, a fabrica aparece
centralizada na imagem. O plano de fundo é composto, novamente, pela
vegetacdo circundante e os trilhos do trem, porém, pode-se perceber a
existéncia de novas construgdes a direita da fotografia. Pela posicao da fabrica
na imagem, nota-se a intencao de registrar o local.

Figura 03: Vista da fabrica de linguas McCall & Cia Ltda., s. d.

Fonte: Museu Dom Diogo de Souza.

A fotografia ilustra a mudanca ocorrida na edificacdo ao longo do
tempo. Essas transformacGes podem ser essenciais para a compreensdo da
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histéria da regido, ja que a fabrica de linguas era um importante
estabelecimento inserido no complexo fabril-charqueador. O registro
fotogréfico tornou-se uma fonte de informacdo valiosa para o estudo do
complexo arquitetonico do local.

O plano de detalhes € composto pelas construcdes proximas a fabrica,
que podem ser também edificacdes de producdo. A linha do trem a frente da
fabrica “atravessa” o registro de um canto ao outro, dando uma ideia de
continuidade e reforcando a relacdo entre o espaco de producdo e o seu

transporte através da ferrovia.

CONSIDERACOES FINAIS

A Charqueada Santa Thereza representou um periodo de importantes
avancgos econdmicos para a cidade de Bagé e para a regido sul do Rio Grande
do Sul. As mudangas no quadro social e econdmico durante o chamado “Ciclo
do charque” impactaram a vida de inimeras pessoas que, junto a esta pratica,
viviam o cotidiano imprimindo peculiaridades nos espacos de producdo
saladeril.

Diante do interesse em aprofundar os estudos sobre o complexo, este
trabalho buscou apresentar algumas caracteristicas e percepcdes observadas
através da visualidade presente nas fotografias do complexo fabril-
charqueador da Charqueada Santa Thereza. A producdo da cultura material
permitiu a compreensdo sobre algumas particularidades do funcionamento e
espacialidade do estabelecimento saladeril, bem como algumas
sociabilidades.

A evolucdo da perspectiva de preservacdo do patriménio cultural reflete
uma visdo mais inclusiva e abrangente, na qual o valor dos bens culturais é

atribuido por diversas comunidades e grupos sociais. Os bens industriais,
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como a fabrica de linguas Paysandu, desempenham um papel fundamental na
compreensdo da historia econdmica, social e cultural de uma regiéo. Eles ndo
sd80 apenas objetos materiais, mas portadores de historias, vivéncias e
emoc0Oes das pessoas envolvidas.

A fabrica de linguas Paysandu, inserida no complexo industrial da
charqueada Santa Thereza, € um exemplo marcante das mudangas nos
processos produtivos relacionados ao charque. Através da anélise de imagens,
das narrativas dos moradores e ex-moradores, € possivel investigar as
multiplas camadas de significado das edificacdes e dos complexos industriais.

As entrevistas realizadas demonstram a conexao emocional das pessoas
com as edificacbes do complexo, destacando como cheiros, sons e
experiéncias passadas continuam a influenciar as memarias coletivas.

A preservacdo do patriménio industrial se mostra essencial para a
compreensdo da histéria econdmica, social e cultural de uma regido, bem
como para a manutengdo das memdrias locais. Além disso, 0s bens materiais,
imateriais e naturais ndo sdo apenas elementos fisicos, mas carregam um valor
simbdlico e emocional que reflete a identidade coletiva das comunidades
detentoras.

De maneira geral, este estudo enfatiza a importancia de envolver as
comunidades locais no processo de preservacdo do patrimonio industrial.
Suas historias, lembrancas e perspectivas sdo importantes para uma
compreensdo mais abrangente do passado industrial e para a promogéo de
uma preservacdo cultural justa, inclusiva e enriquecedora para as futuras
geragdes. Ao proteger e valorizar o patrimdnio industrial, as comunidades
podem manter viva a memoria coletiva, celebrando a heranca cultural que

moldou sua identidade.
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EUGEBAUER: A FANTASTICA FABRICA DE

CHOCOLATE DO 4°DISTRITO
Claudia Musa Fay?®
Priscila Ervin Saval*

Palavras-chave: Neugebauer, Historia da Alimentacdo, Lugar de Memoria,
Porto Alegre

Esta producdo expde os resultados parciais da pesquisa desenvolvida
pelo Ndcleo de Pesquisas em Historia Oral (NAPHO) vinculado ao Programa
de Pos-Graduacdo em Historia da Pontificia Universidade Catdlica do Rio
Grande do Sul, que utiliza como objeto de estudo as edificagdes da primeira
fabrica de chocolates do Brasil (Neugebauer), criada na cidade de Porto
Alegre, por imigrantes alemdes em 1891, que atualmente encontra-se
localizada na Avenida Cairt, nimero 230, bairro Navegantes, na cidade de
Porto Alegre, capital do estado do Rio Grande do Sul. Destarte, esta pesquisa
objetiva compreender as edificacbes da extinta fabrica de chocolates da
Neugebauer, localizada no 4° distrito da capital gaucha, como um lugar de
mem©ria a partir do qual pessoas rememoram suas vivéncias em relaco aos
anos que os ventos soprados do Rio Guaiba se encarregavam de espalhar o
cheiro de chocolate pelas ruas proximas a fabrica.

Na segunda metade do século XIX, poucos anos apds Porto Alegre
livrar-se das fortificagdes que a cercavam e impediam de ampliar sua area
territorial, a cidade portuaria que neste periodo ja havia se tornado um
potencial berco para imigrantes europeus recém-chegados ao Brasil, passou a
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experenciar o apice de sua expansao econémica, processo este, fortemente
impulsionado pelas atividades desenvolvidas por comerciantes de origem
alema a partir de suas pequenas industrias de bens de consumo ndo durdveis.
Conforme a historiadora Nancia Constantino (1998), o intenso processo de
colonizacao que ocorria em Porto Alegre neste periodo, fez com que diversos
bairros da cidade se tornassem em verdadeiros redutos coloniais, como a
Cidade Baixa para os italianos; e o Floresta e regido para os alemées.

Este cenario favoravel para o desenvolvimento industrial colaborava
fortemente para o aumento de recém-chegados da Alemanha, intensificando
0 protagonismo destes imigrantes no cenario comercial de Porto Alegre e do
Rio Grande do Sul. Dentre as centenas de alemées que desembarcaram na
cidade neste periodo, destacamos Franz Neugebauer, o qual conforme Joarez
Fonseca (2009, p.12) seria classificado como “imigrante espontaneo”, visto
que ndo estava inserido em nenhum grupo organizado pelo governo
brasileiro, 0 que lhe garantiria o direito a lotes de terras e teria optado
espontaneamente por recomecar sua vida em Porto Alegre. Embora Franz
tenha desembarcado trazendo seu oficio de doceiro na mala, ndo era possivel
classificad-lo como “burgués imigrante”, termo cunhado pela historiadora
Sandra Pesavento (1985) para se referir aos imigrantes que possuiam capital,
oficio e conhecimentos prévios em administragdo e gestdo de atividades
comerciais. Ao contrario, durante alguns anos foi a venda da sua mao-de-obra
como doceiro em uma padaria localizada na Voluntarios da Patria, que
garantiu seu sustento e o possibilitou guardar algumas economias para que
em breve, pudesse integrar ao grupo de alemées comerciantes de Porto
Alegre.

Em 7 de setembro de 1891, Franz e seu irmao Max, recém-chegado

da Alemanha, se unem ao também imigrante alemao, Fritz Gerhard, e entéo
23



criam e registram a razao social “Neugebauer Irmdos e Gerhardt”, passando
a integrarem o grupo de comerciantes germanicos, localizados na regido do
Arraial dos Navegantes, na cidade de Porto Alegre. O pequeno casebre, sem
energia elétrica, agua encanada ou qualquer estrutura de saneamento basico,
testemunhou o rompimento da sociedade entre os Neugebauer e Fritz
Gerhard, em 1892 e diferentes acontecimentos privados da familia
Neugebauer como a morte de Franz, vitimado pela febre tifoide em 1894
(FONSECA, 2009).

Com o crescimento da receita gerada pela producdo dos doces e
guloseimas, o pequeno casebre foi substituido em 1904 pela construgdo de
um novo prédio, mais moderno e com melhores estruturas para comportar o

aumento das demandas, conforme apresentado na fotografia abaixo:

Imagem 1: Prédio fdbrica Neugebauer inaugurado em 1904

Fonte: FONSECA (2009, p. 48)
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A edificacdo contava com trés pavimentos, como é possivel
identificarmos na planta da construgdo, que se encontra salvaguardada no

Arquivo Histdrico de Porto Alegre Moysés Villinho:

Imagem 2 - Planta longitudinal do prédio da Neugebauer inaugurado em 1904
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Fonte: MIRANDA (2003, p.128 apud in Arquivo Municipal de Porto Alegre
Processo n® 02919/37).

Na década de 1930, fortemente influenciado pela politica do governo
Vargas de industrializacdo do Brasil (FONSECA, 1989; FURTADO, 1977),
pelo avango tecnologico e a possibilidade de importacdo de maquinarios,

resultaram em uma nova ampliacéo da estrutural fabril da Neugebauer:
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Fonte: GERAGAO RA 'PA (2014)
O apogeu do desenvolvimento industrial da regido o 4° Distrito, iniciada

em fins do século XIX que sustentou indmeras industrias, como a
Neugebauer, ao decorrer do século XX, ndo resistiu ao processo inverso da
“desindustrializacao” que conforme Luiz Henrique Apollo e Vitoria de Souza
(2021) teria se iniciado na década de 1970, com a criacdo de loteamentos
industriais localizados na Regido Metropolitana de Porto Alegre e a expansado
da Trensurb. De acordo com a pesquisa realizada por Ana Clara Fernandes
(2014) em 1971 a regido contava com 61 empresas ativas, empregando mais
de 100 funcionarios, destas, somente 5 se mantiveram em operacdo até 2008.
Embora a marca Neugebauer tenha sido vendida a Parmalat em 1998,

que a negociou com a Florestal Alimentos em 2002 e que posteriormente a
revendeu para o grupo Vonpar em 2011, a sede da empresa permaneceu em
atividade na Avenida Cair, 230 até 0 ano de 2013, quando a atual proprietaria
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da marca migrou suas producBes para 0 municipio de Arroio do Meio,
distante 122 quilébmetros de Porto Alegre. O patriménio industrial da
Neugebauer, construgdo e expansdo, presenciou inumeras fases do
desenvolvimento urbano, econdémico e politico da cidade de Porto Alegre, do
Rio Grande do Sul e do Brasil, mas sobretudo se fez presente na histéria de
vida de indmeros ex-funcionérios, moradores do bairro Navegantes e
entorno.

Portanto, a realizacdo desta pesquisa de justifica pelo simbolismo do
patrimdnio do industrial, representado nas edificacdes da extinta fabrica de
chocolates e guloseimas do 4° distrito, a Neugebauer, e por se tratar de um
lugar de memodria, com potencial de construir e consolidar inimeras
experiéncias em memodrias, que contribuem com a memdria coletiva de ex-
funcionarios, da vizinhanca do entrono da edificacdo. A importancia desta
regido da cidade, foi reafirmada em 2022, quando a Camara Municipal de
Porto Alegre aprovou o projeto de revitalizagdo do 4° Distrito da Capital, a
partir do qual o poder publico voltard novamente sua atencao para esta parcela
da Zona Norte. Somados a isso, em 2024 comemorar-se-a 0 bicentenario da
imigracdo alemd, para o qual o governo do Estado do Rio Grande do Sul ja
se encontra em preparativos para as festividades, acontecimento que também
se vincula a historia e as edificacbes da Neugebauer e demais empresas de

origem germanica que ocupavam esta regiao.

UMA PESQUISA DE MEMORIAS, GULOSEIMAS E CONCRETO
Esta pesquisa encontra-se ancorada a pratica da interdisciplinaridade, a

qual nos oportunizou relacionarmos quatro campos distintos da ciéncia
histérica, Historia da Alimentacdo, Histdria Empresarial, Historia
Econdmica, Histdria Oral e Histdria Digital, fundamentais para que possamos
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alcancar o objetivo proposto. No que se refere ao processo metodoldgico, pois
como podera ser averiguado na sequéncia esta pesquisa faz uso de fontes de
diferentes tipologias, cuja utilizacdo sé é possivel a partir do emprego da
metodologia da colcha de retalhos proposta por Alessandro Portelli (1997).
Nas linhas que seguem, realizaremos uma breve exposicdo das duas
fases que compde esta pesquisa, apresentando os objetivos especificos de
cada fase, as fontes utilizas, o exercicio metodoldgico realizado e os

resultados ja alcangados.

Fase 1 — Coleta inicial das fontes

A primeira fase desta pesquisa encontra-se concluida e foi realizada no
primeiro semestre de 2023, na qual se objetivou coletar documentacdes de
tipologias diversas que apresentassem potencial de dispositivos de memoria
a fim de colaborarem para o desenvolvimento do projeto “Neugebauer: a
fantastica fabrica de chocolates do 4° Distrito”.

Advogando em favor do campo da Historia da Digital e reconhecendo
a internet como um sendo um rico celeiro de fontes, realizamos uma detalhada
e intensa pesquisa de busca e coleta em péaginas locadas na rede social
Facebook, visto que a partir das ideias langas por Pierre Nora (1993) acerca
de lugares de memoria, estes ciberespacos apresentam este potencial. Foram
analisadas duas paginas cujas caracteristicas e objetivos demonstravam
semelhancas: Porto Alegre (Fotos Antigas), criada em 10 de novembro de
2011, denomina-se como Museu de historia, possui 51 mil seguidores, 50 mil
curtidas, na escala de 0 a 5 apresenta classificacdo 4,8 e reline um acervo de
526 imagens que objetivam apresentar diferentes regides, edificaces,
construcdes e periodos da cidade de Porto Alegre. A segunda péagina

denomina-se fotos antigas de Porto Alegre, criada em 23 de abril de 2013,
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apresenta-se como uma comunidade, tendo como autor/organizador
portoimagem,com, blog criado em 2007 com objetivo de reunir e difundir
informagdes da cidade de Porto Alegre, possui 11 mil seguidores, retne 8,8
mil curtidas em seu acervo encontram-se 658 fotografias alusivas a cidade de
Porto Alegre. Nesta etapa coletamos o total de 14 fotografias relativas as
edificacGes da fabrica da Neugebauer localizada na Avenida Caird, 230 e 23
comentérios, destes 14 podem ser classificados enquanto testemunhos
memorialisticos produzidos a partir de experiéncia vinculadas ao periodo de
funcionamento da fabrica, como da usudaria “Re Dias” publicado em meados
de dezembro de 2022: “Era secretéria de fabrica. Estudante de administracao
sob o comando do gerente de producdo Iberé e o gerente de manutencgéo de
fabrica o engenheiro Carlos. Era uma grande empresa com muitos beneficios
inclusive auxilio educagdo que pagava a metade da minha faculdade”. Outra
usudria “Brigitte Eick” publicou seu comentario em medos de agosto de 2022
“Tive o prazer de visitar as instalacdes da Neugebauer no ano em que
langcaram o bombom LoveMe. Fantastica fabrica de chocolate!”.

O segundo momento desta fase foi voltado a coleta de reportagens
cujo objeto de producdo textual fosse a Neugebauer, por critérios
metodoldgicos, optou-se por ndo coletar publicidades de produtos fabricados
pela Neugebauer. Novamente, nos utilizando de arquivos digitais (sites)
organizados e vinculados as redes de comunicagdo midiatica: Jornal do
comercio, Grupo Zero Hora e Correio do Povo. Nesta foram coletadas 27
entrevistas produzidas entre os anos de 2020 e 2023, sendo 9 dessas alusivas
a comemoragOes dos 130 anos da marca Neugebauer, completados em
setembro de 2021.

O terceiro e ultimo momento desta primeira fase, foi marcado pela

descoberta do livro “Neugebauer uma Historia” organizado pelo jornalista
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gaucho Juarez Fonseca, foi publicado no ano de 2009, com poucas tiragens.
Felizmente, a empresa Florestal Alimentos, responsavel por encomendar esta
producdo, possuia alguns poucos exemplares e realizou a doacdo de um
exemplar para o desenvolvimento desta pesquisa. Trata-se de uma obra rica
em detalhes graficos com grande quantidade de imagens e fotografias, da
familia Neugebauer, instala¢cbes da féabrica, maquinario, funcionéarios e
produtos desenvolvidos pela marca, no entanto, suas paginas finais guardam
o que classificamos como sendo o verdadeiro “bilhete dourado” da fantastica
fabrica de chocolates dos Neugebauer, 28 fragmentos de entrevistas de cunho
memorialisticos que foram realizadas durante a producdo deste livro. Embora
ndo se trate de entrevistas realizas para a finalidade desta pesquisa, 0 método
de reaproveitamento de relatos memorialisticos cunhado e encorajado pelos
historiadores Carla Rodeghero e Vanderlei Machado (2017), nos possibilita
utilizamos destas producdes no processo de elaboragéo desta pesquisa.
Alcangando os objetivos propostos, consideramos os resultados desta
etapa de extremamente valiosos e com grande potencial para o

desenvolvimento da segunda e Ultima fase desta pesquisa.

Fase 2 — Coleta de fontes orais e promocado de uma historia publica

A segunda apresenta como objetivo a producdo de entrevistas
memorialisticas com a populacdo que reside no entorno das instalagGes das
antigas instalagdes da Neugebauer no Bairro Navegantes, bem como, de ex-
funcionarios que desempenharam suas func¢des na fabrica até o ano de 2013.
No momento, realizagdo desta ultima fase encontra-se em processos iniciais
de desenvolvimento como a elaboracdo das entrevistas, treinamento da

equipe, selecdo e captacao dos futuros entrevistados.
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CONCLUSAO

Considerando que se trata de uma pesquisa em desenvolvimento, 0s
resultados que obtivemos na primeira fase colaboraram para alcangarmos o
objetivo desta pesquisa que é de compreender as edificacdes da extinta fabrica
de chocolates da Neugebauer, localizada no 4° distrito da capital gaucha,
como um lugar de memoria. Portanto, os resultados obtidos até o presente
momento apresentam potencial para afirmarmos que as edificagfes da
Avenida Cairt, 230 podem ser compreendidas enquanto um lugar de

mem©ria, conforme o pensamento lancado de Pierre Nora (1993).
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Palavras-chave: Patrimoénio Industrial, Transformacdo, Preservacéo,
Memoria.

A proposta deste trabalho consiste em um recorte da pesquisa de
dissertacdo em desenvolvimento no Programa em Memoria Social e
Patrimdnio Cultural da Universidade Federal de Pelotas, orientado pelo Prof.
Dr. Sidney Gongalves Vieira, sobre uma abordagem a respeito das
transformacdes relacionadas a velhas formas com novas fungdes dadas ao
patriménio industrial pertencente a Universidade Federal de Pelotas — UFPel.
Evidenciando as novas dimensdes desenvolvidas sobre estes espacos
mediante 0s conceitos presentes na obra de Henri Lefebvre (2013)
relacionadas a perspectiva do espaco concebido, percebido e vivido.

Sendo assim, este trabalho propde relacionar as consequéncias desta
metamorfose com a dialética para avaliar as transformacdes sociais causadas
pelas rupturas e permanéncias geradas pela reproducdo do espaco. Nesse caso
especifico das alteraces feitas e as diretrizes utilizadas para revitalizagdo no
edificio da antiga fabrica de massas, biscoitos e farinha COTADA (1959 —
1990), agora pertencente a UFPel (2009 — atual) e utilizado para o ensino,
localizado na zona portuéria de Pelotas/RS. Esta edificacdo apresenta valor

historico e arquitetonico, e o intuito € o de valorizar e preservar elementos

5> Mestranda no Programa em Memédria Social e Patrimdnio Cultural / Universidade Federal
de Pelotas - cris.miritz@gmail.com
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que possam testemunhar um periodo da cidade que representou o ciclo
econdmico voltado a producéo industrial.

O espago concebido e construido do patriménio industrial, hoje
utilizado para ensino pela UFPel, foi planejado de acordo com as normas do
Plano Diretor da cidade, que consiste em manter a preservacdo para a
memoria da cidade. Memadrias essas marcadas pelo trabalho, pelos cheiros
das bolachas da Cotada, elementos pertencentes aos rastros do passado. Além
das memorias que lembram o trabalho, por vezes precario, marcado pela
demissdo de um nudmero significativo de trabalhadores, muitas vezes da
mesma familia, que perderam seu sustento quando as empresas foram
fechadas. Com a desocupacdo, a propriedade foi posta em xeque.

Nesse sentido, surge o novo com potencialidade que emerge da vida,
talvez na sua forma mais radical, dada pela necessidade da sobrevivéncia
desse patrimdnio industrial, pelo afloramento e reconhecimento dessa
dimensdo do espaco, o0 vivido, que em geral é notado a partir de acdes,
principalmente quanto ao uso que se faz do espaco. Por essa razdo, entende-
se gque o0 contexto se encaixa no tema que trata de fabricas de transformacao
do alimento, destacando a importancia do patriménio industrial e da
sustentabilidade referente a cidades que estd englobada no Objetivo de
Desenvolvimento Sustentavel 11, da Agenda de sustentabilidade da ONU até
0 ano de 2030. Pois, uma das motivacdes para as intervencGes € a
infraestrutura existente: como o sistema viario consolidado, saneamento
basico, energia e servicos de telefonia, transporte coletivo, equipamentos
sociais e culturais de diversas naturezas. O descarte dessa infraestrutura, tanto
do ponto de vista econdmico como ambiental, é injustificavel.

Portanto, o estudo mantém vinculo estreito com o processo de

modernizacdo, melhoria e agregacdo de conhecimentos por meio da
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preservacdo do patrimonio industrial de modo que se possa conhecer e
divulgar a instituicdo e os aspectos culturais que envolvem o municipio e a

regiéo de sua localizacéo.

A CONFIGURACAO ESPACIAL DA CIDADE SOFRE
MUDANCAS
Devido a expansdo da UFPel, pela adesdo ao Programa de Apoio ao

Plano de Reestruturagdo e Expansédo das Universidades Federais (REUNI),
criado em 2007, quando o numero de cursos saltou de 58 para mais de 100, e
0 numero de estudantes cresceu de cerca de 8 mil para cerca de 20 mil, foi
necessario a contratacdo de novos servidores e também investimento em
obras, muitas obras, e aquisi¢do de equipamentos para todos 0s cursos.

Para fazer frente a essa enorme demanda, tornou-se necessario expandir
a area fisica da instituicdo. Naquele momento, entre outras op¢des, foi tomada
a decisdo com visdo urbanista de manter vivo o patriménio antes ocupado por
iniciativas do segmento empresarial, que no passado ditaram o0
desenvolvimento econémico do municipio, mas que encerraram suas
atividades diante de sucessivas crises, essas edificacdes foram adquiridas e
comecam a ganhar vida, agora destinadas a Academia.

Nesse caso especifico, serdo analisadas as alteracdes feitas e as
diretrizes utilizadas para revitalizagdo no edificio da antiga fabrica de massas,
biscoitos e farinha COTADA, o prédio foi adquirido pela UFPel e utilizado
agora para o ensino, localizado na zona portuéaria de Pelotas/RS.

O intuito € o de valorizar e preservar elementos que possam
testemunhar um periodo da cidade que representou o ciclo econdmico voltado

a producdo industrial.
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A construcdo da COTADA se deu através de investimentos vindos de
Hong Kong. Inicialmente foi construido pela Companhia Atlantida de
IndUstria e Comércio de Produtos Alimentares no inicio da década de 1940.
Esse primeiro grupo atuou até 1966 quando outro grupo chinés comprou a
empresa, passando seu nome para Atingo Produtos Alimenticios Ltda,
mantendo seu funcionamento até a década de 1990.

O Brasil apesar de ainda ter muito a percorrer no que diz respeito ao
processo de reutilizacdo de edificacdes de interesse historico e cultural, possui
exemplos pertinentes que concorrem em nivel mundial como iniciativas bem
sucedidas.

O prédio da COTADA desde 2009 abriga o Centro das Engenharias
(CEng)/UFPel, Endereco: Rua Benjamin Constant, 987 Pelotas/RS/Brasil.

Este prédio experimentou sua construcdo e utilizacdo para fins fabris,
depois seu fechamento posteriormente seu abandono e agora nova
metamorfose com 0 novo uso agora pela academia. Esta dindmica varia ao
longo do tempo em funcdo das alteragfes que ocorrem na prépria realidade
social. A configuracdo espacial da cidade sofre mudancas baseadas na
dindmica social e econdmica que alteram os interesses das atividades ao longo
do tempo na cidade.

Uma das motivacGes para as intervengdes € a infraestrutura existente:
como o sistema viario consolidado, saneamento basico, energia e servicos de
telefonia, transporte coletivo, equipamentos sociais e culturais de diversas
naturezas. O descarte dessa infraestrutura, tanto do ponto de vista econémico
como ambiental, é injustificavel.

Portanto, o reuso mantém vinculo com o processo de sustentabilidade,
modernizacdo, melhoria e agregacdo de conhecimentos por meio da

preservacdo do patrimonio industrial de modo que se possa conhecer e
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divulgar a instituicdo e os aspectos culturais que envolvem o municipio e a
regido de sua localizacéo.

Pelas boas condigdes de acessibilidade e infraestrutura para a atividade
académica. A UFPel adquiriu e reformou o prédio através do REUNI.

Nesse caso especifico serdo analisadas as alteracGes feitas e as diretrizes
utilizadas para revitalizacéo no edificio da antiga fabrica de massas, biscoitos
e farinha COTADA (1959 — 1990) agora pertencente a UFPel (2009 — atual)
e utilizado para o ensino.

Espaco esse usado antes para producdo de alimentos e agora para
producdo de ensino, como formas de solucionar as probleméticas econémicas
e de espaco, atribuindo novos usos a esse antigo lugar de trabalho;

Sua preservacao esta incluida no 111 Plano Diretor da cidade de Pelotas.
O grau de preservacao pertence ao Nivel 2: Preservacdo das fachadas publicas
e volumetria, passiveis de pequenas intervencdes para viabilizar o uso.

Nesse caso percebe-se que foi atingido o objetivo de atender a
preservacdo da fachada e volumetria, foram incluidas pequenas intervencdes
como a inclusdo de janelas e a instalacdo de ar condicionados para a
viabilizagdo do novo uso.

Os objetivos deste trabalho séo os seguintes:

- Verificar as transformac@es relacionadas a velhas formas com novas
fungdes dadas ao patriménio industrial pertencente & Universidade Federal de
Pelotas — UFPel.

Neste caso o prédio da COTADA, ficou sem destinagéo para o qual foi
originalmente construido, foi abandonado devido a desindustrializacdo pelo
surgimento de novas técnicas, novos modelos econdmicos e da infraestrutura

tornando o edificio obsoleto.
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Essa reutilizacdo no qual se construiu sobre o construido, utilizando-se
da preexisténcia como base para novas configuracbes funcionais. Pela
simples raz&o que, em alguns casos, converter um edificio € um processo bem
mais barato e menos complexo que construi-lo do zero.

- Observar as consequéncias desta metamorfose com a dialética
presente na obra de Henri Lefebvre.

A dialética de Lefebvre é uma teoria que busca compreender a
sociedade e as mudancas sociais através da andlise das contradicGes e
conflitos entre diferentes elementos, nesse caso vamos confrontar o0s
elementos entre o patriménio industrial obsoleto e a iniciativa da UFPel em
reutiliza-lo.

- Analisar as diferentes dimensGes do espaco social mediante o0s
conceitos de Lefebvre relacionados a perspectiva do espaco concebido,

percebido e vivido.

DIMENSOES DO ESPACO SOCIAL

Serdo analisadas as diferentes dimens6es do espaco social mediante 0s
conceitos de Lefebvre relacionados a perspectiva do espago concebido,
percebido e vivido, relacionando com trés periodos de tempo: quando a
fabrica estava em funcionamento, depois sem uso e atualmente.

A dimens&o do espaco concebido caracteriza-se pelo espaco planejado,
projetado, aquele espaco das normas técnicas que definem como os
individuos devem utilizar estes locais. E o tipo de espaco que possui a
estratégia de garantia da reproducéo do capital e de controle da sociedade. E
0 espaco abstrato e conceitual, previamente concebido em pensamento, para
posteriormente vir a ser materializado (Lefebvre, 2013).

No caso da COTADA o espaco concebido:
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- entre 1959 e 1990 neste primeiro tempo € o espaco da fabrica, de
transformacéo do alimento.

- entre 1991 e 2008 nesse outro tempo se caracteriza pelo espaco vazio,
0Cio0so, a extinta fabrica a espera de um novo significado.

- e em 2009 e atualmente pela reutilizacdo pela universidade, foi
reformado e seu espago transformado em salas de aula e laboratérios.

Inicialmente este prédio foi construido para ser uma fabrica, ninguém
pensava nessa epoca que iria ser uma universidade. Depois ficou vazio a partir
de 1990 quando a fabrica fechou, ficou desabitado, abandonado até 2008. Em
2009 ele passa pela metamorfose e vira universidade, como o titulo deste
trabalho: Novos usos do patriménio industrial. Essa metamorfose que
aconteceu no espaco fez com que uma fabrica virasse uma universidade.

O predio conhecido como COTADA Fabrica de Massas e Biscoitos:

A éarea mais alta era o processo de moagem do trigo, o produto era
escoado por canaletas para 0s pisos inferiores.

No 4 andar o produto passava por secagem que eram feitas por
maquinarios.

No 3 piso eram confeccionadas as massas caseiras.

No 2 piso era o setor de empacotamento.

No térreo era 0 armazenamento.

Em uma Area 5 mil metros quadrados.

Atualmente o prédio da Cotada abriga 6 cursos de Graduacdo em
Engenharia:

Engenharia Civil no 1° andar.

Engenharia Ambiental e Sanitaria nos 1° e 2° andar.

Engenharia de Controle e Automacéo e Eletronica 3° andar.

Engenharia Agricola no 4° andar.
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e de Producéo nos 5° e 6° andar.

Além de 2 Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncias Ambientais e o
curso de Especializagdo em Engenharia de Biossistemas a Distancia.

O espaco percebido corresponde a forma como as pessoas percebem e
experimentam o espaco ao seu redor, influenciado por fatores sociais,
culturais e histéricos. Aquele espago que possui meios materiais perceptivos
aos cinco sentidos e também a memoria, permitindo o desenvolvimento de
toda a préatica social (Lefebvre, 2013).

No caso da COTADA o espaco percebido:

- entre 1959 e 1990 nesse primeiro tempo, é o que ficou na memoria,
da producdo da farinha, massa de canudinho vendidas em embalagens de
papel, as bolachas quadradas, bolacha, biscoito maizena, bolachas agua e sal,
o cheiro das bolachas.

- entre 1991 e 2008 nesse segundo periodo, se caracteriza pelo
abandono, a perda do emprego, a area entorno ficou decadente, mal
iluminada.

- e em 2009 e atualmente pelo ensino, pesquisa e extensdo pela
universidade, a medida que a UFPel foi ocupando esses espagos, comegou a
ser percebido a renovagdo, com o surgimento de bares para 0s estudantes,
aluguéis e comércio de casas, melhora nos servigos de (iluminag&o,
transporte) reativando essa area que estava largada.

A dimenséo do espaco vivido refere-se ao que é vivido através de
imagens e simbolos que o acompanham, € 0 espago pertencente aos
individuos que moram, que frequentam os espacos. Trata-se, portanto, do
espaco que é dominado, experimentado onde a imaginagdo pode querer
modificar. O reconhecimento dessa dimensdo do espago vivido é percebido

pela sociedade em funcéo das a¢des quanto ao uso que se faz no espaco. E o
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espaco pertencente aos individuos que frequentam os espacos, experimentado
em funcéo das agdes e do uso que se faz do espaco (Lefebvre, 2013).

No caso da COTADA o espaco vivido entre 1959 e 1990 nesse primeiro
tempo o espaco foi vivido pelos operarios. Trabalhavam la pessoas que
residiam perto e ainda lembram que quando criancas a mae, pai, tia, tio,
irmdos trabalhavam 14, tinham os moleiros que trabalhavam no moinho, o
dono chinés. Em 1979 a empresa contava com 320 funcionarios.

Bons tempos que deixou saudades nesses vestigios industriais. Nos
reflexos e nas lembrancgas nas vidas das pessoas que trabalhavam/operarios
da industria nesse local e que ainda vivem em seu entorno.

Entre 1991 e 2008 se caracteriza por ndo ter vida e na perda do emprego.

E em 2009 e atualmente vivido pelos professores, alunos e técnicos da
universidade.

Atualmente o CEng tem 118 professores e 21 técnicos e 1.250 alunos.

CONCLUSAO
A pratica social é o resultado de um confronto constante entre essas trés
dimens6es do espaco, que muitas vezes estdo em conflito entre si. Entender
essa dindmica é importante para projetar espagcos que sejam adequados as
necessidades e desejos das pessoas que os habitam e para que a dimenséo
percebida e a dimensdo vivida do espaco sejam mais coerentes com a

dimensdo concebida.
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Palavras-chave: Novos Produtos, Analise Sensorial, Inovacdo nas
Agroindustrias

O rapido crescimento populacional tem impulsionado a demanda por
mais alimentos o0 que esta associado ao aumento da necessidade de uso dos
recursos naturais de forma mais sustentdvel (MASSRUHA, LEITE e
MENDES, 2022).

As agroinddstrias tem um mercado consumidor amplo que busca
priorizar alimentos com menos conservantes, produzidos na regido,
valorizando a agricultura familiar e pequenos produtores, 0s quais precisam
estar atentos a manter a oferta de produtos inovadores, que potencializem as
demandas emergentes dos consumidores. A agroindistria, de caracteristica
familiar, impulsiona a geracéo, direta e indireta, de novos postos de trabalho
e de renda aos agricultores familiares, promovendo a sua inclusdo social e
econdmica (PREZOTTO, 2002; MASSRUHA, LEITE e BOLFE, 2023).

A banana é uma fruta apreciada pela maioria das pessoas, por ser
saborosa e rica em vitaminas, minerais, considerada muito pratica e facil de
transportar, além de estar disponivel o ano inteiro. (BAPTISTA, CARRA E
JUNIOR, 2021).

6 Professora EBTT — IFSul/CaVG — Pelotas/RS -vanessapestana@yahoo.com.br

7 Estudante do CST em Agroindustria — IFSul/CaVG — Pelotas/RS - millenafg@gmail.com
8Estudante do CST em Agroindlstria — IFSul/CavG — Pelotas/RS -
tailizepcruz123@gmail.com

43


mailto:vanessapestana@yahoo.com.br
mailto:millenafg@gmail.com

Segundo Barros et al (2016) pequeno agricultor de banana ndo s6 vende
0 produto in natura, mas também fazem doces, compotas, bolos e artesanato
das fibras que podem ser vendidos nas feiras ou em grandes escalas
dependendo da producéo.

Com base na crescente demanda por produtos que tenham maior teor
de fibras, diminuindo o valor caldrico ou indice glicémico do produto,
priorizando uma alimentacdo mais equilibrada, torna necessario o
investimento para aprimorar o desenvolvimento de novos produtos,
atendendo o mercado consumidor (VIEIRA, 2013; DE SA e DE OMENA,
2022). A elaboragéo de pastel integral com recheio de banana pode ser uma
ideia em potencial para aumentar o teor de fibras e agregando valor nutritivo.

O lancamento de um novo produto € essencial para as empresas e
agroindustrias que buscam alcancar as necessidades dos consumidores,
satisfazendo o mercado de alimentos altamente competitivo, porém exige um
estudo sobre as preferéncias, tendéncias e comportamentos destes
consumidores (PEREIRA, 2002; WILLE et al., 2004; FIGUEIREDO, 2006).
Para langcamento de novos produtos para diminuir os riscos, recomenda-se
teste de diferentes formulacdes e a conducdo de uma adequada avaliagédo
sensorial dos novos produtos elaborados.

O presente trabalho foi proposto na disciplina de Desenvolvimento de
Novos Produtos, do Curso Superior de Tecnologia em Agroindistria
(Campus Pelotas Visconde da Graga/ IFSul), em que os discentes
desenvolveram duas formulacdes de pastel integral com recheio de banana
com e sem canela, as quais soram submetidas a avaliacdo sensorial de
preferéncia.

Neste trabalho foram desenvolvidas duas formulages de pastel integral

com recheio de banana, sendo a Formulacdo 1 — recheado somente com
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banana (F1) e a Formulacédo 2 — recheado com banana e canela (F2), os quais
foram submetidos a teste de analise sensorial de preferéncia. As formulacdes
de pastel tiveram a mesma massa de pastel, elaborada com os seguintes
ingredientes: farinha integral de trigo, &gua, ovos, 6leo de soja, agucar cristal
e sal. O recheio a base de banana foi preparado a partir da coccéo da fruta
amassada, aglicar mascavo e cido citrico (regulador de acidez) até a obtencao
de uma massa cremosa com teor de solidos solUveis de 54°Brix; para a F1
conforme descrito acima e para a F2 com adicdo de canela junto a fruta

amassada. As quantidades de ingredientes utilizadas podem ser observadas

na Tabela 1.
Tabela 1. Ingredientes utilizados nas formulagdes de pastel integral de banana (F1 e
= Formulacdes

Ingredientes F1 F2

Farinha integral de trigo 4759 4759

Agua 200g 200g

Ovos 100g 100g

Oleo de soja 30g 30g

Acucar cristal 10g 10g

Sal 20g 20g
Recheio Banana Banana com canela
Banana 6759 6759

Acucar mascavo 2709 2709

Acido citrico 0,5¢ 0,5¢

Canela em pé - 109

A massa do pastel foi sovada até estar lisa e pronta para ser aberta, ficou
em descanso por 6 minutos. Apos com auxilio de um rolo, a massa foi aberta

e cortada em formato quadrado, os quais foram recheados com 5g de recheio
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(F1- banana e F2- banana com canela) e fechados em formato triangular com
auxilio de um garfo, sendo pré-assados até a massa apresentar um aspecto
firme. Posteriormente foram resfriados, embalados e congelados.

O processo de congelamento prevé a ampliacdo da vida de prateleira e
a possibilidade de apresentacdo do produto tanto na forma recém assada
quanto na forma congelada, podendo ampliar a versatilidade de utilizagcdo do
produto pelo consumidor.

No momento da andlise sensorial, os pastéis foram retirados do
armazenamento no freezer e assados até observar coloracdo superficial
dourada.

Na anélise sensorial de preferéncia foi realizado no Laboratério de
Analise Sensorial do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do
IFSUL- Campus Pelotas Visconde da Graca, cujas instalagdes incluem
cabines individuais com iluminacédo, temperatura controlada, contendo uma
cuspideira com torneira localizada a direita da bancada na cabine. As
amostras foram apresentadas em um guardanapo de papel e disponibilizado
na cabine um copo contendo dgua mineral para o enxague do palato entre as
avaliacbes. O método de avaliacdo sensorial esta de acordo com Gularte
(2009).

A conducdo de ambas formulagdes a andlise sensorial de preferéncia,
permite um estudo preliminar e avaliacdo por parte dos consumidores, prévias
ao lancamento do novo produto pela agroindudstria, aumentando o potencial
de sucesso da formulagdo desenvolvida.

Juntamente com as amostras foram disponibilizadas fichas de
avaliagdes do teste sensorial afetivo de preferéncia, as amostras foram

codificadas com trés digitos aleatorios para sua diferenciacéo (F1 e F2). Neste
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tipo de teste deseja-se saber qual das amostras foi a preferida quando
comparada pelos julgadores.

Em cabines individuais, os vinte e seis avaliadores receberam duas
amostras, uma formulacdo de pastel com recheio de banana e outra
formulacdo com recheio de banana com canela, na ficha de preferéncia foi
indicado para que as amostras fossem degustadas da esquerda para direita,
onde a primeira a ser degustada foi a formulacdo sem canela e em seguida a
com canela, presando pela menor interferéncia na avaliacdo sensorial. Nas
fichas sensoriais também foram solicitados dados como idade, género e
sugestdes, para tracar o perfil dos avaliadores e possibilidade de melhorias no
produto apresentado. A Figura 1 demonstra os dados quanto ao perfil dos

avaliadores.

Figura 1. Perfil dos avaliadores da analise sensorial de preferéncia quanto a faixa
etaria e género.

E Feminino = Masculino

mais 61 anos

51 a 60 anos

41 a50anos

31 a 40 anos

Faixa etatia

21a30anos

até 20 anos

2 4 B 8 10 12 14 16

Numero de avaliadores

De acordo com os resultados obtidos para perfil dos avaliadores
participantes da analise sensorial de preferéncia observou-se
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majoritariamente a faixa etdria de “21 a 30 anos”, perfazendo quatorze
avaliadores, que equivale a 54% do total, dentre os quais majoritariamente
foram do género masculino (nove avaliadores). As faixas etérias entre “31 a
40 anos” e “41 a 50 anos” tiveram numero de participantes equivalentes, com
cinco avaliadores para cada, ambos representando um percentual de 19%
cada, somando ambas faixas, entre 31 e 50 anos equivale a 38% do total de
participantes, representando a segunda faixa etadria de maior
representatividade entre os avaliadores. Observou-se ainda que as faixas
etarias de “até 20 anos” e de “51 a 60 anos” tiveram somente um participante
em cada, perfazendo um total de 4% em cada faixa etéaria, e que ndo teve
nenhum participante com “mais de 61 anos”.

Observando o total de avaliacdes em relacdo ao género percebeu-se que
58%, equivalente a 15 avaliadores, foram do género masculino enquanto
42%, equivalente a onze avaliadores foram do género feminino.

Estes dados indicam que esta andlise sensorial de preferéncia se
caracteriza majoritariamente por um publico jovem (21 a 30 anos) e
masculino (58%).

Os resultados obtidos quanto ao género na analise sensorial de
preferéncia foram apresentados na Figura 2.
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Figura 2. Percentual de avaliacGes do teste de preferéncia para as amostras de pastel
integral recheado com banana (F1) e com banana e canela (F2).
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Em relacdo ao género observou-se que ambos, masculino e feminino,
tiveram maior percentual de preferéncia para a Formulacéo 2, pastel integral
com recheio de banana com canela, sendo respectivamente 60% e 55%, 0s
quais equivalem, para masculino nove de quinze avaliadores e para o
feminino seis de onze avaliadores deste género.

Em relacdo aos dados gerais obtidos na analise de preferéncia,
observou-se que dentre os avaliadores onze preferiram a formulagéo de pastel
integral recheado com banana (Formulacéo 1), perfazendo um total de 42%,
enguanto quinze avaliadores preferiram a amostra de pastel integral recheado
com banana e canela (Formulagéo 2), representando 58% de preferéncia.

Na ficha de avaliacdo sensorial no espago destinado a sugestdo, que foi
opcional o preenchimento pelos avaliadores, obteve-se 0s seguintes
comentérios para a Formulacdo 1 (pastel integral recheado com banana):
aumentar a quantidade de recheio (um avaliador); sabor do recheio de banana
bem acentuado e agradavel (um avaliador); optei por ser mais doce (um
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avaliador); produto muito saboroso (um avaliador); e como Ultima sugestéo
obteve-se produto com melhor textura (um avaliador). Nenhum dos
comentérios replicou-se entre os avaliadores, obtendo ao total cinco
sugestdes.

Para a formulacao de pastel integral de banana com canela (Formulagéo
2), que foi a mais preferida mediante resultados da avaliagdo sensorial, os
comentarios obtidos podem servir como auxilio para possivel melhoramento
deste produto, as quais tiveram as seguintes descri¢fes: textura e sabor
perfeitos (dois avaliadores); a canela e a banana combinaram (dois
avaliadores); recheio com canela mais saboroso (um avaliador); colocar mais
um pouco de agucar (um avaliador); contraste da banana com a canela muito
bom (um avaliador); e como Ultima sugestdo obteve-se adicionar mais canela
(um avaliador). No total obteve-se oito sugestbes para a amostra de pastel
integral recheado com banana e canela. Com tais observacdes voluntérias foi
possivel tracar sugestdes de melhorias para no futuro adaptar ou desenvolver
nova formulacdo, sendo: aumento na insercdo de quantidade de canela e de
acucar mascavo no recheio.

Com base nos dados sensoriais obtidos do total de vinte e seis
avaliadores é possivel indicar o maior potencial de langamento a formulacéo
do pastel integral recheado com banana e canela (Formulagdo 2), pois foi a
amostra que obteve maior avaliacdo sensorial pela analise de preferéncia, com
o0 percentual de 58% do total dos avaliadores. Importante ressaltar que esta
formulacéo foi mais preferida tanto para o género feminino e masculino.

Conclui-se, portanto, que se obteve éxito no desenvolvimento de duas
formulagGes de pastel integral recheado com banana, tanto com e sem canela,
as quais foram submetidas a analise sensorial de preferéncia, de modo que a

amostra de pastel integral com recheio de banana e canela teve maior
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preferéncia por parte dos avaliadores, perfazendo o total de 58% de
preferéncia. Esta formulacdo pode se tornar uma nova opgéo de oferta pelas
agroindustrias para os consumidores, tendo um modo de preparo simples e
detalhado neste trabalho, tornando possivel a execucdo e comercializacao

deste novo produto.
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INDICE DE ACEITABILIDADE DE UM NOVO
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O desenvolvimento de novos produtos é uma importante area da
Tecnologia Agroindustrial de Alimentos porque permite que as empresas
oferecam produtos alimenticios diferenciados e que conquistem a clientela
pela disponibilizacdo de produtos de qualidade e inovadores, sendo que, para
isso, a andlise sensorial possui relevancia.

A andlise sensorial € a ciéncia que busca informagdes quantitativas e
qualitativas a respeito da caracteristica de um determinado alimento, em que
os sentidos da visdo, olfato, gosto e tato sdo percebidos por julgadores e,
consequentemente, é possivel o estudo de como atender os desejos, anseios e
necessidades do mercado consumidor (Teixeira, 2009).

Mais especificamente, a analise de aceitabilidade expressa,
numericamente, o ato de gostar e desgostar de um produto, geralmente
aplicando uma escala hedonica de nove pontos, as quais transitam entre gostei
muitissimo e desgostei muitissimo, em que a partir das notas atribuidas,
calcular o indice de aceitabilidade de um produto em desenvolvimento

(Gularte, 2009). A vantagem da aplicacdo deste tipo de escala é que se trata
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de um instrumento simples para avaliacdo e ndo necessita de avaliadores
treinados (Zenebon, Pascuet e Tiglea, 2008).

O estudo da qualidade sensorial € uma poderosa ferramenta para as
agroindustrias locais desde a concepgdo e desenvolvimento de um novo
produto até a padronizacdo do nivel de qualidade do produto final.

Paralelo a isso, 0s produtos de confeitaria s&o muito procurados e
aceitos pelos consumidores, em geral, e 0 emprego de frutas com rapida
senescéncia € uma alternativa para aumentar a vida util desta matéria-prima,
como no caso de bananas, as quais sdo saborosas, ricas em nutrientes e
apreciadas pela maioria das pessoas, porém possui rapido amadurecimento
caracterizado por um padrdo respiratorio climatérico e intensa producao de
etileno (Chitarra e Chitarra, 2005).

Em relacdo ao fruto da bananeira (Musa spp.), este € uma excelente
fonte de vitaminas e de minerais, apresentando uma forte importancia social
por ser uma fonte barata de energia aos consumidores, mas 0 amadurecimento
rapido acarreta em perdas pés-colheitas, sugerindo até 40% de producéo
perdida entre a colheita até chegar na mesa do consumidor, em que 0
excedente de producdo, armazenamento e manipulacdo inadequada sao
fatores que contribuem com a rapida senescéncia (Campos, Valente e Pereira,
2003; Neto e Melo, 2018).

O presente estudo fez parte de atividades de pesquisa e inovagdo da
disciplina de Desenvolvimento de Novos Produtos, do Curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria, Instituto Federal Sul-rio-grandense, campus
Pelotas-Visconde da Graga, em que os estudantes séo desafiados a elaborar
um novo produto a partir da disponibilizacdo de uma matéria-prima, que neste
caso, foi a banana. Apds esta definicdo, uma série de agdes foi realizada com

0 objetivo de analisar o indice de Aceitabilidade de um novo produto, tendo
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a fruta banana como matéria-prima de destaque, e que atenda todos 0s
requisitos legais para comercializacdo, entre estes, Padrdes de Identidade e
Qualidade e Padrbes Microbioldgicos de Qualidade.

O processo de definicdo de qual produto sera efetivamente elaborado
passa por etapas de pesquisa e planejamento, consulta a legislacdo vigente,
escolha de insumos e testes de elaboracao.

A partir do objetivo de verificar o Indice de Aceitabilidade de uma nova
formulacdo de produto, a base da matéria-prima banana, a equipe teve que
realizar uma série de etapas consecutivas até escolher os ingredientes e suas
quantidades, assim como modo de preparo, antes de submeter o novo produto
a avaliagcdo, quanto ao grau de gostar e desgostar do produto. Segundo
Zenebon, Pascuet e Tiglea (2008), para que um produto seja considerado
aceito, o indice minimo deve ser de 70% entre todos os julgadores.

A ideia principal das estudantes foi desenvolver uma sobremesa que
fosse ofertada ao consumidor semi-pronta, ou seja, pré-assada e congelada
para que, apés um breve periodo de forno, na casa do consumidor, este ja teria
disponivel, para consumo, uma op¢do de sobremesa de facil preparo e
delicada, permitindo diversos acompanhamentos, em que ap0s um
brainstorm e pesquisa efetuada pelas estudantes, se optou a elaboracdo de um
pastel de massa integral com recheio de banana em pedacos, caramelizada e
canela, com a proposta de que, apds o tempo de forno, o produto poderia ser
saboreado com sorvete, por exemplo. A banana teria seu destaque porque € o
ingrediente principal do recheio do produto, enquanto que a canela foi
escolhida pela boa harmonizagéo que tem com banana e j& hd muitos produtos
ofertados no mercado com essa combinacgéo de sabores.

Para isso, uma massa a base de farinha integral de trigo, 4gua, ovos,

6leo de soja, acucar cristal de sal de cozinha foi elaborada até atingir uma
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textura lisa e, paralelo, um recheio a base de banana foi preparado a partir da
coccdo da fruta amassada, agticar mascavo, canela em pé e &cido citrico, na
funcdo de regulacdo de acidez, até a obtencdo de uma massa cremosa e
dourada e teor de sdlidos soluveis de 54°Brix. A massa foi aberta, com auxilio
de um rolo, em que uma porcao do recheio foi depositada ao centro e o pastel
fechado em formato triangular. Os pasteis recheados foram levados em forno
pré-aquecido e assados até a massa apresentar um aspecto firme,
posteriormente resfriados, embalados e congelados. No momento da analise,
os pasteis foram retirados do armazenamento congelado e assados até
observar uma coloracao superficial dourada nos pasteis.

Na conducdo do teste de aceitabilidade, os julgadores realizaram a
analise em cabines individuais, com iluminacdo e temperatura controlada e,
receberam a amostra codificada e uma ficha para assinalar, na escala heddnica
de nove pontos disponibilizada, a nota atribuida pela avaliacdo global de
todos os atributos em conjunto. Para isso, ao degustar a amostra, o avaliador
teve que avaliar simultaneamente a aparéncia do produto assim como a sua
cor, aroma, textura e sabor e conferir uma Unica nota para todos os atributos.

Ao final da analise, as notas atribuidas foram empregadas para calcular
o Indice de Aceitabilidade:

IA (%) =[A x 100]/ B,

em gque A é a nota média obtida para o produto e B é a nota maior

atribuida (Gularte, 2009).

O indice de Aceitabilidade geral do produto desenvolvido foi de
88,90%, 0 que representa um excelente indice de aceitabilidade e comprova

que ja poderia ser comercializado no mercado e passar para as etapas
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seguintes de producdo em maior escala, desenvolvimento de embalagem e
elaboragdo do rétulo.

Os julgadores participantes comentaram, em suas fichas de avaliag&o,
que a proposta de ofertar o produto € uma boa ideia, com harmonia entre 0s
gostos acido e doce e com massa com sabor agradavel e crocante, enquanto
que recheio com sabor marcante a banana.

E importante apontar que, de acordo com Solomon (2016) e Schiffmann
e Kanuk (2000), diversos aspectos influenciam os habitos dos consumidores,
dentre estes, género e faixa etaria. A diferenciacdo entre géneros leva a
desejos, necessidades e respostas de consumos diferenciados, porém com as
mudangcas de papeis na sociedade atual, a linha de separagéo entre os géneros
estd cada vez mais visivel, enquanto que na diferenciacdo entre idades se
observa necessidades variadas e escolhas diversificadas.

Ao analisar os atributos em conjunto, o produto recebeu excelentes
notas, com indice de Aceitabilidade de 93,94% e 90,60%, respectivamente
para 0 género masculino e feminino, como podemos observar na figura

abaixo:
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Figura 1. Indice de aceitabilidade dos pasteis integrais com recheio de banana, de
acordo com o género dos julgadores
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Foi possivel observar que tanto homens quanto mulheres aceitaram a
proposta da oferta de um pastel integral com recheio de banana e canela, pois
conferiram notas que remetem a gostei demoradamente, gostei muito e gostei
muitissimo.

Ja em relacdo a idade dos julgadores, foi observado que os julgadores
inclusos na faixa etaria compreendida entre 48 e 57 anos foram que
apresentaram menor indice de aceitabilidade, com 88,89%, enquanto que as
demais faixas etarias, o indice de aceitabilidade superior a 90%, ou seja, um
alto grau de aceitacdo do produto desenvolvido pela equipe de estudantes.
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Figura 2. Indice de aceitabilidade dos pasteis integrais com recheio de banana, de
acordo com a faixa etéria dos julgadores.
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Durante a vida, as pessoas vao oscilar entre comportamentos e opinides,
pois vivem ciclos e estagios diferentes ao longo da vida e cada momento exige
uma necessidade de consumo, em que além das mudancas de habitos e novas
expectativas advindas da maturidade, passam a comprar produtos diferentes
de quando eram mais jovens (Dias, 2004).

Lobo et al. (2023) relatam a respeito da importancia da elaboracdo de
novos produtos e a obtencdo de formulagfes que além de apresentarem
aspectos nutritivos atrativos, como o caso do uso de farinha integral, pela
equipe executora da pesquisa, mas que tenham caracteristicas sensoriais
diferenciadas, a modo de atender as expectativas do consumidor, que se
modificam ao longo de sua vida.

Tambem é importante reforcar que a aceitacdo de um produto

alimenticio e influenciada ndo apenas pelo prazer sensorial, mas também
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pelos varios contextos em que o mesmo € consumido (Garcia-Segovia,
Harrington e Seo, 2015).

Ja para os autores Lucas e Campos (2021), ha inumeros fatores e
variaveis que influenciam na tomada de deciséo por parte dos consumidores,
no ato da compra, que podem ser culturais, sociais, pessoais e psicoldgicos,
todos induzidos de alguma forma. O estudo, conhecimento e monitoramento
do comportamento dos consumidores na atualidade vém se tornando um
grande diferencial, no ramo do empreendedorismo, principalmente pelo
elevado nivel de competitividade dos mercados e globalizagéo.

O pastel integral com recheio de banana apresentou-se uma excelente
opcao de oferta de um produto que possa ser servido, na forma de uma
sobremesa de rapido preparo e delicada, e com uma alta aceitabilidade, com
a premissa que outras frutas possam ser empregadas na elaboracédo do recheio,
a qual podem ser frutas da estacdo e regionais, agregando valor as culturas
locais e tradicionais.

Em relacdo aos géneros participantes e faixas etarias, também observou
aceitabilidade acima de 90%, tanto para 0 género masculino e feminino, assim
como para as faixas etarias de 18 a 27 anos, 28 a 37 anos, 38 a 47 anos.
Somente o grupo de faixa etaria entre 48 e 57 anos que apresentou uma
aceitabilidade abaixo de 90%, mas mesmo assim significativa, que foi de
88,89%.

A partir dos resultados obtidos, foi possivel entender as expectativas
dos consumidores e possibilita que agroindustrias regionais da area de
alimentos planejar agOes para atender as demandas de mercado e ofertar
produtos diferenciados que acolhem as necessidades dos clientes, em que

produtos semi-prontos, de facil preparo e que tenham aparéncia e sabor

60



agradaveis sdo opg¢des que devem ser estudadas e projetos devem ser

desenvolvidos para ampliar a disponibilizacéo de alimentos & populagéo.
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EIXO

PATRIMONIO ALIMENTAR E
TURISMO

O patrimdnio alimentar compreende, além dos alimentos, objetos, espacos,

préticas, representacGes e conhecimentos que se vinculam historicamente a

coletividades e aos territorios. As préaticas alimentares sdo assumidas como

instrumento de comunicagdo, concentrando informagdes de cunho cultural,

historico, ecolégico, politico, e afetivo, 0 que contribui para sua inclusdo no ambito

do turismo. Dentro desta perspectiva, o GT “Patrim6nio Alimentar ¢ Turismo”

propbe-se como um espaco de discussdo assentado sobre a dimensdo cultural da

alimentagdo e sua mobilizacdo no turismo, a partir dos eixos tematicos:

Praticas alimentares: saberes e fazeres, memdrias e
identidades.

Turismo como fator de salvaguarda dos patriménios
alimentares.

Chancelas patrimoniais e interfaces turisticas: patriménio
imaterial, paisagem cultural, e Cidades Criativas da
Gastronomia (UNESCO).

Comida como ativo territorial: atrativos, eventos, museus, e
roteiros gastronémicos.

Territorialidades gastronémicas, indicagdes geogréaficas e
sinais distintivos de qualidade.

Turismo gastrondmico.

Tradicéo, inovacéo e neoruralidades.
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Manifestacdes alimentares no urbano: comida de rua e feiras

gastrondmicas.
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O PATRIMONIO AGROALIMENTAR, O TURISMO
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A presente pesquisa (em andamento) tem como foco os entendimentos
sobre o patrim6nio agroalimentar, num contexto de analise associada ao
turismo como possibilidade de desenvolvimento regional. O objetivo geral
consiste em analisar os principais desafios enfrentados pelas comunidades
locais com relagdo ao entendimento e a discussdo sobre o patrimonio
alimentar e o turismo em &reas rurais do Extremo Sul do Rio Grande do Sul,
Brasil. Essa problematica ganha viabilidade por agregar valor econémico ao
resgate histdrico cultural por meio das memodrias e registros documentados de
tradicdes alimentares no Brasil. Como justificativa de pesquisa, destacam-se
a associagao entre os temas de turismo e desenvolvimento regional, por meio
da articulacdo com o a busca de informacBes sobre as principais
caracteristicas do patriménio agroalimentar. Trata-se de uma pesquisa de
abordagem qualitativa com pesquisa bibliografica, documental, analitica e
explicativa, por meio da coleta de dados, selecdo e analise dos materiais
encontrados sobre as tematicas em estudo. Pretende-se o delineamento de
uma sequéncia de trabalhos de campo para a sele¢do dos participantes da

pesquisa e a aplicagdo de entrevistas semiestruturadas e observacéo
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participante. Além disso, conforme o avanco dos trabalhos de campo
ambiciona-se a aplicacdo de um inventario participativo para o levantamento
da culinéria como patriménio, conforme metodologia utilizada pelo Instituto
do Patrimdnio Historico e Artistico Nacional (IPHAN, 2016). As discussdes
e analises poderdo contribuir com arranjos produtivos locais vinculados ao
protagonismo das populagdes locais, ao resgate das memadrias e historia local,
a conservacao do patrimonio natural e cultural, sobretudo, pela busca por
acOes educacionais e de praticas mais sustentaveis. Portanto, os resultados
desse estudo irdo colaborar com o planejamento turistico associado ao
patriménio agroalimentar, que podera trazer (ou nao) solucbes para a
comercializacdo e valorizacdo de produtos agricolas, a formagdo de mercados
alternativos, as mudancas de habitos alimentares, a conservacdo da
biodiversidade e a valorizacao dos saberes e praticas comunitarias.

Neste estudo introduz-se a analise do turismo (IGNARRA, 2003; BENI,
2006) por meio da valorizacdo do patriménio agroalimentar (ou alimentério),
que conforme Matta (2012), por ser compreendido como sendo um conjunto
de elementos materiais e imateriais de culturas alimentares (ou, seja, uma
construcdo sociocultural com a capacidade de simbolicamente representar
uma identidade).

Assim, o patrimdnio agroalimentar podera se tornar um conjunto de
conhecimentos e praticas (ligados ao consumo, producdo, transformacéo e
distribuicdo) sendo transmitidas entre geracOes, justamente, por envolver a
questdo de uma heranca, que é compartilhada, no sentido de um bem comum
(OSTROM, 1990), o que reforga os lagos sociais por coletividades ou em um
territbrio comum, cujas préaticas, saberes e representacOes diversas
fundamentam a protecdo da diversidade biocultural (TOLEDO, 2013).

Dessa forma, conecta-se tanto com a dimensdo material (dos utensilios,
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alimentos e artefatos vinculados com a alimentacdo e a culinaria) como a
dimensdo imaterial (que enfatiza os sentidos, os valores e os amplos
significados), que a alimentacdo acarreta nas diversas organizacOes
comunidades e sociedades (SANTILLI, 2015). Ha muitos termos referentes
a essa dimensdo, tais como: "tradicional”, "tipico™, "especifico”, "auténtico",
"préximo”, "de qualidade e outros. Tudo isso, tende a intensificar a dimenséo
cultural em torno dos alimentos e culinaria, sobretudo, com o objetivo de
ressaltar a memodria, a tradicao, identidade e sua transmisséo, o que torna essa
tematica uma problematica interessante em termos de usos, gestdo para a
conservacao do patrimonio e de seu uso turistico (SCIFONI, 2006; 2016;
VARINE, 2012).

De acordo com o pesquisador Carlos Alberto Doéria (2009, p.75), além
de muitas diferencas dos sistemas alimentares ha no entorno deles, uma
composicdo que consolida todo um sistema culinario nacional. Porém,
existem varias diferencas regionais e historicas de suas origens. Além disso,
em torno dos sistemas alimentares e culindrios ha diversos sistemas de
organizacdo do trabalho, rituais, diferencas de género, predominio de
ingredientes e/ou produtos regionais.

De fato, a pesquisa com o foco no patriménio alimentar e nos sistemas
alimentares é diferenciada pela importancia sociocultural, econdmica e
ambiental do turismo, dos ultimos anos, principalmente pela valorizag¢do da
gastronomia, seguindo tendéncias ja consolidadas na Europa, principalmente
em paises como Espanha, Italia e Portugal.

De acordo com Doria (2009), a vastiddo do territorio brasileiro
contribuiu com uma imensa possibilidade de sabores, temperos e produtos
agricolas que colaboram com a diversidade da cozinha nacional, a partir das

regionalidades e, sobretudo, por apresentar novas tendéncias e inovagdes aos
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consumidores, pautados no ato de viajar e de conhecer novas localidades e
costumes diversos.

De maneira geral, a literatura tem apontado e incorporado o0s
consumidores como principais agentes na construcéo de projetos e demandas
locais de alimentos (FONTE, 2008). Em determinados locais, as economias
alternativas tém esculpido posicOes relativamente independentes no sistema
alimentar, evidenciando que esse movimento tem incentivado a construcao
de mercados justos com base na mudanca dos consumidores, que optam por
uma alimentacdo alternativa, o que acaba por constituir um incentivo as novas
formas de producéo local.

A partir da busca pela qualidade dos alimentos, as cadeias alternativas
de alimentos comecaram a ganhar evidéncia. Por outro lado, oportunizou a
abertura para o debate em torno dos sistemas agroalimentares locais, 0s quais
tém o proposito de construir alternativas baseadas em alimentos locais,
envolvendo ligagGes mais diretas entre agricultores e consumidores. Nessa
perspectiva, a qualidade do alimento encontra-se como elemento central para
0 debate em torno da producdo e do processamento, sendo necessario
"reconhecer, valorizar e legitimar praticas e modos de producao,
conhecimentos e relagdes de proximidade espontaneamente existentes”
(CRUZ, 2012, p. 39). Assim, as novas formas de heterogeneidade séo
especialmente importantes, na medida em que contribuem para a
relocalizagdo do alimento (PLOEG, 2011). Assim, valorizar a comida local
significa proteger e valorizar as especificidades daquele alimento e do seu
modo de producdo, reconhecendo e legitimando as contingéncias territoriais.

Trata-se de pesquisa de abordagem qualitativa Minayo (2000), de
natureza exploratéria e preliminar, no qual serdo utilizados como

procedimentos metodoldgicos a pesquisa bibliografica e documental. A
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pesquisa bibliografica e documental conforme Marconi e Lakatos (2011)
consistem na investigacdo sobre o estudo da literatura com base na busca,
identificacdo, analise e interpretacdo de um apanhado geral sobre os
principais trabalhos realizados e atuais das tematicas propostas. A soma dos
materiais cientificos consultados serd composta especialmente por livros,
documentos oficiais, teses, dissertacdes e artigos publicados em periddicos
ou eventos e da busca por noticias e materiais informativos em sites oficiais
(nacionais e internacionais), principalmente sobre as tematicas de Patrimonio
Agroalimentar/Alimentar;  Patrimdnio Imaterial; Turismo; Sistemas
Agricolas e Desenvolvimento Regional. Neste sentido, essa primeira etapa foi
concluida com a execucdo do Projeto de Pesquisa (PESQ-1630): "Pesquisa
Bibliografica e Sistematizacdo das InformacGes sobre Patriménio
Agroalimentar, Turismo e Desenvolvimento Regional”. Depois foi obtida a
aprovacéo da etapa de coletas de dados e entrevistas por meio do Comité de
Etica de Pesquisa. Essa etapa de trabalho de campo ja comegou a ser
desenvolvida, no entanto, sera retomada entre setembro de 2023 a agosto de
2024, nos municipios de Santa Vitdria do Palmar e Chui, que consiste em:
Identificacdo os atores sociais responsaveis pela elaboragdo da gastronomia
associada ao patrimdnio dos municipios de Santa Vitéria do Palmar e Chui;
Interpretar as narrativas acerca da producdo de alimentos, comercializagdo e
gastronomia associada ao patriménio, identificacdo dos espacos de
comercializagdo e consumo; Inventariar e refletir sobre as praticas e saberes
do patrimbnio agroalimentar, conforme metodologias participativas do
IPHAN (2016), com énfase no turismo e desenvolvimento regional das areas
analisadas.

Concluindo a proposta deste projeto, a questao do patrimdnio alimentar

e do turismo é debatida e sera analisada por meio de trabalhos de campo para
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analisar como a questdo dos sistemas alimentares alternativos pode ser
interpretada como patrimonio cultural imaterial, a partir dos mecanismos
institucionais e pelas demandas de consumo da sociedade civil (como por
exemplo, das acdes das politicas de mitigacdo e adaptacdo para atenuar o
contexto das mudangas climaticas), assim como para ressaltar a identidade
local.

Essa problemética ganha viabilidade por agregar valor econémico ao
resgate histdrico cultural por meio das memodrias e registros documentados de
tradicdes alimentares no Brasil. Além disso, um sistema agricola reconhecido
como um patriménio cultural imaterial colabora com os esforgos conjuntos
para a identificacdo, documentagédo, pesquisa e formas de valorizacdo e
transmissdo de conhecimentos empiricos que auxiliam tanto a preservacao do
bem como a gestdo do turismo em torno dessas questoes.

Para Fonte (2008), a valorizacdo do local enquanto préatica baseada no
conhecimento das popula¢es mobiliza as diversas formas de conhecimento
incorporadas em atores rurais e ndo rurais. Com relacdo a tradicdo das
técnicas empregadas na producdo de alimentos, ha constantes
questionamentos sobre a producdo alimentar e a qualidade dos produtos,
principalmente, no que se refere a normas de vigilancia sanitéria, que
poderiam até descaracterizar certas formas de producBes mais artesanais.
Dessa forma, Barbosa e Campbell (2007), por exemplo, reconhecem o forte
papel dos consumidores no que se refere ao consumo de alimentos artesanais
e de origem, justamente, pelos produtos sintetizar uma forma de "explorar
profundamente as relacdes entre cultura, consumo e as diversas concepgoes
de pessoa, individuo, relagdes sociais, formas de mediacdo e comunidades, a
que o consumo esta ligado no mundo contemporaneo” (BARBOSA,

CAMPBELL, 2007, p. 42).
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Somando-se a esses estudos, as pesquisas desenvolvidas por Portilho
(2005), além de apresentar um panorama acerca de impactos ambientais
produzidos pela sociedade contemporanea, discutem o papel dos
consumidores que, assumindo a condicdo de cidadaos, passam a ser
considerados como novos atores sociais capazes de contribuir para praticas
de sustentabilidade.

Inclui-se nessa problemética como questfes globais e locais a
adequacdo de pesquisas e acOes pautadas nos 17 Objetivos do
Desenvolvimento Sustentavel (ODS), que foram definidos pela Organizacéo
das Nacdes Unidas (ONU) até 2030 (ONU, 2019), sendo que esses objetivos
estdo interligados com a atividade turistica para atuar na manutencdo dos
patrimdnios naturais e culturais nas iniciativas dos agentes privados e
governamentais, promovendo o monitoramento dos ambientes naturais e 0
bem-estar das comunidades locais, sobretudo, para a sustentabilidade do
turismo e dos bens comuns para as proximas geracées (ONWTO, 2020).
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O turismo cultural associado ao turismo gastronémico na perspectiva
do patriménio imaterial no Brasil fortalece e evidencia a gastronomia regional
e pratos tipicos, considerando a historia e a forma como “os alimentos e os
manjares se ordenaram em cada regido segundo um codigo detalhado de
valores, de regras e de simbolos, em torno do qual se organiza 0 modelo
alimentar de uma area cultural num determinado periodo” (GIARD, 1994, p.
232). O desenvolvimento do Maranhdo iniciou-se entre o século XVII e o
século XVIII, muito associado a Companhia do Grdo-Pard e Maranhdo,
periodo em que a producdo algodoeira e a rizicultura foram protagonistas.
Nesse cenario, havia a presenca de mulheres desenvolvendo o oficio de
quitandeira pelas ruas da cidade de S&o Luis, comercializando alimentos e
comidas prontas em tabuleiros, entre estes o arroz de cuxa. Conhecido por
viajantes e residentes marcou a identidade maranhense. Evidéncias apontam
para contributos culturais indigenas, portugueses e africanos, tendo a sua
concepcao sido materializada pelas populacGes negras residentes no

Maranh&o. Na atualidade o arroz de cuxa e comercializado na rua por
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mulheres no Centro Historico da cidade, esta presente, embora sem grande
expressao, nas ementas dos restaurantes, sendo especialmente associado a
festas e celebragOes religiosas, valorizado recentemente pela atividade
turistica, em crescimento no Estado do Maranhdo. Ha diversos desafios para
0 reconhecimento da cozinha tradicional e da politica de salvaguarda a ser
adotada, face a especulagdo comercial e turistica existente. Apesar dos seus
efeitos poderem ser desqualificadores do valor do bem cultural, a atividade
comercial e turistica é também tida como uma alavanca de valorizacdo do
patrimonio cultural e do desenvolvimento sustentavel das comunidades. O
trabalho € recorte de um dos capitulos da tese em construcdo, sob minha
autoria - “O Arroz de Cuxa como Patrimonio Imaterial: dos tabuleiros a mesa
da salvaguarda”, sendo desenvolvida no ambito do “Doutoramento
Patrimonios Alimentares: culturas e identidades, Faculdade de Letras da
Universidade de Coimbra FLUC, Portugal”. Portanto, o presente trabalho tem
por finalidade compreender a importancia histérica do arroz de cuxa para
constituicdo como patrimdnio cultural imaterial em sua relacdo com o oficio
das quitandeiras de tabuleiro e o turismo do Maranhdo. A pesquisa
caracteriza-se como qualitativa. A pesquisa qualitativa, na percepcdo de
Creswell (2010), consiste em um meio para explorar e compreender o
significado que os individuos ou o0s grupos atribuem a um problema
social/lhumano. Do ponto de vista dos procedimentos técnicos, foi realizada

pesquisa bibliografica, documental e de campo.

ARROZ DE CUXA: DAS QUITANDERIAS AO TURISMO NO
MARANHAO
A Revolugdo Francesa langou as bases do patrimonio, durante este

periodo a ideia de posse comum de certos bens culturais tomou forma”
76



(BIENASSIS, 2011, p. 48). No entanto, a ampliacdo da denominacéo
patrimonial teve inicio em 1960, impactado pela globalizacdo e
industrializagdo gerando numero crescente de reivindicagdes patrimoniais
visando preservar o passado em uma sociedade em mudanca (GEYZEN,
2014, p. 73-74). O estudo patrimonial ocorreu na década de 1980, a partir da
contribuicdo de arquedlogos e museodlogos. Conforme Bessiere (2013),
patrimdnio alimentar remete ao conjunto de elementos materiais e imateriais
que constituem as culturas alimentares dos grupos sociais, entendidas como
heranca coletiva partilnada. Em contraponto Hobsbawn (1997, p. 9) ressalta
que a tradicdo inventada aponta para as tradi¢cbes realmente inventadas,
construidas e formalmente institucionalizadas.

Neste contexto, a cultura foi o fator de decisdo para o deslocamento e
crescente motivacdo na escolha do destino da viagem, bem como de
instrumentalizacdo e legitimacdo de outros tipos de turismo. O
desenvolvimento, integracdo das sociedades e ampliacdo do conceito de
patrimdnio direcionou o turismo cultural a novos contornos, seguido de
reflexdes, debates e teorizacdes. (CARNEIRO; OLIVEIRA & CARVALHO,
2010). O turismo cultural além de englobar objetos tangiveis como
restaurantes, museus e prédios historicos, envolve também a intangibilidade
de sentimentos proporcionados pelos festivais, eventos culturais, tradigdes e
produtos gastrondmicos (SWARBROOKE, 2001). Nessa perspectiva

D

UNESCO e o Instituto do Patrimdnio Historico e Artistico Nacional —
IPHAN, estabelecem que a gastronomia do ponto de vista conceitual é
intrinsicamente relacionada a cultura e concepgdo de bem cultural, e a
Organizacdo Mundial do Turismo — OMT reforca que a gastronomia € como
esséncia da cultura, elemento singular do patrimbnio imaterial e

impulsionador de crescimento turistico (Magalhdes, 2022).
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O termo “patriménio cultural” modificou-se nas Ultimas décadas, por
meio dos instrumentos desenvolvidos pela Conferéncia Geral da Organizagéo
das Nacgdes Unidas para a Educacdo, Ciéncia e Cultura — UNESCO na
Convencao para Salvaguarda do Patriménio Imaterial - 2003. Estabelecendo-
se que o patrimonio cultural ndo se esgota nos monumentos e nas cole¢des de
objetos, considerando ainda a profunda interdependéncia entre o patrimonio
cultural imaterial e o patriménio material cultural e natural (UNESCO, 2003).
O patrim6nio cultural intangivel brasileiro passou e ainda passa por alteracdes
desde a Constituinte de 1988. A Constituicdo Federal Brasileira consolidou
novas ideias, preconizando a protecdo em relagdo aos bens de natureza
material e imaterial, intensificando-se o processo no ano 2000 a partir do
decreto n° 3.551 sobre a consolida¢do no Brasil da nocdo de patrimonio
cultural imaterial, que instituiu o inventario e o registro do denominado
patriménio cultural intangivel (ABREU & CHAGAS, 2003, p. 11).

Assim, recorre- se a Menasche (2012) para afirmar que se faz
necessario compreender o crescente reconhecimento de comidas, saberes e
praticas alimentares como patrimoénio cultural, tanto por agéncias
internacionais, a exemplo da Organizacdo das NagOes Unidas para a
Educacdo, a Ciéncia e a Cultura - UNESCO, como nacionais, por meio do
Instituto do Patriménio Histdrico e Artistico Nacional — IPHAN, que encontra
similitude de objetivos na Dire¢do-Geral do Patrimdnio Cultural, em
Portugal. Ao tentar compreender o patrimonio alimentar no Brasil em
Cascudo (1967), descobre-se que as bases da cozinha brasileira vieram
principalmente da Africa Ocidental, da colonizagdo portuguesa no século
XVI e dos povos originarios - indigenas. A culinaria indigena permaneceu,
até a atualidade, influenciando a cozinha; a cozinheira negra seria a defensora

inicial e poderosa da culinaria africana, avancando na divulgacéo dos seus
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quitutes agora modificados pelos elementos surpreendentes da flora indigena
e o formulério da tradigcdo portuguesa.

Cascudo (2004) ressalta que a contribuicdo portuguesa na alimentacéo
brasileira é observada em ingredientes especificos, nos nomes referentes a
culinaria, a fauna terrestre, maritima, fluvial e lacustre, a flora utilizavel, em
larga percentagem, aos utensilios da cozinha, as provisdes (farinha, milho,
feijdo, arroz) e as técnicas. O arroz branco (oryza sativa) era aparentemente
desconhecido dos indigenas brasileiros familiarizados apenas com espécies
locais. Portanto, a atuacdo dos portugueses e espanhois no descobrimento das
américas, possibilitou a chegada do arroz ao Brasil no processo de
colonizacdo do Pais acompanhado do habito de consumir arroz pelos
portugueses por ja fazer parte de sua dieta desde o contato com 0s mouros.
No Maranhdo o arroz é complemento de varios pratos, inclusive do mais
tradicional, o arroz de cuxa. O arroz estd sempre presente na mesa do
maranhense, como acompanhamento de diversas formas: cozido, solto ou
pacho (que significa mole), simples ou temperado, com carne seca, feijao,
camarao, pequi, entre outros (LIMA, 1998, p. 152).

Hé& evidéncias de formacdo do patriménio alimentar no Maranhdo a
partir do século XVIII, periodo em que havia a presenga constante de
mulheres (escravas ou livres) desenvolvendo o oficio de quitandeira pelas
ruas da cidade de S&o Luis comercializando diversos alimentos e comidas
prontas em tabuleiros, entre os alimentos o arroz de cuxa. O ‘cuxa’ que ¢ um
preparado de folhas de vinagreira (Hibiscus Sabdariffa L.), e denominada
“kutxa” na Africa, entre a mandinga e o angu de farinha de mandioca (produto
indigena) e adicdo de temperos como gergelim torrado (muito usado por
negros islamizados — mandingas), o0 camardo seco (denominado “poti” no

Maranh&o do século XVII).
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A vinagreira ou hibisco (Hibiscus Sabdariffa L), era utilizada em
diversos paises como planta medicinal e alimento funcional em paises da
Azia. Debates quanto a origem apresentam india, vizinhos a leste e ao sul do
Himalaia, Sud3o e Malésia, por conseguinte levada a Africa tropical, Egito,
Sri Lanka, Tailandia, Jamaica e México, paises da américa central, sendo
difundida para paises de clima tropical, a distribuicdo abrange os continentes
Africano, Asiatico, Europeu e Americano. No Brasil, a vinagreira foi
introduzida através do trafico de escravos, popularmente conhecida, como:
hibisco, hibiscus, rosela, groselha, azedinha, azeda-da-guiné, quiabo azedo,
quiabo-roseo e quiabo-roxo, cha-da-jamaica, pampulha, panpolha, papoula-
de-duas-cores, caruru-azedo, caruru-da-guiné e quiabo-de-angola. (SILVA,
1995).

Na regido Nordeste do Brasil sobretudo no Maranhdo as folhas do
hibisco sdo usadas como tempero, refogadas ou apenas cozidas em diversos
pratos tipicos da culinaria. Enquanto o Gergilim ou Sésamo (Sesamum
indicum L.), também utilizado na composicdo do prato, € uma planta herbacea
da familia das Padaliaceas, oleaginosa cultivada desde tempos antiquissimos.
Apesar da sua origem ser considerada incerta, se sabe que na Mesopotamia,
india, Egito, China e Grécia suas sementes eram muito apreciadas como
condimento e alimento requintado e energético. Atualmente, a sua cultura
estende-se a outras regides tropicais e subtropicais da América, da Africa e
dos paises mediterraneos. Foi introduzido no Brasil pelos portugueses no
século XVI; plantado, tradicionalmente, como ” cultura de fundo de quintal ”
ou em pequenas areas — de separacdo de glebas — chamadas de terreiros
(CRUZ et al., 2019).

O arroz de cuxa tornou-se prato tipico, que possivelmente era

preparado nas cozinhas portuguesas no periodo colonial/imperial, tornou-se
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conhecido tanto pelas ruas da cidade, como pelos viajantes que compravam
nos tabuleiros e, por conseguinte, marcando a identidade do povo
maranhense. Acredita-se que a domesticacéo do arroz ocorreu na China, india
e Indonésia, dando origem a trés variedades de arroz: sinica (japonica), indica
e javanica (Bulu na Indonésia), sendo a Pérsia e a China considerados
difusores da cultura desse cereal. A partir da invaséo e ocupagédo Moura na
Penisula Ibérica, os arrozais foram introduzidos em grande escala em
Portugal e Espanha, culminando em habito cultural alimentar dos portugueses
e espanhdis.

Em meados do século XVI, os colonizadores portugueses passaram a
cultivar arroz em terras secas brasileiras, ocupando &reas no Maranhéo
(1745), em Pernambuco (1750), no Para (1772) e na Bahia (1857),
(LAVOURA ARROZEIRA 1995). Assim, Feitosa (2003, p. 207) diz que o
arroz comega a ser cultivado no Maranh&o, em 1745, mas que as primeiras
sementes de arroz branco, chegadas de Portugal foram distribuidas em 1755.
O clima e as regibes alagadas do norte do estado propiciaram o
desenvolvimento espontaneo da Oryza sativa e evoluindo a cultura de duas
espécies: uma nativa, adaptada as condi¢cGes ambientais locais, € a introduzida
pelo colonizador europeu. Em 1766 foi instalada a primeira fabrica de soque
(pilador) de arroz as margens do Rio Anil em Séo Luis — MA, por conseguinte
outras 13 (treze) resultando na exportacdo pela primeira vez a
Lisboa/Portugal.

A partir do desenvolvimento do turismo no Brasil por meio das politicas
de regionalizacdo, o Maranhdo foi dividido em dez polos turisticos
possibilitando a oferta de produtos gastron6micos entre estes o arroz de cuxa
Ou apenas 0 cuxd, acompanhados de pescados e carnes, tornando-se

personagem principal nas ementas de alguns restaurantes e em festividades
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do calendario de eventos do estado. Apesar da presenca marcante na atividade
turistica o prato se tornou esquecido no cotidiano do maranhense, porém
presente em celebragdes religiosas ou festividades tradicionais.

Do contexto, o turismo cultural pode proporcionar a (re)valorizagéo e
recuperacdo dos elementos culturais frente ao mundo globalizado, implicando
em protecdo cultural em comunidades, paises ou regiGes, possibilitando o
acesso ao patrimonio, ou seja, a cultura, @ memdria e ao modo de viver
expressdes e vivéncias (TOSELLI, 2006). A memoria de acordo com
Halbwachs (1990), permite criar uma imagem do passado que corresponde a
espacos de definicdo do presente. Pois, a memoria individual configura a
identidade pessoal, e esté sujeita a interferéncias da coletividade, forma uma
identidade coletiva e uma memoria social, sendo intrinseca ao individuo e
construida socialmente.

Conclui-se que o trabalho desvela um contributo historico para o
processo de salvaguarda do arroz de cuxa, pois a trajetoria do arroz de cuxa
na mesa maranhense entendida a partir do oficio das quitandeiras do periodo
oitocentista ao turismo cultural na atualidade corrobora para a constitui¢do do
prato como patrimdnio imaterial, que se traduz em respeito as identidades, as
memorias e a natureza. Os saberes, modos e fazeres culinarios sob o dominio
das politicas de reconhecimento institucional do estatuto de “patrimdnio’ por
jurisdicéo supranacional, a Organizacdo das Nagoes Unidas para a Educacgéo
Ciéncia e a Cultura — UNESCO ou nacional, pelo Instituto do Patriménio
Histdrico e Artistico Nacional, ancorados ao turismo promove a memoria

social/coletiva, preservacéo e possibilita a geragdo de emprego-renda.
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O café é um produto e producéo que instiga a composi¢do de paisagens
rurais e urbanas. Entre as bebidas mais consumidas no pais, apresenta
destaque em indicadores de quantidade e qualidade. Em meio a isso, 0 estado
de Sdo Paulo foi um dos primeiros territorios a serem explorados nesse
sistema produtivo (ARGOLLO FERRAOQ, 2004). Esse é atualmente o terceiro
maior produtor, atras apenas de Minas Gerais e Espirito Santo (CONAB,
2022). A importancia dessa commodity extrapola questdes econdmicas,
apresentando relevancia social e cultural aos individuos que o produzem ou
consomem.

Por conseguinte, essa préatica estrutura as paisagens em que se insere,
principalmente em regides relacionadas ao cultivo da fruta, atraindo pessoas
ao local por meio do turismo em areas produtoras, 0 que apresenta ao visitante
a cultura dos agricultores, proporciona a experiéncia de conhecer o produto
em seu estado primario e possibilita 0 consumo da bebida em suas melhores
percepcOes sensoriais. Dessa maneira, oportuniza o contato direto do
individuo com a natureza a partir da matéria-prima que compde cotidianos e
comensalidades brasileiras (TAVARES et al., 2021).
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O objetivo desta pesquisa € identificar de que maneira o turismo
gastronémico relacionado as paisagens cafeeiras impacta no desenvolvimento
econdmico e social da regido. A metodologia deste estudo foi estruturada em
duas etapas: documental e bibliografica. A primeira etapa contou com a
pesquisa em periddicos historicos vinculados a Hemeroteca Digital que
abordaram a tematica da insergdo do café no territdrio paulista, bem como
documentos institucionais sobre cafeicultura e turismo. Ja a segunda foi
estruturada por uma pesquisa bibliografica em bases de dados nacionais sobre
turismo de cafés no estado de S&o Paulo.

A seguir, sdo apresentados os principais resultados obtidos na pesquisa.

As intervengdes humanas na natureza desenvolvem distintas
personalidades e caracteristicas para as regides. Assim, as paisagens cafeeiras
sdo consolidadas ndo apenas pelos aspectos estéticos, mas também por suas
caracteristicas culturais (CLAVAL, 1999). A monocultura do café
proporciona, junto com as tecnologias produtivas, o0 avanco do
desenvolvimento econémico e social de distintos territdrios cafeeiros do pais.
Entre um dos estados pioneiros nesta pratica, Sdo Paulo, teve inicio a
producdo do café no fim do século XVIII, no Vale do Paraiba. Na época, 0
estado se tornou o principal produtor da fruta devido ao alto investimento em
tecnologias para o desenvolvimento da monocultura (ARGOLLO FERRAO,
2004). Como exemplos, destacam-se as diversas ferrovias e o Porto de Santos,
destinado quase exclusivamente para o transporte da matéria-prima. A regido
paulista foi prospera na inovagdo de maquinarios e sistemas produtivos como,
por exemplo, o carretdo, um grande moedor puxado por bois ou por
individuos escravizados (ARGOLLO FERRAO, 2004).

Assim, o produto foi ganhando reconhecimento em todo o pais, até que,

em meados do século XX, passou a se tornar o principal produto de
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exportacao brasileiro, a partir da Revolucéo de 1930 e a Era Vargas, visto que
0 antigo presidente valorizava a industria e desenvolvimento do produto local.
Por conseguinte, até os dias atuais, o café esta entre os principais produtos
exportados pelo Brasil (ARGOLLO FERRAO, 2004).

Com a monocultura, o Brasil se estabeleceu como maior produtor e
exportador de cafe, principalmente a partir da produtividade de Minas Gerais,
Sdo Paulo e Espirito Santo (CONAB, 2022w). O grande sucesso dos trés
estados é atribuido as diversas regides de producédo de qualidade reconhecidas
pela Associacdo Brasileira de Cafés Especiais (BSCA). Sdo Paulo € o
segundo estado com mais regides reconhecidas pela producgéo de qualidade,
nas quais duas possuem Indicacdo de Procedéncia, atras somente de Minas
Gerais (BSCA, 2023). Como pioneiro na exploracdo das tecnologias
cafeeiras, a producdo paulista teve grande vantagem para reconhecimento
internacional do produto. Isso agrega, ainda, valorizagdo do patrimonio,
manuten¢do da cultura e desenvolvimento socioeconémico das paisagens
cafeeiras. Os aspectos estéticos das paisagens do café ndo se limitam aos
plantios e maquinarios, mas incluem também as estruturas arquiteténicas das
propriedades rurais.

Historicamente, o sucesso do café commodity ocorreu devido ao
investimento tecnoldgico iniciado pelo Senador Nicolau Pereira de Campos
Vergueiro, um dos pioneiros do estado a procurar médo de obra livre a partir
do sistema de parceria em meados do seculo XIX. Essa forma de trabalho
consistia no custeio de despesas de viagem e equipamentos de imigrantes em
troca de servico. Sua propriedade, a Fazenda Ibicaba, foi uma das primeiras
referéncias de paisagem rural, o Senador que antes plantava cana-de-agucar,
passou a plantar algod&o e em 1828, comecou o plantio do café (ARGOLLO

FERRAO, 2004).
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Com o pioneirismo do turismo rural em meados do século XIX, o
desenvolvimento do fluxo turistico inicialmente direcionado ao meio
ambiente, se expandiu para as atividades agropecuérias por meio do interesse
na producdo agroalimentar, nesse caso, do café. E a partir desse segmento
turistico que se consolida o conceito do turismo de cafés, apresentando, além
do viés rural, a proximidade dos segmentos cultural e gastronémico
(TAVARES et al., 2021). Além dos beneficios socioecondmicos para as
regibes, a pratica oportuniza a integracdo cultural pela experiéncia de
aprendizado sobre os processos produtivos, as origens do produto e o
reconhecimento do trabalho dos produtores.

A pratica apresenta potencial no pais a partir das distintas caracteristicas
apresentadas, no entanto, o turismo de cafés ainda é recente, pouco
desenvolvido e descentralizado (TAVARES et al., 2021). Ainda assim,
algumas regides ja iniciaram a organizacdo e estruturagdo visando a
oficializacdo da oferta turistica local. Dentre os estados mais estruturados
nesse segmento destaca-se Sdo Paulo que, embora ndo apresente oferta
consolidada em todas as regifes produtoras, ja apresenta o turismo de cafés
como uma opgdo ou potencialidade na maioria delas (TAVARES et al.,
2021). Ademais, o estado apresenta também Indicacdes de Procedéncia
relacionada ao café, isto é, um espaco geografico que tem reconhecimento
como centro de producgdo (BSCA, 2023). Desse modo, o café paulista tem sua
qualidade reconhecida internacionalmente assim outros estados produtores do
Sudeste, como Minas Gerais e Espirito Santo (BSCA, 2023). Essa
valorizacdo, além de reconhecer o produto café como destaque no setor
gastronémico do estado, pode também auxiliar na integracdo desse segmento
turistico com outros desenvolvidos, como o préprio turismo gastrondmico da

capital.
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O objetivo da pesquisa foi parcialmente atingido, visto que foi possivel
identificar a relevancia da producdo cafeeira de Sdo Paulo e o consequente
desenvolvimento do turismo de cafés no estado, principalmente a partir do
viés gastrondémico. Além disso, reconheceu-se 0s impactos sociais, culturais,
ambientais e econdmicos da pratica.

Por se tratar de um tema recente, com baixa exploracdo mercadoldgica
e académica, o turismo de cafés apresenta como desafio e potencial a
aquisicao de dados sobre sua realizacdo nos distintos territérios cafeeiros do
Brasil. A organizacdo e estruturacdo da oferta turistica em todo o pais
viabilizara novas pesquisas para compreensdo de suas nuances. A
continuidade do estudo ocorrerd com o aprofundamento da exploracdo das
atividades realizadas no contexto gastronémico desse segmento, em

integracdo com a paisagem do café paulista.
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Comidas, saberes e préticas alimentares tém sido reconhecidas e
registradas como patriménios culturais imateriais em ambito nacional pelo
Instituto do Patrimdnio Histérico e Artistico Nacional (IPHAN) e
internacional pela Organizacdo das Nacbes Unidas para a Educacéo, a
Ciéncia e a Cultura (em inglés, United Nations Educational, Scientific and
Cultural Organization — UNESCO (SANTILLI, 2015; MATOS; CARDOSO,
2021). Em matéria de propriedade industrial, a Indicacdo Geografica (IG) é o
tipo de registro que, além da protecdo estabelecida nas normas nacionais (que
diferem entre os paises, sendo no Brasil regulamentado pelo Instituto
Nacional da Propriedade Industrial — INPI) e internacionais (normatizado
pela Organizacdo Mundial da Propriedade Intelectual — OMPI e pela
Organizacdo Mundial do Comércio — OMC), contribui para a valorizacéo de
produtos gastrondémicos identitarios em todo o mundo (INPI, 2023; WIPO,
2020; WTO, 2020; MATOS; CARDOSO, 2021). Dado a natureza similar da

esséncia desses registros, destaca-se que 4 patrimdnios imateriais registrados
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pelo IPHAN sdo também IG registradas pelo INPI, sendo eles: queijos do
Serro e da Canastra, panelas de Goiabeiras, cajuina do Piaui e doces de
Pelotas (INPI, 2023; IPHAN, 2022).

O presente trabalho integra o projeto de Doutorado (em andamento) do
Programa de Pos-Graduacdo em Geografia da Universidade Federal da Bahia
(POSGEO/UFBA), intitulado “Gastronomia e biomas do Brasil: a Indicagao
Geografica (IG) como recurso para a protecdo de patrimonios culinarios”.
Esse item em desenvolvimento trata-se de uma revisao de literatura narrativa,
que tem como objetivos compreender e diferenciar os conceitos de registro
de patrimdnio alimentar e Indicacdo Geogréfica (IG) e analisar a relagdo entre
tradicdo e inovagdo, no contexto da protecdo do patriménio alimentar no
Brasil. Assim, tal estudo justifica-se devido a evidente necessidade de se
estabelecer bases cientificas que contribuam para o0 resgate do
reconhecimento de patrimonios alimentares e sua protecdo por meio da I1G,
sendo inédita tal contribuicdo a partir da tentativa de associacdo da
Gastronomia a Geografia.

Vaérios autores, ao longo dos séculos, vém discutindo os conceitos que
englobam a Gastronomia, incluindo ndo apenas o0 uso e compreensao do
termo de forma popular, mas também seu estabelecimento enquanto ciéncia.
Sobre este ultimo aspecto, o percurso da Gastronomia é recente, visto que é
papel das universidades desenvolverem pesquisas que contribuam para a
sociedade e que reverberem conhecimentos especificos a cada disciplina.
Sendo a graduacdo em Gastronomia um curso novo (haja vista que até na
Franca, pais de destaque na &rea, tem tal formacdo desenvolvida de forma
técnico-profissional, ou seja, ndo pautada no ensino superior), 0 panorama
atual ainda inspira dificuldades para o estabelecimento de sua autonomia

académico-cientifica (ROCHA, 2015; FERRO, 2021; COLLACO, 2013; DE
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CASTRO; MACIEL; MACIEL, 2016; SOARES et al., 2020; MATOS;
CARDOSO, 2021). Considerando que o estabelecimento cientifico da
Gastronomia pode encontrar pressupostos metodolégicos bem definidos em
areas mais consolidadas na ciéncia, como a Geografia, a relacdo entre tais
disciplinas pode promover o desenvolvimento de pesquisas cientificas
inovadoras e contribuir para a formacdo da identidade cientifica da
Gastronomia, fortalecendo ainda mais a sua caracteristica de
multidisciplinaridade, que lhe é tdo peculiar (MATOS; CARDOSO, 2021).

Nessa perspectiva, para Gastronomia, apesar de ainda nao haver um
significado Unico que sumarize toda a demanda inserida em seu
conhecimento, é consenso a visao multidisciplinar que o termo converge, a
exemplo da compreensdo de Freixa e Chaves (2012), que definem que a
gastronomia vem se expressar por meio de habitos alimentares de cada povo,
legado que perpassa geracoes, de forma que cada sociedade criou sua cozinha
ao longo da histdria, cuja selecdo alimentar foi consagrada pela tradicdo e
cultura de cada regido. Tais autoras acrescentam que a gastronomia também
esta relacionada as técnicas de coccdo e de preparo de alimentos, ao servico,
a etiqgueta a mesa e a comensalidade (MATOS; CARDOSO, 2021).
Considerando ainda uma das descri¢des mais conhecidas e emblematicas
sobre o tema, escrita por Brillat-Savarin no final do século XVIII, tem-se que
“a gastronomia € o conhecimento fundamentado de tudo o que se refere ao
homem na medida em que ele se alimenta” (BRILLAT-SAVARIN, 1995, p.
58), evidenciando que esta disciplina é capaz de abranger muitas concepgoes
ao que se refere a comida e ao comer, a exemplo do conceito de patriménio
alimentar.

O patrimonio alimentar € um tipo de patriménio cultural de natureza

imaterial que engloba preparacdes e produtos alimenticios identificados por
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caracteristicas de qualidade peculiares, bem como métodos tradicionais de
producdo, que podem remontar o passado remoto. Normalmente produzido
em pequena escala, com recursos e tecnologias especificas, o patriménio
alimentar esta relacionado com uma dada origem geografica, sendo capaz de
tornar-se um fator crucial na melhoria da qualidade de vida da populacéo que
participa desta produgdo (GASIOROWSKI; SWULINSKA-KATULSKA,
2002; BRYLA, 2015).

Apesar de o patrimdnio alimentar ser reconhecido tacitamente pela
sociedade, seu estabelecimento e documentagdo formais sao obtidos por meio
de registros oficiais, que tem como funcdo perenizar o0 conhecimento
relacionado. Dado a sua indiscutivel relevancia para a sociedade, a protecéo
do patriménio alimentar faz-se extremamente necessaria e pode ser obtida por
meio dos registros patrimonial e de IG.

Em relagdo ao registro patrimonial, ha quatro Livros de Registros no
Brasil que visam a protecdo do patriménio cultural imaterial, o qual €
conceituado como bem intangivel que diz respeito as praticas e dominios
culturais pertencentes a vida social, sendo eles: Livro dos Saberes, Livro das
Celebracdes, Livro das Expressdes e Livro dos Lugares (BRASIL, 2000).
Considerando que o Livro de Registro dos Saberes € a base protocolar que
tem protegido a grande maioria dos patrimonios alimentares brasileiros
(Oficio das Paneleiras de Goiabeiras, Modo Artesanal de Fazer Queijo de
Minas, Oficio das Baianas de Acarajé, Sistema Agricola Tradicional do Rio
Negro, Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas, Producéo Tradicional e
Préaticas Socioculturais Associadas a Cajuina no Piaui, Tradi¢cGes Doceiras da
Regido de Pelotas e Antiga Pelotas e Sistema Agricola Tradicional de
Comunidades Quilombolas do Vale do Ribeira) (IPHAN, 2022), este Livro

sera 0 unico a ser estudado no presente trabalho. Vale ressaltar que, além
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desse, é possivel verificar patriménios alimentares protegidos também no
Livro dos Lugares (Feira de Caruaru e Feira de Campina Grande) e no Livro
das Celebracbes (Festividades do Glorioso Sdo Sebastido na Regido do
Marajo, Festa de Sant’Ana de Caicd e Ritual Yaokwa do Povo Indigena
Enawene Nawe), embora o bojo da protecéo esteja voltado para o que indica
0 nome de cada Livro.

O registro de IG, por sua vez, € um recurso que visa identificar um
produto como sendo originario de um territério, regido ou localidade, quando
uma qualidade, notoriedade, ou outra caracteristica determinada do produto,
podem ser atribuidas essencialmente a esta origem geografica (OMC, 1994).
No Brasil, a IG apresenta duas espécies distintas: a Indicacdo de Procedéncia
(IP) e a Denominacdo de Origem (DO). Em termos praticos, a IP esta mais
relacionada a reputacdo do produto vinculada ao territorio, enquanto a DO, as
qualidades oriundas dos fatores humanos e edafoclimaticos envolvidos com
a regido de producdo. Uma peculiaridade da normativa brasileira que difere
de muitos paises € a inclusao de artesanatos e servigos como bens passiveis a
IG (BRASIL, 1996), embora seja evidente que a grande maioria das IG desse
pais seja relativa a produtos agroalimentares (80,01%, totalizando 89 IG, em
seguida tem-se artesanatos com 12,61% (n=14), outros (peixes ornamentais,
téxteis em algoddo, calcados e marmore) com 6,3% (n=7) e servi¢os, com
0,9% (n=1)) (INPI, 2023).

Vale ressaltar que ambos 0s tipos de protecdo coexistem, tendo-se como
exemplares os queijos de Serro e da Canastra, a cajuina do Piaui e os doces
de Pelotas como produtos agroalimentares que possuem registros de 1G pelo
INPI e cujos saberes e fazeres sdo patrimobnios culturais imateriais pelo
IPHAN (INPI, 2023; IPHAN, 2022). Entretanto, conflitos entre os dois tipos

de protecdo sdo facilmente verificados, dado as distingbes fundamentais
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relacionadas as caracteristicas peculiares de cada registro, que se tornam mais
notorios quando ha prote¢cdo mutua do mesmo ativo.

Sendo assim, segundo Santilli (2015), com o objetivo de transformar a
producdo da cajuina em IG, a partir da implementacédo de uma industria capaz
de atrair investimentos externos, o Servico Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas (SEBRAE) concentrou seus esforcos na padronizacéo da
bebida, com intuito da mesma apresentar sempre a mesma cor, teor de agucar
e sabor, indo de encontro as praticas locais, que valorizam a diversidade. De
forma similar, os produtores de queijo minas artesanal também enfrentaram
uma série de dificuldades para comercializar o seu produto tradicional
(elaborado com leite cru), fora dos limites geograficos de Minas Gerais. As
principais dificuldades foram impostas pela legislacdo sanitaria federal, que
obriga a adoc¢do de prazos de maturacdo, equipamentos e inovacdes (como a
substituicdo das bancas de madeira por arddsia) que alteram
significativamente os modos de producédo do queijo, e consequentemente, sua
consisténcia e sabor (SANTILLI, 2015). No entanto, as mudancas foram
necessarias para obtencdo de um produto com atendimento aos requisitos
minimos de controle para a seguranca dos alimentos, repercutindo assim, em
melhor qualidade.

Desta forma, para uma compreensao critica das situagdes mencionadas,
é pertinente avaliar a relacdo entre tradicdo e inovacdo. Em termos
conceituais, a palavra tradicao significa ha muito estabelecida ou transmitida
(KIM; ELLIS, 2015; RACHAO et al., 2019), enquanto inovacéo reflete o ato
ou efeito de inovar, que por sua vez, significa introduzir novidades ou
mudancas (DICIONARIO PRIBERAM, 2023).

Esses aspectos, aparentemente antagbnicos, sdo altamente

correlacionados e reconhecidos na histéria das sociedades, como afirma
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Luvizoto (2010), ao relatar que a tradicdo é um conjunto de sistemas
simbolicos, que perpassam geragdes, com carater repetitivo, mas dinamico de
tal forma que a tradicdo persiste e é (re)modelada e (re)inventada a cada
geracdo. Assim posto, pode-se dizer que, se as mudancgas ocorrem ao longo
dos tempos, logo, as inovagOes transitam na perpetuacéo das tradicoes.

Entretanto, vale ressaltar que a tradicdo, embora ndo impega a
incidéncia de inovagdes, limita-se quanto a incorporacdo das mesmas, de
forma que as mudancas adquiridas devem ainda parecer compativeis ou
idénticas a tradicdo precedente. Assim, a tradicdo se reinventa, evitando
choques entre diferentes valores e modos de vida ao longo do tempo, mas
tende a manter sua esséncia (LUVIZOTO, 2010; HOBSBAWN, 2008).

Feita essa reflexdo, com base nos exemplos mencionados (cajuina
piauiense e queijos artesanais mineiros), sabe-se que os produtos artesanais
tém suas caracteristicas peculiares que precisam ser preservadas (tradicao),
mas também sua qualidade higiénico-sanitaria necessita ser garantida para
proteger a salde do consumidor, o que muitas vezes implica em mudancas no
processo de producdo (inovacdo). Destarte, a introducdo de novas técnicas
e/ou tecnologias torna-se um advento necessario, ou até mesmo
indispensavel, para promover a seguranca do produto final, exaltando-se que
a comprovacgado dessas imposi¢des modernas foi obtida ao longo da historia,
por meio da evolugdo do grau de conhecimento cientifico.

Essa situagéo fica mais clara de ser compreendida em cenarios similares
a este, mas nos quais se evidencia o sentimento de repulsa, nojo (VIEGAS,
2006). Nessa perspectiva, pode-se referenciar a substituicdo dos
procedimentos tradicionais de pisar na uva (para produgédo de vinhos) e de
mastigar mandioca (para producao de giroba — bebida alcodlica fermentada,

de origem indigena), pela introducdo de novos equipamentos e técnicas
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equivalentes (VIEGAS, 2006; RIBEIRO; FURMAN; RISTOW, 2020),
tornando o produto em condigdes higiénico-sanitarias adequadas para seu
consumo. Vale ressaltar que, embora ndo tenha sido mencionado nos estudos
relacionados (VIEGAS, 2006; RIBEIRO; FURMAN; RISTOW, 2020),
muito provavelmente tal incremento deve ter interferido (em maior ou menor
grau) nas caracteristicas organolépticas das preparagdes, embora se acredite
que os produtos finais possivelmente tenham se tornado compativeis aos
produtos originais, uma vez que foram mantidos seus nomes genuinos e forma
de consumo pelos grupos sociais envolvidos com tais praticas alimentares.

Em relacdo a adequacdo as regulamentagdes voltadas a producdo de
alimentos, observa-se recentemente um esforgo do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) no controle de qualidade de alimentos
artesanais, ao elaborar normativas especificas para este tipo de produto
(capazes de considerar, por exemplo, a variabilidade de caracteristicas entre
os lotes). Inclusive, nesse processo, 0 MAPA promoveu a certificacdo de
qualidade Selo Arte, em produtos artesanais de origem animal, junto aos
produtores que obedecem aos padrdes preconizados (MAPA, 2023).

Assim, de forma similar a introducdo de novas técnicas e tecnologias
no processo de producdo de alimentos, o incremento de normativas também
visa 0 consumo de um alimento seguro & populacdo. E possivel considerar,
portanto, que o0 avan¢co em determinar técnicas, tecnologias e
regulamentacbes especificas que melhorem a seguranca de consumo de
produtos artesanais, contemplando suas peculiaridades e respeitando sua
tradicdo, pode indicar um progresso importante, uma vez que alimentos
artesanais com frequéncia sdo comercializados a margem das legislacdes,
podendo vir a causar Doencas Veiculadas por Alimentos (DVA) e levar a

problemas de satde publica (REBELO DE MATOS et al., 2021).
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Em conclusdo a esta primeira analise, é extremamente necessario
observar que tais reflexdes ndo estdo aqui expostas com a finalidade de impor
a introducdo de novas tecnologias/adequacao regulamentar sobre a producéo
tradicional, mas sim promover um pensamento critico a respeito, que devera
ser ainda aprofundado ao longo do desenvolvimento do projeto.

Tendo em vista essa consideracdo, ressalta-se que alteragdes no
processo de produgdo tornam-se um advento necessario para promover a
seguranca sanitaria do produto final, entretanto tais ajustes ndo devem
descaracterizar o produto, seus modos de uso e o carater artesanal da
producdo. Assim, acredita-se que a compreensdo da relevancia, o treinamento
técnico e a participacgdo efetiva dos produtores na incorporacao de inovacdes
sdo fundamentais para manutencdo do saber fazer tradicional, devido ao fato
dos mesmos serem os verdadeiros protagonistas no processo de producéo

artesanal, elemento base na constitui¢do dos patrimonios alimentares.
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Os registros patrimonial e de IG séo formas de preservacdo do saber
fazer, no entanto, a grande diferenca entre estes ativos esta em seus objetivos:
enquanto o registro patrimonial visa a perpetuacdo da memoria e tradi¢do, de
forma que as mesmas ndo se percam com 0 tempo, e sejam capazes de
incentivar a promocao de politicas publicas que fomentem a salvaguarda dos
bens registrados (IPHAN, 2022), a IG € um recurso que visa proteger o
territério de abrangéncia para contribuir na diferenciacdo cultural dos
produtos e servicos a ele atrelados (INPI, 2022). Sendo assim, enquanto um
protege as praticas alimentares para preservar as questdes simbolicas
envolvidas (registro patrimonial), 0 outro o faz promovendo a reputacéo e
identidade cultural da origem e combatendo a concorréncia desleal do produto
no mercado (registro de 1G). Desta forma, considerando essas questfes, este
topico foi elaborado para melhor compreender a dinamica existente entre a
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alimentar, em termos de protecdo de ativos intangiveis associados a produtos
agroalimentares.

O presente trabalho integra o projeto de Doutorado (em andamento) do
Programa de Pos-Graduacdo em Geografia da Universidade Federal da Bahia
(POSGEO/UFBA), sendo intitulado como “Gastronomia e biomas do Brasil:
a Indicagcdo Geogréfica (IG) como recurso para a protecdo de patrimoénios
culinarios”. Esse recorte, associado a reflexdo sobre paisagem, trata-se de
uma revisdo de literatura narrativa, que tem como objetivo compreender a
paisagem, enquanto categoria geografica, na perspectiva da Indicacédo
Geografica (IG). A justificativa que alicerca este estudo € pautada na
importancia em se conhecer 0s conceitos que envolvem a paisagem
geografica e como essa teorizacao delineia os estudos da IG ao que tange o
patrimdnio alimentar.

Frente a crescente exigéncia do mercado consumidor por produtos
genuinos e oriundos de praticas sustentaveis, a interacdo entre Gastronomia,
Geografia e Turismo torna-se essencial para elucidar questdes relativas a
influéncia do territorio na especificidade da matéria-prima utilizada, o que
direciona os estudos para a compreensédo do terroir e, consequentemente, da
paisagem. Terroir € um termo francés utilizado para designar local,
geralmente uma zona rural, de onde provém um saber fazer ou produtos
especificos, sendo frequentemente relacionados a sabores/caracteristicas
peculiares, tendo sido utilizado na contemporaneidade como recurso de
comunicagdo imageética junto aos consumidores, também em rotulos de
produtos que exploram essa caracteristica (REIS, 2015; LEEDON et al.,
2021; MATOS; CARDOSO, 2021). Portanto, este conceito esta relacionado

as caracteristicas naturais ligadas a identidade de um lugar, apresentando-se
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como uma referéncia a relacéo entre sociedade, praticas sociais, meio natural
e paisagem (COELHO-COSTA; CORIOLANO, 2017).

Segundo Santos (1988, p. 8), paisagem ¢ “tudo aquilo que nds vemos,
0 que nossa Vvisdo alcanca, é a paisagem. [...] Ndo é formada apenas de
volumes, mas também de cores, movimentos, odores, sons, etc”’. Ou seja, a
paisagem engloba a sensacdo de experimentar o lugar, muito pertinente ao
contexto de consumo de patrimonios alimentares, com destaque para as 1G de
produtos agroalimentares (MATOS; CARDOSO, 2021).

Vale ressaltar que, para além da representacdo do uso de recursos
naturais para estimular o consumo de produtos, o cultivo dos mesmos pode
representar também uma protecdo contra o abandono de terrenos agricolas,
preservando a paisagem tradicional e mantendo os ambientes naturais, além
de contribuir para a salvaguarda da gastronomia e da cultura tradicionais
(PAFFARINI et al., 2021). Como exemplo, Reisman (2021) ponderou que a
exclusdo de produtores de améndoas na IG do turrén valenciano promoveu o
abandono das amendoeiras, interferindo completamente na paisagem da
regiao, demonstrando que o equilibrio ecoldgico e a estabilidade social desse
territério estavam ligados & manutencéo de uma paisagem produtiva.

Além disso, essa paisagem tradicional produtiva tem contribuido para
a promogdo da biodiversidade, ao manter a viabilidade ecoldgica de
atividades agricolas, embora deva-se advertir que as técnicas de producao
precisam ser estabelecidas para evitar produtos muito onerosos e que
conduzam a intensificacdo prejudicial ao meio ambiente (REISMAN, 2021).
Ou seja, a inovagéo, quando incorporada e voltada para atender o mercado de
consumo, deve respeitar os limites da tradi¢do, para que a mesma, bem como

sua paisagem associada, ndo seja descaracterizada.
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A paisagem, quando apropriada devidamente pela IG de produtos
agroalimentares, ilustra bem a relagdo do homem com os recursos naturais
disponiveis e, por sua vez, as transformacgdes que culturalmente foram
estabelecidas para a producdo de um alimento tradicional. Essa situacdo, aqui
teorizada, é facilmente verificada na pratica em casos de IG que possuem
turismo gastrondmico imbricado. Portanto, verifica-se que as comidas locais
existentes tém relacbes com elementos como idioma, religiosidades,
tradicOes, histdria e arte que formam a identidade do territorio que estdo
vinculadas e tém efeitos significativos na preferéncia de destino dos turistas
(PAMUKCU et al., 2021).

Dessa forma, o consumidor consegue ter a experiéncia de entrar em
contato com a historia, cultura, tradicdo e saber fazer (bem como técnicas
relacionadas) dos produtos, ao apreciar a paisagem, vivenciando-a a partir do
consumo desses alimentos no seu local de origem. E o caso de IG consagradas
no turismo gastrondmico, a exemplo de vinhos (THANH; KIROVA, 2018) e
azeite (MILLAN; PABLO-ROMERO; SANCHEZ-RIVAS, 2018), que
permitem ao turista adquirir novas experiéncias sensoriais com alimentos e
bebidas, capazes de influenciar significativamente nos comportamentos de
viagem, a tal ponto que outras IG tém prospectado essa possibilidade
(HARRINGTON; OTTENBACHER, 2010; PAMUKCU et al., 2021,
JIMENEZ; TORRE; ROJAS, 2019).

Segundo Oliveira e Souza (2021), como a maioria das IG brasileiras
estdo diretamente ligadas ao espaco rural, principalmente pela concentracéo
de produtos agroalimentares, pode-se inferir que elas contribuem
significativamente para a melhoria do bem-estar social e dos meios de
subsisténcia desta populacdo, reforcando a valorizagdo de modos de vida do

campo. Assim, as |G tém contribuido em muitos aspectos para o0 incremento
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do turismo nestes territdrios, pelo fato destes possuirem patriménios natural
e cultural significativos (como cultura local e relagfes sociais estabelecidas),
sendo vislumbrada como oportunidade de consumo de um saber fazer
tradicional, o que a mantém valorizada e preservada por toda a comunidade
(OLIVEIRA; SOUZA, 2021).

Considerando todo esse cendrio e a importancia da paisagem nesse
contexto, pode-se dizer, portanto, que a paisagem pode ser melhor
compreendida pelo entendimento das formas-conteudo: “uma forma que ndo
tem existéncia empirica e filoséfica se a consideramos separadamente do
contetido e um conteudo que nao poderia existir sem a forma que o abrigou”
(SANTOS, 2006, p.14). Ou seja, a paisagem constitui um conjunto de formas-
conteudo que conotam a perpetuacao da tradicao ao se preservar sua memoria
por meio da manutencdo do saber fazer passado de geracdo a geracao: desde
0 uso primario dos recursos do territorio (a exemplo das matérias-primas) até
a aplicacdo de técnicas especificas durante o processamento (incluindo os
materiais de trabalho e equipamentos utilizados) (MATOS; CARDOSO,
2021).

Logo, citando-se Santos (2006, p. 66), complementa-se que a paisagem
¢ “o conjunto de formas que, num dado momento, exprimem as herangas que
representam as sucessivas relagdes localizadas entre homem e natureza”,
representando, conforme Ab’Saber (2003, pag. 9), uma “heranga de processos
fisiograficos e bioldgicos, e patrimonio coletivo dos povos que historicamente
as herdaram como territorio de atuagao de suas comunidades”. Dessa forma,
a paisagem tradicional pode representar, para além de uma heranca, uma
imagem vinculada a identidade do territério, atribuindo ao patriménio
alimentar uma construcdo social e ao turismo gastronémico mais uma forma

de consumo.
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Na perspectiva da protecdo do patriménio cultural brasileiro, a
paisagem constitui um bem imaterial que pode obter a chancela da Paisagem
Cultural, mais novo instrumento criado para promover a preservacdo ampla e
territorial de porcdes singulares do Brasil, e que representa uma inovagao na
maneira de trabalhar com o patriménio imaterial do pais (IPHAN, 2009).
Observa-se claramente a relagcdo entre paisagem e biomas no contexto da
protecdo patrimonial. Para o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE) (IBGE, 2019), bioma representa um conjunto de fauna e flora
constituido pelo agrupamento de tipos de vegetacdo contiguos e identificaveis
em escala regional, com condigdes geoclimaticas similares e historia
compartilhada de mudangas, resultando em uma biodiversidade
caracteristica. Sao seis 0s biomas brasileiros, sendo eles dispostos por ordem
de extensdo territorial (do maior para 0 menor): Amaz6nia, Cerrado, Mata
Atléntica, Caatinga, Pampa e Pantanal (IBGE, 2019). Dito isso, sdo cogitados
pelo IPHAN como exemplos de Paisagens Culturais Brasileiras:

as relacBes entre o sertanejo e a caatinga, o candango e o cerrado,
0 boiadeiro e o pantanal, o gatcho e os pampas, o0 pescador e 0s
contextos navais tradicionais, o seringueiro e a floresta
amazodnica, por exemplo. Como estes, outros tantos personagens
e lugares formam o painel das riquezas culturais brasileiras,
destacando a relagdo exemplar entre homem e natureza (IPHAN,
2009, p. 13).

Assim, considerando que a paisagem é fortemente influenciada pelos
biomas, suas caracteristicas particulares tambem vém influenciar diretamente
na gastronomia brasileira. Com ingredientes e pratos tipicos, algumas receitas
sdo conhecidas e reproduzidas por todo o mundo, sendo sumarizados na
Tabela 1 alguns dos principais ingredientes de cada bioma. Destaca-se que
poucos trabalhos técnico-cientificos abordam essa tematica, sobretudo
compilando informagdes de abrangéncia nacional, sendo necessario

esclarecer que existe uma infinidade de outros produtos caracteristicos dos
107



biomas, ainda pouco utilizados e/ou divulgados, o que reforca a necessidade

de resgate desse conhecimento, a partir de estudos dessa natureza.

Tabela 1. Principais ingredientes e algumas preparacd@es tipicos dos

biomas brasileiros.

Bioma

Ingredientes

Amazonia

Caatinga

Cerrado

Mata
Atlantica

Pampa

Pantanal

Mandioca, cupuagu, agai, tucunaré, pirarucu e filhote
(peixes de agua doce), urucum (acafrdo brasileiro), jambu,
guarana, castanha-do-pard, tucupi, farinhas, queijo do
Marajo, pimentas e feijoes.

Feijdo-fradinho, mandioca, milho, manteiga-de-
garrafa, aboboras, queijo de coalho, queijo manteiga,
requeijao do sertdo, carnes salgadas e secas, rapadura, mel
de engenho, castanha de caju, frutas, carnes de ovinos,
caprinos e bovinos, arroz, feijoes e farinhas.

Pequi, couve, ora-pro-nébis, quiabo, mandioca, carnes
curadas, carne suina e bovina, milho, frutas, pimentas,
farinhas, embutidos, arroz, feijoes, cachaga e baru.

Arroz, feijdo, carnes curadas, palmito, mandioca,
banana, batata, polvilho, coco, frutas, cachaca, embutidos,
pescados de rio e mar, mariscos, carne bovina, caprina e
ovina.
Carne bovina e caprina, farinha de milho e erva-mate.
Carnes de jacaré, bovina e caprina, mandioca,

pescados e frutas.

Fonte: Adaptado de Ministério da Cultura (2020).

Vale ressaltar que, embora o Brasil possua entre 15 e 20% do nimero

total de espécies do planeta, gerir tal recurso demanda acao urgente, que deve

envolver fortalecimento do controle ambiental, estimulo & adoc&o de praticas
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sustentaveis pela sociedade e criacdo e consolidacdo de uma rede de areas
protegidas, com vistas a conservacao da biodiversidade (MMA, 2000). Neste
contexto, apesar de ndo serem essencialmente concebidas como ferramentas
de gestdo ambiental, as IG mostram um forte potencial, sendo frequentemente
associadas a conservacdo da biodiversidade (BERARD; MARCHENAY,
2006). Alem disso, Reisman (2021) considera que, quando explicitamente
projetadas para proteger a terra, as 1G sao frutos faceis para conter o declinio
de diversas préaticas agroecologicas ndo adequadas aos esquemas de
commodities, protegendo a paisagem tradicional.

Faz-se necessario enaltecer que, além da relacdo capitalista de
tendéncia de mercado mundial e da compreensao holistica da paisagem (ao
provocar mutualmente varios sentidos humanos), a comida representa cultura.
Assim, o consumidor de um produto com origem reconhecida busca
reencontrar no alimento preparado tradicionalmente uma expressdo da
historia e identidade, uma vez que o mesmo frequentemente configura-se
como um produto nostalgico por estar ligado a origem (incluindo grupos
sociais, area de producdo, métodos de fabricacdo), o que lhe confere
significado e singularidade. Devido as suas propriedades sensoriais, esse
alimento (que pode ser chamado na literatura correlata de comida afetiva ou
comfort food) pode catalisar emocdes e facilitar a recordacdo de experiéncias
passadas, pessoas, lugares e eventos, tornando-se um vetor de nostalgia
(BRYLA, 2015).

Logo, é importante marcar que, em respeito a singularizacdo da
comensalidade e as diversidades bioldgica e cultural do Brasil, bem como,
apesar da estreita relagdo e enorme potencial de protecdo de produtos
agroalimentares brasileiros, dadas a extensao territorial e variedade de biomas

e de culturas alimentares, contraditoriamente, sd0 poucos 0s patrimonios
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alimentares registrados no pais, o que evidencia 0 pouco reconhecimento e/ou
valorizacdo dos produtos tradicionais nacionais por sua prépria populacéo.
Assim, 0 uso da gastronomia nativa, presente nos diferentes biomas, pode
promover iniciativas de suporte aos patrimonios alimentares brasileiros, bem
como, convergir esforcos multidisciplinares (incluindo-se atividades
econdmicas convergentes, como o turismo), visando a consolidagdo de uma
rede de protecdo dos produtos agroalimentares tradicionais e,
consequentemente, da populacéo culturalmente envolvida com o saber fazer
genuino ao territorio.

Diante do exposto, considera-se que 0 processo de promoc¢do da
paisagem cultural associada a 1G incide em sua relacdo com o turismo
gastrondmico, sendo necessario que essa relacdo surja a partir de pressupostos
organizados, tal como ferramentas de gestdo ambiental. Para isso, deve-se
levar em consideracdo ndo apenas a demanda contingencial, mas também os
recursos disponiveis e 0 bem-estar da populacéo residente, evitando os efeitos
deletérios do turismo e preservando as caracteristicas originais peculiares a
paisagem tradicionalmente relacionada. Assim, a obediéncia a politicas
internas bem estruturadas, com a comunidade participando ativamente deste
processo, deve balizar a logistica da consolidacdo de um turismo efetivamente
sustentavel, sobretudo ao se levar em consideragdo a natureza rural que
grande parte do turismo gastrondmico vinculado a IG pertence, promovendo

consequentemente a protecdo da paisagem cultural.
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A cidade do Rio Grande desenvolveu-se as margens do Estuario da
Laguna dos Patos, mantendo uma profunda relagdo com essa zona de
transicdo de aguas doces e salgadas. Enfatizar a fundacdo desse nucleo urbano
em 1737 (Queiroz, 1987), enquanto povoacdo, ndo nega a existéncia de
acontecimentos anteriores a essa data, como a chegada de visitantes e
desbravadores. A intencdo é mostrar que ha mais de duzentos anos esse lugar
mantém uma relacdo direta com atividades pesqueiras e portuérias, o0 que
influenciou a sua paisagem e a sua cultura no contexto urbano.

Na década de 1960, ocorreram em Rio Grande as duas primeiras
edicOes da Festa do Mar. Os eventos colaboraram com a valorizagdo da
cidade, de suas paisagens e atividades tipicas, com exposic¢Ges industrial e
comercial nos armazéns do Porto Velho da cidade. Atividades nas aguas
também ocorreram, como desfiles maritimos e competicOes esportivas.

Naquele momento, a cidade vivia uma crise econdmica, ocasionada
pelo fechamento de industrias na década anterior (Martins, 2016). A Festa do

Mar nasceu, entdo, como uma forma de resgatar a valorizag¢ao da cidade pelos
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habitantes e visitantes, incentivando as memorias e o pertencimento. Um fato
importante foi a criagdo do Conselho Municipal de Turismo, incentivado pela
prépria organizacdo da festa (Jornal Rio Grande, 16 nov. 1961).

Em 1992, apds vinte e sete anos de interrupgdo, a cidade testemunhou
o0 retorno do evento, em sua terceira realiza¢do. Visualizando um panorama
de prosperidade e expanséo, com novas atividades ligadas ao Super Porto, um
pequeno grupo de residentes da cidade, de variadas areas de trabalho e idades,
se uniu com o objetivo de colocar em pratica aquilo que era tdo comentado e
cogitado ha anos: o retorno da Festa do Mar.

O material de divulgacdo do evento caracterizava a cidade e,
particularmente, o local da festa e o seu entorno préximo - a rua Riachuelo e
0 Porto Velho — como detentores de atrativos histdricos, ecologicos, de
aventura, culturais, educacionais, esportivos e de lazer. Como a maioria dos
grandes eventos, o publico-alvo ndo era unicamente os rio-grandinos, mas
também os turistas. Publicos de diferentes lugares passavam a ver Rio Grande
como um lugar repleto de potencial.

Sendo assim, este trabalho pretende analisar como a festividade ativou
a questdo patrimonial, ligada ao turismo cultural, através da valorizagdo de
um lugar e de uma expressdo - a gastronomia tipica. Busca-se, também,
analisar de que forma esses bens culturais mantém-se relevantes nos dias de
hoje, e sua relagdo com a identidade local. Com esse intuito, séo analisados
materiais de divulgacdo do evento de 1992, reportagens e registros
fotograficos. As edicbes seguintes da festividade, embora mais brevemente,
e as legislacGes de preservacdo municipal, também sdo estudadas.

E utilizado o conceito de ativagdo patrimonial de Lloreng Prats.
Segundo o autor, existe a ativacdo patrimonial classica, produzida dentro do

contexto social e para 0 consumo interno; e a ativacdo patrimonial
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mercantilizada, que depende dos interesses dos visitantes, e utiliza discursos
ligados aos esteredtipos dominantes do lugar (Prats, 2006). Também é
observada a definicdo de Turismo Cultural do Ministério do Turismo,
enquanto “atividades turisticas relacionadas a vivéncia do conjunto de
elementos significativos do patriménio historico e cultural e dos eventos
culturais, valorizando e promovendo os bens materiais e imateriais da
cultura” (Brasil, 20006).

Este trabalho aborda alguns dos resultados parciais da pesquisa em
desenvolvimento junto ao curso de doutorado do Programa de P6s-graduacao
em Memoria Social e Patriménio Cultural (PPGMP) da Universidade Federal
de Pelotas (UFPel). A pesquisa é financiada pela Coordenacdo de

Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES).

O PANORAMA DA CIDADE NA DECADA DE 1990

Quando a década de 1990 chegou, Rio Grande vivia uma expectativa
de mudancas e modernizag6es que poderiam fazer com que a cidade voltasse
a se desenvolver como nas duas décadas anteriores. A expansdo da industria
pesqueira havia ocorrido até meados dos anos 1980, quando se iniciou a
desativacdo de parte deste parque produtivo, devido as suas grandes
estruturas, que acabaram sendo maiores do que a oferta dos pescados
(Martins, 2016). Em meio a esse sentimento de estagnagdo e preocupagéo
com a possibilidade de uma nova crise, a cidade aguardava a instalacéo de
uma Zona de Processamento de Exportacdo (ZPE) no Distrito Industrial.

Com relacéo a consciéncia do valor do seu patriménio cultural material,
lembrando ser a cidade o ndcleo urbano mais antigo do estado, caminhava-se
a passos lentos. Em 1990, foi criada a Lei Municipal n® 4556, com a ementa:

“Caracteriza edifica¢des de interesse sociocultural e concede beneficios aos
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proprietarios para que sejam preservadas” (Rio Grande, 1990). A lei
estabeleceu que essas edificagdes seriam classificadas conforme seus valores
visual, formal, historico, entre outros. Junto a lei, foi incluido um anexo com
0 endereco dos imdveis selecionados, constituindo a primeira lista de
edificacbes de interesse sociocultural da cidade, com mais de cinquenta
construgdes em diferentes distritos, além de alguns conjuntos, como o Porto
Velho (cais e armazéns).

Acerca da percepcdo dos rio-grandinos para com a relevancia do seu
patrimonio cultural imaterial, ndo foram encontrados até o presente momento
dados (documentos, legislacdes ou campanhas publicitarias ou jornalisticas)
referentes aos anos 1990. Havia a valorizagdo dos museus e seus acervos, da
praia do Cassino, de algumas outras paisagens, mas sem grandes referéncias

aos saberes e fazeres.

O RETORNO DA FESTA DO MAR

Em 1992, foi organizada a 32 Festa do Mar, apds um hiato de vinte e
sete anos. As tratativas iniciais foram feitas por empresarios da cidade, que
buscaram colocar em prética um retorno muito esperado pela comunidade.
Em um segundo momento, houve o apoio de entidades como a Camara do
Comércio, a Camara de Dirigentes Lojistas, o Centro de Industrias, o setor da
navegacdo, a Prefeitura Municipal, o 5° Distrito Naval, o Departamento
Estadual de Portos, Rios e Canais e a Universidade Federal do Rio Grande
(Jornal Agora, 18-19 abr. 1992).

A Rua Riachuelo e os armazéns do Porto Velho, localizados em um de
seus lados, foram escolhidos para sediar a festa. A rua, que teve sua formagao
na década de 1820, a partir de aterros, recebeu eventos musicais e mostras de

artesanato (figura 1). Em materiais de divulgacdo, o local da festa era
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anunciado como “Cais do Porto Velho: na Rua Riachuelo, uma das mais
tradicionais do Rio Grande. Nele desembarcou D. Pedro Il em 1° de
novembro de 1865” (Sociedade Promotora Festa do Mar, 1992).

No mesmo material de divulgacéo, a rua é anunciada como um atrativo
cultural. Informava-se ainda que, para a festa, seriam recuperadas fachadas
historicas de edificacBes nela existentes, deixando-as como eram na época de
suas inauguragdes. Um objetivo seria “deixar o turista completamente
ambientado na festa” (Sociedade Promotora Festa do Mar, 1992). Embora
ndo tenham sido constatadas, até o presente momento, a efetivacdo dessas
acOes, a intencdo merece ser mencionada, pois mostra que havia uma
compreenséo da ligacdo entre a preservacao do patrimonio cultural material

e 0S atrativos turisticos.

Figura 1: A 3% Festa do Mar, na Rua Riachuelo e Porto Velho, 1992

A
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Fonte: Revista Rio Grande, mai-jun 1992
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Um dos cinco armazéns do Porto Velho abrigou a area gastrondmica,
amplamente divulgada em jornais e revistas locais. O chamado Armazém da
Gastronomia, por receber uma grande quantidade de visitantes, foi local de
diversas atividades culturais. Contou com apresentacdes de invernadas
artisticas e grupos de teatro e de MPB, que trouxeram entretenimento ao
publico que apreciava os pratos de frutos do mar de doze expositores, com
destaque para a anchova assada (Revista Rio Grande, mai-jun 1992).

No material de divulgacdo da festa, realizada entre 10 e 19 de abril, a
Praca da Gastronomia era apontada como uma opcao de lazer, destacando o
peixe assado (Sociedade Promotora Festa do Mar, 1992). Além da evidente
ligacdo dos frutos do mar com as atividades da pesca e com a propria
identidade rio-grandina, havia referéncia a Semana Santa e ao feriado da
Pascoa, quando muitas familias, independente de sua religido, optam pelo
peixe como prato principal de suas refei¢cdes. Segundo Costa e Serres (2022),
através do consumo de um alimento, pode-se acessar dados culturais e
afetivos de uma comunidade, trazendo uma carga simbdlica e contribuindo
para a sua insercdo no setor turistico.

Dessa forma, tanto o lugar quanto a manifestacdo gastrondémica foram
utilizados como forma de ativacdo patrimonial, ligada ao turismo cultural.
Segundo Lloreng Prats, esses referentes, escolhidos por autoridades e pela
comunidade, devem ser ativados para terem um efeito social, que conduz
necessariamente a formacao de discursos patrimoniais para confirmar sua

relacdo com uma identidade local (Prats, 2006).

O PATRIMONIO NOS DIAS ATUAIS
Ap0s sua quarta edicdo em 1993, a Festa do Mar passou a ocorrer de

dois em dois anos, até 2011. Houve outras edi¢cdes em 2012, 2013 e 2015,
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quando ela foi novamente interrompida (Cesar, 2016). Desde a 32 até a 15°
edigédo, em 2013, a festividade ocorreu na Rua Riachuelo e no Porto Velho.
Em 2015, em sua Ultima edicdo, o evento ocorreu na Praca Xavier Ferreira, a
oeste da Rua Riachuelo, mas ainda assim préxima a ela. Em todas as suas
ocorréncias houve uma area destinada a gastronomia, com pratos de frutos do
mar e, em sua grande maioria, a anchova assada era o prato mais anunciado.

Em 2004, foi apresentado o Inventario de Bens Culturais do Municipio
do Rio Grande, realizado através de um convénio entre a Prefeitura Municipal
do Rio Grande, o IPHAN e a Faculdade de Arquitetura e Urbanismo da
Universidade Federal de Pelotas (Ziebell, 2004). O inventario contemplou, a
partir de fichas individuais, alguns imoveis localizados na Rua Riachuelo.
Entre eles, os edificios do Mercado Publico Municipal, da Camara de
Comércio e da antiga Alfandega, o Porto Velho e dez sobrados privados.
Entre os sobrados, estavam exemplares da década de 1840, que abrigaram
antigas casas comerciais que trabalhavam com “seccos e molhados”, entre
outros (Domecq, 1916).

Apesar do inventario ter listado uma quantidade consideravel de
iméveis, ndo foi aprovada nenhuma legislacdo municipal especifica que
garantisse a integridade desses bens, ou seja, a sua preservacdo pelos
proprietarios. No caso dos imoveis privados, alguns estdo atualmente em
estado de ruina, enquanto outros seguem preservados, com algumas
descaracterizacfes em véos de aberturas.

Com relacdo as praticas alimentares enquanto patriménio cultural, foi
criada a lei Municipal n° 6770, que “Considera a anchova assada como prato
tipico oficial do municipio do Rio Grande” (Rio Grande, 2009). Assim como
nas edicbes da Festa do Mar, o prato tipico foi comercializado em outros

eventos da cidade ocorridos nos ultimos anos, como a Festa de Sdo Pedro, em
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homenagem ao padroeiro da cidade; as festividades da Semana Santa com a
abertura do Mercado Publico em horérios estendidos; e o 1° Festival do Mar
(realizado em 2023), considerado a nova versdo da antiga festa (figura 2).

Figura 2: Anchovas assadas na brasa durante a Rota Gastrondmica do 1°

Festival do Mar em 2023
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Fonte: Rio Grande Tem, 27 mar. 2023. Disponivel em:

https://www.riograndetem.com.br/anchova-assada-e-rota-gastronomica-
serao-destagues-do-festimar/. Acesso em: 18 abr. 2023.

CONCLUSAO
O retorno da Festa do Mar na instavel década de 1990 foi de grande
importancia para a caracterizacdo da cidade do Rio Grande enquanto um lugar
atrativo turisticamente, reforcando também a identidade dos rio-grandinos. A
utilizacdo dos ambientes historicos da Rua Riachuelo e do Porto Velho, a
proximidade com o estuério e a valorizacdo da gastronomia local atraves da
presenca do peixe assado trouxeram um grande publico para a festa de 1992

e suas edigdes seguintes.
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Considera-se que a ativagdo patrimonial realizada, com relacdo ao lugar
e a pratica alimentar, foi um misto de classica e mercantilizada. Por um lado,
usou o que Rio Grande ja tinha (o lugar histérico, a paisagem estuarina e a
gastronomia tipica dos frutos do mar) e ofereceu a comunidade local em
forma de evento. Por outro lado, voltou-se também aos interesses dos
visitantes e comercializou uma imagem um tanto estereotipada da cidade.

Com relacdo ao turismo cultural, tanto o lugar quanto a préatica
alimentar mostraram vivéncias reais, que ndo eram e nao sdo as Unicas, mas
fazem parte das memodrias e da identidade rio-grandinas. Percebe-se o grande
potencial da cidade do Rio Grande como destino turistico cultural,
apresentando um conjunto de paisagem, alimentacdo e espago publico
extremamente relevante. Conforme Costa e Serres (2022, p. 108), no
“processo de mobilizagdo das multiplas dimensdes e suportes da alimentagao
no turismo, as iniciativas de patrimonializacdo de referentes culturais

alimentares acabam por consagrar um valor agregado aos destinos”.
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AS FESTAS COMO ATRATIVO TURISTICO PARA

O MUNICIPIO
Wagner Halmenschlager?
Giane Trovo Belmonte?
Francisca Ferreira Michelon®

Palavras-chave: Morro Redondo, Festas, Patrimonio Alimentar, Turismo.

Este trabalho tem como objetivo analisar o potencial das festas
tradicionais do municipio de Morro Redondo, no Rio Grande do Sul, como
um atrativo turistico. Busca-se compreender como essas festas podem
contribuir para a valorizagdo do patrimonio cultural local e impulsionar o
desenvolvimento sustentavel do turismo na regido. De acordo com os estudos
de Halbwachs (1990), a memdria coletiva desempenha um papel importante
na construcdo da identidade social. As festas municipais de Morro Redondo,
enraizadas na histéria e nas tradicdes da comunidade, sdo um veiculo para
preservacdo da memoria e a transmissdo de conhecimentos e valores culturais
as futuras geracdes.

O patrim6nio, conforme abordado por Lowenthal (1996), é um recurso
valioso para o turismo, oferecendo experiéncias auténticas e distintas que
despertam o interesse dos visitantes. As festas tradicionais de Morro
Redondo, como a Festa do Doce Colonial e a Festa do Colono, representam
expressdes genuinas da cultura local, com rituais, dangas, gastronomia tipica

e artesanato, proporcionando aos turistas uma imers&o auténtica nas tradices
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e costumes locais. O turismo cultural, destacado por Urry (2002), pode
desempenhar um papel significativo no desenvolvimento econdmico e social
das comunidades. Ao promover as festas como atrativos turisticos, Morro
Redondo fortalece sua economia local, gerando empregos, incentivando a
producdo artesanal e estimulando o comércio de produtos locais. Além disso,
0 turismo cultural sustentavel contribui para a preservacdo do patriménio
material e imaterial da regido, incentivando préticas de conservacdo e
conscientizacdo ambiental. O grande desafio do turismo rural € a criacdo de
condicdes que possibilitem a permanéncia do homem no campo de maneira
digna, sustentavel, e em harmonia com o meio ambiente, de modo que
permita a valorizagdo do meio rural e da cultura local (POCHIO, PENA E
MEDEIRQOS, 2011).

Morro Redondo € um municipio que valoriza suas tradi¢bes, oferece
belezas naturais, qualidade de vida e oportunidades de desenvolvimento
através do turismo rural, da producdo agricola diversificada e do
fortalecimento da cultura local. A sustentabilidade, tanto ambiental quanto
cultural e econébmica, € uma preocupacdo constante, buscando garantir um
futuro prdspero para a regido. As festas do municipio de Morro Redondo
possuem um potencial significativo como atrativo turistico, valorizando a
memoria coletiva e promovendo a preservagdo do patrimonio cultural local.
Por meio do turismo cultural sustentavel é possivel impulsionar o
desenvolvimento socioecondmico da regido, beneficiando tanto a
comunidade local quanto os visitantes interessados em experiéncias
auténticas e enriquecedoras. Essas festas representam uma oportunidade para
Morro Redondo se destacar no cenario turistico, promovendo sua identidade
cultural e fortalecendo sua economia local.

AS FESTAS COMO ATRATIVO TURISTICO
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Podemos atribuir definicdes distintas sobre as festividades. A primeira
é que sdo eventos e acontecimentos efémeros, de curta duracdo, realizados
por uma empresa, instituicoes, poder publico dentre outros. Estes de certa
maneira buscam uma comemoracéo de data festiva dentre diversos aspectos
davida, seja de uma comunidade, empresa ou cidaddo, em busca de lazer para
os participantes (VIEIRA, 2015). J& por outro lado, podemos caracterizar 0s
eventos como acontecimentos que atraem um publico, por um motivo proprio.
Este segundo modelo de eventos, normalmente conta com atividades em um
local e tempo de duracdo definido, sendo aberto ou fechado, no intuito de
gerar um ciclo produtivo e de servigos ao publico de uma localidade.
Seguindo este principio, podemos dizer que festival significa “festa de
variedades”, com uma ampla variedade de areas de interesse, que faz com que
0 publico-alvo e os estilos variem de acordo com as necessidades do evento
e 0 que desejamos representar, como a musica, gastronomia, danca, canto e o
que mais couber (FARIAS E LEMOS, 2018; BATISTA, 2018).

A participacdo nas festas sdo formas de se conhecer aspectos da
sociabilidade e os elementos constitutivos da cultura, da tradicdo e dos
costumes locais, implicando em aprendizado de participacdo, selecao,
negociacao, conscientizacao de direitos e deveres, além de responsabilidades
de ordem sociais e politicas. As festas contribuem na constru¢cdo da
sociedade, pois é na sociabilidade que sdo construidas as consciéncias
culturais, sociais, morais, dentre outras (AMARAL, 1998). As festas
realizadas pelo povo e para o povo, constituem um espaco de afirmacéo
cultural dos grupos que possuem relagdes afetivas e de manutencgéo cultural
e social. As relagOes e contatos que ocorrem nas festas carregam em si 0S
aspectos mais marcantes da cultura, de modo denso, além de permitir a

compreensdo dos modos de viver, sendo uma das dimensfes em que ocorrem
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as primeiras experiéncias de pertencimento a um espaco social e ainda, de
oportunizar a transmissdo Inter geracional da cultura e da identidade de um
povo (LIMA, 2022). E através deste compartilhar de alimentos especiais,
revestidos de significados, e representatividades, que revigoram os lagos de

solidariedade e de pertencimento aquela cultura local, como podemos ver na

Figura 1.

Figura 1: Festa do Doce Colonial de Morro Redondo/RS
p = ., ‘;1 - 4

Fonte: Giane Trovo Belmonte

Neste trabalho foram catalogadas as festividades e observada a
gastronomia tipica das festas tradicionais que ocorrem no municipio de Morro
Redondo, analisando as relacbes das festas tipicas com as categorias
conceituais de turismo e desenvolvimento rural. As festas gastrondmicas,

neste caso, sdo uma forma de atrair turistas. Uma maneira de atrair as pessoas
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é assumir alguns aspectos da tradi¢do, com a exposi¢édo e venda de produtos
relacionados a cultura local ou regional. Estes eventos podem ter o foco em
um produto especifico, como a Festa do Doce Colonial. Estes
comportamentos referentes ao alimento sdo estimulos para celebrar com
orgulho e tradicdo, em busca de compartilhar com toda a comunidade e com
visitantes, o que pode acabar auxiliando no desenvolvimento do turismo local,
na modalidade de turismo rural ou turismo gastrondmico (MEDEIROS E
SANTOS, 2009; HU, 2010).

Sendo assim, o estudo coloca em pauta, a importancia da realizacéo
destes eventos como forma de valorizagdo da gastronomia regional e, por
consequéncia, de atratividade e valorizagdo turistica. Como parte da
identidade local, a culinaria regional deve estar inserida e aceita no contexto
social dos municipios que realizam tais eventos, para sensibilizar atores locais
e visitantes sobre a importancia e valorizagdo do patrimonio material e

imaterial.

PATRIMONIO ALIMENTAR POR MEIO DAS FESTAS DO
MUNICIPIO
A gastronomia, quando representada em festas do municipio, pode ser

vista como um grande potencial e interesse turistico, uma vez que nestes
encontros as manifestagdes culturais estdo a disposi¢cdo do publico. Nesse
sentido, a arte de cozinhar passa a identificar a cozinha regional dotada de
valores culturais e gastrondmicos. As realizagdes destas festas gastrondmicas
envolvem a culinaria regional, trazendo a discussdo, uma oportunidade dos
municipios de promoverem os eventos, definidos por Allen et al (2003) como
todos os aqueles que geram atratividade quando o acontecimento se torna

sindbnimo do nome do local, sede do evento, seja pela sua identificagcéo

127



caracteristica, seja pelo significado associado a localidade. E o caso de muitos
municipios do Rio Grande do Sul, onde a identidade culinria de
determinadas regides €& posta em pratica em festas gastrondmicas.
Geralmente, 0s eventos gastrondémicos estdo associados ao nome local sede
do evento, o que acaba atraindo e direcionando o fluxo turistico, em qualquer
época do ano, como por exemplo: a Festa Nacional do Doce (FENADOCE),
na cidade de Pelotas/RS ou a Festa do Doce Colonial em Morro Redondo/RS.

Um conjunto de aspectos € decisivo na preservacdo do patrimonio
cultural, em especial o culinario: reconhecimento de singularidades e de
reputacdo, preservacao de espécies e de espagos de cultivo, valorizacdo de
saberes, de experiéncias e de memorias. A politica de preservagdo dos bens
culturais imateriais, como préaticas, saberes e modos de cozinhar, incorpora
uma compreensdo das tradicdes como algo que perdura no tempo,
acompanhando as dinamicas sociais. Nessa perspectiva, caracteristicas
essenciais sdo preservadas, mas ocorrem mudancas e adaptacfes para que
continuem tendo significado para os grupos sociais que vivem no presente. E
uma visao social do patriménio que esta sendo constantemente construida por
todos os grupos e camadas sociais. (ALVES, 2011; ABDALA, 2018). Nesse
contexto, os saberes, as praticas e aprendizados do ambito doméstico, tém
sido reapropriados em um dominio que extrapola o domiciliar e o familiar, de
modo que conhecimentos adquiridos ao longo de geracgdes se tornam formas
de sustentabilidade, contribuindo para a seguranca alimentar. No que
concerne as politicas de preservacdo de patrimoénio, o turismo € entendido,
em nivel mundial, como instrumento para a manutencao da experiéncia e dos
saberes.

Podemos dizer que: o turismo rural ao estabelecer contato com 0s

pequenos produtores de alimentos, lhes conferindo o status de sabios
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detentores de técnicas tradicionais, que tem como contraponto a logica
massiva da agroindustria. O que se faz de extrema importancia para uma base
vida mais consciente e sustentavel (SANTOS, 2005; CORCAO 2007). Pode-
se dizer, entdo, que o turismo rural gastrondbmico, com base na
sustentabilidade, permite simbolizar uma cultura, fortalece as tradi¢bes
locais, atraindo investimentos, mostrando-se um valioso instrumento para
preservacdo cultural e que deve se configurar em torno da qualidade e
autenticidade do produto e do territorio (ABDALA, 2018). Para que o
alimento ou o prato tipico, como podemos ver na Figura 2 o rivelsback
(bolinho de batata ralado), ndo perca certas caracteristicas histérico-culturais,
é importante a manutengdo do conhecimento oriundo do processo de
elaboracdo destes preparos tradicionais, para que estes nao desaparecam. Para
Belluzzo (2004), ¢é essencial pensar o entendimento do alimento enquanto

cultura e como elemento essencial na formagéo da identidade do povo.
Figura 2: Rivelsback (Bolinho de batata ralado)

Fonte: Victor de Souza
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ANALISES, RESULTADOS E CONCLUSOES
Foram identificadas um total de 07 festas, com base nas publicacfes das
plataformas como Jornal Tradicdo Regional, plataformas digitais como o
Roteiro Morro Amores e também, apresentando em suas plataformas digitais
e impressas, guias e indicacdes de bares, restaurantes, feiras, entre outros
acontecimentos que buscam promover os eventos para o publico local e os

turistas. Abaixo temos a Tabela 1 com as festividades do municipio.

Tabela 1 - Tabela de festas do municipio de Morro Redondo — Rio Grande do Sul

Festa Local Periocidade Meés Ed Comidas | Inicio
Festa de Centro
Aniversario do Cultural de
Municipio de Eventos Anual Maio 342 Sim 1988
Morro Valdino
Redondo Krause
Festa do Colonia Anual Novembro 42 Sim 2016
péssego Colorado
Festa do Colénia Sao
Colono e Anual Julho 142 Sim 2006
. Marcos
Motorista
Stiepenfest - Museu
Dia Es_tadAua}I Historico de Anual Agosto 12 Sim 2022
do Patriménio Morro
Cultural Redondo
Centro
Fggﬁ%g%ﬂ gge Cultural de
Eventos Anual Junho 42 Sim 2017
Morro .
Valdino
Redondo
Krause
Feira do
artesanatoe | PracaXllde | A Abril 3 sim | 2018
produtos maio
coloniais
Festa, Corese | Praca X1l de Anual Outubro 42 Sim 2017
Sabores maio

Fonte: Elaborado pelo autor

Durante a analise e montagem do quadro percebe-se que 0s eventos Sao

todos anuais e com uma certa regularidade. Os eventos sdo programados e
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distribuidos durante os meses, ja este planejamento visa atrair turistas em
todas as épocas do ano.

Nota-se que das 7 festas analisadas, 5 delas encontram-se no centro da
cidade, em espacos publicos e fixos para eventos, sendo: Praca 12 de maio,
Centro de eventos culturais Valdino Krause e o Museu historico de Morro
Redondo. As outras 2 festas sdo realizadas em espago publico e aberto nas
comunidades de S&o Marcos e Colonia Colorado. Podemos destacar a
promocdo ao turismo no municipio, o desenvolvimento rural através da feira
de produtores da regido e por fim a revitalizacao cultural que é expressa pelo
resgate dos saberes e fazeres através de receitas tradicionais que séo
oferecidas nos eventos.

Essa etapa teve como finalidade auxiliar no entendimento de como se
da a formacao da tradicdo local, ajudando na identificacdo e valorizacdo da
gastronomia local, contribuindo para uma provavel formacéo da paisagem
gastrondmica da regido, que possibilita o surgimento de novos patrimonios
alimentares e novas rotas de turismo gastronémico sustentavel, auxiliando no
desenvolvimento econémico da regiao.

Em resumo, a gastronomia desempenha um papel fundamental nas
festas municipais, transformando-se em um atrativo turistico poderoso. Esses
eventos ndo apenas celebram a cultura e a culinaria regionais, mas também se
tornam simbolos das cidades anfitrids, atraindo visitantes ao longo do ano. A
preservacdo do patriménio cultural, especialmente no ambito culinario, é
essencial para manter a autenticidade das tradicdes ao longo do tempo.
Valorizar singularidades, preservar espécies e espacos de cultivo, e
reconhecer saberes, experiéncias e memorias sdo aspectos cruciais desse

processo.
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Além disso, o turismo rural gastrondbmico, com base na
sustentabilidade, desafia a l6gica da agroindustria, enaltecendo os pequenos
produtores e promovendo uma base de vida mais consciente e sustentavel.
Essa abordagem contribui para a preservacdo da cultura local e atrai
investimentos. A valorizacdo das raizes culturais através da culinaria € uma
tendéncia global, refletindo a importancia do alimento como parte essencial
da identidade de um povo. Em ultima analise, as festas gastrondmicas néo séo
apenas uma celebracdo da comida, mas também uma celebracdo da cultura,

da histéria e da identidade de uma regiao.
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EIXO

POLITICAS PUBLICAS E
SUSTENTABILIDADE

Esta sessdo de trabalho tem por objetivo debater as relagdes entre
patriménio industrial, politicas publicas e sustentabilidade.

Segundo o ICOMOS ao “patrimdnio industrial compreende os vestigios
da cultura industrial que possuem valor historico, tecnoldgico, social,
arquitetonico ou cientifico”.

Portanto, a este conceito estdoinseridas as dinamicas de
industrializacdo, insercdo de novos espacos e processos produtivos, 0s quais,
seja pela introducdo, transformacao e extin¢ao, geram impactos nos ambitos
fisico, ambiental, social e econémico.

A partir deste apontamento indagamos: qual o papel das politicas
publicas e acbes sustentaveis, para além das chanceladas por 6rgaos e/ou
institutos patrimoniais publicos e privados, que favorecem o reconhecimento,
valoragdo, preservacdo e difusdo dos vestigios industriais materiais e
imateriais de distintas comunidades?

Assim, nota-se a urgéncia do debate interdisciplinar entre as mais
diversas areas e disciplinas, que transpassam de alguma forma pelo
patrimdnio industrial, em suas mais variadas tipologias, expressdes, estudos
e interpretagdes, para contribuir de forma harmoniosa e sustentavel os novos
usos do patrimdnio industrial, e o desenvolvimento do local onde estdo
inseridos.

Dr2. Jossana Peil Coelho
Drnda. Amanda Mensch Eltz
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) PATRIMONIO INDUSTRIAL,’POLI'TICAS
PUBLICAS E OS NOVOS USOS - A FABRICA LANG:
ENTRE OS

DESCAMINHOS E AS POSSIBILIDADES
Caterine Henriques Mendes?®

Palavras-chave Patriménio Industrial, Fabrica Lang, Politicas Publicas,
Memoria, Gestdo.

Este trabalho tem como objetivo refletir sobre a antiga Fabrica de Velas
e sabdo Lang como patrimonio industrial/cultural da cidade de Pelotas, sua
gestdo, seus usos, bem como o0s impasses e as possibilidades que se
apresentam a esse patrimdénio. Sendo assim, ponderar sobre politicas publicas
e acOes sustentdveis, no caso da Fabrica Lang, perpassa por uma andlise
critica sobre os (des)caminhos percorridos pela antiga Fabrica no seu
processo de reconhecimento como patriménio industrial/cultural.

Portanto, pensar na gestdo deste patriménio como vetor de bem-estar
social e 0s novos usos como ferramentas para o desenvolvimento local onde
esta inserido, parte do principio de reconhecimento, valorizacdo e difuséo
desses lugares de memorias. E para isso, se faz necessario e urgente o debate
em torno da elaboracéo de politicas publicas voltadas para a preservacao e
protecdo do patrimonio industrial.

Diante desses novos patrimonios esta a “reabilitagao dos sentidos” e os
valores que Ihes sdo atribuidos pelos seus agentes patrimoniais, os simbolos
e significados de que sdo mediadores. A antiga Fabrica se instalou na cidade

de Pelotas num momento de grande expansdo econdmica advindo das

2 Mestra em Meméria Social e Patriménio Cultural / Universidade Federal de Pelotas.
Servidora da Coordenadoria de Cultura da PROEX/ Instituto Federal Sul-rio-grandense -
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charqueadas e esta diretamente ligada ao desenvolvimento historico,
econdmico, social, cultural e urbano, bem como com as novas relagdes do
mundo do trabalho. Na atualidade nenhum maquinério se encontra no interior
da fabrica. Do conjunto de prédios da antiga Fabrica Lang, permanece a
entrada da fabrica que ja sofreu inUmeras interferéncias, um prédio em ruinas
e uma torre, e seu terreno € ocupado pelo prédio da reitoria do Instituto
Federal Sul-rio-grandense.

PROPOSTA METODOLOGICA E REFERENCIAL TEORICO

Este trabalho esta em fase inicial e segue uma metodologia qualitativa,
desenvolvida num primeiro momento através de revisdo bibliogréfica
e analise de fontes como: o Almanch de Pelotas, Revista do 1° Centenario de
Pelotas e documentos de Alberto Coelho da Cunha: Noticias descritivas das
Fabricas de Pelotas, além de Jornais da época, encontrados no Arquivo
Historico da Biblioteca Publica de Pelotas, que tragam referéncia a antiga
Féabrica Lang, cujo objetivo serd uma reconstrucdo histdrica e social da
Fabrica, com foco principal no periodo de industrializa¢do da regido,

Além de utilizamos nessa pesquisa o0 dossié: A chaminé, a fabrica e as
moradas de Frederico Carlos Lang (2002), realizado pelo Ndcleo de Estudos
de Arquitetura Brasileira, da Universidade Federal de Pelotas. Também a
dissertacdo da pesquisadora Paloma Pires Valério: A narrativa biogréafica do
Promotor de Justi¢a, Sr. Paulo Roberto Gentil Charqueiro, em duas décadas
de protecéo do Patrimonio Cultural Edificado em Pelotas — RS (1992-2013),
defendida no ano de 2021, no Programa de Pds-Graduagédo de Memdria Social
e Patrimbnio Cultural da UFPel, e por fim o Inquérito Civil n.
00824.00016/2009. MP/RS.
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Como referencial tedrico, para essa reflexdo, usaremos autores das areas
de patriménio cultural Gongalves, 2005; patrimonio industrial Ferreira, 2009;
Michelon, 2019; Nascimento, 2010; no contexto pelotense Morais, 2014; e o
conceito de lugares de memdria Nora, 1993, para pensar as politicas publicas e
direitos culturais, Pedrini , 2007 e Barbosa , 2019.

A FABRIpA LANG E OS (DES)CAMINHO ENQUANTO
PATRIMONIO INDUSTRIAL/CULTURAL DE PELOTAS

De acordo com a Carta de Nizhny Tagil (2003), “o patrimonio industrial
é composto pelos restos da cultura industrial, que possui valor historico,
social, tecnoldgico, arquitetdnico ou cientifico. Esses restos considera-se 0s
edificios as maquinas, as oficinas, moinho, minas, locais de processamentos
e refino, armazéns e depdsitos, lugar onde se gera, se usa e transmite energia,
além dos meios de transporte e toda a sua infraestrutura, bem como os locais
onde sdo desenvolvidas as atividades sociais relacionadas a indUstria, € cita a
moradia, cultos religiosos e educacao”.

Dessa forma, como afirma Ferreira (2009), o patriménio industrial
surge quando 0s antigos métodos produtivos vao sendo substituidos, ao
longo da segunda metade do século XX, pelo desenvolvimento de tecnologias
avancadas se tornando entdo obsoletos - seus prédios, maquinarios e seus
processos de produgéo, e cumprindo seu ciclo produtivo desaparecem.

A Fabrica F. C. Lang & Cia. de velas e sabdo foi inaugurada na cidade
de Pelotas, extremo sul do Rio Grande do Sul, no ano de 1864, auge do
periodo charqueador, de acordo com Morais (2014). E assim, a Fabrica Lang,
que utilizava subprodutos do boi, matéria prima das charqueadas, deu inicio
as suas atividades, com apenas dois funcionarios, na produgdo de sabéo

comum e velas de sebo. Morais (2014) destaca que pelo fato de ndo haver
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energia elétrica ainda a vela era uma mercadoria muito procurada para
consumo.

Além disso, como destaca a Revista do 1° Centenario de Pelotas (1912),
organizado por Simdes Lopes Neto, devido a grande procura pelo produto e
a boa qualidade oferecida pela Fabrica Lang, em 1870 Lang teve que ampliar
a sua fabrica, se estabelecendo na Estrada da Costa, uma localizacdo
estratégica e de facil acesso as charqueadas, num terreno préximo ao Arroio
Pepino; onde hoje se encontra o que ainda resta da Fabrica Lang.

E ainda, de acordo com a Revista do 1 ° Centenario de Pelotas (1912,
p. 73), no ano de 1910 a fabrica contava com 100 funcionarios de ambos 0s
sexos, obtendo grandes resultados no processo de industrializagdo e na
diversificacao dos produtos. A revista do 1° Centenario de Pelotas (1912), traz
ainda que em 1911 a Fabrica foi equipada com modernos geradores proprios,
que produziram luz elétrica para todo bairro, entdo conhecido bairro da luz, e
gerando forca motriz para a fabrica, sem ddvida nenhuma influenciando
novas formas de viver e conviver aos habitantes, a0 menos nesse bairro, com
0 advento da luz.

Durante a sua existéncia a fabrica Lang se destacou como
empreendimento fabril da cidade de Pelotas, participando de feiras nacionais
e internacionais e ganhando diversos prémios. O complexo fabril
compreendia diversos edificios com varios pavimentos, um conjunto de
galdes térreos, dos quais se destacavam as chaminés da industria. A fabrica
fechou suas portas no ano de 1994, restando na area as antigas construcoes
fabris, que assim permaneceu, em estado de abandono, tanto dos prédios como
das chaminés.

Permanecendo assim até meados dos anos 2000, quando um raio atinge

uma chaminé remanescente da Fabrica e os tijolos acabam atingindo os prédios
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vizinhos, (Valério, 2021). Neste momento, foi recorrido a promotoria publica
que em parceria com a Universidade Federal de Pelotas busca elucidar a
importancia historica e cultura da Fabrica para a cidade de Pelotas. Aqui
comeca um longo processo de reconhecimento deste patriménio industrial,
onde através dos (des)caminhos trilhados fica evidente a auséncia de politicas
publicas efetivas de protecdo a este bem patrimonial.

Assim, um levantamento histdrico, coordenado pela professora Dra.
Ana Lucia Oliveira intitulado “Chaminé, a Fabrica e as Moradas de Frederico
Carlos Lang” constatou a Fabrica Lang como a mais importante da cidade de
Pelotas, no final do século XIX e inicio do século XX. Além de revelar a
chaminé como marco referencial historico, fornecendo um parecer favoravel
para que a chaminé da Fabrica Lang fosse inventariada e tombada pelos
6rgdos competentes, e a0 mesmo tempo, fossem empreendidas obras de sua
manutencdo. O que ndo aconteceu, visto que a chaminé, mesmo atestado seu
valor histdrico e patrimonial, foi demolida no ano de 2012 restando
atualmente somente a sua base.

Ap0s contestacdes e embargos acerca da Fabrica, resultou, no ano de
2008, a realizacdo de um novo plano diretor da cidade de Pelotas, onde a area
em que se encontrava as ruinas da antiga Fabrica e sua chaminé, foram
retiradas da area de preservagdo, como afirma Valério (2021).

No ano de 2011, o terreno onde se encontra a antiga fabrica Lang foi
comprado pelo Instituto Federal Sul-Rio-Grandense e devido a um TAC (Termo
de ajustamento de conduta) celebrado entre a prefeitura e o IFSul, o local devera
ser revitalizado, e o espaco da Antiga Fabrica ser& um Centro Cultural
denominado: IFSul - memdria, cultura, formagéo e cidadania. O projeto busca

através de editais apoio e fomento para a revitalizagdo deste Gnico prédio, para
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sua reapropriacdo com foco na reutilizacdo do espago como centro educacional

e cultural.

POLITICAS PUBLICAS, PATIMONIO INDUSTRIAL/CULTURAL E
SUSTENTABILIDADE
O conceito de politicas pablicas aplicado nesta pesquisa é de um conjunto

de acBes permanentes que tem por objetivo assegurar a populacdo direitos
fundamentais - civis, politicos, sociais, econémicos, culturais, coletivos,
amparados por lei, de responsabilidade do Estado e de controle e participacéo da
sociedade civil. As politicas publicas como traz Barbosa (2019), se comp&em de
um conjunto normativo: planos, leis, decretos, portarias, orcamentos, mas que
convivem com diversas faltas: recursos humanos, tecnoldgicos e financeiros. As
politicas publicas patrimoniais estdo ligadas aos direitos culturais e as politicas
culturais relacionam o patriménio com democracia, desenvolvimento e
participacdo social. De acordo com o0 autor, as politicas patrimoniais sao seletivas
e mudam ao longo do tempo, conforme os paradigmais de politicas
patrimoniais”. Assim, tivemos num primeiro momento o patriménio material,
expressando a identidade e memaria de origem europeia, ja em 1970 houve uma
abertura de dialogo do Estado com grupos sociais sobre o que € patimonializavel,
e hum outro momento as politicas passam a dialogar com a ideia dos direitos
culturais e valorizar o contexto vivo e diversificado cultural.

Neste contexto, insere-se a discussdo sobre a protecdo do patrimdnio
industrial, a considerar, o patriménio industrial passou a ser objeto de pesquisa
no Brasil somente a partir de 2003, com a fundagdo do Comité Brasileiro de
Preservagdo Industrial, como informa Nascimento (2010), ocorrendo dois
grandes encontros para debater o tema: em 2004 e 2009. Entretanto, mesmo
com esses avangos a preservacao do patrimonio industrial, por parte dos

Orgaos responsaveis, ainda € incipiente em nosso pais.
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Diante disso, observa-se em muitas cidades de nosso pais esses prédios
das antigas fabricas em situacdo de abandono, em ruinas, sdo predios de
grande porte ocupando um especo consideravel da sua cidade. Estdo ali h4
espera do tempo: ou serem tombados pelo tempo (literalmente ruir) ou pela
I6gica do mercado imobiliario, dando lugar a novos empreendimentos, ou
serem tombados pela memdria e terem seu merecido reconhecimento como
patriménio e de sua contribuicdo para nossa histéria e desenvolvimento.

Ao falar de patriménio industrial estamos falando de um patriménio em
disputa de territorios, de mercado imobiliario, de um patrimonio de dificil
manutencgdo, restauro, preservagdo, estamos falando de um patriménio
invisibilizado, e por isso de dificil (re)conhecimento, como traz Michelon
(2019).

Deste modo, ha na maioria das vezes uma dificuldade em aceitar o
tombamento por parte dos proprietarios ou até mesmo do poder publico, pois
muito além da sua estética do abandono, esses prédios ficam localizados em
pontos importantes da cidade, ocupam grandes terrenos e sua restauracao tem
valor elevado; buscando-se como solu¢do muitas vezes sé preservar a fachada
ou uma chamine.

No caso da Fébrica Lang, percebe-se uma total auséncia, sendo uma
enorme falha das politicas publicas no que tange a protecéo deste patrimonio
ao ser retirado da zona de preservacdo e protecdo a area onde se enconta a
antiga Fabrica. Mesmo ap0s os agentes patrimoniais envolvidos (incluido a
Secretaia Municipal de Cultura), atestarem a sua importancia historica e
cultural. Somado a falta de incentivos de fomento, editais e politicas que
possibilitem o restauro ou a revitalizagdo deste patiménio, o corte de verbas
na area da educacéo e a desvalorizacgdo da cultura dos ultimos anos, dificultou

de forma significativa “seus novos usos”.
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Temos em nossas maos um potente lugar de memdria, (Nora, 1993),
fragmentos de recordacdo e histdrias de muitos cidaddos, multiplas memadrias.
Gerir esse patriménio em consonancia com os objetivos do desenvolvimento
sustentavel € um grande desafio, porém é facil esperancar quando o0 nosso
lugar de fala é a educacdo. A memoria da Fabrica devera ser preservada,
através de um memorial, despertando a consciéncia cidada em relacéo a esse
patriménio. E o objetivo reservado para o espaco, é a criacdo de um Centro

Cultural - IFSul: memodria, cultura, formacéo e cidadania.

CONCLUSAO

Enfim, os novos usos do patrimonio industrial e a sustentabilidade estéo
interligados de varias formas, e no caso da Fabrica Lang, podemos destacar a
revitalizacdo com objetivo da reutilizacdo adaptativa, ao transforma-la em um
espaco cultural e educacional, garantindo os direitos culturais, de meméria na
preservacao da historia e do mundo do trabalho. Além de dialogar diretamente
com o0s objetivos de educacdo de qualidade inclusiva para todos, com
oportunidades de aprendizagem ao longo da vida, igualdade de género,
através de projetos de capacitacdo, educacional e cultural, que promovam o
empoderamento de meninas e mulheres, além de inclui as comunidades
locais, nos processos de preservacédo, gestdo e promogéo deste local, pois , de
acordo com Gongalves (2005, p. 19), “...os objetos que compdem um
patrimonio precisam encontrar ressonancia junto a seu publico”.

Entretanto, para que isso ocorra de fato, & necessario ponderar sobre
politicas publicas que enxerguem para além das ruinas, e refletir os potenciais

usos em beneficio da sociedade.
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RESSIGNIFICAR OU PROPOR NOVOS
CONTORNOS: FORMAS DE PRESERVAR O
PATRIMONIO INDUSTRIAL PARA FINS

SUSTENTAVEIS
Carolina Gomes Nogueira®
Laiana Pereira da Silveira3:

Palavras-chave: Patriménio industrial, Sustentabilidade, Museu Catavento,
Museu Ferroviario.

O presente estudo surge de um questionamento: qual é a importancia
das chancelas para a protecédo e a ressignificacdo sustentavel do patriménio
industrial no Brasil? Assim, tendo como base as diretrizes do International
Council of Monuments and Sites (ICOMOS) para a protecdo e valorizacao
dessa ‘“categoria de patrimdénio”, o objetivo deste conteudo é: refletir e
apresentar discussdes sobre as formas contemporaneas de ressignificacao
sustentavel do patriménio industrial.

O conceito de patrimonio industrial, segundo Nery e Bemvenuti, surge
“enquanto tipologia e pauta das preocupacdes do campo do patrimonio, em
meados da década de 1970 (2022, p. 1). De acordo com as autoras, o debate
sobre a ampliacdo deste conceito no campo do patrimonio, passa pelo
processo de desindustrializacdo vivenciado pelo mundo (Nery; Bemvenuti,

2022), e pela necessidade de se preservar vestigios de um passado industrial
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para que este ndo corresse 0 risco de ser obliterado. Nesse sentido, a tipologia

patrimonio industrial segundo a Carta de Nizhny Tagil:

Compreende os vestigios da cultura industrial que possuem
valor historico, tecnolégico, social, arquiteténico ou cientifico.
Estes vestigios englobam edificios e maquinaria, oficinas,
fabricas, minas e locais de processamento e de refinacéo,
entrepostos e armazéns, centros de producdo, transmissdo e
utilizacdo de energia, meios de transporte e todas as suas
estruturas e infraestruturas, assim como os locais onde se
desenvolveram actividades sociais relacionadas com a indUstria,
tais como habitagdes, locais de culto ou de educagéo.

Com relacdo ao conceito de sustentabilidade, neste trabalho, esta sendo
aplicado de acordo com o seguinte entendimento: o uso consciente do
patrimdnio industrial, permitindo a sua permanéncia de modo que sustente e
conserve 0 conhecimento sobre a técnica e a preservacdo da memoria para as
futuras geracbes. Nessa perspectiva, a sustentabilidade, neste texto, esta
conectada as construcGes humanas, e na forma como a arquitetura dos espagos
industriais esta sendo ressignificada e reaproveitada.

Com base nessas premissas, nos debrucarmos sobre dois casos com
vertentes museologicas: Museu Catavento e o Museu Ferroviario. O primeiro,
esta localizado na cidade de S&o Paulo - SP. Inaugurado em 2009, a instituicao
pertence a tipologia museoldgica “museu de ciéncias”. A sede que hoje abriga
0 Museu, foi construida em 1919 pelo escritério Ramos de Azevedo, como
um centro de exposi¢Oes agricolas e industriais. De 1947 a 2004, o antigo
Palécio das Inddstrias abrigou diferentes institui¢Ges, entre elas: a Assembleia
Legislativa de S&o Paulo, um aparato de inteligéncia e repressdo da ditadura
civil-militar e a Prefeitura de Sdo Paulo. J& o segundo, esta localizado no
centro de Curitiba - PR, localizado junto ao Shopping Estagéo. O Museu foi
inaugurado em 1982, no entanto, o Shopping Estacdo teve sua inauguragao
apenas no ano de 1997. Ambos ocupam o espaco edificado da antiga Estacao

Ferroviaria de Curitiba, construida em 1885.
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Portanto, considerando o compromisso da Agenda 2030 da
Organizacdo das Nacgdes Unidas em reforcar a importancia da protecdo do
patriménio cultural, bem como, a intengdo de reduzir a producéo de residuos,
ambos os casos analisados neste trabalho, sdo pensados a partir do processo
de ressignificacao dos espacos que um dia foram industrias, passaram por um
processo de revitalizagdo e hoje abrigam ideias sustentaveis. De tal forma, o
trabalho busca, ndo somente, evidenciar o ideal de convergéncia entre: a
preservacdo da memdaria e 0s Usos que a contemporaneidade da ao patriménio
industrial, como também busca destacar o papel da sustentabilidade para o
entendimento desses empreendimentos da memoria.

O paradigma de pesquisa utilizado é qualitativo, por consistir em um
trabalho com fendmenos. As técnicas de pesquisa utilizadas foram: pesquisa
documental e bibliografica. Em conclusdo, ambos o0s casos possuem
peculiaridades, a principio foram criados para fins industriais, mas
atualmente, apresentam-se como patrim6nios industriais coetaneos,
ressignificados, com novos contornos, ndo somente, porque abrigam nobres
causas como, por exemplo, a ciéncia e a memdria, mas, sobretudo, porque
persistem de maneira sustentavel, na medida em que, se conserva a sua
originalidade, preserva 0 meio ambiente e integra acdes culturais que
conscientizam a sociedade, além de, contribuir para o conhecimento e a
construgdo da memoria social.

O termo patrimonio é polissémico, fato que pode ocasionar inimeras
formas de interpretacfes. Nesse sentido, como categoria de valoracdo, o
patriménio industrial também envolve relagdes de poder e disputa, nexos que
por consequéncia, criam um discurso dominante, possibilitando assim, a
construcdo de determinadas narrativas sobre a realidade (Chagas, 2002;

Gongcalves, 2009; Hartog, 2006). Tais discursos, em muitos casos, Sao
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evidenciados através das edificaces que, culturalmente, possuem histéria e
tracos arquiteténicos que revelam o periodo no qual foram construidas, por
outro lado, o discurso também pode aparecer nas expografias. Cada qual bem
definido, carrega consigo o que é chamado de repertorio de significados,
signos, e simbolos que estruturam o que o bem podera vir a comunicar
(Fonseca, 2017).

A categoria “patrimonio industrial” ganhou forga internacionalmente a
partir da década de 1960, “por meio da ressignificacdo e reapropriacdo dos
vestigios da producdo industrial de modo que estes, antes vistos como tracos
pouco importantes de atividades econémicas, passaram a ser dotados de valor
de “patrimonio” (Rosa, 2011). No entanto, somente entre os anos de 2003 e
2011 surgiram os respectivos documentos que norteiam e sistematizam
pesquisas na area: a Carta de Nizhny Tagil e os Principios de Dublin
(Rufinoni, 2020). A Carta de Niznhy Tagil busca afirmar a importancia do
patriménio industrial para os estudos e o conhecimento do publico em geral,
enquanto os Principios de Dublin, asseguram que “o uso original ou sua
readequacdo € o modo mais frequente e geralmente mais sustentavel de
assegurar a conservagao de estruturas e sitios de patrimonio industrial” (2011,
s/p).

Nessa perspectiva, pensando o patriménio industrial como vestigio
cultural, isto é, um “residuo cultural”, tal como define o antropologo francés
Octave Debary (2017), em seus estudos acerca da ‘antropologia dos restos’,
compreendemos que a preservacgao desta tipologia de patrimonio nos convida
a refletir em como a sociedade pensa e busca conservar esses residuos de
maneira sustentavel, os ressignificando de modo que a reinsercéo cultural

deste patrimonio seja entendida como um residuo edificado, ndo obstante,
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como um testemunho das mudancas universais que nos conduziram a
tecnologia e a evolucéo social.

Para exemplificar o uso do patrimonio industrial de maneira
sustentavel, preservado e ressignificado, trouxemos dentre inUmeros casos, 0

Museu Catavento (Figura 1):

O Palécio das Industrias que hoje, abriga este grande museu de ciéncia

interativo, € um interessante exemplo do processo de ressignificacdo do
patriménio industrial para fins sustentaveis. Concebido ndo diretamente para
fins de manufatura, o prédio que despontou a fase de producédo do Estado de
S&o Paulo, retorna a sua fungdo original, desta vez, ndo para dispor da
producdo industrial, mas para ser um “espago interativo de cultura, ciéncia e
tecnologia, que visa estimular o visitante a descobrir um pouco do mundo
cientifico”. Nesse sentido, a concep¢ao sobre ‘propor novos contornos’,
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lancada no titulo desta comunicacdo, esta associada a ocorréncia deste
patrimdnio ser ressignificado por meio de ideias que estimulam o pensamento
critico e sustentavel. Com 219 instalages, 0 Museu traz se¢des que abordam
aspectos do universo, da vida, do engenho e da sociedade; temas que refletem
a existéncia humana na terra, e que consequentemente, visam orientar a
sociedade para sua sobrevivéncia.

Portanto, por mais que o processo de patrimonializacdo defina o
discurso de um bem, estabilize o patrim6nio com um conceito definido, ainda
assim, haverd interpretacdes diversas e atribuicdo de valores distintos de cada
individuo da sociedade, cada um terd a sua leitura e identificacdo,
corroborando com o que a autora fala sobre a recepgdo dos bens tombados e
a sua propria dindmica possuir dois sentidos: primeiro da alternancia das
significacdes e dos valores que sdo atribuidos “a um mesmo bem em
diferentes momentos historicos” (Fonseca, 2017, p. 43) e 0 segundo,
da diversidade de significacbes e dos valores atribuidos, em momentos e
contextos simultaneos, mas por grupos distintos tanto social, cultural como
economicamente.

O segundo caso trata do Museu Ferroviario, que ocupa juntamente ao
Shopping Estacéo, a edificacdo da antiga Estacdo Ferroviaria. A edificagdo
(Figura 2) € de 1885, e o Museu foi inaugurado quase 100 anos depois, em
1982. Na parte interna da estrutura, proxima a praca de alimentacdo do
shopping, é possivel visualizar o véo dos trilhos do trem, mais baixo que o
piso. E também foi mantida a plataforma da Estacdo, que para quem esta no
shopping tem acesso a0 museu.

O museu é bem localizado, na area central da capital paranaense, e conta

a historia da estacdo através da selecdo de objetos expostos, que também
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manteve a estrutura interna onde da acesso ao shopping, e é possivel

visualizar a plataforma de embarque dos passageiros.

Figura 2 - Museu Ferroviario, Curitiba, s/d.

Fonte: Guia Geogréafico Curitiba.

Ainda que estejamos falando sobre fins sustentaveis, pode causar
estranheza apresentar um caso onde h4 um shopping envolvido, sendo um
ambiente com finalidade estritamente comercial, mas que neste caso gera
movimento ao espaco edificado. Logo, 0 acesso ao museu pela area interna
do shopping, conta com o movimento de um publico que possivelmente ndo
tenha saido de casa para visitar um museu e conhecer sua historia, porém,
acaba realizando o percurso museal como parte de seu passeio, tornando esta
atividade comercial-cultural.

Os Principios de Dublin (2011) garantem que, “sempre que possivel, as
intervencdes fisicas devem ser reversiveis, respeitar o valor temporal e
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marcas ou tragos significativos” (Principios de Dublin, 2011, s/p), assim
sendo, hé pontos de reflexdo importantes de se pensar a partir do que é trazido
pelos Principios de Dublin. Pois, quando ha a interacdo de pessoas com um
prédio industrial, que ndo possui mais sua atividade fabril como foco, o
ambiente ainda exige seguranca para que seja transitado. Portanto, lugares
como o Museu Catavento e 0 Museu Ferroviério, enquanto recebem um fluxo
de pessoas diariamente, precisam necessariamente oferecer uma estrutura
devidamente segura ao publico.

Vale destacar a importancia existente na ocupagéo dos espagos 0ciosos,
dar sentido a estruturas arquitetonicas ja existentes, e como nos dois casos
acima, em pontos centrais de ambas cidades, capitais de seus estados.
Compreendendo esses hovos reusos, também pela sua finalidade sustentavel,
pois, nada mais sustentavel do que usufruir do que ja existe. Os museus em
questdo proporcionam a sociedade a possibilidade de consumir estes espacos,
e através dessa nova interacdo ha a geracdo de novos significados.

Como definido na Carta de Nizhny Tagil, os resquicios industriais
podem possuir diversas caracteristicas que 0s tornam valiosos, nos dois casos
trazidos neste estudo, podemos considerar que os valores historicos,
tecnoldgicos, arquitetonico e social estdo presentes e refletem a importancia
de manter os espacgos ativos através do uso da sociedade. Vistos como
residuos culturais (Debary, 2017) de um tempo que pertence ao passado, mas

que se faz tdo presente.
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CAMINHO FABRIL: PATRIMONIO INDUSTRIAL

DA CIDADE DE RIO GRANDE
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Sensibilizacdo do patriménio.

Os caminhos fabris percorridos na cidade portuaria de Rio Grande nos
fazem perceber a histéria do municipio através das edificacdes remanescentes
do patrimdnio industrial, mas também pela auséncia de determinados prédios
que foram essenciais para o crescimento local. Por essa perspectiva, o projeto
de extensdo “Caminho fabril: patrimonio industrial da cidade de Rio Grande”
apresenta atraves da sua execucao, reflexdes sobre a sustentabilidade do uso
de um patrimdénio industrial através das apropriacbes que O percurso
promove, enquanto desperta o publico que participa das atividades.

Ressaltamos a importancia da acdo através da conscientizagdo, visto
que, “falar é recordar” (Candau, 2019, p. 71), e também por meio da educacao
patrimonial e da sensibilizacdo do olhar para estes vestigios e suas memorias
em toda comunidade e, também dos 6rgdos municipais. Por meio desse
projeto é possivel buscar alcancar um dos Objetivos de Desenvolvimento
Sustentdvel da Agenda 2030, na qual através da pratica educacional

construida atraves desses percursos fabris, possa esclarecer e incentivar, cada
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vez mais, para que desperte o interesse nos esforcos para proteger e
salvaguardar o patriménio industrial da cidade e a valorizagdo das memorias
do trabalho e dos trabalhadores.

O projeto também promove a unido interinstitucional, onde outras
instituicdes como a Universidade Federal de Rio Grande, o0 Museu da Cidade
de Rio Grande e a Universidade Federal de Pelotas sdo parceiras. Sendo
assim, através dessa breve explanagdo, objetiva-se por meio deste projeto,
além de valorizar o patriménio industrial rio-grandino, também despertar o
interesse da comunidade local através da narrativa que conta a histéria
daquele espaco durante o caminho, narrativa sobre o que faz parte da
construcdo identitaria de toda uma sociedade. E que através de resquicios de
um periodo histérico que ja esta no passado, ainda pode-se aprender muito
com a histdria preservada dos espacos.

Portanto, além de apresentar um panorama geral do projeto desde seu
surgimento, contextualizaremos o que ja foi produzido até 0 momento, como

o mapa “Caminho Fabril” e as publicagdes ja realizadas.

O COMECO DO CAMINHO FABRIL E SEU MOMENTO ATUAL

O Caminho fabril teve inicio no ano de 2020, através da pesquisa de
poOs-doutorado de uma das autoras, desenvolvida na Universidade Federal de
Pelotas, junto ao Programa de Pds-Graduagdo em Memdria Social e
Patriménio Cultural, com a supervisdo da professora Maria Leticia
Mazzucchi Ferreira. Também contou com o financiamento do CNPq através
da bolsa de Po6s-Doutorado Junior durante o periodo de 2020 até 2022.
Atualmente, o Caminho Fabril esta registrado como projeto de extensdo

também pela Universidade Federal de Pelotas, sob coordenacdo de uma das
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autoras, contando com a participacdo de alunos da pds-graduacdo e
graduacéo.

O projeto estd desenvolvendo uma investigacdo histdrico-patrimonial
referente as principais fabricas e também sobre os locais que de certa forma
tenham ligacdo com esse passado fabril. A producdo desse material serad
disponibilizada, assim como, o mapa digital com os principais pontos ja
mapeados do caminho fabril ja esta disponivel. E também objetivo deste
projeto, realizar um inventario da histéria e do patriménio industrial, e
investigar os usos de requalificacdo dentro da paisagem urbana da cidade do
Rio Grande (RS).

Contextualizando a cidade, Rio Grande ¢é a cidade mais antiga do Rio
Grande do Sul, conhecida pela potente regido portuaria (Nery, 2021), abriga
significativos marcos historicos culturais, que podem ser observados através
da propria arquitetura. Foi uma cidade fundamental para o processo de
industrializacdo do Estado, sediando a primeira fabrica de tecidos de 1& do sul
do Brasil (Fabrica Rheingantz, de 1873) (Nery, 2021).

Pensar nos resquicios industriais da cidade nos remete a ideia de Octave
Debary (2017) que aponta a relacdo estabelecida entre o presente e 0 passado
através do uso dos vestigios remanescentes de algo, no caso deste estudo, as
estruturas fabris. O autor fala que, “no uso do resto se estabelece uma relacao
com o tempo que passa” (Debary, 2017, p. 21), percebe-se através das
caminhadas o elo entre o presente e 0 passado, ocupar 0 espaco que um dia
esteve em atividade fabril e hoje esta desativado da sua funcéo original, mas

recebe novos usos.

O MAPA “CAMINHO FABRIL: PATRIMONIO INDUSTRIAL
DA CIDADE DO RIO GRANDE, RS” E DEMAIS PRODUCOES
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O projeto desenvolve uma atividade extremamente relevante para a
categoria de educacdo patrimonial através das caminhadas, essas caminhadas
possibilitam os participantes de perceber através das edificagcfes um pouco
mais da historia local. Conhecer o contexto passado do setor industrial da
cidade, qual a sua relevancia para o crescimento urbano, as relagdes com o
espaco geogréafico que a histdrica fabril possui para além das edificacbes das
fabricas, e também as auséncias ou degradaces das edificacdes devido a falta
de preservacao.

Algumas fabricas que fazem parte do Caminho Fabril sdo:

Fabrica Rheingantz (Cia. Unido Fabril)

De acordo com as informacdes levantadas sobre as féabricas e que
constam no mapa do Caminho Fabril, a Fabrica Rheingantz foi fundada em
1873, sendo a primeira fabrica téxtil do Rio Grande do Sul, e a primeira
fabrica da cidade do Rio Grande. Iniciou o periodo de industrializac&o local.
Encerrou suas atividades na década de 1990.

Fébrica de Tecidos Italo-brasileira (Cia. de Fiacdo e Tecelagem Italo-
brasileira)

Segundo os dados de pesquisa, essa fabrica foi fundada em 1894 pelo
imigrante italiano Giovanini Hesemberger, era conhecida como Fabrica
Nova. Produzia tecidos de diversos tipos. Encerrou suas atividades na década
de 1960. Em 1942 passou a ser Companhia Fiagédo e Tecelagem Rio Grande.
O prédio ndo existe mais, atualmente encontramos 0 Supermercado BIG, o
condominio residencial C. Perez e demais estabelecimentos comerciais.

Para as caminhadas foi desenvolvido um material de apoio disponivel
no site do projeto que consta uma breve contextualizacdo ilustrada do
processo de industrializacdo na cidade, bem como, traz os funcionérios e a

crise. O material de apoio também instrui a quem possa ter algum tipo de
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ligacdo com o passado fabril ou conhece quem tenha, de como pode ser feito
essa contribuicdo para o projeto, contando suas memorias através dos seus
relatos num formulério.

Ha também o trajeto a ser realizado nas caminhadas datadas, por
exemplo, no dia 19 de agosto do ano corrente, o percurso foi o seguinte:
Féabrica Italo-Brasileira, Vila Operaria Italo, Fabrica Poock e Fabrica
Rheingantz (Nery, 2023, s/p). Ao final do material de apoio h& instrucoes
importantes de seguranca que devem ser seguidas ao longo do percurso,
evitando contratempos.

Quanto ao mapa, na Figura 1 é possivel observar como o mapa do
Caminho Fabril estd visualmente num primeiro momento, e 0 menu de
navegacao com todas as informacdes na barra lateral esquerda. Através dessa
barra é possivel selecionar o que deseja que fique visivel no mapa, por

exemplo, apenas as fabricas (Figura 2).

Figura 1 — Print screen pagina inicial do mapa.
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Figura 2 — Print screen do mapa expondo apenas a localiza¢do das

fabricas
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Fonte: Site do mapa, 2023.

Na barra lateral esquerda, é possivel ver através do indicativo de cores,
quais sdo os pontos da historia fabril da cidade do Rio Grande que ja foram
mapeadas. Além das fabricas que sdo os pontos marrons, quantificados em
105 até o0 momento, ha também: 7 pontos de transporte; 1 ponto de energia;
28 pontos referentes a espagos de luta, recreacdo e educagédo; 18 pontos de
moradia; 3 pontos portuario; 3 rotas importantes para o trajeto e demais 7
pontos, que incluem, por exemplo, o portico da cidade e a caixa d’agua.

O mapa tambem disponibiliza informagdes historicas e imagens dos
pontos quando clicados neles, como mostra o exemplo na Figura 3 ao clicar

no ponto do Frigorifico Swift.
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Figura 3 — Print screen do mapa expondo um ponto especifico.
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Fonte: Site do mapa, 2023.

Além do mapa, das caminhadas e do material de apoio, o projeto conta
com publicacBes nacionais e internacionais ja realizadas, como os seguintes
artigos: A digital industrial path record of Rio Grande, Brazil. Bulletin
TICCIH (2021); Industrial memories: narratives of the industrial heritage of
Rio Grande/RS. Dialogos Journal (2021); A musealizacdo do patriménio
industrial no Museu da Cidade do Rio Grande/RS. Historiae (2021) e
Caminho fabril: percursos entre memorias do trabalho e patrimonios
industriais (Rio Grande/RS). Histdria e Cultura (2023).

Atualmente, o0 projeto encontra-se com a agenda de caminhadas para o
segundo semestre de 2023 atualizada. Possuindo 5 caminhadas previstas,
sendo elas: no sabado do dia 19/08 teve saida as 13:30; no domingo do dia
10/09 havera dois horérios de saida, as 10:30 e as 14:30; no sdbado do dia
21/10 as 10:30 e no domingo do dia 26/11 as 10:30. Para estas saidas, foram

montados novos trajetos, sendo o primeiro deles contemplando as fabricas
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téxteis e de fumo, e o segundo contemplando as fabricas de conserva e de
pescado. Ambos trajetos tém em seu percurso as ruas riograndinas e com isso,
se no publico da caminhada houver pessoas de fora da cidade, elas acabam
conhecendo um pouco mais do contexto historico e urbano da cidade também,
tdo inserido no dia a dia dos moradores locais. Assim sendo, finalizamos aqui
essa breve apresentacdo desse projeto que possui tantas camadas simbolicas
e representa tanto sobre a histéria fabril da cidade do Rio Grande.

Em conclusdo, o projeto de extensdao “Caminho fabril: patrimonio
industrial da cidade de Rio Grande” evidencia a ligacdo exercida entre o
passado e o presente da historia fabril do local. Através de suas atividades de
pesquisa e extensdo, o projeto traz a luz reflexdes a respeito da histéria
industrial da cidade, tentando despertar essas questdes nos participantes das
acOes. Sob essa Otica, 0 projeto ndo apresenta apenas um itinerario historico,
mas também atua como um meio para reflexdes a respeito da sustentabilidade
da preservacdo e utilizacdo desse patrimonio industrial. Ao dar vida e
significado aos locais remanescentes, 0 percurso proposto ndo apenas
preserva a memoria da cidade, mas também incentiva uma nova apreciacao
dessas estruturas por parte do publico.

Assim como apontado por Candau (2019) sobre a importancia da fala
para 0 processo rememorativo, as caminhadas guiadas, com a narrativa
histdrica de cada fabrica abarcada pelo trajeto sendo contada, auxiliam nédo s6
no processo de recordacdo, mas também no processo de educacédo
patrimonial, visto que, é preciso considerar a diversidade das caracteristicas
do publico que participa da atividade.

Outra questdo essencial para o projeto é que a cada caminhada, novas
pessoas agregam ao percurso, e com isso, novas informacgdes primordiais

surgem quanto ao passado fabril da cidade. Ao longo da caminhada, a historia
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contada pelo projeto atraves da pesquisa em fontes historicas, fontes orais,
pesquisa de campo, entre outros meios de levantamento de dados, se
misturam com a narrativa rememorativa de quem estd caminhando naquele
momento. E essa troca enriquece cada vez mais o projeto, além de divulga-lo
cada vez para mais e mais pessoas.

Portanto, através da ideia colocada por Debary (2017) sobre os
resquicios como uma ligacdo do agora com 0 que ja passou e pensar nesses
resquicios das estruturas fabris, reforcando a relacdo existente entre dois
tempos (presente e passado), o projeto possibilita que a cidade ndo esqueca
dessa parte da sua histéria, parte tdo importante para o processo de
industrializagéo do Estado.

REFERENCIAS
CANDAU, Joel. Memoria e identidade. Sdo Paulo: Contexto, 2019.

DEBARY, Octave. Antropologia dos restos: da lixeira ao museu. Pelotas:
UM2 Comunicagéo, 2017.

NERY, Olivia Silva. A musealizacdo do patriménio industrial no Museu da
Cidade do Rio Grande/RS. Historiae, [S. I.], v. 12, n. 1, p. 171-192, 2021.

NERY, Olivia Silva. Caminho fabril: patriménio industrial da cidade do
Rio Grande, RS. Dados cartograficos Google My Maps, 2023.

163



NOVOS USOS DE LUGARES “PARADOS”
Rossanna Prado Perez®

Palavras-chave: Espago social, Cultura, Meio ambiente, Politicas publicas,
Direitos coletivos

O presente trabalho faz parte dos estudos de elaboragdo da tese
“Patrimonio cultural imaterial no Brasil: a inser¢ao da dimensao espacial nos
processos de registros de referéncias culturais”, em desenvolvimento na
Linha de Pesquisa: Patriménio, Espaco e Territorio, sob orientacdo do Prof.
Dr. Sidney Gongalves Vieirano PPGMSPC-ICH/UFPEL, visando analisar as
metodologias e respectivos instrumentos usados nos processos de registros de
patrimdnio imaterial, e a insercao das dimensdes espaciais e territoriais nestas
documentacdes oficiais.

Neste resumo, desenvolvi uma analise em paralelo ao estudo a partir da
Teoria do Espaco Social de Henri Lefebvre (LEFEBVRE, 2013), pela
necessidade de entender as rapidas transformacBes dos meios bidticos e
abiodticos e 0s impactos sobre inimeras manifestacdes e bens culturais.
Apresenta o contexto atual pelo entendimento legal dos conceitos de cultura
e meio ambiente, a seguir discute possiveis entendimentos dos lugares
“parados” e das politicas publicas incidentes. Traz suposi¢des e
possibilidades, a partir do entendimento da legislacéo vigente, indagando se
as formas de entendimento dos lugares e das suas comunidades, ao serem
consideradas enquanto um direito cultural coletivo, permitiriam compor

Planos de uso de espagos com sustentabilidade. A seguir, apresento hipoteses

3 Estudante de Doutorado PPGMSPC- ICH/UFPEL. Analista Cultural do Museu
Antropolégico do Rio Grande do Sul - MARS/SEDAC-RS. rossannaprado@gmail.com
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de usos coletivos desses lugares e as possibilidades de aplicacdo da

Constituicdo Federal 1988 para gerar futuros sobre o passado.

SECULO XXI, VIVENDO O ANTROPOCENO

Neste século XXI, entre as décadas de 2020 e 2030 vivemos em tempos
de Antropoceno (SVAMPA, 2018; VIEGAS, RELLY, 2022), no qual
enormes cargas de privatizacdes econdémicas efetuadas nos ultimos 50 anos
(GOSH, 2023) configuraram a atual geopolitica financeira - rentismo - de
base tecnologica (DOWBOR, 2000; 2023). Nesse sentido, as formas de ver e
pensar a realidade e seu futuro exigem analisar o passado e as respectivas
construgdes de conhecimentos que compbem a contemporaneidade, a nivel
mundial, nacional, regional e local. Por isso, considerar os diversos tipos de
patrimdnios culturais enquanto temas-chave para a manutencdo da vida
tornam-se eixos de pesquisa obrigatdrios e necessarios.

Ao efetuar uma rapida busca na Agenda 20-30 da UNESCO (UNESCO,
2016), vemos que a cultura, em si, ndo faz parte dos 17 ODS da Agenda 20-
30 - segundo o documento, ela os transversalizaria. Porém, torna-se dificil
estabelecer linhas de pensamento e acao sobre “algo” tdo vasto e crucial que,
literalmente, ndo faz parte da Agenda. No Brasil, a partir da Constitui¢do
Federal de 1988% (BRASIL, 2023), o tema Cultura passou a ser abordado de
forma antropoldgica, envolvendo os modos de vida das populagdes. Sua
defesa consta no rol de atuagdo dos Direitos Difusos e Coletivos - 0s quais
poderiam e deveriam compor a implementacdo da Agenda 20-30, a nivel

local. Apesar da heranga iluminista do termo “Cultura” direcionar o seu

35 Em diante, chamada CF 88.
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entendimento para as 7 Belas Artes®, pela Carta Magna em vigor, torna-se
lei estabelecer e valorizar o entendimento da Cultura enquanto modos de vida
e, consequentemente, um direito de cidadania. Esse sentido amplo congrega
modos e conhecimentos ancestrais de vida: linguagens e simbologias,
corporeidades, saberes e fazeres, ritos e festejos, modos de comer, de viver,
de habitar, etc.; além das relacbes com o0 meio ambiente, temporalidades
associadas a terra, climas e ventos, geologia, flora e fauna de cada lugar, etc.
Tais modos de vida, anteriores ao atual momento destrutivo do Antropoceno
- e das décadas de plastico -, deveriam ser valorizados e usados pelas politicas
publicas. Cultura e Meio Ambiente sdo fatores constituintes de multiplos
modos de vida, regulados “desde sempre” na ordem social das comunidades.
Estas, por sua vez, visam manter condi¢cdes de vida que permitam garantir sua
existéncia atual e futura.

Os artigos 215 e 216 trazem o Conceito de Cultura e seu entendimento
juridico, e sdo complementados pelo artigo 225. Este estabelece o direito
coletivo ao meio ambiente, inserindo a dimens&o cultural dos modos de vida
e incorporando, assim, a ideia do duplo estatuto que rege o ser humano
(MARCHESAN, 2007, p. 14) . Citando o artigo 215:

Art. 215. O Estado garantird a todos o pleno exercicio dos
direitos culturais e acesso as fontes da cultura nacional, e apoiara
e incentivara a valorizacdo e a difusdo das manifestacdes
culturais.(...)

Art. 216. Constituem patriménio cultural brasileiro os bens de
natureza material e imaterial, tomados individualmente ou em
conjunto, portadores de referéncia & identidade, & acdo, a

3 Artes sonoras, Cénicas, Pintura, Escultura, Arquitetura, Literatura, Audiovisual.
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meméria dos diferentes grupos formadores da sociedade
brasileira, nos quais se incluem:

I - as formas de expresséo;

I - 0s modos de criar, fazer e viver;

111 - as criagBes cientificas, artisticas e tecnoldgicas;

IV - as obras, objetos, documentos, edificaces e demais espacos
destinados as manifestaces artistico-culturais;

V - 0s conjuntos urbanos e sitios de valor historico, paisagistico,
artistico, arqueoldgico, paleontoldgico, ecolégico e cientifico.
(BRASIL, 2023)

No artigo 225 ressalta-se a consonéncia ao legislar sobre direitos nas
duas &reas, visando garantir a qualidade de vida para as futuras geracoes:

Art. 225. Todos tém direito ao meio ambiente ecologicamente
equilibrado, bem de uso comum do povo e essencial a sadia
qualidade de vida, impondo-se ao Poder Publico e a coletividade
o dever de defendé-lo e preserva- lo para as presentes e futuras
gerac0es.

Na acepgdo do “uso comum do povo” entram os diversos modos de

viver e miriades de conhecimentos ancestrais, compondo formas de

manutencdo dos meios bioticos e abidticos.

POLITICAS PUBLICAS: A LEI, A VITALIDADE, A
SUSTENTABILIDADE E A VALORIZACAO
Visando efetivar a vitalidade e sustentabilidade dessas areas que hoje

se apresentam como lugares ‘“parados” economicamente € sem acesso
publico, faz-se necessaria uma mudanca de paradigmas da acdo das politicas
publicas nos niveis municipal, estadual e federal. Buscando a aplicagdo dos

Direitos e deveres individuais e coletivos que constam no Art 5°, XXIII e

XXIV da CF 88, busca-se partir do entendimento e valorizagdo das
manifestacdes culturais sobre os lugares dados pelas comunidades que
habitam os lugares - como estas Ihes ddo valor e pensariam usos atuais.
Citando o Artigo 5:
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XXIII - a propriedade atendera a sua fungdo social;

XXIV - a lei estabelecerd o procedimento para desapropriagao
por necessidade ou utilidade publica, ou por interesse social,
mediante justa e prévia indenizagdo em dinheiro, ressalvados os
casos previstos nesta Constitui¢do; (BRASIL, 2023)

Por lei, poderiam ser solicitadas desapropriagdes de espacos
improdutivos que estejam em processos legais (juridicos, inventarios,
faléncias e/ou abandono) sem uso social. Dessa forma, legalmente se da a
possibilidade de uso concreto (“utilidade publica, ou por interesse social”)
das estruturas hoje improdutivas, porém fundantes e relacionadas ao “viver

ali” cotidiano de cada lugar, obedecendo a citada fungdo social da

propriedade na norma federal, e seu cumprimento efetivo. Os lugares
“parados” adquiririam uma nova forma de serem vistos e entendidos, a partir
do prisma dos conhecimentos e valores associados a viver o lugar e/ou seu
entorno por longos periodos de tempo. Segundo Bezerra de Meneses (2009),
a valorizacdo dos bens e referéncias culturais se efetuam a partir de 5

dimensdes de valores: cognitivos, formais, afetivos, pragmaticos e éticos.

Valores do Patriménio Cultural

Valores do Patrimonio Cultural

Cognitivos

, Formais
Eticos .“
N

Pragmaticos Afetivos

(Figura de elaboracio prépria, baseada em MENESES, 20()9.)
Fonte: Meneses, 2009 - producao da autora
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No caso, estes seriam estabelecidos pelas comunidades, em diferentes
combinagdes para cada caso, dando a ver diferengas sociais, “pois estamos
tratando ndo de coisas, mas daquela matéria-prima - o significados, os
valores, a consciéncia, as aspiracdes e desejos - que fazem de nos,
precisamente, seres humanos”. (MENESES, 2009, p. 39)

Os conhecimentos da historia do lugar podem ser valorizados de vérias
formas. Especificamente sobre estruturas produtivas as historias se acumulam
mas, infelizmente, muitas se perdem - pela invisibilidade documental e pelo
falecimento de sabedores locais. Caberia estabelecer formas de entendimento
desses lugares com as comunidades, enquanto Direito Cultural coletivo, que
permitissem compor planos de uso para espacos hoje desabilitados
economicamente, porém extremamente ricos de vitalidade e de conexdes.
Presentes até hoje, nas historias contadas e na formacéao espacial dos lugares,
constituem poténcia produtiva para a vida humana local, através das
lembrangas e memorias “ao passar por ali”’. Porém como nao sio valorizadas,
geralmente essas conexdes ndo aparecem nas acOes e normativas das
administracBes publicas. Para que tal entendimento dos lugares de
importancia produtiva das comunidades se efetive, enquanto politica publica
plausivel e possivel sob a esfera dos direitos culturais, caberia prospectar a
importancia local dada a esses lugares e seus valores. Esse tipo de estudo pode
ser efetuado usando a Teoria do Espaco Social.

Ao longo do tempo histérico local, os lugares hoje sem uso
desenvolveram as 3 dimensdes formantes do espacgo social constituido, que
pode ser mensurado através da analise dos espacos percebidos, concebidos e
vividos. com a aplica¢do do método regressivo-progressivo, trazido por Henri
Lefebvre (LEFEBVRE, 2013), compondo Estudos de Espacos Sociais.
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Segundo Lefebvre “el espacio social exige una teoria de la produccion, que
es en definitiva la que confirma su veracidad” (LEFEBVRE, 2013, p. 429).
Confirmada, esta abordagem exigiria alteraces consistentes de paradigmas
do entendimento e da aplicacdo de politicas publicas incidentes nessas areas.

3 Formantes do Espaco Social - H. Lefebvre

Fonte: PRADO, R., 2019, p.60 - producédo da autora.

LINHAS DE POSSIBILIDADES DENTRO DA ANALISE DO
ESPACO SOCIAL DOS LUGARES
Como Linhas de Possibilidades dentro da analise do Espaco Social dos

Lugares, a seguir estabeleco eixos de entendimento para as estruturas
produtivas pré-existentes, tanto de produgdo quanto de abastecimento,
transporte e comércio. Caso viessem a ocorrer desapropriaces de espacos
produtivos em desuso para uso social local, baseadas em prospeccdo da
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possivel utilidade publica ou interesse social na area, estes seriam efetuados

sobre Planos de Uso/ Manejo para reativacdo socioecondmica de referéncias

culturais locais (prospectadas através dos Estudos de Espaco Social), proprios

para cada lugar demandado, elencando usos contemporaneos dentro do
processo de retomada de producdo de géneros com valores consolidados na
regiao.

Para ter viabilidade econdmica contemporanea, os Planos de Manejo

teriam que apresentar estudos baseados em patamares locais de: manutencao
- a estrutura produtiva em si, retomada e adequacdo das ambiéncias
produtivas, locais de trabalho por especialidade, consertos de maquinario,
etc.; de producdo - abastecimento, acesso a insumos, matérias-primas,
formacédo de equipes, quantidade de pessoas envolvidas e contratadas, etc.; e
de venda - compradores locais, distribuicdo, transporte, compras on-line, etc.
Custosos no inicio, cada Projeto precisaria de politicas publicas associadas
que pudessem garantir o apoio institucional e o financiamento para as
retomadas, até sua consolidacdo e autonomia produtiva.

Entre os resultados concretos as comunidades, estariam: a retomada de
valores e produtos locais, que condensam conhecimentos associados ao lugar
e formados ao longo de geragOes; a retomada de produtos e ambiéncias de
uso continuo e dos deslocamentos formadores da regido; retomada de
producdo e abastecimento de matérias-primas; retomada de ritmos
produtivos, oficinas e manufaturas, saberes e sabores; recuperacdo de
paisagens produtivas, sonoras e organolépticas, espacos de criacdo e de
comeércio, etc; reorganizacdo das estruturas locais associadas aos ambientes
produtivos ja existentes e/ou geracdo de novas. Estes resultados se dariam em
lugares conhecidos, acessiveis a cada comunidade do entorno envolvida no

processo, retomando préaticas sustentaveis desenvolvidas no local e/ou
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abandonadas. Por exemplo: fabricas de tecidos, de alimentos de consumo
local, de bebidas, etc, baseadas nas técnicas ja usadas nos espacos, nas
receitas locais e nas lembrancas de sabores de cada produto, retomando 0 uso
de ambiéncias, insumos e matérias-primas locais; promocao de praticas de
descarte adequado de dejetos, producdo de objetos de consumo cotidiano
local, etc. (transporte, comércio, abastecimento, etc.),

Abre-se um leque de possibilidades legais para novos usos dos lugares
- porém, ha politicas puablicas para isso? Organizacdes comunitarias,
associagdes de sociedade civil e/ou cooperativas gerariam demandas proprias
para a elaboragdo de novas politicas publicas, usando a CF 88. Ao retomar
cadeias produtivas tradicionais, estariam sendo promovidos 0 uso e protecao
de matérias primas locais em lugares carregados de valores patrimoniais. Em
ambiéncias saudaveis (varias anteriores ao plastico), a conservacao
preventiva dos lugares valorizaria o turismo cultural associado, promovendo
a qualidade de vida e o IDH local. Isto repercutiria nos entornos, ao usar
estruturas produtivas pré-existentes tanto de producdo quanto de transporte,
abastecimento e comércio - quando amparadas por politicas puablicas
direcionadas para isso, a sua revitalizacéo.

Por todo o pais, ha estruturas produtivas e industriais sem uso
contemporaneo, sendo visibilizadas apenas pelo valor dos terrenos. Ao longo
de anos estas foram pensadas, edificadas e usadas por vérias geracoes,
comportando  vidas,  conhecimentos, empregos, deslocamentos,
abastecimentos, consumo, imaginacao e esperancas em um futuro melhor.
Seria possivel dinamizar a microeconomia local contemporanea e as futuras
atividades associadas, nas respectivas redes de apoio dos entornos - que ja
existiram ali e estdo, nos seus lugares, esperando por reativacdo - SE as

estruturas voltassem a ter uso, através de fomento financeiro publico do
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desenvolvimento social local pela recuperacdo dos conjuntos de estruturas e
0s entornos produtivos. Tais estruturas voltariam a ter fungdo social,

gerando identidades produtivas e sustentaveis baseadas nos conhecimentos

dos espacos sociais constituidos, das praticas sociais efetivadas, das

lembrancas e memodrias associadas e do preco acessivel aos moradores da

regido. Seriam ocupacGes de espacos efetuados com politicas publicas
maltiplas, direcionadas, baseadas nos valores pré-existentes e usando
conhecimentos locais e as lembrangas produtivas — o que poderia gerar

resultados bons, baratos e respaldados economicamente pela populacéo local.

Os novos usos de “lugares parados”, adequados a contemporaneidade,
gue retomassem e mantivessem a vitalidade urbana e rururbana, dentro dos
parametros de valores de uso que Se aproximam aos principios do
Ecossocialismo (Lowy e Kovel, 2001), poderiam recompor redes de
atividades adequadas a cada lugar, gerando e promovendo identidades
profissionais antigas e novas, baseadas nos espacos sociais pre-existentes e
“que todo mundo conhece”.

Esta mudanca de paradigma, a partir da real aplicacdo da Lei Magna,
permitiria que os Direitos Culturais, Difusos e Coletivos pudessem vir a ser 0
eixo de atuacdo e planejamento administrativo de uma regido, mantendo a
defesa e preservacdo da Cultura e do Meio Ambiente.

Urge constituir as politicas pablicas pertinentes que permitam este foco
de aplicacdo da Constituicdo Federal — 1988, adequado a Agenda 20-30
UNESCO. Segundo a Teoria do Espago Social, cada lugar tem, em si, um
futuro possivel. Dessa forma, o Futuro poderia vir a ser bom, justo e limpo -

tanto quanto o passado de cada lugar.

173



Referéncias:

BRASIL (2023) - Constituicdo da Republica Federativa do Brasil 1988
(atualizada até EC n. 128/2022). Disponivel em:
https://www.stf.jus.br/arguivo/cms/legislacaoConstituicao/anexo/CF.pdf,
acesso em 25/07/2023.

DOWBOR, Ladislau - (2000) Capitalismo: novas dinadmicas, outros
conceitos. Disponivel em: https://dowbor.org/2000/01/capitalismo-novas-
dinamicas-outros-conceitos-2.html , acesso em 28/06/2023.

- (2023) As entranhas do capitalismo. Site Outras Palavras,
Publicado 17/04/2023 Disponivel em: https://outraspalavras.net/crise-
civilizatoria/as-entranhas-do-capitalismo-sanguessuga/ , acesso em
28/06/2023.

GOSH, Jayashi (2023) - Como mudar o mundo, no seculo 21 - Outras
Palavras. The People’s Forum, New York, EUA, trecho traduzido do video
New International Economic Order | 1974-2024, do canal The People's
Forum NYC, 8 de dez. de 2022. Disponivel em:
https://www.youtube.com/watch?v=TwhNhRmVEJM)https://outraspalavras
.net/pos-capitalismo/como-mudar-0-mundo-no-seculo-21/ , acesso em
12/07/2023.

LEFEBVRE, Henri - La produccién del espacio. Madrid (Espafa): Ed.
Capitan Swing, 2013.

LOWY, Michael; KOVEL, Joel - (2001) Manifiesto ecosocialista.
Disponivel em: https://systemicalternatives.org/2014/03/05/manifiesto-
ecosocialista/ , acesso em 29/06/2023.

MARCHESAN, Ana Maria Moreira - A Tutela do patriménio cultural
sob o enfoque do Direito Ambiental. Porto Alegre: Ed. Livraria do
Advogado, 2007.

MENESES, Ulpiano T. Bezerra - O campo do patrimonio cultural: uma
revisdo de premissas. Conferéncia Magna — In: 1° FORUM NACIONAL
DE PATRIMONIO CULTURAL, Vol. 1, p. 25-39, 2009. Disponivel em:
http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/MENESES Ulpiano_O
-campo-do-patrimonio-cultural---uma-revisao-de-premissas.pdf , acesso em
12/02/2017.

174


https://www.stf.jus.br/arquivo/cms/legislacaoConstituicao/anexo/CF.pdf
https://dowbor.org/2000/01/capitalismo-novas-dinamicas-outros-conceitos-2.html
https://dowbor.org/2000/01/capitalismo-novas-dinamicas-outros-conceitos-2.html
https://outraspalavras.net/crise-civilizatoria/as-entranhas-do-capitalismo-sanguessuga/
https://outraspalavras.net/crise-civilizatoria/as-entranhas-do-capitalismo-sanguessuga/
https://outraspalavras.net/pos-capitalismo/como-mudar-o-mundo-no-seculo-21/
https://outraspalavras.net/pos-capitalismo/como-mudar-o-mundo-no-seculo-21/
https://systemicalternatives.org/2014/03/05/manifiesto-ecosocialista/
https://systemicalternatives.org/2014/03/05/manifiesto-ecosocialista/
http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/MENESES_Ulpiano_O-campo-do-patrimonio-cultural---uma-revisao-de-premissas.pdf
http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/MENESES_Ulpiano_O-campo-do-patrimonio-cultural---uma-revisao-de-premissas.pdf

PRADO PEREZ, Rossanna. Espaco Social: uma analise metodoldgica do
patrimonio cultural da praga da Alfandega, Porto Alegre-RS, 2019,
300f. Dissertacdo (Mestrado em Memdria Social e Patrimonio Cultural -
PPGMP/UFPEL, 2019). Disponivel em:
https://wp.ufpel.edu.br/ppgmp/files/2022/01/ESPACO-SOCIAL -
ALFANDEGA-Dissertacao-Rossanna-Prado-Perez.pdf , acesso em
12/07/2023.

SVAMPA, Maristella - (2019) El Antropoceno como diagndstico y
paradigma. Lecturas globales desde el Sur. Utopia y Praxis
Latinoamericana [en linea]. 2019, 24(84), p. 33-54. ISSN: 1315-5216.
Disponivel em: https://www.redalyc.org/articulo.0a?id=27961130004 ,
acesso em 25/07/2023.

UNESCO (2016). Culturay desarrollo, 14: Agenda 2030, Plan de trabajo
regional de cultura para América Latina y el Caribe LAC UNESCO 2016-
2021. Disponivel em:
https://unesdoc.unesco.org/ark:/48223/pf0000244353/PDF/244353spa.pdf.
multi, acesso em 12/07/2023.

VIEGAS, Danielle Heberle; RELLY, Eduardo (2022). Memoria ambiental:
del sujeto mnemonico moderno al Antropoceno. Revista CS, 36, p. 21-50.
Disponivel em: https://doi.org/10.18046/recs.i36.4602, acesso em
25/07/2023.

175


https://wp.ufpel.edu.br/ppgmp/files/2022/01/ESPACO-SOCIAL-ALFANDEGA-Dissertacao-Rossanna-Prado-Perez.pdf
https://wp.ufpel.edu.br/ppgmp/files/2022/01/ESPACO-SOCIAL-ALFANDEGA-Dissertacao-Rossanna-Prado-Perez.pdf
https://www.redalyc.org/articulo.oa?id=27961130004
https://unesdoc.unesco.org/ark:/48223/pf0000244353/PDF/244353spa.pdf.multi
https://unesdoc.unesco.org/ark:/48223/pf0000244353/PDF/244353spa.pdf.multi
https://doi.org/10.18046/recs.i36.4602

PATRIMONIO INDUSTRIAL, ECON@MICO E
SOCIAL EM PELOTAS: RESSIGNIFICACAO DOS
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Nos ultimos anos, temos observado uma crescente discussdo sobre 0s
vestigios deixados pela inddstria em diversos periodos histéricos. As
edificacGes fabris, por exemplo, tém deixado inlmeras marcas, algumas ainda
em uso e outras em completo abandono. Assim sendo, este estudo parte da
definicdo de patrimonio industrial estabelecida na Carta de Nizhny Tagil, que
“compreende os vestigios da cultura industrial” (Carta de Nizhny Tagil,
2003), abrindo espaco para uma ampla classificacdo desses elementos.

Portanto, o objetivo deste trabalho é discutir as possibilidades que
transitam na esfera do processo industrial, alinhando-se ao 12° Objetivo de
Desenvolvimento Sustentavel (ODS) da Organizacao das Nac¢Ges Unidas, que
trata do Consumo e Producdo Responsaveis. Esse ODS busca, entre outras
metas, a reducdo da geracdo de residuos por meio do reaproveitamento. Nesse
contexto, o presente estudo se propde a explorar como uma estrutura fabril

em atividade, localizada na cidade de Pelotas, pode colocar em pratica a
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reducdo de residuos téxteis, gerando, ainda, fonte de renda para a comunidade
que ndo esta diretamente envolvida no grupo de trabalhadores dessa fabrica.

Para isso, serdo apresentados trés casos originados da rotina fabril, a
qual gera em média 45 kg de residuos téxteis (Figura 1) semanalmente,
resultando em um média de 180 kg de residuo mensal e 2.160 kg ao ano.

Posteriormente a geracao de residuo, hé sua separacao e organizagdo em sacos

(Figura 2), embalados e prontos para serem doados e desocuparem 0 espago
fabril.

Figura 1 - residuos téxteis sendo gerados através da maquina de corte a
lazer.

Fonte: acervo pessoal, 2023.
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Figura 2 - residuos téxteis sendo gerados através da maquina de

y

corte a lazer.

A

Fonte: acervo pessoal, 2023.;

Deste modo, o0s trés casos a serem abordados neste estudo sdo:
Construcdo de estopa e venda para oficinas; Producdo e venda de camas e
roupas para cachorros; e Projeto social de confeccdo de cobertas e roupas
infantis. Nestes exemplos que ocorrem na fabrica em questdo, é possivel
identificar o envolvimento da estrutura trabalhista viabilizando geracdo de
renda e execucdo de um projeto social, por pessoas que ndo fazem parte do

seu quadro de funcionarios.
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PATRIMONIO INDUSTRIAL E SUSTENTABILIDADE

A preservagéo do patrimonio industrial tem sido alvo de debates e agbes
em diversos paises. A Carta de Nizhny Tagil, em 2003, estabeleceu uma
definicdo abrangente para esse patriménio, reconhecendo-o como resquicios
de determinada cultura industrial. A preservacdo desses elementos € de suma
importancia para compreendermos e valorizarmos a historia e a evolugao das
sociedades. E essa amplitude abarcada pela Carta, nos da respaldo para
refletir sobre diversas areas e tematicas que podem ser consideradas parte do
patrimdnio industrial, como a que veremos nesse estudo.

Além disso, é importante destacar a relacdo entre patriménio industrial
e sustentabilidade. A reutilizacdo e revitalizagdo de edificagdes fabris podem
contribuir para a revitalizacdo de areas urbanas, evitando o crescimento
desordenado das cidades e preservando espacos histéricos. A transformacéo
dessas estruturas pode, ainda, fomentar o desenvolvimento econémico e
social, abrindo oportunidades de emprego e investimentos.

Por meio desta introducdo a relacdo entre o patriménio industrial e a
sustentabilidade, podemos pensar sobre as estruturas fabris ainda enquanto
estdo em atividade, como no caso deste estudo, visto que, a geracdo de
residuos fabril é consideravelmente significativa, ainda mais numa dentro da
industria do vestuario. E pensar a partir daqui pela perspectiva apresentada
por Dohmann (2013) através do pensamento de Clifford Geertz, “os
individuos, juntamente com os objetos, tecem suas proprias “teias de
significados” (apud Dohmann, 2013, p. 35, aspas do autor), sem romantizar
0s casos apresentados, mas observando a relacdo do individuo e do objeto.

Sendo assim, é de suma importancia contextualizar o setor da industria
téxtil nacional. De acordo com dados atualizados em 2023 da Associagédo

Brasileira da Industria Téxtil e de Confeccao (ABIT), “o setor de confeccao
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€ 0 2° maior empregador da industria de transformacdo, perdendo apenas para
alimentos” (Associagdo Brasileira da Industria Téxtil e de Confecgao, 2023,
s/p), € “o Brasil ¢ a maior Cadeia Téxtil completa do Ocidente. S6 n6s ainda
temos desde a producédo das fibras, como plantagédo de algodao, até os desfiles
de moda, passando por fiacOes, tecelagens, beneficiadoras, confecgdes e forte

varejo” (Associacgdo Brasileira da Industria Téxtil e de Confecgdo, 2023, s/p).

REDUCAO DE RESIDUOS TEXTEIS E GERACAO DE RENDA

O foco deste estudo é analisar como uma estrutura fabril ativa em
Pelotas pode se engajar na reducdo de residuos téxteis e, a0 mesmo tempo,
promover a geracdo de renda para a comunidade. Para isso, foram explorados
trés casos especificos:

Construcdo de estopa e venda para oficinas: A partir da doacdo de
residuos téxteis, individuos da sociedade podem gerar renda por meio da
producdo de estopa, que é utilizada em oficinas mecénicas, entre outros
setores. Essa pratica representa uma oportunidade de economia circular,
transformando o que seria descartado em um produto Util e rentavel.

Producdo e venda de camas e roupas para cachorros: Outra
possibilidade é a reutilizacdo de residuos téxteis para a confec¢do de camas e
roupas destinadas a animais de estimacdo. Esses produtos podem ser
comercializados em lojas especializadas, criando uma fonte adicional de
renda para os envolvidos no processo.

Projeto social de confeccdo de cobertas e roupas infantis: O terceiro
caso envolve um viés social, onde um projeto em execucdo arrecada residuos
téxteis e os transforma em cobertas e roupas infantis para doacdo as familias
carentes em hospitais. Essa iniciativa ndo apenas reduz o desperdicio, mas

também promove a solidariedade e o0 apoio as comunidades vulneraveis.
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Dentro da categoria que engloba a moda sustentavel, muito se fala na

técnica de upcycling, explicado por Alison Gwilt (2014) como:

O termo usado para descrever uma técnica de se aprimorar e
agregar valor a um produto ou material que, de outra forma, seria
jogado fora [...] o upcycling permite que vocé aumente o
aproveitamento e o valor de um material, prolongando sua vida.
A técnica pode ser aplicada no design e na confec¢do de uma
nova peca de roupa ou ser usada para reformar ou remanufaturar
uma roupa ja existente. (Gwilt, 2014, p. 146).

Por mais que os trés casos acima néo se tratem da desconstrugéo de uma
peca ja existente para a criacdo de outra, trata-se ao menos, de agregar valor
a algo que seria descartado. Seria possivel também pensar nessa técnica para
as edificac@es fabris? Um upcycling que permite aproveitar o espaco de novas
formas, mas a partir é claro de todo um cuidado de conservacdo e/ou
restauracdo do ambiente, intervindo minimamente na sua estrutura, mas
garantindo a seguranca de quem possa usufruir novamente mesmo que para
outras finalidades. Ainda que hoje ndo seja o caso da fabrica em questao que
gera os residuos téxteis, mas é de se pensar nesse comparativo entre a moda
sustentavel e os espagos fabris.

A partir desta ideia, podemos considerar 0 que é pontuado por Octave
Debary em seus estudos sobre a Antropologia dos restos (2017): “se
abordamos a questdo da reciclagem dos residuos de maneira simétrica a do
patrimdnio, podemos considerar que ambas colocam o problema do
tratamento dos restos da Historia.” (Debary, 2017, p. 35), ainda que no caso
dos residuos téxteis, a problematica seja mais voltada para o impacto

ambiental.

ALINHAMENTO COM O 17° ODS: PARCERIAS E MEIOS DE
IMPLEMENTACAO
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Essas estratégias, que visam a reducdo de danos ambientais e a geracao
de renda por meio do reaproveitamento de residuos téxteis, também se
encaixam no 17° ODS da ONU, que aborda as Parcerias e Meios de
Implementacdo. A realizacdo de parcerias com a sociedade civil é
fundamental para o sucesso dessas agdes, envolvendo diferentes atores em
um esforgo conjunto para alcancar resultados significativos.

Dos trés casos apresentados acima, dois deles além de reduzirem o
impacto ambiental através do reuso de restos téxteis, também geram renda
para quem faz um novo produto a partir do residuo. O primeiro caso, onde é
feito a producdo de estopas para comercializar entre o ambiente de mecénicas
automobilisticas, e de acordo com o produtor das estopas, que é 0 mesmo
responsavel por ir recolher os residuos na fabrica em questdo, ha uma procura
recorrente do produto, e ha também uma facilidade na producdo do mesmo.
Visto que, o produto é totalmente utilitario, sendo assim, ndo h& uma
preocupacao estética na sua producado, o que evita desperdicio de tempo com
seu planejamento.

O segundo caso apresentado também envolve geracdo de renda através
de produtos confeccionados a partir dos residuos téxteis fabris. Neste caso, 0s
produtos sdo: camas e roupas para cachorros. Segundo a responsavel pela
confeccdo dos produtos, estes demandam mais tempo de planejamento, pois,
é feita toda uma curadoria entre os tecidos que sdo arrecadados, e sdo
organizados para que haja uma harmonia estética e visual na construcéo dos
produtos, o que facilita futuramente na venda.

No caso da confeccdo das estopas, devido a rapidez de producdo e alta
demanda da pessoa que recebe a doagdo e confecciona as estopas para venda,
os individuos buscam os retalhos na fabrica semanalmente. No segundo caso,

devido a preocupacdo estética e uma maior demora no tempo de producéo, a
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pessoa responsavel pela confec¢éo busca a doacgéo dos retalhos num intervalo
médio de 2 a 3 meses.

Em suma, o presente estudo demonstrou como uma estrutura fabril em
atividade pode ser um importante agente na promocao da sustentabilidade, da
reducdo de residuos téxteis e da geracdo de renda para a comunidade. A
preservacdo do patriménio industrial, aliada a implementacdo de préticas
sustentaveis, € uma forma de valorizar a historia, proteger o meio ambiente e
contribuir para o desenvolvimento socioecondmico das comunidades
envolvidas.

E essencial que empresas — ndo sO da industria de vestuario — e
comunidades se unam em parcerias criativas e engajadas, visando o equilibrio
entre 0 crescimento econdmico e a responsabilidade ambiental. A
convergéncia de interesses entre 0s objetivos empresariais e as metas de
desenvolvimento sustentavel é uma oportunidade para alcancar um futuro
mais prospero e harmonioso para todos.

Através dos casos aqui apresentados, uma fabrica téxtil em plena
atividade na cidade, ressignifica seus residuos téxteis dando uma segunda
vida para 0os mesmos, através de novos usos, reduzindo assim o impacto
ambiental. Ainda que hoje, o espaco fabril ndo seja uma edificacdo
considerada patriménio industrial, suas caracteristicas evidenciam a
preocupacao com aspectos econdmicos e sociais. Evidenciando mais uma vez
a relacdo existente entre os objetos e os individuos, seja na sua producéo, na
sua consumacéo, na sua venda, caracteristicas estas da cultura material. E
pensar aqui na teia de significados gerada a partir dessa relagdo construida,
onde economia e projeto social estdo em execucao.

Precisamos pensar nos residuos téxteis, ndo s6 nas pecas de vestuario

prontas que ja foram consumidas e estdo em processo de descarte. Mas
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naquele residuo fabril produzido diariamente, que é prejudicial para o
funcionamento da propria fabrica, de acordo com o volume de residuo gerado,
pois, causa um problema na ocupagdo de espaco, e também através da
responsabilidade de quem gera esse residuo, em pensar numa forma
consciente de como descarta-lo. Assim como, estd sendo contornado esse
problema pela fabrica aqui analisada, onde encontraram trés formas diferentes
de solucionar o problema, tanto de espaco, quanto de impacto ambiental, e
ainda assim, auxiliando na geracdo de renda para trés publicos diferentes.

Portanto, sabendo que a industria de confeccdo € o 2° maior
empregador, podemos pensar nessa posicdo e pelo nimero expressivo de
funcionarios por tras dessa posicdo, e refletir sobre a quantidade de pessoas
empregadas indiretamente através dessa industria.

Por fim, deixar para reflexdo a questdo do uso do upcycling nos espacos
fabris que perdem suas func¢Bes. Assim como na inddstria do vestuario
utilizamos essa terminologia para aproveitamento e construcao de algo novo

a partir do que ja existe, por que ndo pensar nessa ideia a partir do patriménio?
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Este trabalho tem por objetivo apresentar as politicas publicas,
conhecidas até o momento, exigidas pelo Estado para salvaguardar os restos
industriais, materiais e imateriais da Pedreira do Cerro do Estado, na cidade
do Capédo do Ledo que é de responsabilidade do Porto do Rio Grande. O
estudo é parte da tese de doutoramento, em andamento, no Programa de Pds-
graduacdo em Memoria Social e Patrimonio Cultural/UFPEL, que tem como
titulo provisorio, “A memoria da Pedreira do Cerro do Estado nos indicios,
nos restos industriais e nas narrativas operdrias”. O processo de extracdo
mineral do granito para a construcdo dos Molhes da Barra, na cidade do Rio
Grande, iniciado pela Compagnie Francaise du Port do Rio Grande do Sul a
partir da criacdo da primeira pedreira da cidade do Capé&o do Ledo, faz parte
do cotidiano e é fonte de renda do municipio, desde o inicio do século XX.
Nesta época, Capdo do Ledo era uma vila da cidade de Pelotas, sendo heranca
cultural de um processo de industrializacao, pois, neste periodo, o Rio Grande
do Sul além de abastecer a regiao central do Brasil, se inseriu na dinamica do
comércio mundial. O patriménio industrial, material e imaterial deste lugar é

composto técnicas do passado e do presente, que representam o “saber fazer”
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de grupo social que se estabeleceu e que estd na terceira geracdo de

trabalhadores. Segundo a Constituicdo Brasileira,

constituem patriménio cultural brasileiro os bens de natureza
material e imaterial, tomados individualmente ou em conjunto,
portadores de referéncia a identidade, a acdo, a memdria dos
diferentes grupos formadores da sociedade brasileira [...] (Art.
216. Constituicdo Federal de 1988).

Durante o século X1X, devido ao forte comércio do couro e do charque,
a cidade do Rio Grande, através do Porto do Rio Grande, Unico porto
maritimo do Estado do Rio Grande do Sul, foi rota do transporte de
mercadorias e pessoas para as outras regides do Brasil e para o exterior. No
entanto, devido a insuficiéncia do calado do cais do porto natural, para a
atracacdo de navios de maior porte e os transtornos causados pelos fortes
ventos e correntes maritimas, que assoreavam 0 acesso na entrada da barra,
muitas perdas de vidas humanas e de mercadorias foram registradas (Ferreira,
2019, p.38). Para uma solugéo, o Governo Imperial encomendou projetos para
a melhoria do canal de acesso, sendo o mais importante deles o do ano de
1883 que foi apresentado pela Comissao de Melhoramento do Porto e Barra
do Rio Grande do Sul. Esta comissdo, presidida pelo engenheiro Honério
Bicalho, prop6s a construcdo de dois molhes convergentes, na entrada da
barra. Apos, 0 engenheiro holandés Pieter Caland foi consultado e o projeto
passa a se chamar Bicalho-Caland e teve por objetivo construir os molhes da
barra, um de lado Oeste, na cidade do Rio Grande, medindo 4.960 metros de
comprimento e outro de lado Leste, na cidade de S&o josé do Norte, medindo
3.350 metros de comprimento, ambos seriam levados a uma profundidade de
6 metros. No ano de 1887 o Governo Imperial abre concorréncia publica para
a execucdo das obras, que foi vencida somente em 1888 pela companhia
Societe Anonyme Franco- Brésilienne de Travaux Publics. A execucdo das

obras de melhoramento foi autorizada dois anos depois, através do decreto n.
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160 de 15 de janeiro de 1890. No entanto, o contrato foi rescindido fazendo
com que a Comissdo de Melhoramento da Barra voltasse a ser incumbida da
execucao dos trabalhos por administracdo direta. Porém, devido a questdes
financeiras, o inicio das obras ndo teve éxito. No inicio do século XX a maior
aspiracao da comunidade rio-grandina era a constru¢cdo dos molhes da barra,
uma obra que garantiria a abertura do canal de forma permanente e
proporcionaria a profundidade necessaria para a circulagdo das embarcagoes
maiores, com regularidade e seguranca, e que simbolizaria progresso para
toda a provincia. No ano de 1905 o engenheiro americano Elmer Corthell ,
apos ser consultado para opinar sobre o projeto Bicalho-Caland, propds,
juntamente com outros capitalistas europeus, a organizagao de uma empresa
com o objetivo de resolver o problema da barra, aprofundando o canal para
10 metros, conserva-lo por 20 anos e construir um novo porto aperfei¢coado
na cidade do Rio Grande A companhia estrangeira almejava explorar 0s seus
investimentos por 70 anos, assim, Corthell organizou a Compagnie Francaise
du Port do Rio Grande do Sul, que foi constituida em Paris. Para a construcao
do novo porto a companhia comprou extensas areas de terras na cidade do
Rio Grande, além de comprar duas pedreiras localizadas na cidade de Pelotas,
a Pedreira de Monte Bonito, que posteriormente se tornou insuficiente para a
extracdo das pedras, e a Pedreira do Cerro do Estado, no lugar conhecido
como Capdo do Ledo, em ambas foram construidos complexos industriais
para a extracao do granito, fornecendo o material suficiente para a construcao
dos molhes da barra. Outras areas foram compradas, que serviram para ligar,
por linha férrea, as pedreiras de Monte Bonito e Cerro do Estado as cidades
de Pelotas e Rio Grande. Para o trajeto férreo entre as cidades de Rio Grande
e Pelotas a Compagnie Francaise du Port do Rio Grande do Sul fez acordo

com a Compagnie Auxiliaire de Chemins de Fer du Brésil, que autorizou o
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uso da travessia do Canal Sdo Gongcalo, pela ponte férrea Rio Grande-Bagé.
Na extensdo restante a linha foi duplicada, ficando paralelas, uma da
Compagnie Auxiliaire de Chemins de Fer du Brésil e outra da Compagnie
Francaise du Port do Rio Grande do Sul. Todas as linhas férreas foram
concluidas em dezembro de 1911 e o transporte das pedras e as obras dos
molhes da barra comecaram com regularidade em 1 de janeiro de 1912
(Pradel, 1979, p.16). Como politica publica para o reconhecimento e protecao
deste patriménio temos a Lei n.932/2003, que “institui o Plano Diretor do
Municipio de Capao do Ledo e da outras providéncias”. Esta lei salvaguarda
a area rural da Pedreira do Cerro do Estado, onde busca “preservar e valorizar
0 patrimonio cultural e natural do municipio e proteger o0 meio ambiente
através do controle do uso do solo”, reconhecendo a area da pedreira como
um Patrimonio Cultural da cidade. Em recorrentes tentativas de proteger os
restos do patriménio industrial e a memdria das pessoas daquele lugar os
Ministérios Publicos de Rio Grande e de Pelotas impetraram ao Porto do Rio
Grande o0s Inguéritos Civis Publicos de numeros PRM/RG/RS
1.29.006.000.191/2008-4 e PRM/PEL/RG 1.29.005.000.102/2011-72 e
geraram os documentos técnicos Portaria IC n. 072/2010 MPF de Rio Grande
e PARECER TECNICO da Assessoria Pericial PR/RS n.60/2011
MPF/RG/RS. Estas politicas publicas tém a intencdo de proteger aquele
patriménio, destacando a necessidade de preservar as construcfes, 0S
maquindrios e as herangas imateriais do “saber fazer”, que consiste na
maneira de cortar e extrair a pedra granito da pedreira e da memoria coletiva
do grupo social do lugar. No inquérito PRM/RG/RS 1.29.006.000.191/2008-
4 o Ministério Publico da cidade do Rio Grande questiona quanto a retirada e
destinacdo dos trilhos que ligavam a Pedreira do Cerro do Estado a Estacédo

de Teodosio, exigindo que o porto nao volte a retirar ou desmanchar,
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qualquer elemento do conjunto de bens moveis ou iméveis
(casario, oficinas, maquinas, guindastes, vagdes, ferramentas
etc.) ali presente, bem como que adote, imediatamente, as
medidas necessarias a contencdo do processo de degradacao a
que atualmente exposto o casario abandonado, especialmente
daquelas casas (a exemplo do chalé vermelho) ainda
razoavelmente integras. Solicitamos ainda [...], a relacdo
completa dos bens imdveis, pertencentes ao patriménio da
SUPRG, que pertenceram a Cie. Francaise du Port do Rio
Grande do Sul, indicando [...] local e estado de conservacdo
(Oficio CDC/PRM/RG/RS n. 199/11).

Em outro documento esse Ministério também exigiu que o porto
adotasse “medidas emergenciais para conter os riscos de desabamento da
edificacdo da antiga usina de geragdo de energia” e das demais edificagdes e
que justificasse a retirada dos trilhos e a relocacédo deles no Molhe Leste. Esse
MP também determinou que os érgdos competentes, Instituto do Patrimonio
Artistico  nacional/IPHAN e Instituto do Patrimdnio  Artistico
Estadual/IPHAE, fossem consultados e que fosse firmado um convénio com
a Universidade Federal do Rio Grande/FURG, “para assessoramento e
acompanhamento técnico especializado, objetivando a elaboracédo de politica
de preservacdo dos bens culturais sob responsabilidade do Porto do Rio
Grande” (Oficio SETCOL/PRM/RG/RS n.748/2012). Quanto aos
apontamentos do Ministério Publico de Pelotas sabemos que seguem na
mesma linha do MP de Rio Grande, mas ndo tivemos acesso ao contetido dos
documentos.

Constatamos que desde o ano de 2003, quando foi instituida a lei do
Plano Diretor do municipio do Capéo do Ledo, até 0 momento, muitas foram
as tratativas entre os Ministérios Publicos Federais das cidades de Rio Grande
e Pelotas para salvaguardar o Patriménio Cultural do Porto do Rio Grande,
com destaque para o Patrimonio da Pedreira do Cerro do Estado. Dentre as

raras medidas de conservagdo para este lugar estd o Parecer Técnico de parte
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do Curso de Bacharelado em Museologia da Universidade Federal de
Pelotas/UFPEL, datado do ano de 2010; a tentativa de criagdo de convénio
com a Universidade Federal do Rio Grande/FURG, datado do ano de 2012; a
elaboracdo de projeto para o patriménio edificado, patriménio ambiental e
patrimdnio imaterial da pedreira, por parte do Curso de Histéria da
Universidade Federal do Rio Grande, registrado no ano de 2015 e a troca do
telhado do galpdo que abriga as oficinas da pedreira, que apesar do prédio ser
restaurado, no ano de 2022, apresenta sua estrutura, em madeira,
comprometida. Concluimos que ha uma politica pablica para a protecdo dos
restos industriais e patrimonio imaterial da Pedreira do Cerro do Estado,
porém, efetivamente, pouco se fez de forma continuada para a protecdo dos
restos daquele patriménio industrial tendo em vista o0 tempo decorrido e as
raras medidas de protecdo adotadas culminando no desmoronamento total do
prédio da usina, anteriormente apontado por parte do Ministério Pablico
Federal do Rio Grande como uma necessidade emergencial de contengéo. Os
restos industriais dispostos no sitio sdo sobras de equipamentos que estdo
como velhas esculturas esculpidas pela ferrugem, marcando o lugar onde
foram deixadas ou aguardando para serem reutilizadas. Estes restos, devido
ao abandono e desinteresse, passam a ser considerados como auténtico
cemitério industrial a céu aberto. Como exemplo deste abandono estdo ao
relento uma locomotiva Maria Fumaca e dois guindastes elétricos que
transportavam as pedras, ambos trazidos pela Compagnie Francaise du Port
do Rio Grande do Sul no inicio do século XX. Estes equipamentos de trabalho
além de sofrerem o desgaste devido ao tempo e a exposicao indevida estdo a
mercé da acdo predatdria humana, com a retirada de pegas. A protecdo do
lugar, das moradias, equipamentos e galpdes é feita por sete operarios do

Porto do Rio Grande, que ainda trabalham e sdo responsaveis em manter a
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Pedreira do Cerro do Estado, pois sdo moradores e herdeiros do lugar e das

técnicas profissionais, passadas por seus ancestrais, também trabalhadores.
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Este artigo ¢ um recorte da pesquisa de doutorado “O Percurso da Cana-
de-Acucar, do Melado, do Aclcar Mascavo e da Rapadura: doces tradicoes
do Litoral Norte do Rio Grande do Sul”, vinculado ao Programa de Pos-
Graduacdo em Memdria Social e Patrimbnio Cultural da Universidade
Federal de Pelotas, sob orientacdo da Professora Doutora Francisca Ferreira
Michelon. A presente pesquisa foi realizada com apoio da Coordenacdo de
Pessoal de Nivel Superior-Brasil (CAPES) — Finance Code 001

A apresentacdo trata-se de um estudo de caso, de viés qualitativo e
exploratorio, em fase de inicial de desenvolvimento. Objetiva inter-relacionar
acOes e politicas publicas sustentaveis e 0s possiveis impactos nas praticas
tradicionais relativas a cadeia produtiva da cana-de-acUcar. Para tanto, serdo
analisadas variaveis do circuito produtivo, cultural e econémico da cana doce
e seus derivados, como as rapaduras (de frutas, pés-de-moleque, puxa e puxa-
puxas) e o melado e a formacédo de tradigdes doceiras no ja referido perimetro
e suas relagdes com os selos de denominacdo de origem, especialmente o

Sabor Gaucho.

41 Doutoranda em Memoria Social e Patriménio Cultural/ UFPel - eltz.amanda@gmail.com
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ARANDO A TERRA: A CANA-DE-AQUCAR, SUAS ORIGENS E
MANIFESTACOES*
A cana-de-agucar € caracterizada como uma planta semiperene,

cultivada em regides de clima tropical a semitropical. Estruturalmente é
composta por raizes, rizomas, colmos, folhas e flores. Existem diferentes
espécies de cana-de-aglcar, que sao subdivididas em cana nobre -
Saccharum Offinarum L. —e canas tropicais continentais, provenientes da
Oceania e da Asia, onde se destacam os tipos Guiné, Indiana, Japonesa e
Chinesa.

Historicamente em solo sul-rio-grandense circularam a cana crioula ou
mirim, até o final do século XVIII. No século seguinte, foi descrita em
documentos oficiais do governo a introducdo de distintas variedades de
Canna Cayanna. As primeiras acdes de plantio e extragdo do sumo da cana
doce no Litoral Norte aconteceram, entre meados dos séculos XVIII e XIX,
através do processo de povoamento com etnias europeias na Provincia de Sao
Pedro. Esta acdo desencadeou o crescimento das areas de cultivo, producdo e
na comercializagdo dos inputs sucroalcooleiros entre diferentes localidades.

Até meados do século XX, presenciou-se a cultura da cana-de-agucar
desde o Rio Mampituba, direcionando-se ao Sul, percorrendo os Campos de
Viamao até a Bacia do Guaiba*®. Os costumes agricolas e alimentares da
manufatura de artigos provenientes da cana foram introduzidos por
imigrantes portugueses, especialmente agorianos. Seguidamente, em meados
do século XIX, a préatica foi aderida e ressinificada por outros grupos

migratdrios, como os alemaes.

42 Para a escrita do referido sub-titulo foram utilizadas a bibliografia de: Barroso (2006);
Brixner (2017); Pesavento (1984); Ruschel (1998; 1999); Silva (2014) e Witt (2008).
4 Isto porque o paralelo 30 é considerado o limite para o cultivo agricola da
cana-de-agUcar.
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Com foco na subsisténcia familiar, entre os séculos XVIII e XIX, os
colonos (tanto portugueses quanto alemaes), dedicaram-se a policultura
agricola, com foco nas lavouras de feijao, arroz, milho, café, cana-de-agucar
e outros. A diversificacdo das culturas e populacional acarretou na geracgéo de
excedentes de producéo, fato que oportunizou a expansdo comercial*, com
maior abrangéncia, para as localidades préximas, como Porto Alegre.

Tais atividades propiciaram no desenvolvimento industrial e cientifico
do cultivo e beneficiamento. No século XX, com o advento da mecanizacao,
incrementa-se a industria alcooleira. Na regido, foram fundadas inimeras
fabricas de beneficiamento, como a Acucar Galcho Sociedade An6nima
(1957 - 1990). Estas empresas objetivavam a producao de aguUcar cristal, além
do alcool e outros derivados da cana-de-acucar.

Entre 1980 a 1990, a nivel nacional, presencia-se a crise do alcool, fato
que lesionou economicamente muitos agentes da cadeia produtiva. Nesta
ocasido, diversos agricultores e produtores resolveram investir na préatica de
beneficiamento da cachaca, do melado e da rapadura. Isto, propiciou que
agentes publicos, nas esferas estadual e municipal, desenvolvessem
programas de fomento e sustentabilidade direcionados a agricultura familiar,
como Sabor Gaucho (Governo do Estado do Rio Grande do Sul) e Puro
Engenho (Santo Ant6nio da Patrulha (SAP)), sendo o primeiro foco desta

comunicagéo.

4 No século XIX, em relacdo a comercializacdo e consumo, verifica-se que a distribuicéo
dos produtos advinha da navegacéo lacustre, devido ao circuito de lagoas existentes, assim
como, por carrog¢fes ou nas guaiacas tropeiras. Apds, a partir da década de 1880, associa-
se a tais meios de transporte, o ferroviario. Os principais pontos de destino de producéo
foram os Campos de Cima da Serra, tal e qual, Porto Alegre. Através deste fenémeno, por
rede, perpassaram os intercambios de culturas.

195



A EXTRAGAO DO SUMO PERMANENCIA E
SUSTENTABILIDADE:
O MELADO E A RAPADURA%
Nota-se cinco variantes de impacto na permanéncia da tradicdo no

fabrico do melado e da rapadura, sendo elas: variantes endafoclimaticas, as
manifestacdes culturais relativas ao processo de colonizagdo portuguesa e
alema na regido, o quadro econémico da cadeia produtiva, regulacéo sanitaria
e as politicas publicas de fomento e sustentabilidade.

Em relacdo as manifestacGes culturais, preliminarmente percebe-se
diferencas no fabrico e consisténcia dos produtos produzidos nas localidades
situadas no litoral Norte. A exemplificar, as rapaduras de Santo Antonio da
Patrulha, utilizam o melado clarificado e batido como “matéria prima, ao
invés de apurar o caldo de cana até o ponto de rapadura” diretamente
(Machado, 2011, p. 26). Seguidamente, observando as variantes culturais,
compreende-se que os modos de saber-fazer estdo diretamente associados
com aspectos culturais relativos a migracéo agoriana e madeirense portuguesa
(Santo Antbnio da Patrulha), assim como, na apropriacdo e adaptacdo
processual ressalvadas em Itati, Trés Forquilnas e Dom Pedro Alcantara
(alemdes). Logo, é necessario observar a pluralidade de etnias, para
compreender 0s mecanismos de insercdo, difusdo e permanéncia da cultura
no espaco-lugar.

Outro fator de extrema importancia para o estudo da tradicdo da cadeia
produtiva da cana-de-agucar € a analise do atual cenario da agroindustria.

Dentre essas, as razdes associadas a pratica agricola, assim como, politicas e

4 Para a escrita do referido subtitulo foram consultados: Brixner (2017); Nogueira (2011);
Nunes (2016); Rugeri (2015); Verissimo (2012); Resolu¢do da Secretaria da Agricultura,
Pecuéria e Desenvolvimento Rural n°® 001/2020; EMATER (2007).
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econdbmicas as quais geram fatores de impacto na permanéncia e
circularizacdo da cultura tradicional relativa a cadeia.

A prética agricola canavieira no Rio Grande do Sul apresenta restri¢oes
de cultivo devido as caracteristicas do clima temperado e subtropical. A cana-
de-acucar é uma planta que, sobre determinados indices térmicos apresenta
estresse ou bom desenvolvimento. As temperaturas baixas, oportunizam a
elevacdo dos indices de sacarose da seiva, oportunizando o beneficiamento
de produtos com melhor qualidade. Outros fatores importantes para o
desenvolvimento vegetal sdo a radiacdo solar e a umidade, assim como, o solo
arenoso. Essas classificagOes favorecem a adaptabilidade da cultura.

Devido as caracteristicas de produgcdo do melado e aglcar mascavo,
observa-se que sua exploracdo estd geralmente vinculada a pequenas
propriedades rurais, com caracteristica estruturais e operacionais da
agricultura familiar, com escala de producdo menor em comparagdo as
agroindustrias patronais. Estes inputs, recorrentemente sdo direcionadas as
industrias, onde sdo utilizados para a fabricacdo de rapaduras e outros doces.
Logo, as transa¢es comerciais geram paradigmas a serem analisados.

No que se refere ao fabrico de rapaduras, as indlstrias adotaram
sistemas padronizados, regrados por modelos de processamento e
acondicionamento. Avistando as exigéncias do mercado, executa-se 0
fluxograma de producéo da rapadura que consiste nas etapas de corte da cana-
de-acucar, recepcéo e limpeza, moagem, purificacdo e limpeza, decantacéo e
filtragem, concentracdo do caldo, determinacdo do ponto, resfriamento,
mexedura e cristalizagédo, enformagem, empacotamento e pesagem, e por fim,
armazenamento (EMATER-RS, 2007).

No que tange as politicas publicas de ordem econémica e sanitaria,

percebe-se a aplicacdo de leis e decretos regulatorios, nas instancias federal,
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estadual. Neste cendrio, destaca-se o credenciamento do produtor ao
Programa Estadual da Agroindustria Familiar (PEAF — Decreto Estadual n®
49.341/2012), fato que permite a adesdo dos produtores em programas de
denominacao de origem e certificacdo, como o selo Sabor Gaucho.

Para tanto, os responsaveis pelas unidades agricolas deveram atentar
para os critérios de adequacdo das leis ambientais, sanitérias e tributarias, que
séo estipulados pelo Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial
Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte (SUSAF-RS). Logo, para ser
certificado no PEAF, as unidades agricolas devem apresentar instalacoes,
assim como, “os equipamentos, os processos de fabricacdo e armazenagem
em conformidade com a legislagdo sanitaria” (Machado, 2011, p. 19).
Posteriormente, ap0s a regularizacdo das unidades no PEAF, os produtores
rurais ficam aptos a aderirem o programa Sabor Gatcho, que objetiva “a
agregacdo de valor a producdo agropecudria, a atividade pesqueira, aquicola
e extrativista vegetal, com vista ao desenvolvimento rural sustentavel, a
promocdo da seguranca alimentar e nutricional da populacdo e ao incremento
a geracdo de trabalho e renda” (GOVERNO DO ESTADO DO RS, Resolugéo
SEAPDR n° 001/2020).

Visando observar o cenério, realizou-se um breve mapeamento dos
municipios com produtores de agucar mascavo, melado e rapadura inclusos
no selo Sabor Galcho. Dos 20 municipios*, apenas 04 apresentam
credenciados com os insumos mencionado, sendo eles: Santo Anténio da

Patrulha, Itati, Trés Forquilnas e Dom Pedro Alcéntara, totalizando 34

46 Os municipios categorizados popularmente como litoral Norte do Rio Grande do Sul sdo:
Palmares do Sul, Capivari do Sul, Pinhal, Cidreira, Tramandai, Imbé, Osorio, Santo Anténio
da Patrulha, Caraa, Xangri-la, Capédo da Canoa, Maquiné, Terra de Areia, Itati, Trés
Forquilhas, Trés Cachoeiras, Dom Pedro Alcantara, Morrinhos do Sul, Mampituba e Torres.
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industrias com prospeccdo da cana-de-acucar e beneficiamento do melado,
aclcar mascavo e rapaduras. Referente aos dois primeiros municipios, dentre
as agroindudstrias cadastradas, apresentam mais de 90% oriundos do
beneficiamento da cana-de-agucar. Logo, talvez as variantes endafoclimaticas
e culturais relativas ao processo histérico de producdo sdo fatores
preponderantes para a permanéncia. Assim, é dedutivel que, nestes casos, 0
impacto dos processos de adequacdo e certificacdo ndo ocasionaram riscos a
manutencdo dos fazeres tradicionais. Entretanto, é de suma importancia a
consulta final com os produtores (cadastrados e ndo cadastrado) a fim de
verificar os possiveis fatores de impacto nas praticas laborais, assim como
para a adequacéo, sustentabilidade e permanéncia da cultura.

Pela pesquisa ainda estar em processo de desenvolvimento, ainda nao
sdo conclusivas as verificagdes. Entretanto, a introducdo dos programas de
certificacdo de denominacdo de origem e procedéncia de produtos da
agricultura familiar, impactou as praticas tradicionais associadas a cadeia

produtiva da cana-de-acucar.
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O presente estudo tem como tematica o Roteiro [turistico] Morro de
Amores, da cidade de Morro Redondo, localizado ao Sul do estado do Rio
Grande do Sul. Tal cidade tem em sua constituicdo — em sua maioria —
descendentes de “Portugueses, vindo do arquipélago de Agores, juntamente
com alemaes [a maioria Pomeranos], Italianos, vindo em especial de Veneto
e negros” (CRUZ, s.d., p. 3), valendo destacar que tal cidade apresenta como
seu fator socioprodutivo a agricultura de base agricola-familiar. Ademais,
para que se realizasse a diversificacdo produtiva, alargasse as cadeias de
producdo e se buscasse o desenvolvimento sustentavel das potencialidades
ambientais, deu-se com o Roteiro Morro de Amores a possibilidade de
caminhar em tal curso. Assim, vale notar que a preservacgdo socioambiental é
de impar importancia para o desenvolvimento e mesmo como fator de atracdo
para as atividades turisticas e, neste caso, ecoturisticas. De tal maneira, se vai
de encontro a dois polos inseparaveis, quais sejam: de um lado a

sustentabilidade socioambiental e, de outro, a sustentabilidade econdmica.
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Culminando, portanto, na harmonia entre ambos os fatores e, assim, ter-se um
empreendimento de sucesso. A partir do que fora exposto até o presente
momento, tais indicadores nos levam a maxima deste estudo, qual seja:
Compreender como a experiéncia do Roteiro Morro de Amores pode ser um
instrumento de preservacao socioambiental, de potencialidade econémica, de
diversificacdo da economia local e o fomento do turismo e ecoturismo. J&, em
termos de metodologia, este estudo parte do uso do protocolo de pesquisa
qualitativo, das técnicas de revisdo de literatura e, por fim, da técnica de
estudo de caso (SEVERINO, 2013). Este estudo se justifica no seu carater
pluri de abranger, mesmo que resumidamente uma experiéncia que apresenta
ndo apenas um carater econémico, turistico e ecoturistico, socioambiental

mas também promove a diversificacdo da economia local.

DESENVOLVIMENTO
Gerir o presente com visao de futuro esta intrinsicamente ligado ao

desenvolvimento sustentavel de uma sociedade. Para que possa haver
patriménio ambiental e turismo no hoje, é preciso que antes tenha sido
prioridade a sustentabilidade e a preservacdo do ambiente, e da mesma forma,
se faz crucial que essa preocupacao esteja na gestdo presente em vistas dessa
atividade cultural e econébmica no futuro, qual seja, o turismo associado de
alguma forma ao meio ambiente.

Em 1972 as politicas publicas do meio ambiente comecam a ganhar
visibilidade e importancia a partir da Conferencia de Estocolmo, ja o conceito
de sustentabilidade nos aparece em meados dos anos de 1980, significando
aquela que seria capaz de satisfazer necessidades presentes sem comprometer
a sobrevivéncia e as necessidades das geracdes futuras (ALMEIDA;

ABRANJA, s.d.). Ademais, ainda tratando de tal temética, poucos anos
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adiante, no Relatdrio Brundtland o desenvolvimento sustentavel é
considerado um “desenvolvimento baseado em relagcdes de respeito e de
solidariedade intergeracionais em que a sociedade teria que desenvolver a
capacidade de alcangar o desenvolvimento sustentavel” sem comprometer as
proximas geracGes (ALMEIDA; ABRANJA, s.d., p. s.p.).

Em 1992, a Conferencia Rio 92, procurando conciliar o
desenvolvimento socioecondmico com a protecdo do meio ambiente,
reconheceu que grande parte dos prejuizos e danos ao meio ambiente séo
gerados pelos paises desenvolvidos e, por fim, na Conferencia de Joanesburgo
configura-se  geopoliticamente a sustentabilidade ‘“como principio
estruturador de um desenvolvimento que se centra na igualdade social, na
eficiéncia econbmica, na diversidade cultural e na protecdo e conservacdo do
meio ambiente” (ALMEIDA; ABRANIJA, s.d., p. s.p.).

Segundo Almeida e Abranja (s.d.) o turismo é a maior atividade
econbémica do mundo e 0 meio ambiente esta assumindo um lugar central no
turismo. Sendo tal atividade de tamanha importancia econdmica na
sociedade, se torna também um fator importante no desenvolvimento
sustentavel, podendo aprimorar 0 meio ambiente, prover a sua conservacao,
a sua protecdo, assim como, da sua cultura e da sua histéria. Conjugando a
questdo ambiental e econdmica, a atividade turistica teria o poder de gerar
harmonia nessa dualidade e promover ganhos inestimaveis ao meio ambiente.

Relativo ao turismo, o sustentdvel seria 0 que respeita o “meio
ambiente, a identidade cultural, a economia, a sociedade ou outros”
(ALMEIDA; ABRANJA, s.d., p.s.p., apud MCINTOSH et al, 2002, p. 361).
Ha trés areas importantes e indissociaveis, quais sejam: ambiente, economia
e sociedade, e elas sendo interligadas (ALMEIDA; ABRANJA, s.d., p.s.p.,

apud HALL, 2001) dialogam para que o desenvolvimento sustentavel no
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turismo ambiental seja possivel. SO é possivel a existéncia de um turismo
sustentavel se houver a conservagdo prévia e constante dos recursos
ambientais (ALMEIDA; ABRANJA, s.d., p. s.p., apud OMT, 2003). Na Eco
92, reconhece-se o turismo como setor “capaz de criar beneficios economicos
e de contribuir significativamente para o desenvolvimento sustentavel”
(ALMEIDA; ABRANJA, s.d., p.s.p.).

A sustentabilidade turistica é dependente de um planejamento e de
como “se levam em conta os principais aspectos que a sustentam (...):
ambiental, econémico, sociocultural e politico-institucional,
simultaneamente” (BRASIL, 2007, p. 28). Ja a sustentabilidade econdmica
estaria ligada a eficiéncia, competitividade e lucratividade (BRASIL, 2007).
Sendo esta entendida pela OMT (2001) como “a garantia de um crescimento
turistico eficiente: a conciliacdo entre a criacdo de postos de trabalho, com
niveis satisfatorios de renda, e o controle sobre os curtos e beneficios dos
recursos, que garante a continuidade para geragoes futuras” (BRASIL, 2007,
p. 32).

O municipio de Morro Redondo, localizado no Sul do estado do Rio
Grande do Sul, segundo informagdes disponiveis no sitio eletronico*
institucional da Prefeitura Municipal de Morro Redondo, criado em 1988,
cuja a area territorial é de 245 kmz, conta com uma populacéo de cerca de seis
mil quinhentos e quarenta e oito habitantes, segundo o Censo do ano de 2016.
Valendo destacar que no préprio ambiente virtual eletrénico do municipio em
questdo consta como que este municipio apresenta potencialidade local, a

topografia e o clima de regido serrana, propicios para o turismo, como

49 Disponivel em: morroredondo.rs.gov.br. Acesso em: 15.08.2023, as 20:17.
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também a cultura associativa de producéo e estrutura fundiaria propria para
agricultura de abastecimento regional, entre outros aspectos.

Segundo a Lei Municipal N° 2.291/2020 que institui no Municipio de
Morro Redondo o Plano Municipal de Turismo “fica o poder executivo
municipal autorizado a instituir o PLANO MUNICIPAL DE TURISMO, com
0 objetivo de promover o desenvolvimento do nosso municipio, atendendo as
fraquezas ou oportunidades de melhorias nas areas de acesso, apoio ao turista,
hospedagem, gastronomia, atrativos historico-culturais, atrativos naturais,
atrativos econémicos e eventos, tornando-se também um meio de receber
acOes de infraestrutura, promocao e qualificacdo do turismo (BRASIL, 2020).

A partir deste breve panorama, concentrar-se-a no Roteiro Morro de
Amores, que sendo uma iniciativa turistica da cidade de Morro redondo, visa
0 desenvolvimento econdmico, sociocultural, ambiental, entre outros. O
roteiro turistico do municipio foi concretizado no ano de 2014, e segundo
consta no sitio>® oficial do empreendimento “A tradicdo do saber fazer doces
coloniais — que abrange Pelotas e regido (Arroio do Padre, Capédo do Ledo,
Morro Redondo e Turugu) — certificada pelo Instituto do Patriménio Historico
e Artistico Nacional (Iphan), estimula o desenvolvimento local.” Diante do
que fora exposto até o presente momento, tem-se que a cidade de Morro
Redondo, especificamente, 0 seu setor turistico, utiliza-se do seu patrimdnio
histérico do saber fazer doces coloniais como recurso atrativo para o seu
desenvolvimento turistico local, & notar que “a produgdo de frutas, com
destaque para 0 péssego proporcionou uma cultura doceira bastante presente
na cidade (CRUZ, s.d., p. s.p.) Ademais, em seu roteiro, também disponivel

no mesmo sitio eletrénico, pode-se observar a indiscutivel presenca do

%0 Disponivel em: https://morrodeamores.com.br/sobre/. Acesso em: 15.08.2023, as 21:00.
206



https://morrodeamores.com.br/sobre/

aspecto ambiental como atrativo para a rota, como por exemplo, o sitio
amoresa.

Colocando em dialogo a contextualizacdo do turismo ecocultural e do
desenvolvimento sustentdvel com a andlise do caso do Roteiro Morro de
Amores, objeto desse estudo, tem-se que se faz primordial ndo apenas a
paisagem ambiental, mas também a paisagem gastrondémica e cultural para
que seja propiciada uma imersdo do turista no contexto socio-histérico-
cultural que permeia a cidade de Morro Redondo, que transcorre diversas
paisagens, cores e sabores (CRUZ, s.d).

Projetando tal empreendimento para o futuro em vias de contemplar o
que fora outrora explanado sobre a sustentabilidade e sua preocupagdo com o
amanhd, faz-se necessario um olhar atento da gestdo publica para o setor
turistico do municipio em relacdo a sustentabilidade no momento presente.
Como ja dito, tal projeto teve seu inicio em 2020, o que faz com que seja
ainda uma proposta recente, e que se coloca em fase de ajustes e possiveis
melhorias em relacdo ao meio ambiente numa projecdo para 0s proximos
anos. Economicamente, 0 municipio se debruca na producao de frutas e doces
derivados dessa producdo, antes mesmo da questdo turistica que ainda esta
engatinhando. Faz-se crucial, portanto, uma perspectiva consciente em
relacéo a estes demais setores econdémicos para que 0s mesmos nao interfiram
negativamente numa possivel proposta de turismo sustentadvel para o
municipio em questéo.

Qutras cidades do estado do Rio Grande do Sul caminham a mesma
trajetéria de Morro Redondo, no sentido de fomentar o turismo cultural e
ecocultural a partir de roteiros que visam permear a cidade inteira com
perspectivas turisticas afim de gerar o desenvolvimento econémico, o

desenvolvimento social, o desenvolvimento ambiental entre outros, além de
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promover a visibilidade da cidade, corroborar para 0 aumento de receita
municipal e enfim gerar entretenimento aos turistas interessados na historia,
cultura, etnia, gastronomia e paisagens naturais e culturais do estado do Rio
Grande do Sul.

Outros exemplos que devem ser apontado saqui, mas sem o devido
aprofundamento, séo, primeiramente, a Rota dos Butiazais localizado no
extremo sul do estado do Rio Grande do Sul, compreendendo as cidades de
Rio Grande e Santa Vitoria do Palmar que atravessa a Estacdo Ecoldgica do
Taim e que, assim como o Roteiro Morro de Amores — da cidade de Morro
Redondo —, valoriza as potencialidades locais. Ademais, vale notar também
que h& no municipio de Turucd, a Casa da Pimenta, importante meio de
comercializag¢do dos produtos da Zona Sul do Estado do Rio Grande do Sul.
Quer dizer, tais empreendimentos, quais sejam, a rota, o roteiro das cidades
mencionadas e ndo mencionadas, implica na importéancia da valorizagdo dos
produtos locais, do meio ambiente, da sustentabilidade, e, também, da
utilizacdo dos mesmos para a promocdo econdmica, social, cultural,
gastrondmica e etc. desses municipios.

Por fim, salienta-se a importancia de tais iniciativas turisticas,
ecoturisticas e culturais para os municipios e a relacdo entre a sustentabilidade

e tal empreendimento.

CONCLUSAO
Com base no que fora dito até o presente momento vale notar que o

municipio de Morro Redondo apresenta informacdes institucionais, inclusive,
que salienta sua relevancia como espaco para as potencialidades do ambiente

agrario e sua interface com o turismo e ecoturismo.
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Outro aspecto que deve ser considerado aqui € o fato de que as politicas
publicas para a promog¢do sustentavel ndo apenas economicamente, mas
também ambientalmente e socioculturalmente é um destaque para o
desenvolvimento de potencialidades e diversificagdo socioecondmica de

municipios.

Morro de Amores, da referida cidade de Morro Redondo, atrai,
também, pelas diversidades em termos ambientais, culturais, étnicos,
gastrondémicos e etc, que percorrem as diversas localidades — coldnias — com
“caracteristicas proprias de relevo, etnias, cultura e paisagens” (CRUZ, s.d.
p. S.p.).

Por fim, vale destacar que tal empreendimento turistico e ecoturistico
impacta na manutencao ndo apenas da cultura, da identidade, da gastronomia
mas também, na promoc¢do do desenvolvimento da economia local —
especialmente de cidades que versam sua economia pela producéo agricola-

familiar, especialmente no caso, no municipio de Morro Redondo.
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DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DE
PAISAGENS INDUSTRIAIS: O PAPEL DO
RECONHECIMENTO DAS PRATICAS CULTURAIS

VIVAS

Claudia da Silva Nogueira®!
Francisca Ferreira Michelon®

Palavras-chave: Desenvolvimento sustentavel, paisagem industrial, praticas
culturais vivas.

A atual politica do patriménio cultural no Brasil € uma consequéncia
das mudancas ocorridas a partir da Constituicdo de 1988, carta magna que
estabeleceu diretrizes legais para a instituicdo de um pais voltado ao social.

Vé-se tal confluéncia no texto de Porta (2012, p.7), quando diz:

Foi na década de 2000 que os principios modernizadores
estabelecidos pela Constituicdo de 1988 finalmente comecaram
a ser traduzidos em acéo, trazendo diversas inovagdes para a
politica de preservacdo do patrimdnio. Tais inovagBes
reconduziram o pais a uma posicdo de vanguarda nesse campo,
posicdo que j& ocupara nos anos 1930, quando criou uma das
primeiras instituicdes de preservacdo do mundo: o Servico do
Patrimdnio Histérico e Artistico Nacional (Sphan), atual
Instituto do Patriménio Histdrico e Artistico Nacional (Iphan).

A mesma autora afirma que os marcos estabelecidos a partir dos anos
2000 impulsiona uma visdo aberta do 6érgdo maximo de protecdo do
patrimdnio cultural no Brasil, o Instituto do Patriménio Histdrico e Artistico
Nacional (IPHAN) que passa a responder com uma politica voltada para a

diversidade:

Os diferentes universos culturais a serem identificados,
pesquisados e preservados trouxeram novos interlocutores e
novos atores sociais para a politica de patrimoénio, antes dela

SlUniversidade Federal de Pelotas (UFPel), Pelotas, Rio Grande do Sul - e-mail:
cs.nogueira@outlook.com

S2Universidade Federal de Pelotas (UFPel), Pelotas, Rio Grande do Sul - e-mail :
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alheios ou apartados. Progressivamente, grupos de diversos
lugares e origens comegam a se reconhecer nas acles de
preservacdo e a lhes atribuir importancia. (Porta, 2012, p. 13)

Portanto, as acdes de protecdo ao patriménio cultural apresentam
desafios que incluem compreender caracteristicas proprias e conceitos que se
formulam diante da diversidade dos fatos e fendmenos que apresentam na
contemporaneidade. J& ndo se discute uma concepcdo que se refira a
conservacdo fisica, haja vista que, conceitualmente, € um entendimento
superado. Hoje, diante de uma trajetdria de avancos e acoes ineficazes, busca-
se pensar estratégias que permitam uma protecdo efetiva e sustentavel dos
patrimonio, de forma a garantir sua preservacdo a longo prazo e de
oportuniza-lo como modos de sustentabilidade. Isso implica propor formas
de protecdo desenvolvidas a partir da participacdo ativa da comunidade local,
dos grupos e individuos que possuem uma ligacéo direta com esse patrimonio.
Envolve, por sua vez, a valorizacao e o fortalecimento das praticas culturais
vivas que se mantém quando em um ambiente de conscientizacdo e
engajamento.

O reconhecimento das préaticas culturais vivas pode ser feito através de
acOes como o registro das manifestacGes, a promocdo de eventos que as
valorizem e a criacdo de politicas publicas que garantam a sua continuidade.
Sendo assim, o objetivo deste estudo é ilustrar a¢cBes de reconhecimento das
praticas culturais vivas como parte integrante da cultura de uma comunidade
e apontar como séo capazes de incentivar a participacdo da comunidade na
preservacdo de seu préprio patrimdnio. Justifica-se que, ao valorizar e
preservar as praticas culturais vivas, esta-se garantindo que o patriménio
continue na sua inerente trajetéria de modificacdo, mantendo-se relevante
porque é capaz de se relacionar com o desenvolvimento local e dele fazer

parte.
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A CULTURA UNIVERSITARIA A SERVICO DO
DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DE PAISAGENS
CULTURAIS
Um caso anteriormente estudado pela autora — Cidade de Coimbra e

fatores que impulsionaram a reabilitacdo do patriménio cultural por agentes
privados — é o exemplo que apresenta o objetivo deste trabalho. A
Universidade de Coimbra foi determinante para impulsionar uma mobilizacdo
de agentes privados na preservacao e reabilitacdo da paisagem cultural que
envolve o patriménio. Ao refletir sobre o potencial de desenvolvimento
sustentavel de paisagens industriais desativadas na cidade de Pelotas, ha
exemplos que convergem para o estudo de Coimbra, sendo eles o conjunto de
extintas fabricas sob poder e uso pela Universidade Federal de Pelotas.
Destaca-se que a importancia do conjunto citado tende a valorizar e
reconhecer Pelotas ndo somente como a cidade do Doce, mas também como
cidade Universitaria.

Como visto anteriormente, o patrimdnio cultural oferece constantes
desafios. Dentre eles, a necessidade por estratégias que permitam uma
protecdo efetiva e sustentavel desse patrimdnio, em um horizonte de longo
prazo. E quando se reconhece nesse patriménio uma paisagem cultural, o
desafio fica ainda mais complexo.

O patrimdnio, conforme o entendimento ampliado pelo qual se iniciou
este texto, € um bem sobre o qual a sociedade precisa se reconhecer nele, tal
como se 1é no trecho —[...] cada pessoa, individual ou coletivamente, tem o
direito de beneficiar do patriménio cultural e de contribuir para o seu
enriquecimento...) (CONVENCAO DE FARO, 2005, p.10). Sob tal
consideracéo, o papel do governo passa a ser o reconhecimento das praticas

culturais vivas e ndo mais a denominagéo do que deve ou nao ser reconhecido.
213



Considera-se que as caracteristicas identitarias servem, no decorrer dos
séculos, como ferramentas para estratégias de preservagdo no campo
patrimonial, seja de, — pertencimento; manutengédo e/ou desenvolvimento —
das cidades (Arantes, 2008; Pinho, 2009). Aproveitando tais ideias para o
presente caso de estudo, observa-se como uma cultura viva reconhecida pode
impulsionar politicas publicas e transformar cenarios, fazendo com que néo
somente o patrimonio instituido perpetue por diferentes geracdes, mas com

que tudo a sua volta ganhe, gerando assim o desenvolvimento sustentavel.

A UNIVERSIDADE DE COI~MBRA EA REVITALIZAQAO DO
CORACAO DA CIDADE
A universidade de Coimbra, esta situada na cidade homodnima, com uma

longa trajetoria de importancia politica e administrativa. Foi capital do reino
de Portugal e em sua paisagem urbana se encontram vestigios de 2000 anos
de historia. A instituicdo a qual se refere este trabalho é uma das universidades
mais antigas de Portugal e do mundo: “Contando com um patriménio material
e imaterial Unico, fundamental na histéria da cultura cientifica europeia e
mundial”®3.

Embora a cidade de Coimbra tenha uma origem que antecede a
fundacdo da Universidade, a analise bibliogréfica realizada conduz a
compreensdo de que a historia e a formacdo de Coimbra estdo profundamente
entrelagadas com essa Universidade (NOGUEIRA, 2019, p. 82). Foi a partir
da instalacdo da universidade que ocorreram transformagdes significativas

morfoldgicas que condicionaram a dindmica do espago urbano da cidade. No

Retirado  do Site da  Universidade de Coimbra;  disponivel em:
https://www.uc.pt/sobrenos/historia#: ~:text=Hist%C3%B3ria%20da%20Universidade&te
xt=Dinis%20riava%20a%20Universidade%20mais,por%200rdem%20d0%20Rei%20D.
Acessado em: 20/08/2023.
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entanto, as mudancas, ndo se limitaram apenas ao aspecto fisico do local, pois
também se repercutiram de maneira substancial no cotidiano e na esséncia da
vida urbana, ou como destaca ainda Frias & Peixoto (2002), foram
colaboradoras na estabilidade da identidade local.

Tal identidade reitera-se no seu patriménio fisico e na cultura que
permeia a cidade quase que o ano todo, como é o caso das tunas académicas
— grupos musicais formados por estudantes que guardam uma tradigédo
centenaria das universidades do pais — e, também, a latada e queima das fitas,
festejos de inicio e fim da vida académica (figura 1), ambas ja incorporadas
na imagem projetada da cidade e no cotidiano dos que a habitam.

A cidade de Coimbra empreendeu esforcos para afirmar o seu valor
desde a década de 1980. Porém, foi somente quando a administracao publica
se aliou a Universidade em 2012, que se obteve o titulo de Patriménio
Mundial da UNESCO no ano seguinte (NOGUEIRA, 2019). O que ocorreu
foi o reconhecimento da vida universitaria, e sua importancia enquanto

cultura viva e parte da paisagem da cidade portuguesa.

Figura 1 — Da esquerda para a direita, tunas académicas, latata e queima
_ das fitas. .

google.
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Para tanto, foi necessaria uma abordagem critica tanto por parte do
Estado quanto das instituicGes responsaveis pela protecdo do patriménio
cultural. Essa abordagem visou a valorizacdo da imagem de Coimbra, ndo
relegando completamente os elementos preexistentes, mas concentrando-se
em reconhecer aspectos que poderiam contribuir para a construcdo de uma
narrativa contemporanea capaz de gerar beneficios e preservar a paisagem de
Coimbra para o futuro.

Nasce assim, entre tantas estratégias realizadas pelo poder pablico local
para a paisagem cultural, que compreende o Centro historico da cidade, a de
consolidar Coimbra, como a cidade do conhecimento durante seu Programa
Estratégico de Reabilitagdo Urbana, realizado em 2012. Exemplo do que foi
descrito, sdo alguns projetos estruturantes desta estratégia, como por
exemplo, Roteiro da Universidade, reconhecendo que esta é o motor de
atracdo do turismo junto a cidade, a camara pretendia através de a
Universidade criar um roteiro que se promove Coimbra —com base no
conhecimento da Universidade e da sua evolugdo historical. Ha ainda o
Habitar Diferente, um projeto onde um dos principais focos € a residéncias
para estudantes, que compete ser executado pela iniciativa privada, porém
que pode receber simplificacdo de procedimentos pela Camara Municipal.

Nesse contexto, embora reconhecamos os esforgos continuos de
Portugal nas ultimas décadas em se utilizar do marketing e da vigilancia como
estratégias de preservacdo da sua paisagem, € o reconhecimento da sua
particularidade identitaria que vem promovendo de fato a protecdo da sua
paisagem cultural, como podemos ver na imagem projetada (Figura 2) da
cidade — ndo apenas externamente, como vimos anteriormente — mas também

pelos conimbrinsenses.
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Figura 2: Nuvem de palavras realizada pela autora com base nos dados
levantados durante a pesquisa de campo.
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Fonte: Autora

POTENCIAL TURISTICO CIDADE DO MONDEGO

E a partir desta imagem projetada, identificada durante o levantamento
realizado, que pudemos entender parte das politicas publicas que foram
realizadas entre 2012 e 2023. Ficou claro que este fator de singularidade, ao
ser identificado pela gestdo, foi utilizado como pilar de desenvolvimento e

sustentabilidade da cidade.

O PATRIMONIO INDUSTRIAL DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE
PELOTAS E A SUA RELACAO COM A PAISAGEM INDUSTRIAL
A paisagem cultural, conforme definido pela UNESCO sdo os bens

culturais nos quais se identificam o conjunto da interacdo do homem e da
natureza (UNESCO, 2008). Avanca-se na consideracdo de que essa paisagem
é uma forma de patrimdnio cultural que articula fatores distintos em um
determinado ambiente no qual o fato elementar situa-se nas “[...] varias
combinagOes de agenciamentos naturais e humanos, que ilustram a evolucéo
da sociedade humana, seu estabelecimento e seu carater através do tempo e

do espagol...]” (IPHAN, 2004, p. 332). Portanto, ao se falar de uma paisagem
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industrial, tipologia reconhecivel do patriménio cultural, esta-se a referir a
inevitavel confluéncia da cultura com o ambiente, em uma trama complexa
de causas engendradas pela técnica, tecnologia, economia e politica que
desenham determinado momento histérico de um lugar, com impactos,
sempre, sobre o0 ambiente natural.

O caso do patrimonio industrial adquirido pela Universidade Federal de
Pelotas é, justamente, o desenho desta perspectiva, registrado, estudado por
muitos, mas tratado de um modo superficial por diferentes gestdes

administrativas da instituicdo, fato que exemplifica o que observa Sobrino:

El Patrimonio Cultural a comienzos del siglo XXI se encuentra
sujeto a diferentes amenazas en todo el mundo como resultado
de las transformaciones tecnolégicas, territoriales, econémicas y
sociales acontecidas en las ultimas décadas. Asi podemos
reconocer que una de las demandas actuales del Patrimonio
Cultural, lo que pide de nosotros, es precisamente que
comprendamos en qué consiste realmente el patrimonio mismo,
en las circunstancias histéricas actuales (2019, p. 11)

O dltimo levantamento do patrimdnio industrial da UFPel arrolou cinco
conjuntos fabris extintos e um edificio diretamente ligado ao Porto da cidade
(Figura 3). Com excec¢do de um, 0s demais conjuntos encontram-se na zona
portuéria. Desses, atualmente, um foi totalmente recuperado. O edificio da
antiga alfandega esteve em uso desde a sua aquisi¢cdo sem intervengoes
importantes. Os demais, como o complexo do Frigorifico Anglo, foram
adaptados e ocupados parcialmente. As intervencdes no conjunto da Cosulé
e dos edificios que se situam no seu perimetro foram drasticamente
modificadoras do espdlio fabril, sobrando poucos elementos que os fazem
reconheciveis. Consequentemente, a comunidade universitaria também os

desconhece.

Figura 3: patrim6nio industrial adquirido pela Universidade Federal de
Pelotas.

218



"ASILRIR) 0Lk,

=Y ~ i}

Fonte: Fotomontagem realizada pela autofa, adaptado do Livro: O

patrimonio industrial da Universidade Federal de Pelotas

Tal movimento de um uso exclusivamente pragmatico desses espacos,
sem conceitualizacdo da memoria do lugar, esvaziou notoriamente as
possibilidades de tramar elos entre o presente e 0 passado da cidade. Elos que
iriam, inclusive, fomentar uma visao de cidade transcendente, que se edificou
sobre o industrial, sem abster-se de pertencer com intensidade a todos os
momentos do seu tempo. Reiteraria o fato de que hoje é uma cidade estudantil
e também laboriosa.

CONCLUSAO
Os usos do patriménio industrial podem estar diretamente vinculados

as concepgOes do proprio, que tal como se observa na Carta do Patriménio
Industrial de Sevilha, atendem questdes que se estdo avolumando pela
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percepcdo do quanto essa tipologia imbrica diversas dimensfes das

sociedades. Assim diz o texto:

Questdes decorrentes dos projetos sobre o conhecimento, a
catalogacdo, a conservacdo, a gestdo e a divulgacdo dos
testemunhos materiais e imateriais da Cultura Industrial, que
foram realizadas nas Gltimas trés décadas acarretam importantes
mudancas conceptuais e metodoldgicas que afetam a propria
definicdo de Patrimdnio Industrial e dos bens que o integram
(Sobrino Simal, Sanz Carlos; 2018, p.96)

O mesmo documento, lista entre as propostas e acdes, uma pratica que
fundamenta decisdes de uso e projetos de gestdo cuja principal finalidade seja
entender e aplicar as possibilidades sociais do patrimonio industrial, assim
dito: “Os projetos de intervencdo, de gestdo ou de difusdo, devem ser
avaliados em relacdo a eficiéncia dos investimentos para gerar praticas
sustentaveis nas quais prevaleca a austeridade e a rentabilidade social”
(Sobrino Simal, Sanz Carlos; 2018, p.106).

No entanto, o préprio uso ou o ndo uso é revelador de uma forma mais
ampla de considerar o patriménio cultural e de construir uma ideia de cidade
e histéria. Estard sempre em jogo o que se elege para lembrar e,
consequentemente, o que se destina ao esquecimento. E isso que Michelon e
Coelho desenvolvem em estudo recente sobre o Porto de Pelotas, lugar
emblematico do patrimdnio industrial da cidade e que indica o pressuposto de

uma visdo eletiva sobre a propria cidade, quando observam que:

A percepgdo que se tem do que explicaria esse siléncio
paralisante sobre uma area tdo promissora € a de que a sociedade
local se abstém de praticar uma visao mais ampla de cidade e um
discurso histérico mais conectado e mais convergente das
trajetorias que a formaram. Pensa-se que, entdo, para recuperar
um movimento econémico e cultural que, seguramente, ja se
passou por ali os discursos sobre o Porto de Pelotas precisam
mudar de rumo para que se inscreva em uma nova perspectiva
de cidade nas quais as areas periféricas ja ndo sejam mais vistas
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como lugares de abandono e esquecimento. (Michelon, Coelho;
2023, p. 8575)

Tal visdo de cidade também é uma escolha coletiva pautada por um
discurso reiterativo da identidade local. Isso explicaria porque mesmo tendo
havido gestdes que adquiriram exemplares importantes do patrimonio
industrial da cidade, a Universidade ainda ndo reconhece o seu papel
fundamental no uso afirmativo de tais exemplares e tampouco explora o
potencial identitario do local para religar a area que ocupa com a historia do
préprio municipio e regido. Talvez muitos trabalhos que contrapdem esse
discurso, como este que se apresenta aqui, tenham que ser feitos, ainda, para

gue o pensamento dominante seja revisto e mude.
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A agroecologia é uma ciéncia que busca agregar conhecimentos de
diversas areas com propdésito de construir uma sociedade economicamente
eficiente, socialmente justa e que principalmente se preocupe com a
manutencdo da biodiversidade e preservacdo dos recursos naturais
(CAPORAL, 2009; VAZ et al., 2018).

O municipio de Nova Friburgo € caracterizado por uma extensa area de
preservacdo ambiental e conhecido por sua produc¢do agricola que, segundo
Andrade (2021) representa um dos Sseus maiores eixos econdémicos. A cidade
também é conhecida como a maior produtora de flores e hortalicas do estado
do Rio de janeiro. Suas producdes mais expressivas sdo as de couve-flor,
tomate, brécolis, repolho, inhame e frutas como caqui e morango, entre
outros.

A regido possui cerca de 4 mil agricultores, sendo 80% destes
agricultores familiares, segundo Oliveira, M. no site Portal Multiplix (2018).

Em 2011 ocorreu um grande desastre ambiental no municipio causado pelas
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chuvas fortes, o que alertou entidades publicas para a importancia da
preservacdo dos recursos ambientais (G1, 2022)

A Embrapa (Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuéria, 2013)
desenvolveu um projeto de transicdo agroecoldgica e ministrou cursos com o
intuito de incentivar estes agricultores familiares a adotarem préaticas que
auxiliaram na recuperacdo da producdo agricola da regido que havia sido
devastada. Hoje o municipio é o principal polo de agricultura organica da
regido serrana fluminense (ROMANELLI, 2014). A introducdo destes
sistemas agroecoldgicos tem o potencial de auxiliar na diminui¢do do éxodo
rural, em vista que a agricultura familiar é geradora de empregos e renda para
as familias do campo.

Neste trabalho focamos na area da agroecologia que estuda e trabalha
os sistemas agricolas baseados em fundamentos da ecologia e que buscam
reestabelecer o equilibrio dos agroecossistemas. Esta ciéncia se apresenta
como uma solucdo com estratégias territoriais de enfrentamento aos
problemas sociais, econdmicos e ambientais causados pela agricultura
convencional baseada na revolucao verde (ALTIERI; NICHOLLS, 2021).

Buscou-se avaliar como funcionam os sistemas agroecolégicos e quais
s80 0s seus impactos na vida e alimentacdo dos agricultores familiares com
enfoque na regido de Nova Friburgo. Para isto foi realizada uma reviséo
bibliogréfica de carater qualitativo dividida em trés etapas:

- 1. Apresentar a agroecologia e entender os problemas que a agricultura
convencional vem causando no pais nas Ultimas décadas;

- 2. apresentar a regido de Nova Friburgo e sua relacdo com a
agricultura;

- 3. enfatizar os impactos positivos que a agroecologia vem trazendo

para a regido. Para a realizacdo da pesquisa foram selecionados cerca de 15
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artigos, 2 livros e/ou capitulos e 3 dissertagdes em buscas realizadas pela
plataforma do Google Académico, utilizando as palavras chaves mencionadas
anteriormente. Também foram utilizadas algumas reportagens encontradas
por meio de buscas na plataforma Google, para a obtencdo de dados

atualizados.

A AGROECOLOGIA COMO RESPOSTA AOS EFEITOS DA
REVOLUCAO VERDE
Agroecologia é uma ciéncia que estuda formas de implantacdo e

transicdo para sistemas agricolas mais sustentaveis, baseados em principios
ecologicos como uma contraproposta a agricultura convencional baseada na
revolucao verde (CAPORAL; COSTABEBER, 2006). Alguns principios da
agroecologia sdo: reestabelecer o equilibrio dos agroecossistemas, minimizar
0 impacto ambiental causado pela agricultura convencional, utilizar recursos
naturais renovaveis e reduzir a dependéncia de produtos agroquimicos e
insumos externos. Promovendo assim, efeitos socioecondmicos positivos
como a reducédo da inseguranca alimentar e nutricional e a geracdo de renda
para pequenos agricultores, além de reduzir os danos causados ao meio
ambiente (ALTIERI, 2009).

FRIBURGO E SUA RELAC}AO COM A AGRICULTURA
Nova Friburgo € um municipio localizado na regido serrana fluminense,
com relevo fortemente acidentado e altitudes que chegam a 1500 metros. E
composta por vegetacdo de mata atlantica, caracterizando-se pela vasta area
de preservacdo ambiental e possui extensas florestas primarias e secundarias.

A regido é riquissima em biodiversidade, recursos hidricos (bacias
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hidrograficas, rios, cachoeiras e nascentes) e belissimas paisagens verdes
(CALDAS, 2014; CARNEIRO; PALM, 2016).

A regido tem um forte historico agricola iniciado desde a época da
colonizacdo Portuguesa. Com a decadéncia do ciclo do café no inicio do
Século XX, ocorreram mudancas nos tipos de cultivo. Os agricultores
passaram a produzir feijdo, mandioca, hortaligas, iniciaram a criacdo de
animais para 0 autoconsumo e a comercializagdo dos excedentes aliados a
alguns produtos voltados para 0 comércio nos centros urbanos. Com énfase
na lavoura de inhame, originando, assim, a tradicional agricultura familiar da
regido serrana (CARNEIRO; PALM, 2016).

No final do século XX iniciou-se um movimento turistico motivado
pelas paisagens naturais e proximidade com a capital em direcdo a essa regido
que se mantém até os dias atuais. Em alguns distritos verificamos o
crescimento do turismo rural, que ocasiona a movimentagdo da economia
local, mas que ao mesmo tempo, pode desarticular o movimento de
agricultura familiar na regido, de forma que as pequenas propriedades antes
direcionadas ao cultivo de alimentos sao loteadas e vendidas para construcao
de casas para aluguel ou pousadas (PEREIRA, 2008).

Com a chegada da revolugdo verde e melhorias no acesso para
distribuicdo da producdo dessa regido, que s6 comegaram a acontecer na
década de 1950, os pequenos agricultores passaram a tentar se adaptar ao
modelo de agricultura moderno. Porém encontram dificuldades por ndo terem
recursos e devido a geografia da regido montanhosa que dificulta o uso do
maquinario agricola, o que segundo Carneiro e Palm (2016) “[...] contribuiu
para a manutencdo de uma agricultura de pequeno porte e menos devastadora

do meio ambiente.”
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O estudo de Arruda e Aradjo (2019) associa dificuldades no acesso a
politicas pablicas de crédito para agricultores familiares ao aumento do éxodo
rural. Em vista que as familias produtoras ndo possuem recursos suficientes
para manter 0s insumos e maquinarios necessarios para este tipo de producao.
Estas familias se sentem forcadas a deixar o campo e encontrar oportunidades
de emprego nos centros urbanos para que possam se sustentar.

Percebemos também o uso massivo de agrotoxicos, nessa regidao que ja
sofre naturalmente com a lixiviagdo do solo causada pelas chuvas e pelo
relevo acidentado. Outras questdes de contaminacdo humana e ambiental por
agrotdxicos na regido sdo apresentadas por Moreira et al. (2002). Este autor
ressalta a contaminagdo das aguas dos rios, e associa a baixa escolaridade e
falta de clareza nas orientaces dos produtos aos altos indices de
contaminagdo humana, inclusive de criancgas.

Atualmente, a agricultura familiar ainda é uma caracteristica importante
dessa regido, sendo este local, responsavel por boa parte da producdo de
hortalicas que chegam para abastecer a capital e o estado do Rio de Janeiro.
O municipio é caracterizado por uma agricultura diversificada, segundo
Pereira (2013) sua populacdo € de 182.082, sendo 159.372 populacdo
residente urbana e 22.410 populacdo residente rural. Cerca de 80% das
propriedades rurais do municipio sdo pequenas propriedades de agricultura
familiar (OLIVEIRA, 2018).

Em janeiro de 2011 fortes chuvas causaram um grande desastre
ambiental no municipio de Nova Friburgo. A ocupagdo desordenada e o
crescimento da populacdo do municipio sdo causas apontadas por Paulucci
(2016, p.167), para a autora: “A agroecologia pode contribuir ajudando a
reverter o quadro que o desastre de 2011 provocou nas areas rurais de Nova

Friburgo e minimizar as perdas e danos de possiveis novos desastres.”
227



A Embrapa, langou nos ultimos anos diversos projetos de incentivo a
adogdo de préticas ecoldgicas na regido. Destacamos aqui 0 projeto de
transicdo agroecoldgica publicado em 2008 que teve como finalidade
favorecer a sustentabilidade, reduzir o risco econbémico em que se
encontravam as familias produtoras e principalmente incentivar a adogéo
dessas praticas (ASSIS, 2008). Outro projeto mais recente com o objetivo de
disseminar o conhecimento e promover o dialogo sobre a agroecologia na
regido, foi proposto em 2019 denominado “Construgdo coletiva de
conhecimentos agroecologicos em ambientes de montanha da Regido Serrana
fluminense” (ASSIS, 2019).

Os autores Silva e Barbosa (2020) apontam um crescimento na procura
por produtos organicos e agroecoldgicos em tempos de pandemia. Para 0s
autores o isolamento social teve a capacidade de estreitar a ponte entre 0s
produtores e consumidores, aumentando as vendas de produtos como cestas
organicas.

E um fato que a agricultura convencional dominou a regido de Nova
Friburgo, como na maior parte do pais. Mas, também notamos que um
processo lento de transi¢do agroecoldgica se iniciou ap6s o desastre ocorrido
na regido em 2011. Porém, os agricultores ainda acreditam no uso de
fertilizantes e agrotoxicos para que possam manter 0s niveis de producdo e
consequentemente sua renda. Vimos que os niveis de producéo ndo deveriam
ser uma preocupacao quando adotadas praticas agroecolégicas pois ganha-se
muito em variedade, e que a adoc¢do dessas praticas em escala seria muito
benéfica para a regido em termos econémicos e sociais.

Percebemos com as defini¢Oes apresentadas neste trabalho uma grande
similaridade entre os ideais de desenvolvimento sustentavel e a agroecologia

e como esses temas sdo importantes para a garantia da seguranca alimentar
228



da populacéo tanto do campo quanto da cidade. Apresentamos anteriormente
as diversas consequéncias negativas das préaticas incentivadas pelo
agronegocio. E indicamos a agroecologia como uma contraproposta a este
processo depredatdrio da natureza, com o proposito de manter o homem no
campo e promover aumento da satde econémica, politica, social e ambiental.

Qualquer tipo de agdo humana na natureza gera algum tipo de impacto,
porém com a agroecologia os impactos negativos sdao minimizados. No
aspecto ambiental ela é capaz de preservar recursos e reduzir os niveis de
poluicdo ja causados nas aguas, no solo, nos animais e nos alimentos. No
ambito social respeita e agrega 0s conhecimentos dos agricultores e
camponeses as praticas adotadas de cultivo. Promove didlogos entre
agricultores, camponeses e a populacgdo, estreitando os lagos entre estes e
facilitando o acesso da populacéo urbana a alimentos de qualidade.

A adocdo de praticas agroecoldgicas, no campo econémico, estimula a
reducdo do numero de atravessadores, incentivando os agricultores a
venderem seus produtos diretamente para o consumidor final, através de
feiras, delivery de cestas agroecoldgicas ou organicas, venda direta para
abastecimento de restaurantes ou pequenos comeércios locais. Assim, 0s
agricultores podem cobrar um valor adequado pela sua producdo. Com isso
ocorre 0 aumento da renda das familias produtoras, além de garantir aos
consumidores a aquisi¢ao de produtos frescos e de alta qualidade.

Estamos vivendo um momento critico de saude mundial, pandemias,
catastrofes climéticas, intoxicagdes e diversas doencas que estdo associadas
aos danos ambientais causados pelo ser humano a natureza nos Gltimos anos.
No momento atual se faz necesséria a divulgacdo e ampliacdo do

conhecimento sobre questdes voltadas ao meio ambiente, para que se possa
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garantir a seguranca alimentar, a manutencdo e a melhoria da producéo de
alimentos nos préximos anos.

A promogdo e facilidade no acesso a politicas publicas voltadas aos
agricultores familiares, também possui extrema importancia para a
manutencdo dessas familias no campo e a reducéo do éxodo rural.

A reforma agréria € um assunto que vem tentando ser abordado
politicamente ha muitos anos no Brasil, e que poderia ser uma solucao para
os diversos problemas causados pela Revolucdo Verde. Ela tem o potencial
de trazer mais familias para o campo, promover uma distribuicdo mais
igualitaria das terras e da renda, aumentar os niveis de producao de alimentos
em variedade e qualidade. O que promoveria aumento da seguranga
alimentar, geraria mais empregos e traria dignidade para as familias
brasileiras que se encontram em situacdo de pobreza. Porém, a forca do
agronegocio e sua intensa ligacdo com o capitalismo estd afastando essa
discussdo ha décadas.

Concluimos, portanto, que para que 0s conceitos da agroecologia sejam
amplamente adotados, nessa regido e em outras do pais, precisamos ampliar
0 conhecimento sobre este tema. Também se mostram importantes acdes e
politicas publicas de incentivo a educagdo ambiental que devem ser adotadas
e amplamente disseminadas para que cada vez mais pessoas criem a
consciéncia de que precisamos cuidar dos recursos naturais gque ainda temos

antes que acabem.
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TEREBINTHIFOLIA) COMO FORMA DE AGREGAR
VALOR A PRODUTOS REGIONAIS NA COMUNIDADE
QUILOMBOLA DA BAIA FORMOSA, ARMACAO DOS

BUZIOS, RJ
Claudia Maria Fiuza Alves®’
Paulo Roberto Sette Cerqueira®®
Claudia da Costa Martins®

Palavras-chave: Quilombolas, Armacéo dos Buzios, Gastronomia.

O presente trabalho aqui apresentado envolve a possibilidade de suprir
necessidades relacionadas a capacitacdes em alimentos de um grupo
remanescentes de quilombolas. A¢des extensionistas que beneficiem estes
povos sdo de extrema importancia para a geracdo de novas oportunidades
como forma de inser¢do no mercado de trabalho. Objetivou-se assim, a
aproximacdo entre a universidade e a comunidade através de uma acéo
extensionista com um grupo de remanescentes de quilombolas do municipio
de Armacéo dos Buzios, RJ, como forma a agregar valor a produtos regionais
como a pimenta rosa cultivados na proérpia area quilombola. Uma preparacao
com suporte tedrico de capacitacdo em higiene e seguranca alimentar e uma
segunda fase em capacitacdo pratica com producdo de: geleia, licor e
saborizacdo de manteiga utilizando a matéria prima presente na comunidade
quilombola (pimenta rosa), foi realizada dando uma nova perspectiva de

insercdo deste grupo no mercado gastronémico. Pode-se verificar os impactos

5 Professor efetivo do Instituto Federal Fluminense campus Cabo Frio, RJ. -
claudia.alves@iff.edu.br

%8 Estudante do curso superior de Tecnologia em Gastronomia do Instituto Federal
Fluminense campus Cabo Frio, RJ - claudia.m@gsuite.iff.edu.br

5 Estudante do curso superior de Tecnologia em Gastronomia do Instituto Federal
Fluminense campus Cabo Frio, RJ - claudia.m@gsuite.iff.edu.br

234


mailto:claudia.alves@iff.edu.br
mailto:claudia.m@gsuite.iff.edu.br
mailto:claudia.m@gsuite.iff.edu.br

na transformacao social dos remanescentes, onde 0s mesmos sé Sao possiveis

quando este tripé age conjuntamente (educagdo-pesquisa-extensao).

REGIAO DO LAGOS FLUMINENSE E AS COMUNIDADES
QUILOMBOLAS
Formada por diversos municipios, a Regido dos Lagos é conhecida

dentro e fora do Brasil tanto pela laguna de Araruama gquanto por suas belas
praias, razdo pela qual atrai muitos turistas especialmente no réveillon e no
carnaval. Entretanto, as belezas de suas praias acabam, também, por silenciar
ou tornar invisivel a histéria de vidas escravizadas e a constituicdo de
comunidades quilombolas nas cidades que compdem a regido.

O bairro da Rasa no municipio de Armacgdo dos Buzios foi um
importante entreposto de recebimento, venda e distribuigéo de escravos para
diversas regides do mesmo e para fazendas locais. Sendo o principal ponto de
desembarque de escravos a Ponta do Pai Vitorio também era o ponto de
partida dos escravos que desde o seu embarque nos tumbeiros tentavam sua
liberdade através da fuga.

A comunidade Quilombo Baia Formosa € o foco deste estudo, estando
localizada em Armacdo dos Buzios, foi certificada pela Fundacdo Cultural
Palmares em 22/12/2011, ndo possuindo area territorial delimitada até entéo
por se tratar de territorio fragmentado, estando a area de titulagdo em analise
(IBGE, 2022).

As comunidades quilombolas sdo marcadas pela insuficiéncia de
assisténcia publica e caracterizadas pela vivéncia no meio rural atraves da
agricultura familiar de subsisténcia. O desenvolvimento sustentavel destas

comunidades por meio da aproximacdo de atividades educacionais sdo
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alicerces para a diminuicdo das desigualdades sociais existentes,
oportunizando assim, estratégias para o desenvolvimento econémico local.

O municipio de Armacdo dos Buzios, faz parte do Centro de
Diversidade Vegetal de Cabo Frio e também da area de preservacao da Costa
do Sol, sendo caracterizado por uma grande variacdo de plantas nativas e
principalmente crescimento e desenvolvimento de grupos de plantas
especificas do bioma de restinga, adaptadas ao relevo e ao clima da regiao.

Algumas plantas desta regido, além de sua importancia para a
caracterizacdo e manutencao do equilibrio bioldgico e de diversidade na area
de restinga, também contribuem como novas agregacGes no ambito da
culinaria, algumas fazendo parte das denominadas PANC’s (Plantas
Alimenticias ndo-Convencionais) (KINUPP, LORENZI, 2021).

Aroeira-vermelha ou poivre-rose sao nomes populares da
espécie Schinus terebinthifolia, arvore nativa da América do Sul da familia
das Anacardiaceae, extemamente frequente em nossa regido (LORENZI,
2012).

A extensdo universitaria € uma comunicacdo entre a universidade e a
sociedade mediante atividades como cursos, programas, projetos e eventos,
que proporcionem a interacdo dialdgica entre as partes e possibilitem o
desenvolvimento de acgOes educativas capazes de beneficiar tanto a
universidade quanto a populacdo (SANTOS; ROCHA; PASSAGLIO, 2016).

Neste sentido, o presente trabalho teve como alicerce a comunicagéo
entre a universidade e a comunidade atraves de uma acao extensionista com
um grupo de remanescentes de quilombolas do municipio de Armacdo dos
Buzios, através da agregacdo de valor a produtos encontrados no espago
(terra) destes remanescentes. Assim, produtos como: geleia de aroeira, licor

de aroeira e manteiga aromatizada com aroeira, foram produzidos, gerando
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assim, a inducdo para criagé@o de postos de trabalho, permitindo a fixacdo dos
quilombos em seus locais de origem.

Um material base foi confeccionado primeiramente por alunos do curso
superior de Tecnologia em Gastronomia do IFF campus Cabo Frio, sob a
orientacdo de um professor da area, e posteriormente, as capacitagdes

ocorreram. O trabalho foi desenvolvido em etapas como segue:

ETAPA 1: Preparacdo do suporte tedrico e capacitacdo em higiene e
seguranca alimentar
Primeiramente confeccionou-se uma cartilha com nocdes de Boas

Praticas de Manipulacao de alimentos, tomando como base a RDC n° 216 de
15 de setembro de 2004 da Anvisa, que dispde sobre 0 Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo, contendo as prioridades em
higiene limpeza e seguranca alimentar.

Ap0s, realizou-se um encontro no laboratério do IFF campus Cabo Frio
com um grupo de 17 pessoas pertencentes a comunidade remanescente
quilombola de Baia Formosa, onde foi realizado o curso de capacitagdo em
higiene e seguranca alimentar que teve carga horaria de 4 horas, com entrega
da cartilha, e onde, por meio de aula expositiva com uso de recurso audio-
visual e conversa dialogada com 0s mesmos, os temas foram abordados de
forma a esclarecer e exemplificar com cenas do cotidiano dos participantes,
0 que ocasionou um grande interesse dos participantes e interagdo com 0s
ministrantes do curso no qual foi desenvolvido tépicos relacionados a boas
praticas de higiene em ambiente de manipulacdo de alimentos, como
higienizacdo das méos com demonstracdo passo a passo e assepsia (higiene
pessoal) e preparacdo do manipulador (uniformizacdo no ambiente de

manipulagdo de alimentos), modo correto de coletar a semente de aroeira e
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preparo prévio dos insumos, regras sobre comportamento durante a
manipulacdo de alimentos, utensilios e cuidados que se deve ter ao utiliza-
los, regras sobre higienizacdo e organizacdo do local de trabalho e &reas
utilizadas pelos manipuladores, tais como banheiros e vestiarios, prevencao
de contaminacdes e de doencas e manipulacdo e estocagem dos produtos

finais ao consumo.

ETAPA 2: Aplicacdo de questionario
Apos a aula expositiva, como forma de verificagdo da aprendizagem

aplicou-se um questionario de 28 questdes com alternativas de resposta de
sim ou ndo, sobre os assuntos abordados, experiéncia profissional dos
participantes em ambiente de alimentos e avaliacdo da aplicacdo da

capacitacdo como forma de padronizar uma estatistica.

ETAPA 3: Capacitacdo em producao de geleia e licor de aroeira e
saborizacio de manteiga.
A aroeira é semente nativa da regido do Lagos e encontra-se em

abundancia em determinadas épocas do ano nesta regido. Como forma de
agregar valor a produtos com esta semente, durante 2 meses de 2022, foram
realizados testes preliminares, onde realizou-se estudos sobre quais produtos
poderiam inicialmente ser apresentados no curso a fim de proporcionar um
bom aproveitamento do alimento proposto. Estes testes foram realizados nos
laboratdrios de gastronomia do IFF campus Cabo Frio. Com a conclusao
desses testes, confeccionou-se uma apostila contendo as formulacbes dos
produtos a serem processados juntamente com 0s remanescentes de
quilombolas (geléia de pimenta rosa com base de maca, licor de pimenta rosa
e saborizacao de manteiga). Ainda foram realizados calculos com valores de

gastos e valores de venda, demonstrando assim a lucratividade dos produtos.
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Ap0s a aprovacao dos testes preliminares e da elaboracdo da apostila
com as formulag6es dos produtos propostos, e os calculos de preco de venda
dos mesmos, fez-se entdo a capacitacdo, que ocorreu na sede do quilombo de

Baia Formosa em Armacdao dos Buzios, com duragédo de 6 horas.

RESULTADOS

O aproveitamento de produtos regionais na elaboragcdo de novos
produtos, € uma alternativa tecnologica limpa e viavel. Varios produtos
comumente consumidos como doces, geleias, sucos, conservas entre outros,
sdo desenvolvidos, a partir do processamento de frutas e hortalicas, através
do aproveitamento de forma integral ou a partir dos residuos desses alimentos,
mas 0 processamento com produtos regionais com a incorporacao em
produtos ja desenvolvidos no mercado, se torna de maior importancia ainda,
pois contribui de forma sustentavel para o aproveitamento da producdo de
forma mais abrangente em periodos de safra.

Assim, o processamento de produtos como a aroeira com introduc¢éo da
mesma em produtos regionais se torna de suma importancia para o
levantamento da economia local, onde também, pode se tornar um atrativo
turistico, além de gerar emprego e renda para as comunidades mais
vulneraveis, como os remanescentes de quilombolas.

Quando o IFF campus Cabo Frio, iniciou a agdo extensionista com foco
nos remanescentes de quilombolas da Baia Formosa, em Armacdo dos
Buzios, levou como legado a agregacéo de valor do produto que se encontrava
em abundéancia nas comunidades quilombola, mas que no entanto, ndo tinha
um aproveitamento mais abrangente da mesma, sendo apenas colhida e

secada, e vendida em pacotinhos em feiras da regido.
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Durante a realizacdo dos remanescentes de quilombolas nos 2 cursos
propostos (ver Figura 1), verificou-se uma participagéo expressiva, havendo
interacdo dos alunos por meio de questionamentos e exemplificacGes de seus

dia a dia, demonstrando muito interesse nos temas abordados.

Figura 1. Curso de extensdo com remanescentes de quilombos.

Fonte: do autor
Ao final dessa capacitagdo aplicou-se um questionario de

conhecimentos gerais sobre manipulagéo segura de alimentos (ver Grafico 1).

Grafico 1: Grafico de conhecimentos gerais
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Fonte: do autor
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Verifica-se que a grande maioria dos participantes possui
conhecimentos acerca da lavagem de maos e de frutas e tem nocdo de
contaminag&o de alimentos. A capacitagdo demonstrou as formas corretas de
lavagens de méos e frutas assim como, as formas de se evitar contaminagdes
alimentares. Verificou-se um interesse extremamente positivo com a
interacdo e execucdo durante a processamento das etapas.

Ao todo 17 remanescentes de quilombolas participaram das duas
capacitacOes, entendendo e reconhecendo a importancia da agregacdo de
valor do produto ‘pimenta rosa/aroeira’ na preparagao dos produtos finais, €
suas potencialidades mercadoldgicas (ver Figura 2).

Pode-se verificar que durante a capacitacdo pratica todos exerceram a
fundamentacdo tedrica sobre higiene e seguranca alimentar, retirando
especialmente adornos sem a necessidade de orientacdo para isso.

Dentre os produtos confeccionados merece maior destaque a geleia com
pimenta rosa, produto este que ja vem sendo utilizado em festivais
gastrondmicos da cidade de Armacdo dos BUzios e com muita procura

mercadologica em toda essa regido (ver Figura 3).

Figura 2. Capacitacdo em agregacdo de valor a produtos regionais para
uilombolasﬂ.
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Fonte: do autor
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Figura 3. Geleia de aroeira.
¥

Fonte: do autor.

A gastronomia regional implica no consumo de matérias-primas locais
e, onde as receitas sdo confeccionadas com produtos agricolas habituais
daquela regido.

Durante a realizacdo desta acdo extensionista, pode-se verificar a
indissociabilidade do ensino, da pesquisa e da extensdo na pratica, com
impactos na formacdo social do estudante e na transformacdo social dos
remanescentes de quilombo, onde os mesmos s6 sdo possiveis quando este
tripé age conjuntamente.

Vale ressaltar que a gastronomia é uma manifestacao cultural e regional
das mais importantes, onde a cozinha é um simbolo de memoria e, também,
de identidade, pois por meio do alimento, herdamos também, os costumes, as
tradicOes e a cultura (MULLER, AMARAL, REMOR, 2010).

As vaérias formas de comer e 0 modo de preparacao de um alimento esta
amplamente correlacionado ao paladar de um povo, bem como as expressoes
dos seus movimentos culturais, imposicao de regras e mitos criados em torno
do alimento, principalmente se este € especifico de um local, e possuem
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relacdo com as influéncias sofridas no processo de construcdo social, aos
momentos de colonizagéo e as influéncias dos diversos povos que se fixaram
aqui junto aos nativos.

As comunidades quilombolas sao identidades nacionais que olham para
0 passado, determinadas a partir da memoria coletiva, como grupos que
carregam a memoria da escraviddo, eles expressam o senso de identidade
historica.

Este resgate cultural e gastrondmico foi de extrema importancia, e além
de levar o conhecimento da agregacdo de um produto local que gera
aprendizagem mdtua entre as partes envolvidas neste processo de interagdo e
troca de experiéncias nos momentos da producdo, também insere nesta
comunidade quilombola a possibilidade de converter estes produtos em renda
atraves de sua fabricacdo artesanal, sendo instrumento fortalecedor de direitos
e de cidadania e favorecendo a recomposi¢do das culturas alimentares, e
reafirmando tanto o produto final como o insumo utilizado a sua origem
quilombola.

Foi possivel observar que essas atividades foram relevantes tanto para
educadores, possibilitando a troca de saberes e estreitamento de lagos com a

comunidade, quanto para educandos que adquiriram novos conhecimentos.
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A representacdo de memdrias e identidades coletivas é um trabalho
arduo, fortemente marcado por questdes ideoldgicas que envolvem conflitos,
disputas politicas, econdmicas e simbdlicas, como afirma Tolentino (2018).
Nesse sentido, as performances narrativas inscritas nos patriménios
histdricos, ndo podem ser apartadas de sua dimensédo conflitiva dos jogos de
poder social que as revestem. Os museus, lugares de elaboragdes discursivas
metamemoriais (Candau, 2012), “[...] carregam o poder da construcdo de
verdades na producdo de seus discursos que [...] servem para reforcar o
sentimento de pertencimento a um grupo ou a uma cultura, a determinada
identidade cultural” (Tolentino, 2018, p. 72).

Em decorréncia, edificios histéricos como os museus sdo fundamentais
para a preservacdo da identidade cultural para as proximas geragdes, atuando
como sociotransmissores (Candau, 2020), o que, no entanto, ndo os exime de
revitalizagdes, requalificacOes e reusos. Esses processos reaproveitam e
protegem a autenticidade, a identidade e a cultura promovendo uma, ao
construirem por meio da reutilizacdo, uma rede de ligacGes através da

requalificagcdo do espaco e do crescimento social. Desse modo, quando esses
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edificios ndo podem mais funcionar com seus usos originais, sobretudo em
relagdo as proposi¢des do IBRAM no que se refere a sustentabilidade, ética e
compromisso social, é inevitdvel que propostas de novas funcbes sejam
apresentadas.

Conforme observa Ordonez (2022, p. 3) “[...] o patrimdnio
arquitetbnico € um capital espiritual, cultural, econémico e social cujos
valores sdo insubstituiveis. No entanto, diante do avango da modernidade,
muitos edificios passam a destoar do contexto que os cerca”. Isto porque,
como afirma Bruno Brulon, o processo de musealizagdo se torna uma forma
de construir consenso sobre o valor ¢ sobre a matéria, resultante de “[...]
negociagdes]...], reproduzindo materialmente as hierarquias de poder e saber
que conformam aquilo que se entende por Nacao” (Brulon, 2020, p. 4). Em
outras palavras, esses espacgos institucionalizados exprimem narrativas
seletivas, que podem apresentar um “[...] carater “destruidor, uniformizador
e opressor da memoria coletiva nacional” (Pollak, 1989, p. 2).

Nesse sentido, os reusos e requalificacbes discursivas do patrimonio
histérico podem ocorrer devido a demandas sociais no sentido de
compreender, em termos sociais e historicos, o valor do objeto de intervencéo.
“Tais intervengdes ndo sdo apenas uma mudanca em um cenario antigo, mas
uma nova identidade que expressa significados contemporaneos. Além do
panorama historico e social, os edificios carregam um contexto arquiteténico
e artistico” (Ordonez, 2022, p. 4).

Com a nova museologia e 0os movimentos de descolonizacdo, as
questBes sociais, em grande medida gragas as movimentaces dos paises da
periferia do capitalismo, se observa uma transformacdo experimental no
campo museologico, onde as ex-colonias buscam o rompimento com o saber

colonialista, fortemente demarcado nos discursos museais (Padiglione, 2016).
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Inserido em um contexto de transformacdes sociais, a atual dire¢cdo do Museu
Municipal Parque da Baronesa, localizado em Pelotas/RS, ao elaborar uma
nova uma missao para a instituicdo, elencando alguns tépicos como incluséo,
cidadania, educacdo e, principalmente, demonstra uma preocupacdo em
estabelecer uma relacédo entre passado e presente, projetando agdes futuras a
partir das relacbes entre o acervo e 0s visitantes, por meio de uma
requalificacdo desse patrimdnio frente as adequacOes necessérias as
transformacdes sociais do tempo presente.

Assim, este trabalho, que se trata de um estudo, objetiva apontar para
estas praticas como benéficas ndo s para a sustentabilidade da cidade, mas
também para a compreensdo da demanda do sentido histdrico e social do
objeto, neste caso o0 museu, através da andlise do projeto de Requalificacao,
ainda em proposicdo, que busca promover as adequacGes necessarias ao
discurso do museu, reconhecendo as estruturas opressivas de obliterac6es que
geraram a morte de segmentos subalternos (Spivak, 2010) pela histéria oficial
presente na expografia. Nesse sentido, buscar-se-4 pautar como essa
requalificacdo atua no processo de constituicdo de uma identidade museal que
passa a expressar significados contemporaneos, com vista a contribuir com a

coletividade através de uma agenda social.

O DISCURSO DO MUSEU DA BARONESA
O museu Museu Municipal Parque da Baronesa/Pelotas, de cunho
historico, foi inaugurado em 1982 e esta vinculado a Secretaria Municipal de
Cultura (Moraes, et al., 2020, p. 54). Mantendo a tipologia de residéncia,
entre seu acervo encontram-se “[...] pecas doadas pela familia Antunes
Maciel e outras recebidas da comunidade” (Moraes et al., 2020, p. 54). O

discurso do museu representa os modos de vida, habitos e formas de
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socialibidade das elites pelotenses entre o final do século XIX e inicio do
século XX, excluindo da expografia os escravizados e trabalhadores negros
assalariados que residiram na Chécara.

Nesse sentido, a narrativa da instituicdo suscita uma memoria social e
coletiva (Halbwachs, 2004) que, de uma maneira ou de outra, influi no
processo de formacao das identidades culturais, uma vez que este espago “[...]
funciona como um sécio transmissor de memorias. Memorias de um lugar, de
acontecimentos ou de fatos historicos” (Schwanz e Caldeira, 2013, p. 539)
onde, o discurso hegemdnico expresso dentro do museu da corpo a um
imaginario oitocentista apaziguador, opulento e sem contradi¢des. Contudo,

com a nova missao que tem como objetivos

[...] a salvaguarda de bens de valor histdrico e cultural, méveis e
imdveis, que representem 0s usos e costumes da sociedade
pelotense, que abrangem as Ultimas décadas do século XIX até
a década de 30 do século XX, bem como a sua preservacéo,
investigacdo, interpretagdo, comunicagao e exposicao ao publico
para fins de estudo, pesquisa, turismo, contemplagdo e
promocéo do conhecimento e educac&o, a servigo da sociedade
e de seu desenvolvimento, com base nos preceitos da Lei Federal
n° 11.904/2009 e do Codigo de Etica do ICOM (Moraes et al.,
2020, p. 54).

Busca-se uma ampliacdo das possibilidades de representatividade
dentro do museu. As preocupacdes com as obliteracdes presentes no acervo
sdo antigas e partem ndo apenas de diferentes grupos e atores que assumiram
0s bastidores da instituicdo ao longo dos anos, mas também da propria
populagdo, que questiona esse silenciamento dentro e fora do patriménio.
Conquanto, foi no ano de 2015 que esses questionamentos foram mais
fortemente demarcados com o projeto de “Visibilidade do negro no discurso

do Museu da Baronesa”. De acordo com Moraes et al. (2020, p. 55)

[...]O objetivo geral da acéo foi aprofundar a pesquisa sobre o
negro no periodo da escraviddo e na pos-abolicdo em Pelotas e
suas relagBes com a familia Antunes Maciel, com o intuito de
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acrescentar novas informagfes a comunicagdo do museu,
procurando dessa forma dar destaque a esse grupo étnico que
teve extrema importancia na formacéo da sociedade pelotense.

Alinhado a nova proposta de missdo do museu e as demandas sociais
pela inclusdo, o projeto se insere em um amplo espectro de discussdes que
buscaram e buscam revisar como as culturas e identidades s@o representadas
dentro dessas instituicdes. Essas questdes sobre as auséncias tém sido
aprofundadas e, nesse interim, se insere o projeto de Requalificacdo do

discurso do museu.

REUSO DO PATRIMONIO: POSSIBILIDADES ATRAVES DO
PROJETO DE REQUALIFICACAO
Datado do ano de 2023, o projeto de Requalificacdo do discurso do

Museu da Baronesa se alinha com as prerrogativas do IBRAM sobre as
tematicas de inclusdo, acessibilidade, sustentabilidade e ética, a partir do
comprometimento social. A proposta enseja requalificar diferentes ambientes
do museu, tendo como aporte para as novas inser¢ées 0s documentos do
acervo institucional, os testamentos do Coronel Annibal Antunes Maciel, de
Dona Felisbina Silva e do Bardo de Trés Serros, assim como o livro de
despesas de Dona Sinhé e o livro de receitas da familia Antunes Maciel.
Essas intervencdes ndo buscam modificar o carater arquitetdnico do
edificio, mas indicam as possibilidades de criacdo de novas fungdes para estes
ambientes de modo coerente, ao se adaptar para diferentes usos que ndo mais
0 seu original, cuja adequagdo deixou hd muito tempo de ser justificavel.
Dessa forma, através de inclusdes sutis que permeiam a imaterialidade da
experiéncia dos trabalhadores, através de uma abordagem nova sobre o
mesmo acervo, as historias da familia e a dos escravizados e libertos, seréo

costuradas.
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No ambiente 7, que se refere ao quarto de Déa Antunes Maciel, tem-se
como proposta incluir o tema carnaval com os clubes carnavalescos negros
como o Fica Ahi, o Chove ndo Molha e o Depois da Chuva, como espagos
culturais e de resisténcia, ja que a filha mais nova do casal Lourival e Amélia
Annibal Antunes Maciel foi eleita rainha em agremiacdes locais. Ja no quarto
das criancas, que se refere ao ambiente 8, se coloca como proposta falar sobre
as amas de leite e seu importante papel na criagdo das criangas pertencentes
as elites.

Outras importantes inclusdes podem ser encontradas nos ambientes 10,
11 e 12. No primeiro caso, enseja-se incluir, no que é disposto como painel
comemorativo dos trinta anos do museu, tanto a genealogia da familia
Antunes Maciel, quanto um texto sobre os trabalhadores do solar, suas
profissdes e lacos de afetividade. No segundo, onde se encontra o corredor da
escada, a proposta é englobar uma vitrine horizontal sobre os trabalhadores,
no intuito de diferenciar o trabalho doméstico do trabalho de chacara, citando
quem realizava cada atividade. No ultimo caso, se tratando do hall de entrada
do Gabinete do Bardo, a ideia € abordar sobre a industria charqueadora,
geradora da riqueza de Pelotas, elencando questdes referentes ao trafico
negreiro, cartas de liberdade, alforrias condicionadas e as leis promulgadas
antes da Lei Aurea. Além disso, coloca-se como pauta comentar sobre o
Clube Abolicionista Pelotense e a iniciativa de D. Pedro Il em agraciar com
titulos de nobreza aqueles ricos senhores de escravos que libertassem seus
escravizados.

Nos ambientes numerados como 18, 20 e 21, que se tratam
respectivamente da rouparia, corredor da cozinha e cozinha, pauta-se a
inclusdo do debate sobre as lavadeiras do Santa Barbara, negras de ganho, no

que diz respeito a como estas desempenhavam funcdes diferentes com 0s
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tecidos que revestiam a casa. Referente ao corredor, coloca-se como proposta
falar sobre a influéncia negra na culinaria, comidas de santos, temperos e
especiarias. Na cozinha propriamente se tem como objetivo discutir sobre a
lida diaria dos empregados de uma casa senhorial em referéncia a maneira de
se produzir os alimentos, bater manteiga, ordenha para obter leite, plantar para
colher, relacionando essas questdes as praticas rurais ancestrais que foram
trazidas do continente africano.

A (ltima incluséo sobre a tematica dos trabalhadores esta definida para
0 ambiente da copa/corredor de servico, numerado como 22, cuja proposta é
adicionar informag6es como a lista dos nomes dos trabalhadores do solar,
comentando sobre a edicula da casa e como esta servia de dormitorio para
alguns escravizados no pré aboli¢do e nos pds abolicdo. Com este panorama,
é evidente que a requalificacdo discursiva proposta para 0 Museu da Baronesa
parte do que Sotratti (2015) denomina como “recuperacao e [...] valorizagao
das origens e das verdadeiras representagdes sociais”, que buscam humanizar
e controlar o sistema de exclusdo orquestrado nas cidades contemporaneas,
ao mesmo tempo em que reinventa identidades baseadas em producdes
socioculturais locais.

O discurso da requalificagdo discursiva evidencia uma tentativa de
inclusdo de um grupo subalternizado em um espaco sadio e revalorizado,
onde as “relagdes sociais includentes seriam estabelecidas e reforgadas por
novas fungdes urbanas” (Sotratti, 2015). Essa refuncionalizacdo ¢ uma
consequéncia natural, como aponta este mesmo autor, da propria
reestruturagdo socioespacial da cidade por determinados grupos. Nesse
sentido, 0 que se busca é promover uma nova dinamica urbana baseada na
diversidade econémica e social a partir de estratégias de valorizacdo do

patrimdnio cultural que passou por processos degradativos.
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Nesse caso, 0 Museu da Baronesa encontra-se fechado por estar
passando por uma reforma, devido justamente ao estado de degradacdo do
edificio. Assim, o planejamento de uma refuncionalizacdo do museu se
configura como possibilidade de inserir atividades de amplo interesse da
sociedade contemporanea, além de prolongar a vida util do edificio,
proporcionando beneficios sociais e econdmicos significativos para a
sociedade em geral por meio da adequacdo as pautas atuais sobre a inclusdo

de diferentes atores sociais no discurso do museu.

CONCLUSAO

Os museus podem e devem ser considerados como espacos
democratizantes, inclusivos e polifénicos para o dialogo critico sobre os
passados e os futuros, onde deve-se ter como intencdo reconhecer e dirigir-se
aos conflitos e desafios do presente, como aponta Marziale (2021). Desse
modo, sua fungéo social deve ser levada em consideragdo nos processos de
requalificacdo e revitalizacdo mediante novos usos e em prol de uma agenda
social.

Partindo desse pressuposto, a requalificacdo do discurso do Museu
Municipal Parque da Baronesa parte de uma praxis que ndo € sé benéfica para
a sustentabilidade, mas também para o desenvolvimento social e econdmico.
Por se tratar de um eixo transversal, a sustentabilidade pretende promover
mudancas e transformacdes na realidade a partir dos aspectos sociais,
econémicos e culturais, para além dos ambientais. Nesse ambito, 0s museus,
mais especificamente o Museu da Baronesa, a partir de sua requalificacéo,
propiciam atividades de criagéo, producédo, difusdo de consumo de bens e
servigos culturais, funcionando como um vetor de um desenvolvimento

sustentavel e duradouro (IBRAM, 2014).
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Por meio de uma sensibilidade inscrita na vida urbana, onde o0s
comportamentos patrimoniais devem e podem se renovar, através da analise
da importancia simbolica e arquitetbnica do patriménio cultural, o projeto
ensaia um repensar dos discursos hegemdonicos contidos no local, ao incluir
0s ecos dos silenciados como parte da historia, questionando as narrativas

anestesiantes criadas para o patrimonio.
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EIXO
ALIMENTO, MEMORIA E TRADICAO

Esta sessdo de comunicagdo tem como objetivo explorar as relagdes
entre alimento, memdria e tradi¢do, destacando a importancia do patriménio
cultural e da sustentabilidade nesse contexto. Serdo abordados temas
relacionados a preservacdo e valorizacdo das tradicdes culinarias, as
memorias associadas aos alimentos e sua transmissdo entre geragdes, bem
como a influéncia desses aspectos ligados a sustentabilidade. Desse modo,
visando contribuir para a compreensdo e promoc¢do do alimento como um
elemento central na construcdo da memoria e identidade cultural, além de seu
papel na busca por solugdes sustentaveis na area alimentar, esse GT prop0e,
a partir de uma perspectiva multidisciplinar, a discussdo do assunto através
dos seguintes eixos tematicos:

Alimentos como patriménio cultural: Estudo das praticas alimentares
tradicionais como expressdes culturais e sua salvaguarda como patriménio
imaterial.

Memo@rias gastrondmicas: Analise das memorias individuais e coletivas
associadas aos alimentos, suas historias e significados culturais.

Transmissdo intergeracional: Investigacdo dos processos de
transmissdo de conhecimentos culinarios entre geracdes e o papel da memoria
na preservacao das tradi¢des alimentares.

Sustentabilidade alimentar: Exploracdo das préaticas alimentares
sustentaveis, como o aproveitamento integral dos alimentos, a valorizagéo da

biodiversidade e a promogéo da agricultura local.
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Desafios contemporaneos: Discussdo sobre os desafios atuais
relacionados a preservacdo das tradicBes alimentares, a perda de memoria

gastronémica e as possiveis estratégias para sua revitalizacao.

Prof. Drndo. Wagner Halmenschlager
Me. Giane Trovo Belmonte

Nicole Weber Benemann

Renata Tomaz do Amaral Ribeiro
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O CULTIVO DO CHA NO VALE DO RIBEIRA:

MEMORIA E IDENTIDADE
Cecilia Vieira Pereira das Neves®?

Palavras-chave: Memoéria coletiva, Identidade, Cha, Vale do Ribeira,
Imigragéo.

O aumento significativo do consumo do ch& no Brasil e no mundo fez
com que voltassemos nosso olhar para essa producao no Brasil. Esse resumo
faz parte de uma pesquisa de doutorado em andamento que tem por objetivo
analisar as memdrias mobilizadas para a construcdo do que os atores sociais
no Brasil entendem como ché brasileiro. A alimentacdo contemporanea tem
diferentes caracteristicas, entre elas a valorizacdo da origem e da qualidade
dos ingredientes, as praticas empregadas no cultivo, tanto no que se refere as
questdes de salde humana como também da salde do planeta, além da
valorizacdo das técnicas e dos saberes tradicionais (Zaneti apud Barbosa,
2009). Destacamos que entendemos o cha como um produto feito a partir da
planta Camellia sinensis e ndo dos diversos tipos de flores, frutas, cascas e
raizes utilizadas em infusGes em nosso Pais. A partir de levantamento
bibliogréafico e da analise de entrevistas com os produtores de chas brasileiros,
provenientes de redes sociais on-line, a presente pesquisa buscou entender as
relacbes entre as formas de cultivo e processamento do cha nacional, mais
especificamente no Vale do Ribeira, e questdes de identidade e da construcéo
da memodria coletiva. Localizado na Regido Sul do Estado de S&o Paulo, o
Vale do Ribeira € onde estd a maior concentracdo de produtores de cha no

62 Estudante de doutorado / Universidade Federa do Estado do Rio de Janeiro - Unirio,
Programa de Pds-graduacdo em Memoria Social. -ceneves7@hotmail.com
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Brasil. Apds a chegada de imigrantes oriundos do Jap&o, a producdo do cha
teve inicio, primeiramente, para consumo préprio, pois o cha faz parte das
praticas alimentares diérias dessa populagdo. Posteriormente, com a plena
adaptacdo da planta Camellia sinensis var. assamica ao clima local, iniciou-
se a producdo comercial com foco no mercado externo, tornando-se entdo
uma commodity. Traremos um breve panorama historico da chegada e da
producdo de cha no Vale do Ribeira. Posteriormente, vamos apresentar as
familias que atualmente estdo presentes nessas praticas do cultivo e do
processamento do cha no Vale. Sdo elas: familia Amaya, familia Shimada e
familia Yamamaru, tendo cada familia sua forma singular de cultivo e

processamento do cha.

BREVE HISTORICO DA CHEGADA DA CAMELLIA SINENSIS AO
VALE DO RIBEIRA
A planta do chd, a Camellia sinensis, é originaria da China. Porém, as

sementes que chegaram ao Brasil pelas mdos do imigrante japonés Torazo
Okamoto foram da Camellia sinensis var. assamica. originaria da india.
Conforme dito acima, a planta se adaptou com facilidade e tornou-se uma
commodity preciosa para os agricultores do Vale do Ribeira. Entre as décadas
de 1950 e 1980, ocorreu o periodo chamado de “época de ouro do cha”, nessa
regiao, que chegou a ter 42 pequenas industrias de produtos acabados e semi-
acabados, contando com cerca de 1.500 produtores em 6.000ha de areas
plantadas, empregando (entre empregos diretos e indiretos) mais de 24% da
populacdo economicamente ativa nos municipios de Registro e Pariquera-
AclU (Secretaria de Cultura do estado de S&o Paulo, solicitacdo de
tombamento. Processo 00147/2013).
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No final dos anos de 1980 e inicio da década de 1990, com a crise de
hiperinflagdo, entre outros motivos, os agricultores de chd foram duramente
atingidos e muitos abandonaram sua producao por outros tipos de cultivo. As
grandes industrias de cha comecaram tambeém a enfrentar dificuldades no
final dos anos 1990 e na primeira década dos anos 2000. Poucos anos depois,
grandes industrias fecharam e de 2010 a 2013, a producéo de chad no Vale do
Ribeira foi seriamente reduzida (Mello, 2015), restando apenas a Amaya
Chas, que esta em atividade até os dias de hoje.

Em 2008, ano do centenario da imigracao japonesa no Brasil, o Instituto
do Patriménio Histoérico Nacional (IPHAN) de S&o Paulo apresentou a
proposta de tombamento de 14 bens culturais, naquela regido do Vale do
Ribeira. Na ata da 64% Reunido do Conselho Consultivo do Patriménio
Cultural do IPHAN, em 2010, consta que foi aprovado o tombamento de 13
bens, entre eles cinco referentes ao cha. Houve também nesse inicio de século
XXI o aumento significativo do nimero de lojas conectadas a teicultura,
como é chamada a cultura do cha. O consumo de cha no Brasil aumentou 25%
entre 2013 e 2018, fazendo com que algumas plantacbes de cha fossem
retomadas. Uma das possiveis explicacdes para 0 aumento do consumo nesse
periodo seria a introducdo de préaticas de consumo de cunho global pelas
familias brasileiras, pois naquele momento, houve uma expansao da classe
média no Brasil. Houve também o surgimento de instituicdes de ensino, a
partir da déecada de 2010, promovendo cursos profissionalizantes voltados
para a formacdo de sommeliers de cha e tea blenders, além de cursos de
introducdo ao mundo dos chés.

Apds a primeira década do século XXI, duas outras familias retomaram
seus chazais e voltaram a produzir. Sdo elas as familias Shimada e familia

Yamamaru. O Sitio Shimada (2014) com sua producéo artesanal e organica e
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o Sitio Yamamaru (2017) com sua producdo artesanal no sistema de

agrofloresta.

AS FAMILIAS, SUAS FORMAS DE CULTIVO E
PROCESSAMENTO DO CHA: MEMORIA COLETIVAE
IDENTIDADE SOCIAL.
O que primeiro nos chamou a atencao sobre os produtores de cha no

Vale do Ribeira foi que os nomes dos sitios produtores sao 0s sobrenomes de
familias japonesas, remetendo a uma producdo ligada a questdes de memoria,
onde um oficio, uma pratica, é transmitida de geracdo em geracao e entendida
como propria de determinados grupos sociais.

Conforme Maurice Halbwachs (2006), a memaria seria uma construcao
social que se constitui a partir das relacdes mantidas entre individuos e
grupos, um fendmeno eminentemente coletivo. A padronizagdo do tempo e
do espaco possibilita a formacdo de memdrias, que cumprem a funcéo social
fundamental de contribuir para a constituicido de uma “comunidade de
sentimentos”. A rela¢do entre memoria e identidade faz com que Halbwachs
estabeleca uma associacdo entre memoria e tradicdo. Para o autor, a memoria
ndo esta conectada exclusivamente a uma experiéncia iniciada e concluida no
passado. A memdria é algo que permanece viva, animando 0s pensamentos e
acOes dos individuos e grupos no presente. A memoria sé deixa de existir
quando os lacos sociais que a alimentavam j& ndo existem mais. Entre os
diversos pontos de referéncia que estruturam nossas memorias estdo o
patrimdnio arquitetdnico, as paisagens, o folclore e a musica. Entendemos
que as tradicOes ligadas as comidas e bebidas sdo um desses pontos de
referéncia, ja& que os modos de plantar, colher, preparar, beber e comer

despertam recordacdes.
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Antes de iniciarmos a descri¢do das formas de cultivo e processamento
do cha pelas familias no Vale do Ribeira é importante apresentar os dois
métodos de processamento das folhas de cha. Séo eles: ortodoxo e nédo
ortodoxo ou CTC (‘cut, tear, curl.” “cortar, rasgar e enrolar’’). No método
ortodoxo as folhas sdo enroladas com cuidado, ndo sdo picadas. Em alguns
lugares esse processo € feito & mao e em outros com a ajuda de méaquinas,
conforme veremos mais adiante. No método ndo ortodoxo as folhas de cha
sdo cortadas em pequenos pedacos.

A familia Amaya chegou ao Brasil em 1919, se estabelecendo no
municipio de Registro, no Bairro Bamburral, onde est4 a fabrica da familia e
a residéncia tombadas em 2010 pelo IPHAN. Inicialmente, cultivando cana-
de-acucar, café, entre outros produtos agricolas, foi no inicio da década de
1930 que comecaram o cultivo e o processamento do chd. Com foco na
producdo de chd como commodity, a Amaya exportava para paises da Europa,
Estados Unidos, Oriente Médio e América Latina, e tinha sua producgdo
voltada somente para o cha preto. Conforme dito anteriormente, a empresa
sofreu economicamente nos anos de 2010 e em 2011 encerrou as exportacdes.
Assim, passou a investir no mercado nacional. A Amaya chas esta atualmente
na terceira geracdo produzindo chas de forma familiar. Sdo quatro sécios:
Lincoln, responsavel pelo cultivo e manutencdo no chazal; seu irmao Milton,
que trabalha com Lincoln de forma administrativa e também na logistica;
Riogo (primo de Lincoln e Milton) é o mestre de chas da empresa e trabalha
com Milton na organizacdo administrativa; e Mario, irmdo de Riogo, que
trabalha nas areas administrativas, logistica e marketing. A Amaya preserva
400 hectares, 60% de sua propriedade, como Area de Preservacio Permanente
(APP) e estd trabalhando para tornar realidade a transicdo do sistema

convencional para o organico adequando 0 manejo, mas passa por certas
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questdes de viabilidade econdmica para se certificar e manter o certificado.
Isso se deve ao fato de que sendo uma indUstria ndo pode optar pela
certificacdo participativa ou estar vinculada a uma organizagédo de controle
social, tendo que optar pela certificacdo por auditoria através de empresa
credenciada. A Amaya produz chas nao ortodoxos verde, preto e oolong, além
do ch& verde em p6, amplamente utilizado na culinéria. Além disso, passou a
oferecer chas em saquinhos e blends como o cha verde com horteld, o cha
verde com capim limdo e o cha preto com hibisco que agradam o paladar
nacional por seu amplo conhecimento gustativo.

A familia Shimada chegou ao Brasil em 1913 para trabalhar nas
lavouras de café. Dona Ume Shimada nasceu em 1927 e desde menina viu
seu pai cultivando as plantas de cha. O sitio Shimada teve uma pequena
producdo familiar de cha e exportava seu produto para a Argentina e 0
Uruguai, com a marca Cha Oriente. Mas, como as outras familias produtoras,
os Shimadas sofreram na década de 90 com problemas econémicos e tiveram
que arrendar o sitio, mudando-se para a cidade de S&o Paulo. Dona Ume
retornou ao sitio em 2004 e pouco a pouco foi recuperando seu chazal. Foi no
ano de 2014 que inaugurou sua fabrica de cha preto com equipamentos
encontrados em um ferro-velho, que foram reformados e adaptados por
Tomio Makiuchi, grande entusiasta do cha. Dona Ume, sua filha mais nova
Teresinha, mestre de cha, e o companheiro de Teresinha, Leo, engenheiro
agronomo, sdo 0s responsaveis por manter a tradicdo familiar do cultivo e
producdo de cha. A filha de Teresinha, Samira, é a responsavel pela
administracdo e marketing da empresa. O ché produzido no sitio Shimada é
fabricado pelo método ortodoxo de forma semi-artesanal, pois utiliza
maquinas no processamento. Sao produzidos atualmente cha preto, cha verde,

ché branco e o ché preto defumado e no ano 2020 receberam o certificado de
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producdo organica. O sitio também é produtor de lichias organicas plantadas
proximas os chazal, trazendo um diferencial sensorial para o cha ali
produzido.

A familia Yamamaru tem seu sitio localizado no bairro Raposa, no
municipio de Sete Barras. Mitsutoshi Yamamaru, pai de Miriam e Kazutoshi,
atuais proprietéarios do sitio, chegou ao Brasil em 1954. Com a ajuda da
familia comprou o atual sitio, com cerca de trinta hectares e, algum tempo
depois, comecou a cultivar a Camellia sinensis. Kazutoshi, o filho
primogénito, ficou encarregado do cultivo e colheita do cha. Em seu melhor
momento, durante a década de 1980, a producdo de cha chegou a duas mil
toneladas de folhas de cha colhidas. As folhas eram vendidas para grandes
empresas que processavam e exportavam o produto para os Estados Unidos,
Europa e América do Sul. Posteriormente, a familia adquiriu outro sitio,
aumentando sua area de cultivo. No ano de 1992, a familia acabou por
arrendar sua propriedade, pois passava pelos mesmos problemas econdémicos
anteriormente citado. Em 2008, a familia voltou para o sitio e iniciou o cultivo
de orgéanicos e, além disso, comecou a recuperar o chazal. Kazutoshi
conheceu, em 2011, o engenheiro aposentado Dr. Guienji Yamazoe do
Instituto Florestal (IF), que apresentou o Sistema Agroflorestal (SAF) para a
familia. Assim, teve inicio a recuperacdo do chazal, mas dessa vez utilizando
0 SAF com manejo conjunto com o palmito Jugara e mantendo a mata nativa.
Quatro anos depois teve inicio a colheita do chazal recuperado. Miriam e
Kazutoshi levaram as folhas de cha para que Teresinha Shimada fizesse testes
de processamento, obtendo bons resultados. Trilhando sua historia, em 2017,
Miriam fez um estagio em uma fabrica de cha no Japao a fim de aprender as
técnicas de processamento do chd. Chegando ao Brasil passou seu

conhecimento para o irmao Kazutoshi e iniciaram a producéo. Atualmente, a
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producdo do cha da familia Yamamaru continua sendo feita através do SAF
e conta com os chas verde e preto ortodoxos que sdo produzidos de modo
artesanal com processamento manual.

Através das trajetorias de todas as familias produtoras de cha no Vale
do Ribeira, percebemos que mesmo com todas as adversidades encontradas
ao longo dos anos, persistiram o desejo e o esforgo por continuar com a
cultura do cha. Entendemos, assim, que a producdo do cha no Vale do Ribeira
estd conectada as tradicbes familiares, onde um oficio, uma pratica, é
transmitida de uma geracéo a outra e esta conectada aos imigrantes japoneses
presentes na regido desde o inicio do século passado. Mesmo que as formas
de cultivo e producdo sejam diferentes no presente das que foram no passado,
pois conforme Montanari (2013) as identidades culturais ndo sao estanques,
mas estdo em constante modificacdo, sofrendo adaptacbes, o cultivo e
processamento do ché pelas familias Amaya, Shimada e Yamamaru seguem

perpetuando sua cultura, sua identidade e suas memorias.
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CHA DE MAIO OU MAISCHNAPS OU MAITEE: O
SABER FAZER QUE VEIO JUNTO COM OS

IMIGRANTES ALEMAES E POMERANOS
Alcides Gomes Neto®
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Transmiss&o.

Ha uma grande diversidade cultural transmitida pelos imigrantes
descendentes de alemé&es-pomeranos no sul do Rio Grande do Sul, uma delas
é o saber-fazer de um elixir conhecido pelos nomes: Cha de Maio,
Maischnaps (Mai-maio Schnaps-aguardente) ou MaiTee (Mai-maio, Tee-
cha). A bebida recebe esse nome por ser preparada durante 0 més de maio,
onde 31 tipos de ervas medicinais sdo colocadas, uma por dia, num recipiente
com aguardente. Essa preparacdo € produzida em casa e utilizada no
tratamento de qualquer tipo de enfermidade fisica, psicoldgica ou espiritual,
uma vez que antigamente ndo se tinha tantos remédios, nem tratamentos
medicinais como nos dias de hoje. Ha pessoas que ainda produzem e sao
testemunhas da transmissao do ensinamento recebido pelos seus antepassados
- pais e avls de origem alemd ou pomerana - vinculado ao conhecimento
sobre ervas medicinais chamadas de ch&. Por essa razdo o contexto do estudo
se encaixa no eixo tematico sobre Alimento, Memodria e Tradicédo, destacando
a importancia do patrimoénio cultural e da sustentabilidade referente a vida

saudavel, o qual esta englobado no Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel

63 Doutorando no Programa de P6s-Graduacdo em Memoria Social e Patriménio Cultural
/ Universidade Federal de Pelotas - chefalcidesgomes@hotmail.com

84 Mestranda no Programa de Pds-Graduacgdo em Memdria Social e Patriménio Cultural /
Universidade Federal de Pelotas - cris.miritz@gmail.com

267



3 - Salde e Bem-Estar - um dos objetivos da Agenda de Sustentabilidade da
Organizacao das Na¢des Unidas até o ano de 2030. Portanto, o objetivo desse
estudo visa conhecer as formas de preparo, utilizacbes e tradi¢cOes deste
composto natural, para uma vida mais saudavel e que ndo se percam as
mema@rias do saber-fazer, visto que a atual geracao pouco se interessa por essa
tradigdo, porque se tornou mais facil recorrer a medicina e a medicamentos

farmacéuticos.

CHA DE MAIO, MAISCHNAPS OU MAITEE

H& uma grande diversidade cultural transmitida pelos imigrantes
descendentes de alemdes-pomeranos no sul do Rio Grande do Sul no Brasil.
Uma delas é o saber-fazer de um elixir conhecido pelos nomes: Cha de Maio,
Maischnaps (Mai-maio Schnaps-aguardente) ou MaiTee (Mai-maio, Tee-
cha).

A bebida recebe esse nome por ser preparada durante 0 més de maio,
onde 31 tipos de ervas medicinais sdo colocadas, uma por dia, num recipiente
com aguardente.

As plantas medicinais sdo usadas ha muito tempo por nossos
antepassados e sdo conhecidas por terem um papel importante no tratamento
de algumas doencas. As plantas medicinais normalmente sdo utilizadas apos
a indicacdo de amigos e familiares, uma vez que poucos médicos indicam o
uso desses produtos. Elas podem ser usadas frescas, logo apds a coleta, ou
entdo secas, dependendo da espécie e de como ela deve ser preparada.

Essa preparacdo é produzida em casa e utilizada no tratamento de
qualquer tipo de enfermidade fisica, psicolégica ou espiritual, uma vez que
antigamente néo se tinha tantos remédios, nem tratamentos medicinais como

nos dias de hoje.
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A cultura alema-pomerana trouxe a qualidade, dessas coisas boas, do
cuidado, do carinho, apesar de serem de personalidade reservada.

Foram analisadas, neste estudo, duas produgdes realizadas em casas
diferentes.

Observamos que é feito colocando ervas medicinais (conhecidas por
cha) uma por dia durante 0 més de maio. Tomando o cuidado de ndo repetir
a mesma erva, sdo 31 tipos diferentes de ervas medicinais. Utilizando-se de
anotacdes dos chas ja utilizados para garantir o cuidado de ndo repetir a erva
medicinal ja colocada.

Costuma-se ir até nos parentes fazer uma visita e ja aproveitar e recolher
0s chés que possuem, se vai nos vizinhos, amigos, conhecidos para arrecadar
as ervas medicinais, até mesmo para fazer trocas, com as que possui em casa,
se tornando assim uma confraternizacao.

As ervas medicinais usadas sdo as mais popularmente conhecidas e
cultivadas nos pétios das casas, na area rural praticamente todas as familias
possuem um canteiro com algum pé de cha para alguma enfermidade.

Mas sdo poucas pessoas que ainda fazem, nem todos os descendentes
de alemaes-pomeranos fazem, sabem ou conhecem o Cha de Maio ou
Maischnaps ou MaiTee.

Outra observacdo é que o Cha-de-maio produzido nunca é o mesmo de
uma casa a outra e de um ano ao outro, pois depende das ervas encontradas,
da ordem em que foram incluidas e da quantidade, tornando-o sempre
singular.

O ideal é que se faca 0 Cha de Maio e deixe guardado por 1 ano para
depois consumir.

Essa bebida pode ser consumida como aperitivo, pelas pessoas da casa,

se oferece as visitas, é digestivo, atende a necessidade de recursos
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terapéuticos. Para prevencdo de gripe, dor de garganta, dor de cabeca, méa
digestdo, cdlicas, dor de estbmago...

Em um caderno de Farmacia, em 1997 foi publicado um artigo sobre A
flora medicinal do Rio Grande do Sul, e que foi escrito o seguinte: “Os
conhecimentos de fitoterapia no Rio Grande do Sul derivam ndo sO dos
indios, mas também dos colonizadores europeus que, ao aqui chegarem,
procuraram, pelo método de tentativa e erro, encontrar plantas medicinais
andlogas as por eles conhecidas em seus paises de origem. Esses
conhecimentos foram transmitidos geralmente de forma oral, quase nao
existindo registros escritos sobre 0s mesmos...as plantas medicinais foram
relegadas a segundo plano em consequéncia do surgimento de novos
medicamentos.” (Mentz, Lutzemberger e Schenkel, 1997).

Conforme Patricia Bosenbecker (2022) descreve que “em geral, o termo
“alemao” se refere a alemaes étnicos que emigraram da Alemanha e também
da Pomerania, Austria, Franca, Hungria, Pol6nia, Roménia, Russia, Suica, da
antiga lugoslavia e de outras partes da Europa, formando um conjunto
extremamente diverso em condi¢des complexas nas relacdes internas e
externas, mas que com a imigracdo desenvolveram a capacidade de se
inserirem em redes de conterraneos, mantendo espacos de solidariedade
étnica”.

“A primeira leva de imigrantes que chegou ao Brasil fora composta por
88 pessoas provenientes de Hamburgo, Alemanha. Elas embarcaram em 31
de Outubro de 1857 e chegaram no més de janeiro do ano seguinte, em 1858.
Praticamente todos se dirigiram para a coldnia de S&do Lourenco do Sul, no
extremo sul do Rio Grande do Sul. A chegada dos primeiros imigrantes de
origem pomerana ficou datada de 18 de janeiro de 1858 na localidade da

Coxilha do Bardo, em Sé&o Lourenco do Sul-RS.” (Pitano ¢ Roming, 2018).
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Os imigrantes ao chegaram no Brasil (década de 1850) na regido sul do
estado do Rio Grande do Sul, as primeiras casas foram feitas de tdbuas
oriundas da mata virgem existente no lote adquirido, que ia sendo pago com
a producdo, e a comida preparada em fogo de chdo, posteriormente as casas
foram sendo substituidas por alvenaria, construidas em regime de mutir&o,
com tijolos fabricados por eles mesmos de forma artesanal. Na imigracéo
vieram muitos jovens ferreiros, carpinteiros, agricultores, que se uniam para
construcao das casas e das estradas com o0 equipamento que tinham, ou seja,
basicamente com o uso de sua forca bracal pas, enxada, machado, foice e
arado. Naquela época aconteciam acidentes durante a lida com machado e
foice, cortes, queimaduras, mordidas de animais e insetos... e doengas como
asma, dores crbnicas, problemas de figado, ulcera estomacal, vesicula ...

Também a saudade sentida ao imigrarem para o Brasil, a saudade da
sua terra e dos seus familiares. Quando eram atacados pela melancolia por se
sentirem téo distantes dos seus.

Para amenizar todas essas situacfes era utilizado o Cha de Maio,
empregado como medicamento por suas caracteristicas, pois antigamente nao
se tinha tantos remédios, nem tratamentos medicinais.

Tradicionalmente na Alemanha se produz industrialmente licores,
tonicos, bitters produzidos a base de destilado alcodlico e ervas que incluem
flores, frutas, raizes e cascas. Eram usados com o propdésito de amenizar
disfuncdes estomacais e até combater pestes nas tripulacfes de navios durante
a imigragdo, essas bebidas passaram das farmacias para 0o consumo em
aperitivos recreativo.

Como por exemplo o Jagermeister e o0 Underberg, e que curiosamente
suas receitas sao secretas. No caso do Underberg, um descendente da familia

veio ao Brasil (1932) e comegou a produzir aqui, foram anos de processo
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judicial, pelo uso da marca, até ele falecer, como néo teve filhos a empresa
teve que trocar o nome da bebida, produzida aqui no Brasil, que passou para
0 nome de BrasilBerg.

Em S&o Lourenco do Sul/RS/Brasil, cidade de colonizacdo alema e
pomerana é produzido e comercializado o Maischnaps por Haus Hellwig.

Na cidade de Pelotas/RS/Brasil, o Sr. lldo Brahm conhece e ainda
produz o Cha de Maio, durante a entrevista realizada, ele ofereceu galhos de
cavalinha e de louro, e entregamos a ele uma muda de capim cidrdo que ele
tinha dito que ndo tinha. Ele nos contou que é o Unico da familia que ainda
produz o Cha de Maio, e que ele também conhece como MaiTee, ele aprendeu
a fazer com a sua avd que deixou dito: “Nao esquecam de fazer o MaiTee,
depois minha mae sempre dizia: Ndo esquecam do que a vO deixou dito,
nunca esquecam de fazer o MaiTee”. Ele nos falou que coloca no “Cha de
maio” o que ele sabe, os cha que conhece como folha de ameixa, folha de
pitangueira, folha de goiabeira, louro, boldo, capim cidreira, raiz de
guanxuma, murta ...E falou que na farmacia as vezes nada ajuda a curar as
doencas. Ele disse que utiliza o Cha de Maio e nunca teve gripe ou outra
enfermidade, pois quando sente algum mal estar, ou aquela dorzinha na
garganta, ele ja toma, um gole ja aquece a garganta e o corpo, trazendo a
salde.

Por essa razdo o contexto do estudo se encaixa no eixo temético sobre
Alimento, Memoria e Tradicdo, destacando a importancia do patrimonio
cultural e da sustentabilidade referente a vida saudavel, o qual esta englobado
no Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel 3 - Salde e Bem-Estar - um dos
objetivos da Agenda de Sustentabilidade da Organizacdo das NagOes Unidas
até o ano de 2030.
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A utilizacdo de plantas vem sendo incorporada em programas de saude,
como por exemplo, no SUS (Sistema Unico de Sadde). Dessa forma torna-se
uma fonte para que mais uma relagéo entre universidade e comunidade seja
estabelecida no intuito de melhorar a qualidade de vida da populagéo de baixa
renda principalmente, através de uma maior acessibilidade dos recursos
terapéuticos disponiveis
(https://www.ufpb.br/nephf/contents/documentos/artigos/fitoterapia/plantas-
medicinais-cultural-popular-versus-ciencia.pdf.)

Portanto, o objetivo desse estudo visa conhecer as formas de preparo,
utilizacdes e tradicGes deste composto natural, para uma vida mais saudavel
e gue nao se percam as memdrias do saber-fazer,

Pois essa preparacdo é singular e utilizada no tratamento de qualquer
tipo de enfermidade fisica, psicoldgica ou espiritual, uma vez que
antigamente ndo se tinha tantos remédios, nem tratamentos medicinais como
nos dias de hoje. Ha pessoas que ainda produzem e sdo testemunhas da
transmissdo do ensinamento recebido pelos seus antepassados - pais e avos
de origem alemd ou pomerana - vinculado ao conhecimento sobre ervas
medicinais chamadas de cha.

Para fortalecer as relagGes entre essas memoria e tradi¢do relacionados
a preservacdo e valorizagdo dessa tradicdo, as memorias associadas e sua
transmisséo entre geracoes.

Propor-se contribuir para a compreensdo e promocao desse saber-fazer
como um elemento na construcdo da memoria e identidade cultural. Visto que
a atual geracdo pouco se interessa por essa tradi¢do, porque se tornou mais

facil recorrer 2 medicina e a medicamentos farmacéuticos.

273



REFERENCIAS

BOSENBECKER, Patricia. Uma colbnia cercada de estancias: a insercdo de
imigrantes alemées na col6nia de Sdo Lourenco/RS (1857 — 1877). Pelotas:
Ed. UFPel, 2020. Disponivel em
http://guaiaca.ufpel.edu.br:8080/bitstream/prefix/6477/1/Uma_col%C3%B4
nia_cercada_de_est%C3%Az2ncias.pdf. Acesso em 27 de abril de 2023.

GUERRA, Rogerio F. Os alemaes no Brasil: expedices cientificas,
colonizacado e heranga intelectual. Revista de Ciéncias Humanas,
Floriandpolis, Volume 46, Numero 1, p. 9-82. Abril de 2012. Disponivel em
https://pdfs.semanticscholar.org/c74a/ct14bef8f12bd592448b6ee21554bea5
a95f.pdf. Acesso em 27/04/2023

MENTZ, L. A., LUTZEMBERGER, L.C., SCHENKEL, E. P. Da Flora
Medicinal do Rio Grande do Sul: Notas sobre a obra de D’Avila(1910).
Publicado no Caderno de Farmacia, v.13, n. 1, p. 25-48, 1997

https://userebojo.com/produto/aguardente-composta-de-ervas-maischnaps/.
Acesso em 27/04/2023

https://www.underbergstore.com/categoria/384404/underberg/. Acesso em
27/04/2023

https://www.ufpb.br/nephf/contents/documentos/artigos/fitoterapia/plantas-
medicinais-cultural-popular-versus-ciencia.pdf. Acesso em 21/08/2023

PITANO, Sandro de Castro, ROMING, Karen Laiz Krause. A influéncia da
cultura pomerana na transformacéo do espa¢o geografico no extremo sul do
Rio Grande do Sul. Revista Formagdo (ONLINE), v. 25, n. 46, set-
dez/2018, p 109-128

274


http://guaiaca.ufpel.edu.br:8080/bitstream/prefix/6477/1/Uma_col%C3%B4nia_cercada_de_est%C3%A2ncias.pdf
http://guaiaca.ufpel.edu.br:8080/bitstream/prefix/6477/1/Uma_col%C3%B4nia_cercada_de_est%C3%A2ncias.pdf
https://pdfs.semanticscholar.org/c74a/cf14bef8f12bd592448b6ee21554bea5a95f.pdf
https://pdfs.semanticscholar.org/c74a/cf14bef8f12bd592448b6ee21554bea5a95f.pdf
https://userebojo.com/produto/aguardente-composta-de-ervas-maischnaps/
https://www.underbergstore.com/categoria/384404/underberg/
https://www.ufpb.br/nephf/contents/documentos/artigos/fitoterapia/plantas-medicinais-cultural-popular-versus-ciencia.pdf
https://www.ufpb.br/nephf/contents/documentos/artigos/fitoterapia/plantas-medicinais-cultural-popular-versus-ciencia.pdf

DA COR DO /NAC;UCAR AO GENERO E ETNIA:
CONTRIBUICAO DAS MULHERES NEGRAS

ESCRAVIZADAS NOS DOCES DE PELOTAS
Ariane de Paula Fucilini®
Beatriz Carvalho Tavares®
Luiza de Motta Klockner®

Palavras-chave: Mulheres escravizadas, Docaria Pelotense, Religides afro-
brasileiras, Género racializado.

Os conhecimentos culinarios sdo apresentados como aparato de
adaptacdo humana ao ambiente que se vive. Isso significa que sdo agentes
responsaveis por proporcionar dialogos entre a natureza e a cultura, com
capacidade de expressar crencas, habitos e costumes de grupos e sociedades.
Nesta circunstancia, podemos situar uma culindria tradicional com
desenvolvimento a partir do cultivo expressivo da cana-de-agucar no Brasil
no século XVI, influenciando diretamente o paladar dos brasileiros
(FREYRE, 2007 [1939]).

Ao fazer uma reflexdo aprofundada sobre a historia do doce no Brasil,
e mais precisamente, no Rio Grande do Sul, foi possivel identificar uma
caréncia de informacdes sobre o papel da mulher negra escravizada nos Doces
de Pelotas. Elas eram responsaveis, forcadamente, a gerenciar os casarfes
pelotenses, mas principalmente suas cozinhas (KOSBY, 2015). Ademais,

também eram exploradas como “escravas de ganho” para a venda dos doces
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em tabuleiros no perimetro urbano (RIBEIRO, 2017). Nesse sentido, buscou-
se compreender, nesta pesquisa, a contribuicdo dessas mulheres para a
historia dos doces finos pelotenses.

A partir disso, € relevante pesquisar sobre a compreensdo da relacdo das
mulheres escravizadas e a docaria, sua dindmica de aproximacdo e
interculturalidade, que Freyre (2007 [1939]) nos apresenta como um
intercdmbio de ingredientes, técnicas e saberes que sdo provenientes da
presenca indigena, africana e portuguesa em nosso pais. Nesse sentido, se
mostrou possivel a transformacdo da culinaria brasileira em uma producéo
intercultural, refletindo nos processos identitarios e étnicos dessas mulheres
negras. Além disso, é de extrema importancia entender como se da inicio a
relacdo do agucar com a tradicdo dos doces pelotenses e as religides de matriz
africana, mais precisamente no Candomblé e Umbanda, que se fizeram
presentes nesta pesquisa.

No Rio Grande do Sul, estado do sul do Brasil, o doce € uma figura de
grande énfase para a sua populacdo (IPHAN, 2018). Esse se faz presente na
gastronomia regional e de coldnia. Na cidade de Pelotas, essa tradi¢do doceira
faz parte do cotidiano local, estando presente em mercados publicos, feiras
populares, restaurantes e espacos turisticos, o que a configura como um
importante reduto doceiro no estado. A docaria pelotense é produzida em
diversos lares, em fabricas artesanais e industriais, sendo responsaveis por
produzir diariamente os doces finos para a venda no comércio local e no
estado (IBIDEM, 2018).

A partir do final do século XVIII, a regido sul do Brasil comegou a ser
utilizada para acordos entre colonizadores portugueses e espanhdis (IBIDEM,
2018). No século XIX, Pelotas foi fundada e comecou a se desenvolver com

a producdo de charque — que é uma carne feita a partir de uma salga — e essa
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atividade teve muita importancia econdémica até o comeco do seculo XX
(IBIDEM, 2018). O grande avanco das charqueadas, no comeco do século
XIX, fez desta regido um centro importante no comércio do charque, que
tinha destino principalmente o nordeste do pais. O comércio era feito por meio
de embarcacOes, que partiam carregadas de carne salgada e retornavam do
nordeste do pais com carregamentos de acucar (IBIDEM, 2018). Com essa
presenca do agUcar nas casas dos charqueadores, iniciou a aclamada histéria
dos Doces de Pelotas, que sdo doces ditos como finos, feitos de acordo com
as tradicionais receitas trazidas pelas familias portuguesas ou pelos filhos de
charqueadores que viajavam pela Europa (FENADOCE, 2012).

Entre as reunifes sociais, conhecidas como Saraus, que aconteciam nos
casardes dos charqueadores, o doce era um elemento importante e ofertado
para quem estava presente. A producdo era feita dentro das cozinhas dessas
familias, sob orientacdo das mulheres donas de casa, mas a responsabilidade
de “mexer os tachos” ficava para as mulheres negras escravizadas. Entende-
se que ao citar que essas mulheres negras apenas mexiam os tachos, seja uma
maneira de resumir e inferiorizar um trabalho que demanda dominio das
técnicas e receitas, que geralmente sdo criteriosas e com muitos detalhes, algo
que é nitidamente encontrado no que se refere a confeitaria como um todo
(KOSBY, 2015).

Conforme relatado por Kosby (2015), nas entrevistas realizadas com
doceiras pelotenses mais antigas, quando se indagava sobre a participacao das
mulheres escravizadas na producédo doceira, a resposta mais ouvida € que elas
apenas “mexiam os tachos”, em outras palavras, a forma dita ndo
demonstrava que havia importancia no que era feito por essas mulheres
negras. As respostas se tornaram opostas quando a pesquisadora dirigiu a

mesma pergunta a outras mulheres, essas que convivem nos ambientes de
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religibes de matrizes africanas, como Candomblé e Umbanda, permitindo a
chegada ao universo das terreiras de Nacao.

Ao ter acesso a outros interlocutores, apontados como s&bios
conhecedores dos fundamentos das religides de matrizes africanas, sendo um
total de sete terreiros que Marilia visitou, ela pdde constatar a presenca de
doces finos e coloniais, tanto em momentos de festa, quanto em dias comuns.
Nesse ambiente religioso, a importancia da celebracdo da comida esta bem
manifestada na afirmacao de que “um bom batuqueiro se faz na cozinha”. Sao
nesses locais que preparam os alimentos oferecidos aos orixas. Contam com
a presenca de doceiras que detém o saber culindrio das mulheres de familia
(consanguinea e/ou de santo), e muitas das vezes sdo mulheres que buscam
profissionalizacdo em cursos de docaria. Assim, compreende-se a ligacéo
entre o que foi dito anteriormente e 0 que mées e filhas de santo relatam a
Marilia, sendo possivel identificar essa participacdo e contribuicdo dos
conhecimentos e habilidades de mulheres negras na criacdo dos Doces de
Pelotas.

Ao relacionar o que € considerado como doce pelotense e como
oferendas aos orixas em casas de maes e pais de santo, sendo o local mais
sagrado da casa, é possivel identificar similaridades entre esses. Assim, 0s
doces sdo oferendas requintadas, como forma de agrado oferecido ao axé,
reconhecido como “axé de dogura”. A autora e pesquisadora Kosby (2015),

descreve como:

A pequena pega — sem portas, nem janelas, apenas com um véo
que dava a frente do saldo - estava repleta de oferendas: flores,
frutas e as ‘frentes’ dos orixas — estas Ultimas sdo as comidas
prediletas de cada santo, bem cozidas e caprichosamente
preparadas, oferecidas em recipientes adequados, com toda
pompa, na frente de suas imagens; fazendo referéncia a
intimidade, ao aconchego do lar, é o universo socialmente
elaborado, permitindo a integracdo de coisas que estavam
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separadas. O axé materializado na comida esta sempre presente
no quarto-de-santo, mesmo quando ndo ha festa, é a garantia de
zelo constante do pai (orixa) pelos seus filhos. Além das
‘frentes’, ¢ em maior niimero, havia pudins, bolos, balas e,
finalmente, alguns dos considerados ‘doces tradicionais
pelotenses’: uma bandeja adornada de ninhos, camafeus e bem-
casados era guardada por uma guia verde, branca e amarela, e
um pote com figos em calda (KOSBY, 2007, p. 16).

Nas palavras do pai-de-santo anfitrido da casa, que recebeu Marilia, “o
doce é para isso: a gente oferece para o orixa aquilo que a gente quer também
na vida da gente, € harmonia, € paz, € tranquilidade. (...) Entdo, fruta, flor e
doce ¢ isso: 14 prosperidade, harmonia, tranquilidade e fartura” (KOSBY,
2007, p. 17). Sendo assim, a execucéo dos doces finos como um produto que
expressa a nobreza daquele passado colonial, remetendo a uma heranca
familiar, reservada apenas a um segmento social da velha Pelotas, demonstra
discordancia com os fatos citados acima.

Na realizacdo deste trabalho, foi necessario investigar a situacdo de
outras regides brasileiras em relacdo a docaria, as médos escravizadas que
confeccionavam as doguras e aos escravocratas. Em relatos de Mawe (1978),
é dito que existia uma abundancia de servicais, que as sinhas ndo se
interessavam em serem vistas como quem produzia as doguras e/ou quem
dava as orientac¢des na cozinha. Descrevendo um jantar em Borda do Campo,

na provincia de Minas Gerais, ele relata:

Depois do jantar, cobriram a mesa de doces saborosos; quando,
desejando erguer um brinde a dona de casa, elogiei suas
habilidades e disse-lhe que, sem ddvida, as compotas tinham
sido preparadas sob sua orientagdo imediata, ela assegurou-me
do contrario, acrescentando que sua negra era encarregada de
todas as espécies de trabalhos domésticos. Percebi, ou imaginei
gue se melindrara com minha observacao, e tentei justificar-me,
dizendo que as senhoras inglesas se ocupavam pessoalmente de
todos os afazeres domésticos. Passou-se o resto da noite muito
agradavelmente (MAWE, 1978, p. 115).

Com este relato, podemos nos perguntar sobre, de forma mais enfatica,

o papel da mulher escravizada, visto que o reflexo da sociedade daquela época
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evidencia a contribuicdo dessas mulheres escravizadas na confeccdo das
docuras.

Por serem vistas como “escravas de ganho”, as mulheres escravizadas
auxiliavam a ampliar a renda dos escravocratas no comercio local. Elas eram
responsaveis, muitas vezes, por ofertar a Gnica ou a fonte mais importante de
renda das familias de pequenos produtores, que viviam em regides
urbanizadas do pais. Com esse afazer, elas buscavam a possibilidade de
libertacdo por meio de alforria, que conseguiam apo6s a juncéo do ganho dos
seus servicos prestados. Essa situacdo foi comum em todo o territorio
brasileiro, o que difundiu a utilizagdo do termo “ganho”.

No que se refere a cozinha como um ambiente doméstico e de quem era
a figura que estava presente nela, desde o principio da colonizacéo, é visto
como um local marcante da presenca feminina. Em concordancia com Souza
(1997), é dito que em todas as civilizagdes as mulheres acabaram atuando no
papel de provedoras de alimentacdo e tendo uma indevida responsabilidade
domeéstica.

Entende-se por relevante o tema, pois de acordo com Ribeiro (2017),
para uma arqueologia ndo racista e ndo sexista, é preciso ampliar seu ambito
do que pode ser visto como conhecimento legitimo a modo de permitir que
exista narrativas relacionadas a mulheres negras escravizadas em que, além
de terem sido trabalhadoras sujeitadas por etnia, elas também sejam vistas
ativas em suas proprias vidas e nos lugares que habitavam, seguindo o fluxo
do bem viver no mundo.

Em meio a procura do ndo esquecimento do patriménio cultural afro-
brasileiro, Paiva (2021), afirma que o patriménio cultural pode-se conferir
legitimidade a memoria e a identidade dos grupos sociais de maneira

reivindicada por ac¢Ges do Estado, sendo assim, criando direitos e deveres que
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tém efeitos na dindmica social, tanto em aspectos materiais quanto
simbdlicos. Possibilitando as comunidades e aos movimentos sociais afro-
brasileiros um patriménio de disputa pela transformagdo de sua condicéo. E
importante frisar que as herangas culturais afro-brasileiras ndo dizem respeito
apenas aos afrodescendentes, tornando-se responsabilidade de toda sociedade
brasileira.

O objetivo da pesquisa foi parcialmente atingido, visto que foi possivel
identificar a existéncia de relatos, atuais e passados da cidade, que reforcam
sua ideia central. A dificuldade na obtencédo de dados sobre o tema reforca a
convicgao do desinteresse de Pelotas em protagonizar o patrimonio doceiro
por outras maos além das brancas. Isso reforca a influéncia da colonizacéo
portuguesa, que segue tdo presente na vida de parcela consideravel da
populacdo brasileira.

Acredita-se que, devido a toda importancia em desenvolver pesquisas
aprofundadas sobre o tema proposto neste trabalho, a continuidade dele acaba
por ser relevante para estudos atuais e futuros, com um olhar mais minucioso
e detalhado sobre as vivéncias dessas mulheres negras que estavam em
regimes de escraviddo na cidade de Pelotas, no século XVIII. A continuidade
pode ser alcancada em pesquisas focadas no saber fazer e utilizacao de

técnicas culinarias, na confeitaria produzida na Capital Nacional do Doce.
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O presente trabalho embrionario e em andamento, tem como principais
objetivos analisar o sistema escravocrata, especialmente a condi¢do da mulher
negra e cozinheira na sociedade brasileira, assim como, mostra-se necessaria
a investigacgdo das raizes da cultura gastrondmica africana no Rio Grande do
Sul e como elas se mantém na atualidade. Para isso, como pergunta
norteadora deste estudo, foi desenvolvido o seguinte problema de pesquisa:
“Em que contexto social e politico a cultura africana foi inserida no sul do
Brasil?”. Por conseguinte, essa pesquisa justifica-se mediante a necessidade
de enfrentamento do racismo vivenciados diariamente por corpos negros
femininos, assim como, a desmistificacdo dos mesmos a partir do
distanciamento de esteredtipos criados no periodo colonial e que sdo mantidos
na sociedade brasileira até hoje.

Assim, elucida-se as origens e enraizamentos da gastronomia africana
no Rio Grande do Sul, demonstrando, desta forma, sua ancestralidade e
contemporaneidade. Para chegar aos resultados necessarios, o trabalho
utilizar-se-4 de uma abordagem de pesquisa bibliografica de carater
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qualitativo, partindo de uma investigacdo historica e bibliografica inicial
enquanto modalidades metodoldgicas. Como caracteristica de uma pesquisa
de carater exploratorio, a pesquisa se desenvolvera a partir do material
encontrado em livros, artigos cientificos e de periddicos, monografias e

trabalhos académicos realizados dentro do contexto brasileiro.

A FIGURA DA MULHER NEGRA NA SOCIEDADE BRASILEIRA

Ao contextualizarmos a histéria da América Latina e,
consequentemente, do Brasil, é inconcebivel realiza-la sem considerarmos o
movimento escravagista de africanos anexado na regido durante séculos,
assim como, € primordial apontar que a escraviddo ndo foi apenas um
processo entre dominadores e dominados, mas um processo em que houve
resisténcia e lutas para concretizar seus ideais, ou seja, a liberdade (Lopes;
Carvalho, 2016). A escravidao se caracteriza por sujeitar um homem ao outro,
de forma completa: o escravo ndo é apenas propriedade do senhor, mas
também sua vontade esta sujeita a autoridade do dono e seu trabalho pode ser
obtido até pela forca (Pinsky, 2010). Sendo assim, ainda segundo Pinsky
(2010), verifica-se uma relacdo de poder desigual entre senhor (homem que
compunha a elite social e econdémica) e escravo, onde transforma-se um ser
humano em propriedade de outro, a ponto de ser anulado seu proprio poder
deliberativo: o escravo pode ter vontades, mas ndo pode realiza-las. Esses
homens e mulheres negras foram trazidos, contra sua vontade, para o
continente americano, com a finalidade de baratear os custos referentes a
forca de trabalho, indispensaveis para o desenvolvimento das colbnias e

producdo de mercadorias com baixo custo de mao de obra.

O negro foi, portanto, trazido para exercer o papel de forca de
trabalho compulsério numa estrutura que estava se organizando
em funcdo da grande lavoura. Aqui, ndo havia muita
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preocupacdo em prover o sustento dos produtores, mas em
produzir para o mercado. Considerava-se a agricultura de
subsisténcia um desperdicio de investimento e méo de obra que
deveriam ser dirigidos a grande lavoura. Dessa forma, a
“racionalidade” e a eficiéncia da grande lavoura s6 poderiam ser
avaliadas na medida em que atingissem esses objetivos para 0s
quais a mdo de obra escrava era fundamental (Pinsky, 2010).

Além disso, o trafico negreiro passou a tornar-se altamente lucrativo e
assim, 0 movimento escravocrata acaba se alastrando por todo o continente,
contando com momentos da coloniza¢do onde existia um numero maior de
escravos do que populacédo livre e branca. Negras e negros escravizados
passaram a compor todas as esferas sociais, sendo 0 apoio dos senhores, as
companheiras e cozinheiras das “sinhds”, as amas de leite das criangas fruto
da elite, entregadores, vendedores, dentre outras atividades (Silva, 2018).
Posto isso, deslocaremos nossa lente de andlise para as mulheres negras, as
quais foram silenciadas durante a histéria mesmo sofrendo inUmeras
violacdes de cunho moral e fisico, por meio de humilhacdes publicas, acoites,

estupros, como explica Silva (2018):

As escravas sofriam em diversos d&mbitos, pois eram os seres
omitidos dentro de uma classe j& considerada minoritaria, a dos
escravizados. As formas de trabalho variavam de acordo com a
zona em que viviam. Na zona urbana, além dos cuidados com a
casa, eram induzidas a vender alimentos e outros géneros
comerciais para gerar lucros para a familia a que servia. J& no
meio rural, trabalhavam nas rocas de autoconsumo no cuidado
com os alimentos, cuidavam dos animais, dos afazeres da casa-
grande, e em alguns casos, se tornavam amas de leite, dentre
outras atividades (Silva, 2018).

Esteredtipos que conhecemos hoje sobre corpos negros, a partir da
sexualizagdo difundida durante o periodo colonial, assim como das
cozinheiras, domésticas, mulheres que cuidam da casa/filhos para outras
mulheres, estdo vinculadas a figura da mucama, ou seja, a doméstica, ela nada
mais é do que a mucama permitida, a da prestacao de bens e servicos, ou seja,

0 burro de carga que carrega sua familia e a dos outros nas costas (Gonzalez,
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1980). Esse estigma tornou-se tdo popular e, naturalizado, por alguns nichos
sociais, que esta presente em diversas obras literarias ou televisivas, como por
exemplo na obra “O Picapau Amarelo”, de Monteiro Lobato, onde a figura
da Tia Nastacia é caracterizada como cozinheira, que cuida da casa e da
familia de pessoas brancas, quando vinculada a um programa de televiséo,
essa personagem é representada por uma mulher negra. Fato que se repete em
novelas brasileiras, as quais mulheres pretas acabam interpretando apenas
papeis de empregadas domésticas ou de menor condicdo econémica, além de
constantes ataques racistas pela internet. A vista disso, nota-se que
desenvolveu-se um “selo social” pela elite branca e patriarcal, em cima dessas
mulheres, condicionado pela cor de suas peles, como elucida Gonzélez
(1980):

Melhor exemplo disso sdo os casos de discriminagdo de
mulheres negras da classe média, cada vez mais crescentes. N&o
adianta serem “educadas” ou estarem “bem vestidas” (afinal,
“boa aparéncia”, como vemos nos anuncios de emprego, € uma
categoria “branca”, unicamente atribuivel a “brancas” ou
“clarinhas™). Os porteiros dos edificios obrigam-nos a entrar
pela porta de servi¢o, obedecendo instrugdes dos sindicos
brancos (0os mesmos que as “comem com os olhos” no carnaval
ou nos oba-oba. Afinal, se ¢ preta sb pode ser doméstica, logo,
entrada de servico. E, pensando bem, entrada de servico ¢ algo
meio maroto, ambiguo, pois sem querer remete a gente pra
outras entradas (ndo ¢ “seu” sindico?). E por ai que a gente saca
que ndo da pra fingir que a outra funcdo da mucama tenha sido
esquecida. Esta ai (Gonzélez, 2018).

Logo, com essa breve analise, buscamos expor o quanto oS corpos
femininos negros sofrem diversos pré-conceitos pela elite branca, desde que
foram sequestradas de seus paises até a contemporaneidade. Dentre esses
abusos, apontamos a alta sexualiza¢ao dos seus corpos, assim como, a criacao
de esteredtipos a partir da mucama, cozinheira e cuidadora de lares brancos
dos senhores e sinhas. E importante deixar claro, que ndo estamos, de forma
alguma, desmerecendo quaisquer profissdes citadas ao longo do texto,
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buscamos, com essa exposicdo enfatizar situacGes raciais cotidianas e
estruturais que se formaram e se estruturaram com a escravatura e,
infelizmente, se mantém na atualidade. Objetivamos, portanto, demonstrar
preocupacao e apoio a essas mulheres que tém seus corpos atravessados por
tais problematicas diariamente, que sdo vulnerabilizadas pelo Estado e,
frequentemente, marginalizadas pela sociedade pelo simples fato de serem,

existirem e resistirem.

A INFLUENCIA AFRO NA CONSTRUCAO DA GASTRONOMIA
NO RIO GRANDE DO SUL
Pouco se fala ou se sabe sobre a influéncia da gastronomia afro na

cultura do Sul do Brasil, muitas dessas influéncias passam pelas comidas de
Santo, onde podemos usar como exemplo o Quindim, doce que é oferendado
a Orixa Oxum, e € um dos doces registrados como patriménio na cidade de
Pelotas-RS, assim como, o churrasco, oferenda ao Orixa Ogum, como explica
Souzas (apud Gonthier, 2018):

Em um contexto cultural, presente em préaticas religiosas
africanas originais, que sofreu influéncias de raizes africanas, é
o0 churrasco, identificado hoje como tipico da culinaria gadcha.
Possui um elemento fundamentado dentro da religido afro do
Rio Grande do Sul (Batuque/Nacdo) pois durante as guerras
internas que se sucederam nessa regido (Guerra do Paraguai e
Guerra dos Farrapos) era comum a "comunhdo" com o Orixa
Ogum (Senhor da Guerra) através do churrasco, que por vezes
era preparado e servido a primeira parte para esta divindade afim
de se lograr éxito nas batalhas, tornando-se assim um prato
sacralizado e fundamental nos cultos daquela religido (Souzas,
2016 apud Gonthier, 2018).

Os doces tradicionais de Pelotas-RS, como o Quindim, j& supracitado,
possuem influéncia africana, no entanto, ndo ha mencéo — ou quando é feita,
restringe-se a ambientes que buscam cultivar e/ou estudar essas raizes e
ancestralidades culturais, como na religido e na academia — desta importacao

de costumes e préaticas tradicionais, fato que corrobora com um cenario
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forjado por intencbes de apagamento gradual do africanismo e de sua
importante influéncia no sul do Brasil. Em pesquisa realizada pelo Instituto
do Patriménio Historico e Artistico Nacional (IPHAN, s/a), é demonstrado
que ao indagar-se sobre a participacdo das 'mucamas’ e empregadas na
producdo doceira, a resposta recorrente € de que elas apenas 'mexiam 0s
tachos'. Contudo, a partir do censo feito em 1833, disponibilizado pela
prefeitura da cidade de Pelotas, cerca de 51% da populacdo pelotense era
composta por negros escravizados. Fato que abre brechas para
guestionamentos em relacdo a afirmacéo de que as mulheres negras "apenas
mexiam os tachos", como mencionado anteriormente. Em busca de maiores
informagdes para esta pesquisa, encontrou-se o seguinte relato no tocante a
histéria do Quindim:

Diz a lenda que uma escrava desejava muito engravidar e ndo
conseguia, entdo prometeu a Oxum que lhe daria uma quantia de
cem quindins caso tivesse um filho. Entéo, até hoje o quindim é
0 doce da mé&e Oxum." Mé&e Ondina de Xangd, em conversa com
Marilia Kosby sobre a participacdo da populacdo negra na
tradicional culinaria doceira de Pelotas (Koshy, 2015).

Com isso, percebemos o quanto as chamadas "mucamas”, ajudaram na

construcao da gastronomia local, porém, assim como toda histéria dos negros
no Brasil, essa influéncia é apagada para que tenha-se um uma imagem

"embranquecida” da histdria geral do Brasil.

CONSIDERACOES FINAIS
Fundamentados pelas exposicGes feitas nessa pesquisa, podemos
perceber o quanto o racismo ainda esta enraizado na nossa sociedade, sendo
reproduzido em diversas areas e de multiplas formas. De acordo com Almeida
(2019), o preconceito racial é o juizo baseado em esteredtipos acerca de

individuos que pertengcam a um determinado grupo racializado, e que pode ou
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ndo resultar em praticas discriminatérias. O preconceito, como vimos, pode
estar presente no julgamento moral/social dos corpos, originados em termos
e acdes coloniais ainda difundidos, assim como, a partir do apagamento da
histdria, da cultura e das incontaveis formas de resisténcia que caminham
paralelamente com a escraviddo e libertacdo dos povos africanos. Portanto, é
notavel a importdncia de trabalhos como este, que busquem enfatizar a
originalidade e pertencimento de elementos da cultura, neste caso, da
gastronomia africana, tdo presentes em realidades da regido sul do Brasil, e,

ao mesmo tempo, tdo negligenciados por quem a usufrui.
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A partir de uma pesquisa de doutorado em andamento, que busca
compreender a cultura alimentar do caju e suas representacdes no Nordeste
brasileiro, o presente estudo tem o objetivo de pensar e analisar as sonoridades
do caju na musica popular brasileira. Compreendemos que um alimento pode
ser conhecido e celebrado ndo apenas quando é consumido e compartilhado,
mas quando é cantado também. O caju enquanto fruta nativa do Nordeste do
Brasil desempenha um papel social, econdmico e cultural bastante
expressivo. Esperamos proporcionar um espaco de conhecimento e reflexdo

sobre o alimento caju neste trabalho.

CAJU: UM ALIMENTO MULTICULTURAL
O caju é uma fruta nativa dessa regido nordestina do Brasil e € formada
de duas partes: a castanha (que é o fruto em si) e a parte carnosa e suculenta
(chamada de peddnculo ou pseudofruto). Na economia local e regional esta
presente na alimentacdo desde os povos originarios e se deriva em inUmeras

bebidas e comidas, e na economia internacional € uma commodity
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comercializada em dolar (patamar que somente a castanha atinge). O cultivo
da arvore do caju, o cajueiro, ndo se restringe ao Nordeste brasileiro, contudo,
esta presente em paises asiaticos (India, Vietnd, Cambodja, Filipinas),
africanos (Mocambique, Tanzénia, Nigéria, Costa do Marfim, Gana, Burandi,
Benin), da américa central (Panaméa, Costa Rica, Haiti) e do sul (Brasil,
Venezuela, Coldmbia, Guianas, Suriname, Equador). No cenario brasileiro é
a regido Nordeste que se destaca, principalmente os estados do Ceara, Piaui e
Rio Grande do Norte.

Nos paises citados anteriormente, 0 caju estd presente nos habitos
alimentares, impregnando a paisagem com um cheiro e sabor inconfundiveis.
Entendemos que a alimentacdo se faz por ingredientes, objetos e lugares ao
passo que agrega pessoas, técnicas, saberes e sonoridades. Pelo encontro de
materialidades e imaterialidades, uma paisagem alimentar do caju se origina
ao confirmar e fortalecer a cultura alimentar dos lugares.

Para Contreras e Gracia (2005, p. 37), a cultura alimentar ¢ o “Conjunto
de representacao, crencas, saberes e praticas herdadas e/ou aprendidas que
estdo associadas a alimentacdo e que sdo compartilhadas pelos individuos de
uma determinada cultura ou de um grupo social especifico dentro de uma
cultura”. Por esse enfoque, podemos concluir que a cultura alimentar ¢
constituida também de representacfes e saberes musicais referentes a
alimentacdo. Perfazendo uma cultura alimentar sonora, portanto, passivel de
ritmos, harmonias e melodias. Na figura 1 abaixo podemos ver um pequeno
exemplo das variedades alimentares do caju, em suas variadas composigdes

de comidas e bebidas.
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Figura 1 — Algumas variedades alimentares do caju

Fonte: Elaborado pelos autores (2023).

Para citar os nomes dos itens alimentares, temos: a cajuina nordestina,
0 espumante de caju (chamado de Cauina), a cajuaga (cachaga de caju) da
marca Império Doce, o feni (uma destilado indiano de caju produzido na
regido de Goa), o refrigerante de caju S&o Geraldo, a cajuina em lata da marca
Tijuca, a cerveja de caju Berrid, a kombucha de caju da Companhia dos
Fermentados, o leite de castanha de caju da marca A Tal da Castanha, a
castanha assada de caju da marca Iracema, o doce em caldas de caju caseiro,
o0 doce cristalizado de caju, o sorvete de castanha com geleia de caju, 0 queijo
de castanha de caju e o hamburguer da carne de caju. As aplicabilidades do
caju sdo muitas e se deriva em distintos produtos.

Desse modo, o caju é perpetuado pela tradicdo de um povo, inovado
segundo as tendéncias e ideologias culturais estabelecidas e ressignificado de
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inimeras formas. As influéncias das multiplas culturas fazem do caju um

alimento inovador e multicultural.

O PLURALISMO DA MUSICA POPULAR BRASILEIRA

Quando nos referimos a masica popular brasileira, geralmente, ndo
temos a dimensdo do seu pluralismo, riqueza e versatilidade. Ela nasce a partir
de diferentes contribui¢Ges culturais musicais que constituiram e constituem
o Brasil. A musica € uma das linguagens possiveis utilizadas para falar de um
determinado espacgo-tempo. Os fatos histéricos, sociolégicos, geogréaficos,
econdmicos e estéticos moldam a cancéo brasileira no transcurso dos anos.

O primeiro género a contribuir com a constru¢do da musica popular
brasileira foi o samba, provindo da cultura urbana carioca, sob influéncia
afro-brasileira desde o século XIX, e que se disseminou pelo territorio do
nosso pais continental. Geralmente, ele estava associado ao morro, enquanto
aspecto geogréfico da realidade do Rio de Janeiro. Nesse periodo, eram
acalorados os debates sobre a busca da construcéo de uma identidade nacional
ligada ao aspecto musical.

Mdusicos, compositores e intérpretes foram o0s porta-vozes dessas
discussOes, ao passo que os intelectuais comegaram a adentrar nessa seara. A
Bossa Nova foi outro género musical de expressivo impacto social no
contexto brasileiro. Da década de 1950 a 1960, a Bossa Nova atingiu,
principalmente, as demandas culturais do publico letrado, intelectual e de
estratos medios da sociedade brasileira e também se pulverizou para o povo.

Segundo Napolitano (2006, p. 136-137), “Foi nos anos 1950 que se
esbogou um pensamento critico e propriamente musicologico (ou
etnomusicologico) sobre a masica popular brasileira (ainda sem as iniciais

maiusculas que redefiniriam o sentido da expressao a partir da década de 60)”.
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Falar de musica popular brasileira é se referir ao povo e suas profusas
manifestagdes culturais. Portanto, aquela une muitos géneros musicais.
Ainda no decorrer da segunda metade da década de 1960 outro género
musical comeca a ser desenhado por alguns artistas da cena musical do nosso
pais. Sob as repressdes do regime militar imposto em 1964, o Tropicalismo
se apresentava como o género musical do momento. A Bossa Nova ja ndo
correspondia tanto as mudancas sociais que ocorriam no Brasil. E o
Tropicalismo falava dessa indignacdo e insatisfacdo social, a0 passo que
agregava elementos da tradicdo e da modernidade, misturando matrizes
culturais em suas musicalidades. Nomes como o de Caetano Veloso e

Gilberto Gil foram a for¢a motriz desse movimento.

[...] a afirmagdo do “grupo baiano”, nicleo do Tropicalismo,
como o momento da “evolu¢do” da MPB, em choque com a
TFM (“Tradicional Familia Musical”), apelido pejorativo dado
aos adeptos da musica nacionalista, que, para os autores do livro,
representavam o conservadorismo estético e a xenofobia
cultural. (Napolitano, 2006, p. 139)

Assim, o Tropicalismo surgiu com essa demanda social de inovacéo,
agregacao de muitas influéncias culturais, abordagem do contexto urbano
brasileiro e seus desafios etc. Ocorria, entdo, a apresentacdo da musica como
resisténcia cultural na formacdo da cancdo brasileira. Vale salientar que o
sucesso do Tropicalismo ndo extinguiu 0s demais géneros musicais. Nessa
mistura de géneros, o Brasil expressava o valor do seu patriménio musical
multicultural.

Vale salientar que 0 Samba, o Choro, a Bossa Nova, o Tropicalismo, o
Baido, a Jovem Guarda, o Rock, o Axé Music, o Sertanejo, Rap, Hip-Hop, o
Manguebeat e outros géneros musicais compdem o que podemos chamar de
musica popular brasileira. Esta que fala de lugares, pessoas, sentimentos e

fatos da vida comum.
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Optamos aqui por trabalhar com o conceito de musica popular brasileira
enquanto representacdo dessa diversidade e riqueza de géneros musicais, e
ndo como um momento especifico da histéria musical brasileira. Em
entrevista para o Programa Didlogos na USP, intitulado de Caminhos da
Musica Brasileira, o Prof. Dr. Alberto Ikeda, associado ao Programa de Pos-
Graduagdo em Mdsica da Escola de Comunicacdes e Artes (ECA) da
Universidade de Séo Paulo (USP) e do Programa de P6s-Graduagdo em
Integracdo da América Latina (Prolam), comenta que: “a sigla MPB surgiu
como uma forma de distinguir o ritmo da musica considerada comercial para
a época, como 0 rock’n roll. Na atualidade, o termo estd desgastado e ha

dificuldade em defini-lo de forma conceitual”.

AS SONORIDADES DO CAJU NA MUSICA POPULAR
BRASILEIRA
Apds uma breve apresentacdo sobre o fenémeno da masica popular

brasileira, agora partiremos para a analise das composi¢Ges musicais onde o
caju aparece. Um alimento t&o saboroso, cheiroso e porque nao dizer musical?

As musicas sdo expressdes culturais utilizadas para contar histérias e
podem falar da relacdo intrinseca e profunda entre 0 homem e a Terra. Para
Dardel (2015) a geograficidade € um ser e estar no mundo, que parte de um
elo estabelecido por uma necessidade existencial. Comecgaremos a
apresentacdo das sonoridades do caju pelo admiravel cantor, compositor e
sanfoneiro pernambucano Luiz Gonzaga, o Rei do Baido. Como filho do
Nordeste, cantou o seu lugar com uma riqueza de detalhes incomparavel. O
cajueiro, arvore que da origem ao caju, aparece na sua composicao Cajueiro

Velho, na faixa cinco, no disco Ai tem Gonzagao, de 1988.

Naquele cajueiro velho / Com um canivete desenhei meu
coracdo / Escrevi nossas iniciais / Isto a gente faz cheio de
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paixdo / Com uma flecha atravessada / Ficou bem gravada la no
cajueiro / Historia que a gente conta / Quando se da conta do
amor primeiro / (Histéria que a gente conta) / (Quando se da
conta do amor primeiro) / Al, ai, cajueiro, quanto tempo que ja
faz / Ai, ai, cajueiro, meu desenho de amor ndo vejo mais / (Ali,
ai, cajueiro, quanto tempo que ja faz) / (Ali, ai, cajueiro, meu
desenho de amor ndo vejo mais) / A gente quando nasce, nasce
/ Nasce outra que a gente entrega o coracdo / A gente fica tdo
feliz / Todo mundo diz com satisfacdo / A planta que nédo é
regada / Fica adoentada, morre no canteiro / Assim é minha vida
agora / Morro toda hora la no cajueiro / (Assim é minha vida
agora) / (Morro toda hora & no cajueiro) / Ali, ai, cajueiro, quanto
tempo que ja faz / Al, ai, cajueiro, meu desenho de amor ndo
vejo mais / (Al, ai, cajueiro, quanto tempo que ja faz) / (Ai, ai,
cajueiro, meu desenho de amor ndo vejo mais) / Naquele
cajueiro velho / Com um canivete desenhei meu coragdo /
Escrevi nossas iniciais / Isto a gente faz cheio de paixdo / Com
uma flecha atravessada / Ficou bem gravada la no cajueiro /
Historia que a gente conta / Quando se da conta do amor
primeiro / (Histéria que a gente conta) / (Quando se da conta do
amor primeiro) / Al, ai, cajueiro, quanto tempo que ja faz / Ai,
ai, cajueiro, meu desenho de amor ndo vejo mais / (Ai, ai,
cajueiro, quanto tempo que ja faz) / (Ai, ai, cajueiro, meu
desenho de amor ndo vejo mais). (Gonzaga, 1988)

Nessa musica Gonzaga (1988) fala de um amor antigo e da arvore que
sustentou as iniciais dos nomes dos jovens amantes. O desenho no cajueiro
simbolizava o coracdo do cantor, perante o forte sentimento do primeiro
amor. O cajueiro é um confidente, e é para onde Gonzaga vai quando a
saudade de outrora aperta. Como ele diz: “Morro toda hora 14 no cajueiro”.
Essa € uma pequena morte de saudade. As marcas do desenho véo
desaparecendo com o tempo e Gonzaga (1988) fala: “Ai, ai, cajueiro, meu
desenho de amor nao vejo mais”. Esse ¢ um exemplo de como uma arvore
pode representar um ponto de memdria, uma parada no tempo, um local onde
um sentimento foi compartilhado, e nessa coordenada geografica do cajueiro
permanecera o eterno amor marcado no cora¢do do cantor e na pele do

cajueiro.
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Outra composicao que enfatiza o caju, € a masica do cantor, compositor
e multi-instrumentalista paraibano José Gomes Filho, mais conhecido como
Jackson do Pandeiro. Ele era considerado o Rei do Ritmo, pela sua forma
unica de cantar ritmado. No disco Forro do Jackson, de 1958, na faixa nimero
onze, ele cantou Cajueiro.
Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a / Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a /
Cajueiro pequenino / Todo enfeitado de flor / Eu também sou
pequenino / Carregadinho de amor, ai, ai / Cajueiro, é-& /
Cajueiro, é-a/ Cajueiro, é-é / Cajueiro, &-a/ Tradicional cajueiro
/ Do meus avos traz lembranca / Testemunha locativa / Do meus
tempo de crianca, olha ai / Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a /
Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a/ O cajueiro ndo d& coco / Coqueiro
ndo da limdo / O amor quando é de gosto / N&o produz
ingratiddo, ai, ai / Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a / Cajueiro, é-é /
Cajueiro, é-a / Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a / Cajueiro, é-& /
Cajueiro, é-a / O cajueiro pequenino / Todo enfeitado de flor /
Eu também sou pequenino / Carregadinho de amor, olha aqui /
Cajueiro, é-& / Cajueiro, é-a / Cajueiro, é-é / Cajueiro, é-a/ O
tradicional cajueiro / Do meus avos traz lembranca / Testemunha
locativa / Do meus tempo de criancga, ai, ai / Cajueiro, é-& /
Cajueiro, é-a / Cajueiro, &-é / Cajueiro, é-a. (Pandeiro, 1958)
Na letra da musica podemos observar o comparativo entre a estatura do
cantor (que era pequeno) e o cajueiro pequenino. Além da brincadeira quanto
ao tamanho, Jackson (1958) enfatiza as lembrancas que o tradicional cajueiro
evoca dos avds, também do seu tempo de crianca. O cajueiro, como apontado
pelo cantor, ¢ uma “testemunha locativa”. Ou seja, estabelece uma
demarcacdo de espago-tempo onde as memdrias afloram e sdo recordadas
com saudosismo e amor. Pois “o amor quando ¢ de gosto, ndo produz
ingratidao”. O gosto elencado faz paralelo ao gosto que o cajueiro
proporciona, no caso, através dos seus frutos, os cajus. O gosto do caju reforca
0 gosto das boas lembrangas.
O cajueiro mais uma vez aparece na musica de outro artista. Agora

estamos falando de José Abdias de Farias, um acordeonista, compositor e
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produtor musical. Em seu disco Abdias no Forrd, de 1960, na faixa nimero

trés, ele cantou e tocou a masica Cajueiro.

Cajueiro pequenino / Carregado de fulo / Eu também sou
pequenino / Carregado de amor / Cajueiro velho amigo / Meu
amor jurou em vao / Jurou se casar comigo / Se eu lhe desse o
coracdo / Cajueiro ndo fulora / Também sente a minha dor / O
meu bem me deu um fora / E com outro se casou / Cajueiro baixa
a calha / Deixa 0 meu gato passar / Vou embora pra bem longe /
Vou morar no Ceara. (Farias, 1960)

O referido cantor era conhecido como Abdias dos Oito Baixos, por
tocar preferencialmente a sua sanfona de oito baixos. Na musica citada acima,
o cantor (tal como Jackson do Pandeiro) brinca com o seu tamanho que se
assemelha ao cajueiro pequenino. A relacdo estabelecida com o cajueiro é de
amizade, tanto que ele o chama de “velho amigo” e ¢ para quem confidencia
0 amor que foi prometido e recusado por sua amada, que resolve se casar com
outro. Perante o amor ndo correspondido, ele decide ir embora para longe, e
escolhe o Ceara como destino.

E interessante notar que O cajueiro nas trés mdsicas citadas
anteriormente, aparece enquanto figura de amigo, um ser que esta sempre ali
e que ampara o narrador, seja para lembrar a infancia, os avés, os amores que
foram deixados para tras ou que ndo foram correspondidos.

Caetano Veloso também nos brinda com a musica Cajuina, faixa nove,
no disco Cinema Transcendental, Caetano VVeloso & A Outra Banda da Terra,
de 1979. Foi uma mdsica escrita em homenagem ao seu grande amigo
Torquato Neto (que foi um poeta brasileiro, jornalista e letrista de mdsica
popular brasileira). Anos depois da morte do amigo, que cometeu suicidio,
Caetano estava de passagem por Teresina em show e resolveu visitar o pai do
querido amigo. Na casa dele, um siléncio, poucas palavras e choro

compuseram o momento. Entdo, o pai de Torquato serviu cajuina para
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Caetano e depois foi no jardim e trouxe uma pequena rosa menina e deu de

presente para ele.

Existirmos a que sera que se destina? / Pois quando tu me deste
a rosa pequenina / Vi que és um homem lindo e que se acaso a
sina / Do menino infeliz ndo se nos ilumina / Tampouco turva-
se a lagrima nordestina / Apenas a matéria vida era tdo fina/ E
éramos olharmo-nos intacta retina / A cajuina cristalina em
Teresina / Existirmos a que sera que se destina? / Pois quando tu
me deste a rosa pequenina / Vi que és um homem lindo e que se
acaso a sina / Do menino infeliz ndo se nos ilumina / Tampouco
turva-se a lagrima nordestina / Apenas a matéria vida era tdo fina
|/ E éramos olharmo-nos intacta retina / A cajuina cristalina em
Teresina / Existirmos a que seré que se destina? / Pois quando tu
me deste a rosa pequenina/ Vi que és um homem lindo e que se
acaso a sina / Do menino infeliz ndo se nos ilumina / Tampouco
turva-se a lagrima nordestina / Apenas a matéria vida era tdo fina
/ E éramos olharmo-nos intacta retina / A cajuina cristalina em
Teresina. (Veloso, 1979)

Na letra da masica é possivel depreendermos o pensamento filos6fico
sobre o destino da existéncia humana, a delicadeza de um encontro regado
com cajuina e uma rosa pequenina e a lagrima nordestina, que é
circunstanciada pela localizacéo geografica, no caso a cidade de Teresina, no
estado do Piaui. Caetano evoca a ressonancia do sentimento pelo amigo em
versos compassados e reflexivos. Em uma melodia triste e a0 mesmo tempo
sincera.

Dorival Caymmi foi um cantor, compositor, instrumentista, poeta e
pintor baiano. Em seus versos musicais a castanha de caju se apresenta a partir
de uma receita de origem africana e que remonta a chegada dos africanos
iorubas escravizados no século XVI e que foram trazidos para o Brasil.
Caymmi, na masica Vatapd, presente em seu disco Caymmi Setenta Anos, de
1984, nos apresenta a receita desse prato tdo popular, principalmente, na

cozinha nordestina e nortista.
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Quem quiser vatapa, 6 / Que procure fazer / Primeiro o fuba /
Depois o dendé / Procure uma néga baiana, 6 / Que saiba mexer
/ Que saiba mexer / Que saiba mexer / Procure uma néga baiana,
0/ Que saiba mexer / Que saiba mexer / Que saiba mexer / Bota
castanha de caju / Um bocadinho mais / Pimenta malagueta/ Um
bocadinho mais / Bota castanha de caju / Um bocadinho mais /
Pimenta malagueta / Um bocadinho mais / Amendoim, camaréo,
rala um coco / Na hora de machucar / Sal com gengibre e cebola,
iaid / Na hora de temperar / Nao para de mexer, 6 / Que é pra
ndo embolar / Panela no fogo / Ndo deixa queimar / Com
qualquer dez mil réis e uma néga 6 / Se faz um vatapa / Se faz
um vatapd / Que bom vatapd / Bota castanha de caju / Um
bocadinho mais / Pimenta malagueta / Um bocadinho mais /
Bota castanha de caju / Um bocadinho mais / Pimenta malagueta
/ Um bocadinho mais / Amendoim, camardo, rala um coco / Na
hora de machucar / Sal com gengibre e cebola. (Caymmi, 1984)

A castanha de caju é um dos ingredientes da receita baiana do vatapa
descrita pelo cantor, e como ela se misturam tantos outros como o fub, o
dendé, a pimenta malagueta, o0 amendoim, o camaréo, o coco ralado, o sal, o
gengibre e a cebola. Caymmi enfatiza que para tal feito € preciso “uma néga
baiana que saiba mexer”, para que assim o vatapa ndo embole e nem queime
na panela. Dez mil réis é a quantia média para a feitura desse prato ancestral.
Essa musica fez muito sucesso e foi interpretada por duas expoentes da
cancao brasileira, sao elas: Gal Costa e Alcione. Que “temperaram” a musica
com 0 seu “toque especial”.

Outra artista que faz referéncia ao caju é Dinahir Tostes Caymmi, mais
conhecida como Nana Caymmi. Ela foi uma cantora e compositora carioca,
filha de Dorival Caymmi. Em seu CD chamado Sem Poupar Coracéo, de
2009, a masica trés, intitulada de Caju em Flor, foi uma composicao feita por

Joédo Donato e Ronaldo Bastos e cantada do Nana Caymmi.

Nem vocé sabe a sorte que me da / A vocé de amor, eu lhe
chamar / Ser seu bem sob o céu de Oxala / Meu anjo bom, meu
manacd / Em Belém onde tudo aconteceu / Eu senti no momento
em que bateu / Encontrei esse amor que vem de 1a / Caju em flor,
meu bem vem ca / Nem parei pra pensar se dava pé / Me deixei
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arrastar pela maré / Naveguei ao sabor do rio-mar / Esse amor
que eu guardei / Foi presente de Yemanja / Nem vocé sabe a
sorte que me da / A vocé de amor, eu lhe chamar / Ser seu bem
sob o céu de Oxald / Meu anjo bom, meu manaca / Em Belém
onde tudo aconteceu / Eu senti no momento em que bateu /
Encontrei esse amor que vem de 1&/ Caju em flor, meu bem vem
ca / Nem parei pra pensar se dava pé / Me deixei arrastar pela
maré / Naveguei ao sabor do rio-mar / Esse amor que eu guardei
/ Foi presente de Yemanja / Naveguei ao sabor do rio-mar / Esse
amor que eu guardei / Foi presente de Yemanja. (Donato;
Bastos, 2009)

Na mausica cantada por Nana Caymmi se fala da sorte de um amor
profundo e bonito, feito um anjo ou um belo manacé, que é uma arvore
comum na Mata Atlantica e que é facilmente encontrada no litoral de Séo
Paulo, Rio de Janeiro e Santa Catarina. A matriz religiosa de raiz afro-
brasileira, no contexto da umbanda e do candomblé, também entra na cancéo,
ao fazer referéncias aos orixas Oxala (que representa as energias da criacao
da natureza e é conhecido como o orixa responsavel pelo céu) e Yemanja (é
a mae do rio que desagua no mar, também chamada de Rainha do Mar, é a
divindade protetora da pesca, sendo, por isso, a padroeira dos pescadores). O
caju em flor referenciado na cancdo representa a beleza, a pureza e a
fertilidade que prospera na floracdo que acontece no cajueiro. Podemos
subentender que a mencdo do caju em flor reforca essa imagem de
graciosidade e deslumbramento que as singelas flores do cajueiro emanam.

Alceu Paiva Valenca, o Alceu Valenca, € um cantor e compositor
pernambucano também prestigia 0 caju na sua criagao artistica. Conhecido na
cena musical brasileira por seu significativo trabalho ao longo dos anos, ele
nos presenteia com suas composi¢cdes e melodias. Em seu disco Estagdo da

Luz, de 1985, a faixa numero quatro, traz a musica Chuvas do Caju.

Ela vird no verdo / Com as chuvas de cajus / Os flamboyants
estdo sangrando / Nessas tardes tdo azuis / Pastores da noite /
Meu Séo Jorge amado / Livrai-me do 6dio / Dos apaixonados /
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Pastores da noite / Meu Sao Jorge amado / Livrai-me do o6dio /
Dos abandonados. (Valenga, 1985)

Na letra podemos observar que a historia circula entre alguns
elementos: a chegada do amor no verdo, as chuvas do caju (que no Nordeste
ocorrem, principalmente, no segundo semestre do ano, a partir do més de
agosto), os flamboyants que sagram (na intensidade do vermelho, que
também se associa ao amor e ao calor do verdo), as tardes azuis simbolizam
a limpidez do céu e a iluminacdo. E desse amor reluzente, o narrador pede
protecdo aos pastores da noite e a Sdo Jorge amado para livra-lhe do édio dos
apaixonados e dos abandonados, o ddio sendo um sentimento obscuro. Odio
esse que pode surgir de um amor ndo correspondido (no caso dos
apaixonados) ou de um amor que fugiu (no caso dos abandonados). O eu
narrador, entdo, pede luz e protecdo para a chegada do grande amor, que além
de vir com as chuvas do caju, também traz um cheiro doce e a promessa de
um amor frutifero.

J& no disco Cavalo de Pau, de 1982, na faixa numero dois, temos a
musica Tropicana, que é uma composi¢do de Alceu Valenga junto com
Vicente Barreto. A masica é pequena e se repete trés vezes ao longo da faixa

do disco.

Da manga rosa quero gosto e o sumo / Meldo maduro, sapoti,
jud / Jaboticaba, teu olhar noturno / Beijo travoso de umbu-caja
/ Pele macia, ai, carne de caju / Saliva doce, doce mel, mel de
urugu / Linda morena, fruta de vez temporana / Caldo de cana
caiana, vem me desfrutar! / Linda morena, fruta de vez
temporana / Caldo de cana caiana, vou te desfrutar! / Morena
tropicana, eu quero teu sabor / Ai, ai, i6, i6 / Morena tropicana,
eu quero teu sabor / Al, ai, ai, ai. (Valenca; Barreto, 1982)

Nessa musica podemos notar as metaforas utilizadas pelos
compositores na criagdo da letra. A linda morena, no caso, é um ser cujo 0 eu
narrador espera provar, subtrair o gosto. A linda morena é como uma fruta
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desejada intensamente. Para tanto, ela € comparada as seguintes frutas:
manga, meldo, sapoti, jua, umbu-caja, respectivamente, sdo frutas suculentas.
A pele da mulher desejada é macia como a carne de caju (que também tem
muito suco), e a saliva é doce como o mel de urucu (que é uma abelha sem
ferrdo que produz um dos mais saborosos meles). A musa amada €, portanto,
a simbologia maxima da riqueza das terras férteis dos trdpicos, sendo,
portanto, chamada de morena tropicana. Essa, cujo sabor e dogura, levaré o
eu narrador ao apice da realizacdo amorosa.

Nas oito musicas aqui apresentadas demonstramos a riqueza das
representacdes culturais do caju na musica popular brasileira. E inegavel a
simpatia e a forca que o caju emana no imaginario social dos brasileiros. Uma
fruta pequena, mas potente e cheia de historias para contar.

De acordo com Lody (2008),

A comida é tdo importante e identificadora de uma sociedade,
de um grupo, de um pais, como € o idioma, tendo em vista o
papel da lingua na comunicagdo. Assim, comida e idioma tém
valores reconhecidos pelo que comunicam sobre as pessoas,
seus cotidianos, suas festas, suas caracteristicas individuais, suas
identidades e, principalmente, suas diferencas. (Lody, 2008, p.
32)

A partir da citacdo do autor acima, podemos afirmar que o caju
identifica ndo apenas o Nordeste do Brasil, mas o pais como um todo. Ele
revela o encontro da natureza com a sociedade através das produgdes
culturais, seja através da mdsica, da pintura, da literatura, da danca, dos
proverbios e de uma infinidade de criagdes populares. Na figura 2 e 3 a
seguir, apresentamos as capas dos discos e CD’s dos cantores mencionados

neste trabalho.
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Figura 2 — Capas dos discos dos cantores mencionados

ACOTRANATIR TR

Fonte: Elaborado pelos autores (2023).

Figura 3 — Capas dos discos e CD dos cantores mencionados

CAYMMI

Fonte: Elaborado pelos autores (2023).

O Unico CD existente nessa catalogacdo foi o de Nana Caymmi, as

demais sdo capas de discos. Resolvemos demonstrar essas visualidades, pois
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consideramos importante conhecermos os produtos musicais de onde as
referidas musicas vieram. A arte também habita a materialidade dos trabalhos,
além, é claro, de permitir a expanséo do conhecimento sobre as sonoridades
do caju.
CONCLUSAO

Objetivamos com este trabalho fornecer uma visdo panoramica sobre as
sonoridades do caju na mdasica popular brasileira e confirmar a
representatividade dessa fruta no imaginario social do nosso pais. Pudemos
demonstrar que um alimento se faz ndo apenas por sabores e cheiros, mas
também por sons, e que ele evoca tradi¢des e inovagdes continuas. Os sons
permitem construir referéncias espaciais de acordo com os lugares que
habitamos (Dozena, 2009). Todos os artistas mencionados no decorrer deste
texto, cantaram seus sentimentos, seus lugares e também seus alimentos.
Cantar é narrar histdrias de forma musicada, e o caju demonstra ter muito
sumo para as criagBes artisticas. Esperamos que esta viagem sonora e
alimentar tenha proporcionado um alargamento dos conhecimentos sobre essa

fruta tdo nossa quanto € o caju.
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A alimentacdo humana reveste-se de técnicas de preparo e formas
especificas de consumo onde o jeito de comer define ndo s6 o que € ingerido,
mas também aquele que o ingere (DA MATTA, 1986). Para além da funcéo
biologica vinculada a necessidade alimentar, os critérios de escolha,
producdo, preparo e a construcdo do gosto de um grupo sao resultados de
aprendizados sociais e de influéncias, principalmente, historicas e geograficas
enraizadas no territério (CARNEIRO, 2013).

A comida é sempre uma expressdo cultural (MONTANARI, 2013),
devemos entdo entendé-la como elemento base de uma civilizacdo. Nucleo
estimulante que participa ativamente do processo de construcdo e
reconstrucdo da identidade cultural, que, ao tempo que integra o individuo em
um grupo, o distingue frente aos demais. Conforme indicado por diversos
autores (ALENCASTRO, 1989; CARVALHO, 1996; OLIVEIRA, 1990), o
processo de construcdo do Estado, no caso brasileiro, se antecipou, em muito,
ao da construcdo da nagdo (CAMPOS, 2004).
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Como proposto por Lévi-Strauss (1964), as cozinhas, sobretudo as
regionais, podem ser pensadas como instrumentos de comunicagdo. Um
cddigo simbolico composto pela condensacdo de todos os fazeres necessarios
para um produto final que, sé através do ato de sentar-se a mesa, respeitando
a ordem sequencial no consumo e buscando identificar os papeéis designados
a cada ingrediente, pode ser compreendido.

Os processos de escolha do alimento séo resultado de necessidades
bioldgicas, estruturas sociais e forcas politico-econdémicas, combinadas ou
justapostas pelos atores sociais atraveés das préaticas e condicdes contextuais
do cotidiano (MURRIETA, 1998). Dessa forma, o reconhecimento da
existéncia de uma cozinha segmentada em si mesma, com formas de preparo
e de consumo que se distinguem de acordo com as camadas sociais, €
essencial para a compreensdo da cultura alimentar geral (CARNEIRO,
2013).

Esta segmentacdo sera abordada aqui através da oposicdo conceitual
entre dois tipos de cozinha, sendo estas: a cozinha oral - de uso doméstico,
restrita, comumente, a maos femininas e transmitida regionalmente pela
prética cotidiana - e a cozinha tedrica - construida através da sele¢do de um
modelo alimentar, que, respaldado pela documentacdo e a forte presenca
masculina nas cozinhas profissionais, reafirma a concentracdo do poder de
determinado grupo em detrimento de outro (MONTANARI, 2013).

Desse modo, a cozinha oral esta destinada a se perder em esséncia,
deixando para tras tracos estruturantes em meio as influéncias globais e o
distanciamento do individuo e da ancestralidade. Percebe-se, como resultado,
uma cozinha superficial, determinada pelo enobrecimento da composicao e
pela atribuicdo de papeéis coadjuvantes a ingredientes que, muitas vezes,

cunham sozinhos a identidade alimentar de toda uma comunidade.
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Em paralelo, a busca por relatos alimentares de pescadores e
agricultores da cidade de Saquarema, localizada na Regido dos Lagos no Rio
de Janeiro, tomou forma através da vontade de identificar uma tradicao
gastrondmica que possua forte dominio e protagonismo popular no litoral
fluminense. A pesquisa se aplica, entdo, como tentativa de registrar a
memoria dos trabalhadores de duas das principais atividades extrativistas da
regidao, que, mesmo passando por mudancas significativas nos dias de hoje,
possuem uma relacdo profunda com a comunidade e 0 meio ambiente.
Através do estimulo do compartilhamento de vivéncias e tradi¢@es culinarias
familiares, busca-se delimitar um espaco de memoria comum que, mesmo

partindo de um s6 individuo, o antecede e o sucedera.

FORMACAO DO TERRITORIO

A faixa litoranea compreendida entre Cabo Frio e a baia da llha Grande
é caracterizada por restingas, lagoas e baixadas e se posiciona como limite
interior a Serra do Mar, que corre paralela a linha da costa. Os rios desta
regido sdo barrados pelo mar, em funcdo das marés, originando alagados,
pantanos e mangues (IBGE,1977). Nesta area esta localizado o municipio de
Saquarema, dividido em trés distritos: Saquarema, Bacaxa e Sampaio Corréa.

A influéncia indigena, principalmente de membros dos Tamoios e das
tribos Goitacas, Camacuans, Carajas, Aimorés, Carijos e Guaianas, maioria
no litoral brasileiro no periodo anterior a colonizag&o, se fixa ao territorio de
maneira quase invisivel. Com poucas iniciativas publicas voltadas para a
preservacdo da memdria dos povos que uma vez aqui residiram, restou, na
alimentacédo local, o expressivo consumo de pimenta, mandioca, mingau,

tubérculos assados ou cozidos e frutas. Ainda hoje, ao longo do dia de
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trabalho na roca, em Saquarema, os trabalhadores usualmente se alimentam
de aipim, inhame e batata doce assados.

Muitos dos processos de pesca em uso nas lagunas e enseadas também
foram legados pelos indigenas, que originalmente ndo faziam uso de redes de
pesca, mas detinham o saber de uma das praticas pesqueiras mais
empregadas, a das "redes de espera” ou de "emalhar". Para o camardo,
empregavam pequenas redes que remetem a sacos, denominadas até hoje pelo
vocéabulo indigena "puca” (RODRIGUES, 2021).

A agricultura no municipio de Saquarema reside em areas proximas as
fronteiras com os municipios de Marica e Araruama, centralizada nos bairros
de Bicuiba, Tingui e Vilatur, como verifica-se na Figura 1.

Figura 1. Mapa da cidade de Saquarema.
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Fonte: https://www.saquaremaonline.net/cidade.

De acordo com o Censo Agropecuério do IBGE (2017), o municipio
possui 454 estabelecimentos agropecuarios, sendo divididos da seguinte

maneira:
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a) Por género: 362 produtores homens, 82 produtores mulheres e 10
produtores néo se aplica;

b) Por escolaridade e/ou formagdo técnica: 31 produtores nunca
frequentaram a escola, 261 tém o ensino fundamental, 74 tem o ensino médio,
68 tem graduacdo, 10 tem mestrado e/ou doutorado e 10 néo se aplica;

c) Por cor ou raca: 218 brancas, 39 pretas, 1 amarela, 183 pardas e 1
indigena;

d) Por assisténcia técnica: 95 recebem e 349 ndo recebem;

e) Pelo uso de agrotdxicos: 155 usam e 432 nao utilizam;

f) Pelos recursos financeiros: 12 produtores possuem empréstimos ou
financiamentos e 442 produtores ndo possuem;

g) Pelas espécies cultivadas: na lavoura permanente, a banana é
cultivada por 127 estabelecimentos (com 50 pés e mais), 0 coco-da-baia é
cultivado por 90 estabelecimentos (com 50 pés e mais), o limao é cultivado
por 26 estabelecimentos (com 50 pés e mais), a laranja é cultivada por 20
estabelecimentos (com 50 pés e mais), a mandioca é cultivada por 148
estabelecimentos, o feijdo-preto por 18 estabelecimentos, a abobora por 15
estabelecimentos e a cana-de-agUcar por 11 estabelecimentos.

A Lagoa de Saquarema, com area de 23 km e profundidade média em
torno de 1 metro, é separada do mar por um braco litoraneo e é composta por
quatro bolsdes, sendo eles: Urussanga (12.6 km), Jardim (2.0 km), Boqueirao
(0.6 km) e de Fora (7.4 km).

O canal de ligacéo entre a lagoa e 0 mar, conhecido como Barra Franca,
é um dos principais pontos de Saquarema, por sua fungdo turistica e papel
dentro do ecossistema. O local, popularmente conhecido como Barrinha, tem
como caracteristica o acimulo de areia trazida pela maré, demandando um

frequente desassoreamento da lagoa. Porém, fatores como a urbanizacdo da
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regiao, degradacdo das margens e poluicdo, contribuiram para o agravamento

do problema.

METODOLOGIA

Para a estruturacdo da pesquisa, foram coletados relatos de
trabalhadores da pesca e agricultura da cidade de Saquarema, encontrados
dentro da pré-selecdo de quatro ndcleos principais, sendo estes: a Feira de
Bacaxa, a Feira da Vila, o Sindicato dos trabalhadores rurais de Saquarema e
a Colbnia de pescadores Z-24. Foi decidido, para delimitacdo e estruturacdo
analitica do artigo, o periodo de 1971 a 2022, cerca de 40 anos ap06s a entrada
e fixacdo da atividade turistica na cidade - area que tem recebido expressivo
investimento e incentivo publico desde entdo.

Foram selecionadas doze pessoas, com idades entre 41 e 78 anos, sendo
elas: quatro agricultores rurais aposentados e duas pessoas de seus circulos
familiares internos, dois pescadores aposentados, dois em exercicio e duas
pessoas de seus circulos familiares internos. Dessa forma, foi possivel realizar
uma breve analise da permanéncia ou da ndo permanéncia das tradi¢cbes em
geracOes diferentes de moradores locais.

As entrevistas foram realizadas de forma organica, a partir de conversas
individuais que buscavam provocar o exercicio de rememoracdo de praticas
tradicionais da pesca e da agricultura. Todas as abordagens foram realizadas
em sessOes informais com o suporte de gravadores de audio. Um roteiro
semiestruturado foi utilizado no qual constavam perguntas relacionadas ao
modo de cultivo, extracdo de matérias primas e preparo de receitas
tradicionais. Apesar disso, outras perguntas surgiram durante a conversa
evitando, desta maneira, a conducdo parcial das respostas por parte do

entrevistador.
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A analise das entrevistas buscou identificar seus conteddos, assim, se
aproximando do método homdnimo. Entretanto, ndo foram aplicados os

pormenores do método de anélise de contetdo cléssica.

RESULTADOS

Embora a pesca e a agricultura tenham sofrido fortes impactos
econdmicos e alteracdes significativas desde o inicio das atividades turisticas
na regiao - como a constante diminuicao na entrada de novos trabalhadores -
ambas as atividades detém até hoje influéncia direta nas relacGes culturais do
municipio.

Com o término das entrevistas e a posterior analise do material
audiovisual registrado, foi possivel esbocar um panorama das dinamicas e
rotinas que foram preservadas e se moldaram ao territério e a comunidade
local de alguma forma.

Como resultado, foram identificadas nas entrevistas: 15 receitas
tradicionais, trés métodos de conservacdo de proteina animal, dois métodos
de extracdo de crustdceos e nove ingredientes comuns a dieta alimentar
saquaremense, sendo estes apresentados abaixo ao longo de trés quadros
expositivos. As receitas tradicionais levantadas se encontram no quadro 1,
com a identificagdo da origem de sua menc&o subdividida entre os nucleos de
trabalhadores da agricultura e pesca. Foi utilizado como critério de designio
para “receita tradicional” aquelas encontradas nas fontes orais que se inserem
no contexto cultural e permanecem vivas mesmo que apenas no campo da

mem©éria dos moradores locais.

314



Quadro 1. Lista de receitas tradicionais e identificacdo por origem da

mencao
Pratos tipicos Mencao por irabalhador da Mengao por trabalhador da
agriculiura PEsSCa
Carapicu de capoba "
Pastel da samamb .
Peixa com guandu X i
Guandu com carme Seca " .
Sola de amendaim ow coco X
Pewe com pirao 2 bansna -» <
Fritada de mariscos .
Sacurits com amaz i
Boror: de polvilhio ;
Tripa de porco pururucada X
Caldeirada de sm X
FPolents de corte
Canjics
Farofz de tatui -L
Famaie de coguinho de
Quaresma

Fonte: Autores (2022)

Dadas as caracteristicas geograficas da cidade, € possivel notar um
padrdo comum de acesso entre os dois grupos analisados aos mesmos
ingredientes e formas de preparos - vide a repeticdo na citagdo de receitas com
guandu e banana, dois ingredientes que segundo relatos “a maioria das casas
tinha pés crescendo em volta”, essa dindmica se torna ainda mais clara com a
analise do quadro seguinte. Com os nucleos de agricultura espalhados entre
Bicuiba, Tingui e Vilatur e a conexdo destes com a Lagoa de Saquarema € a
praia € comum o consumo de peixes e a extracdo de pescados de forma

complementar a renda da agricultura, bem como a producdo familiar e o
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consumo de Plantas alimenticias Ndo Convencionais (PANCs) em familias
de pescadores. Muitas vezes esses alimentos sdo extraidos e vendidos em
comércios locais ou utilizados como moeda de troca na vizinhanga. Em
alguns casos, como o sarnambi e o tatui, citados no quadro 1, seu uso mais
comum € no preparo de iscas para pesca.

Abaixo, no quadro 2, estdo identificados os principais ingredientes

citados e, consequentemente, consumidos pela comunidade local.

Quadro 2. Lista de ingredientes e identificacdo da origem da mencao

Ingrediente Mencado por trabalhador da Mencao por trabalhador da
agricultura pesca

Urucum i X
Cardo/Cardo nana X X
Cambaoim X X
Guandu X X
Pimenta malagueta X X
Pimenta rabo de macaco X

Serralha X

Caruru azedo X

Coentro selvagem X X

Fonte: Autores (2022)

O urucum, a pimenta malagueta, a pimenta rabo de macaco e o coentro
selvagem se distinguem enquanto temperos, fortemente conectados a matriz
indigena da regido. A serralha e o caruru azedo foram duas das PANCs da
regido citadas durante as entrevistas, ainda que o consumo se estenda para

além destas. O camboim, fruto da restinga, foi citado como ingrediente

316



comum ao preparo de uma espécie de licor, conhecido popularmente como
Cachaca de camboim.

No quadro 3, foram identificados trés tipos de processos de conservacéo
de proteina animal, um processo de extracdo comum para a retirada de
mariscos das lajes de pedra e uma cultura de construgdo de cativeiros de
engorda para venda e consumo de guaiamum - espécie de caranguejo comum

na Lagoa de Saquarema e mangues.

Quadro 3. Processos de conservagdo e extracdo e identificacdo da origem

da mencéo
Métodos de conservacgédo e Mencéao por trabalhador da Mengéo por trabalhador da
extragao agricultura pesca

Carne submersa na gordura X

(lata)

Peixe defumadeo (telha) X

Peixe salgado e seco (varal) X

Extracdo de mariscos X

Extracdo de Guaiamum X X

Fonte: Autores (2022)

Nota-se, que mesmo com as mudancas tecnoldgicas e o desaparecimento da
pratica cotidiana, estes métodos vivem na memaria popular e ocupam um forte lugar
de saudosismo. No caso do peixe salgado e seco, por exemplo, ainda hoje é

reproduzido em preparos, usualmente com tainha, como citado pelos entrevistados.

CONSIDERACOES FINAIS
A partir dos dados alcangados, podemos comecar a distinguir a
influéncia saquaremense no cenario gastrondémico da Regido dos Lagos.
Estabelecendo como base analitica as preparagdes e ingredientes
identificados neste artigo, que se propde a ilustrar as relacdes tracadas entre

homem e territorio no periodo pesquisado. Com foco principal para os fatores
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histérico-geogréaficos e a relacdo de influéncia do tripé terra, mar e lagoa nas
atividades extrativistas e no cotidiano da populagéo local que, hoje, tenta
conciliar a tradicdo e o distanciamento causado pelo desenvolvimento urbano.
Para além disso, o registro académico da memdria de trabalhadores da pesca
e agricultura se aplica enquanto medida de salvaguarda e preservacao de uma
cultura alimentar que, se ndo compreendida, tende a ser alterada e

gradualmente se afastar de suas raizes ancestrais.
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Palavras-chave: Receitas, Memodrias, Histdrias, Tradicao.

No extremo sul do Rio Grande do Sul esta localizado o municipio de
Arroio Grande, que de acordo com o IBGE'’ (2022) possui cerca de 17.558
habitantes. Segundo Schroeder (2008), foi no final do século XVIII que na
regido comecou a se formar um povoado. No entanto, 0 marco para a
urbanizagdo do municipio deu-se em 1812, a partir da doagdo do terreno para
construcdo de uma capela: foi entdo que comecou a se formar um pequeno
ndcleo, o qual deu origem a cidade. Em 1873, Arroio Grande foi emancipado
do municipio de Jaguardo/RS, conquistando, assim, maior autonomia
econbmica e politica.

O municipio possui uma gastronomia culturalmente rica e diversa,
resultado de uma miscigenacdo étnica e identitaria. Desse contexto surge a
iniciativa por parte da Prefeitura Municipal de Arroio Grande, juntamente
com a Secretaria Municipal de Cultura, de organizar o edital “Receitas com
Historias”, que teve como objetivo principal reunir receitas culindrias

tradicionais do municipio agregadas a um depoimento ligado ao prato. Ou
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seja, alem do compartilhamento de receitas e modos de preparo, 0s
proponentes também expuseram memorias e historias que vivenciaram
enquanto cozinheiros. Para a participagédo, existiam alguns requisitos, tais
como a elaboracdo de um material audiovisual de até 3 minutos, narrando-se
a memoria relacionada a comida, bem como o envio, no programa word, da
receita e 0 modo de preparo.

O edital proposto a partir da Lei Aldir Blanc n° 14.017/20 teve como
intuito apoiar os trabalhadores da cultura, os quais foram fortemente afligidos
pelas medidas de isolamento social aplicadas em consequéncia da pandemia
mundial Covid-19. Foi inicialmente chamada de Lei de Emergéncia Cultural
e, posteriormente, reconhecida como Lei Aldir Blanc em homenagem ao
compositor e letrista da musica brasileira, que faleceu em 2020, vitima de
coronavirus (SEMENSATO; BARBALHO, 2021).

Nesse cenario, 0 municipio de Arroio Grande foi um dos iniciadores na
regido em relacdo a aplicacdo da lei. O recurso de 151 mil reais foi destinado
ao setor cultural, com aprovacdo de projetos dos mais variados segmentos,
dentre eles a gastronomia.

Como requisitos, a comissdo avaliadora levou em conta diversos
fatores, tais como originalidade; relacdo da comida com as tradi¢cbes do
municipio; clareza na receita e ingredientes da regido; clareza e qualidade do
video. Foram cinco premiados com o valor de R$ 400,00. O resultado do
material foi compartilhado no canal do YouTube “AGTVWEB?” e nas demais
midias sociais da Secretaria de Cultura de Arroio Grande.

A apresentagdo deste edital no eixo tematico “Alimento, Memoria e
Tradicdo” tem o intuito de expor os resultados dos projetos aprovados
enquanto aliados na preservacgédo das tradi¢6es culinarias arroio-grandenses e

gauchas. A justificativa se apoia no fato de que grande parte dos projetos se
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refere a pratos tradicionais, de origem campeira, compartilhados por
cozinheiros que possuem uma longa relagdo com a gastronomia. Além disso,
sera uma oportunidade de compreender qual é a relagdo entre a formacéo
étnico racial no municipio e a diversidade cultural e identitaria presente na

culinaria da regiao.

RECEITAS COM HISTORIAS: PRESERVANDO AS
TRADICOES CULINARIAS DE ARROIO GRANDE/RS
Os projetos aprovados no edital foram os seguintes: mexido campeiro

a moda Dutra, por Gilmar de Oliveira Dutra; carreteiro de espinhago de
ovelha, por Silvio Luiz da Silva Nunes; mexido para 100 pessoas, por Jorge
Menaides; carreteiro de charque para 15 pessoas, por Julio Anténio Machado;
e hamburguer de feijdo, por Diana Aradjo.

Ressalta-se que, com excecdo da Ultima proponente mencionada, todos
0S outros possuem experiéncia como cozinheiros, mesmo que de maneira
informal e como atividade complementar. Além disso, conservam uma
relacdo longinqua com o preparo dos pratos — alguns desde a infancia, como
é 0 caso do Sr. Silvio Luiz, que relata ter aprendido a cozinhar o carreteiro de
espinhaco de ovelha aos 7 anos de idade a partir dos ensinamentos da sua
mée. Ele salienta que valoriza o aprendizado em conjunto e a partir de pessoas
mais experientes. Essas transmissbes de conhecimento demonstram
amorosidade e estd profundamente ligada a conexao afetiva e a partilha dos
saberes também demonstra uma relagéo de confianca (AMON; MENASCHE,
2008).

As ligacOes de parentesco criam esse vinculo, pois € uma forma de
garantir a continuidade e compartilhar a memoéria de um grupo ou
comunidade. Assim como € o caso do Sr. Jorge Menaides: ele cozinha ha mais

de 30 anos, aprendizado que herdou do seu pai; e, conforme Ihe foi ensinado,
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preserva as formas mais tradicionais de preparar o seu mexido para 100
pessoas, com 0 uso de panela de ferro, fogo de chdo e colher de madeira. No
entanto, a0 mesmo tempo, traz alguns elementos da modernidade, como 0 uso
de temperos industrializados (caldo de carne, tempero em po, extrato de
tomate), mesmo mantendo os temperos naturais (orégano, folhas de louro,
tomate, cebola e alho).

O mais cativante deste projeto é a possibilidade de, juntamente com o
compartilhamento de suas receitas, os proponentes dividirem historias
relacionadas ao prato ou a sua ligacdo com a gastronomia. Alguns
rememoraram situacdes comicas, como é o caso do Sr. Gilmar, que se divertiu
ao relatar a situacdo de um amigo que participava das “lidas da cozinha”®::
sua estatura era tdo baixa que nao conseguia alcancar a panela; assim como o
Sr. Jalio Anténio, que contou quando trocou o sal pelo agucar e deixou a
comida doce. Isso demonstra que, apesar de levarem com grande
responsabilidade e afago o ato de cozinhar, 0 momento de preparar 0sS
alimentos era também leve, descontraido e, nessas oportunidades, cria e
preserva lacos de amizade, além de configurar as mais diversas formas de
sociabilidade.

O Sr. Gilmar, responsavel pelo “mexido a moda Dutra”, ressalta, além
disso, sua afeicdo no preparo de comidas campeiras e salienta que sempre
costumou cozinhar em eventos. A comida campeira € um prato voltado ao
cotidiano da vida no campo, mas possui uma dualidade, porque também esta
presente nas celebracfes e eventos da comunidade. Inclusive, em Arroio
Grande, é comum que, em comemoracdes que necessitem de almogo ou jantar

para muitas pessoas, o prato seja o “mexido” — Seja por questdes culturais,

8 Expressao utilizada pelo proponente, Sr. Gilmar de Oliveira Dutra.
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pelo sabor do prato ou pelo bom rendimento que proporciona devido a
utilizagio da farinha de mandioca. E importante salientar que no municipio
este alimento é tdo tradicional quanto o churrasco e o arroz de carreteiro.

Ja o proponente Sr. Julio Antdnio, também conhecido como Tuica, Rei
Momo do carnaval de Arroio Grande ha mais de 25 anos, divide-se entre a
arte de carnavalizar e a de cozinhar. Apesar da receita que passou para o
projeto ser para 15 pessoas, ele estd habituado a dirigir as panelas para uma
grande quantia de pessoas e conquista a todos com seu jeito fraterno, tanto no
preparo da comida, quanto através das suas relacdes sociais. A respeito da
elabora¢do, opta por uma forma pratica de cozinhar, destaca que “o
importante ¢ o charque ficar bem macio” e garante esse resultado através da
sua vasta experiéncia.

Nesse sentido, 0s quatro proponentes citados primeiramente possuem
diversos tracos em comum. Todos se dedicam a comida campeira, possuem
uma faixa etéria de idade proxima, carregam consigo o que aprenderam na
cozinha com os familiares, além de trabalharem com uma gastronomia tipica
galcha — mas cada um tem sua jornada e particularidade, auxiliando na
garantia da preservacao das tradi¢es culinarias.

Conforme Amon e Menache (2008), a comida pode contar a historia de
um lugar e ainda auxilia que tal memoria seja transmitida para as proximas
geracOes. No entanto, Zaneti (2016) entende de uma outra forma; de acordo
com a autora, mesmo que essas tradigdes resistam ao tempo, “as receitas,
saberes e modos de preparo ndo estdo sendo transmitidos para as novas
geracdes” (ZANETI, 2016, p. 40).

A autora ainda enfatiza que no Rio Grande do Sul existe certa dualidade
a respeito da alimentacdo. A industria do turismo e as pessoas mais velhas

buscam preservar as tradicdes, mesmo que de forma ajustada a
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(13

contemporaneidade, enquanto  processos  como a urbanizagao,
industrializacdo e o éxodo rural pde em risco a perpetuidade das culturas
locais em detrimento a padronizacdo” (ZANETI, 2016, p. 35). Conforme
Santos (2005), essas mudancgas em detrimento das novas demandas que a pés-
modernidade exige acarretaram transformacGes dos habitos e praticas
alimentares. Mas na expans&o de diferentes estilos de vida através da comida,
é importante enfatizar que essas modificagdes nem sempre sdo negativas.

Como é o caso da proponente Diana Araujo: sua proposta para o projeto
foi “Hamburguer de feijao” — tendo como ingrediente principal um alimento
basilar no prato do brasileiro, o feijdo. Além disso, para preparar o0
hamburguer, precisa-se apenas complementar com farinha de trigo e
temperos. A receita esta ligada ao seu primeiro projeto fotografico intitulado
“vegana da tatto”, que consiste em um perfil no Instagram, no qual ha cerca
de 5 anos divide com seus seguidores sua rotina alimenticia. Nas suas
postagens, preserva a mesma estética: uma fotografia segurando o prato, onde
aparece o seu pulso, com a tatuagem “vegan”. O principal intuito em criar
essa rede foi evidenciar a possibilidade de uma alimentacdo saudavel, variada,
pratica, acessivel e sem exploracdo animal; Diana ainda enfatiza: “eu acredito
muito que nosso consumo, em geral, deve ser consciente, nés somos 0 que
consumimos, como nos posicionamos. N6s somos o que comemos. O que sua
alimentacao diz sobre vocé?”.

Podemos perceber que o ultimo projeto se difere em alguns aspectos
dos demais, mas € tdo interessante quanto, ja que a proponente demonstra um
olhar politico e social a partir da sua relagdo com a comida. E nesse sentido
que constréi um estilo de vida e uma forma sustentavel de se posicionar no
mundo. Santos (2005, p. 12) corrobora esse pensamento: “os alimentos nao

sdo somente alimentos. Alimentar-se € um ato nutricional, comer é um ato
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social, pois constitui atitudes ligadas aos usos, costumes, protocolos, condutas

e situagdes. Nenhum alimento que entra em nossas bocas ¢ neutro”.

A FORMACAO DO ARROIO-GRANDENSE: RAIZES
ALIMENTICIAS
No dia 24 de marco de 2023, Arroio Grande completa 150 anos de

emancipagdo politica e econdmica. Em celebracdo a data natalicia, a
Prefeitura Municipal de Arroio Grande, juntamente com a Secretaria
Municipal de Cultura, propde como tema norteador a diversidade étnico racial
gue compde o0 arroio-grandense, mais especificamente os povos originarios e
os povos formadores predominantes: acorianos e africanos. Essa € uma
maneira de valorizar e dar visibilidade de forma horizontalizada para os povos
que auxiliaram a construir a historia, a cultura e a identidade do municipio.

Vale evidenciar que a diversidade étnico racial presente em Arroio
Grande ndo se difere do restante dos municipios do Rio Grande do Sul. De
acordo com Zaneti (2016, p. 33), “foi possivel identificar que a populacao do
estado é, em grande parte, formada por descendentes de portugueses, alemaes,
italianos, africanos e indigenas e em pequena parte por espanhois, poloneses
e franceses, dentre outros imigrantes”. E a partir desses dados que podemos
compreender a pluralidade de povos, a qual auxiliou na construcdo de um
estado multicultural e teve como consequéncia uma gastronomia
diversificada.

Vérios aspectos das receitas propostas no edital 006/2020 refletem
historia e formacéo étnico racial do Arroio Grande. Percebe-se 0 quanto eles
figuram elementos dos povos responsaveis pela formacdo cultural e
identitaria da regido, como, por exemplo, a utilizacdo de charque nas receitas.
Quadrado (2012) menciona que a base econdmica do municipio, em meados

do século XIX, foi a atividade charqueadora, mas que se consolidou devido a
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exploracdo de africanos e seus descendentes que foram escravizadas. Ou seja,
esses individuos tiveram participacdo direta na integracdo desse alimento na
mesa dos galchos, j& que nesse mesmo século cerca de 40% da populacéo
arroio-grandense era formada por negros(as) escravizados(as)’®, um niimero
significativo, apesar da historiografia local negar essa exploracao.

Além disso, o feijdo também foi um alimento frequentemente presente
na alimentag&o dos africanos escravizados. O alimento constitui a base da
alimentacdo do brasileiro e, a partir dai, foram surgindo variacdes — como o
hambdrguer de feijao, mencionado anteriormente.

Ja em relagdo a farinha de mandioca utilizada no mexido, segundo
Guedes (2016, p. 1), “manteve seu lugar na alimentacao da populagdo nativa,
agregando-se também ao paladar da populacdo imigrante colonizadora (de
maioria portuguesa) e africana (escravizada)”. Esse alimento é o que Santos
(2005, p. 12) chama de resultado de uma “miscigenacao cultural, fazendo com
que as culinarias revelem vestigios das trocas culturais”.

Neste sentido, 0 municipio carrega consigo tamanha multiplicidade,
que é resultado da diversidade cultural e que consegue contemplar através dos
projetos aprovados. Eles sdo, de certa maneira, um pequeno apanhado de sua
cultura, identidade e tradi¢do. Ou, como sintetiza (ZANETI, 2016, p. 33)
sobre a gastronomia do Rio Grande do Sul, “um caldeirdo gastrondmico
pautado no saber tradicional dos diferentes povos, no hibridismo cultural e na

adaptagdo da alimentag¢do ao dado contexto historico™.

CONCLUSAO

79 Fundacéo de Economia e Estatistica De Provincia de Sao Pedro a Estado do Rio Grande
do Sul-Censos do RS 1303-1950. Porto Alegre, 1981.
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A culinéria tipica arroio-grandense é extremamente potente e é um fator
fundamental para a compreensdo de aspectos culturais, sociais, identitarios e
historicos. Através da gastronomia local, percebe-se quanto o municipio
consegue manter valores tradicionais muito caracteristicos do estado; esses
fatores permitem assimilar as interferéncias étnico raciais que também estao
presentes nos ingredientes e modos de preparo.

Conclui-se enfatizando o quanto acBes de apoio a cultura séo
fundamentais, pois, além do suporte financeiro aos artistas locais, através
desses projetos conquista-se ainda maior visibilidade e facilita com que eles
mesmos se reconhegam como atores culturais. Além disso, proporciona-se 0
reconhecimento de suas origens e identidades.

O edital 006/2020 foi um importante passo para o reconhecimento da
culinaria arroio-grandense. Essa, embora tenha valores culturais fortes, ainda
carece de registros cientificos no que concerne ao tema, principalmente para

que essas memorias, técnicas, modos de fazer ndo caiam em desaparecimento.
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TRAplgéEs GASTRONOMICAS DOS
IMIGRANTES ARABES PRESENTE NA FRONTEIRA

MERIDIONAL BRASIL-URUGUAI
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O presente trabalho apresenta minha pesquisa de dissertacdo de
mestrado em andamento, realizada com apoio da Coordenacdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior-Brasil (CAPES) - Cddigo de
Financiamento 001, desenvolvida no Programa de Pds-Graduacdo em
Memodria Social e Patriménio Cultural da Universidade Federal de Pelotas,
gue conta com a orientacao do professor Fabio Vergara Cerqueira. A pesquisa
aborda o tema da imigracédo arabe na fronteira sul do Rio Grande do Sul, em
especial a fronteira meridional Brasil-Uruguai. As cidades a serem estudadas
pelo lado brasileiro sdo Jaguardo, Chui e Santana do Livramento, e, pelo lado
uruguaio, Rio Branco, Chuy e Rivera.

O objetivo principal da pesquisa é apresentar a histéria da imigracao
arabe na fronteira meridional Brasil-Uruguai e suas tradi¢fes culinarias
praticadas pelos imigrantes arabes e seus descendentes. Desse modo, a
pesquisa justifica pela necessidade de melhor conhecer a histéria desses
imigrantes arabes na fronteira sul do Rio Grande do Sul, apresentando as
praticas e tradi¢Bes culinarias presentes nesta regido. Nesse sentindo, esses
imigrantes arabes, ao praticarem suas praticas culturais alimentares, mantém

viva a memdria e seu sentimento de pertencimento, passando assim seu
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legado cultural para as novas geracdes na fronteira meridional Brasil-
Uruguai. Serdo abordados aspectos relativos a memdrias e tradi¢bes da
culindria, como também & identidade e a cultura arabe praticadas pelos
imigrantes arabes e seus descendentes, rememoradas e contadas através da
Histdria Oral, que tem papel importante nessa pesquisa. Serdo objeto de
especial atencdo as praticas alimentares presentes no més do Ramadi,
marcado pelo jejum.

O Ramad&@ acontece no nono més do calendario islamico, sendo
proibido ingerir alimentos e bebidas, como também fumar e manter relagdes
sexuais, da aurora até o pdr-do-sol. Neste horério, acontece o Iftar, a quebra
do jejum, quando primeiramente se consomem algumas tdmaras e agua;
depois, entdo, é a vez de uma culinaria arabe mais elaborada, que envolve
memo©rias afetivas em relacdo ao prato e ao modo-de-fazer. Essas praticas
culturais gastrondmicas fazem com que o0s imigrantes arabes sintam-se
representados em seu pais de imigracao, passando assim o legado cultural
para as novas geracoes, pois remetem a memdorias de sua Terra Natal. Desse
modo, o estudo da imigracdo arabe é essencial para a compreensdo da
identidade cultural daqueles imigrantes ou descendentes de arabes, ao
envolver assim aspectos do que poderiamos compreender como patriménio
imaterial destas comunidades, representado pela culinéaria e pelas praticas
alimentares ligadas as tradi¢des da cultura arabe presentes na fronteira

meridional Brasil-Uruguai.

IMIGRACAO ARABE NA FRONTEIRA MERIDIONAL BRASIL-
URUGUAI
Esté seccdo apresenta a histdria da imigracdo arabe, como também suas

principais atividades desenvolvidas, sendo elas econdmicas e culturais, na
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fronteira meridional Brasil-Uruguai, principalmente nos pares binacionais de
cidades fronteiricas de Jaguardo-Rio Branco, Chui-Chuy e Santana do
Livramento-Rivera. A seguir serd abordado o referencial teérico da
historiografia arabe no Brasil, principalmente nesta fronteira binacional.

Samira Adel Osman, em seu livro “Imigracao arabe no Brasil: Historias
de vida de libaneses mugulmanos e cristaos”, publicado pela editora Xama
em 2011, investiga a presenca dos imigrantes libaneses e seus descendentes
no Brasil por meio da Historia oral. Ela retrata a histdria da imigracdo e a
histéria de vida desses imigrantes. Entre os temas analisados, estdo a sua
vinda ao pais, relatando as principias dificuldades encontradas no pais de
imigracdo, destacando também o papel e a importancia da familia, baseando-
se em depoimentos orais. Ela enfatiza o papel do oficio de mascate, praticado
por esses imigrantes libaneses.

O trabalho de conclusdo de curso de Dalal Jamal Yousef Dawas,
“Festas Arabes em Jaguardo, RS: Memorias, Historias e Sociabilidades”,
defendido em 2018 no curso de Tecnologia em Gestdo de Turismo na
Universidade Federal do Pampa, Campus Jaguardo, contribui em especifico
para esta regido. A pesquisa aborda a memoria de imigrantes arabes na
fronteira do Rio Grande do Sul, em Jaguardo, relacionando a histéria desta
cidade, como também as principais atividades desenvolvidas por estes
imigrantes como meio de subsisténcia e formas de sociabilidade. De acordo
com Dawas (2018), constata-se que a cidade de Jaguardo contou com a
contribuic@o arabe na gquestdo econdmica através do comércio, 0 que criou
empregos na cidade, assim como impulsionou a socializacdo entre arabes
(imigrantes e seus descendentes), brasileiros e uruguaios, constatando-se um
fendbmeno de binacionalidade entre o0s imigrantes arabes e seus

descendentes.
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A tese de doutorado de Denise Fagundes Jardim, intitulada “Palestinos
no Extremo Sul do Brasil: identidade étnica e 0s mecanismos sociais da
etnicidade. Chui/RS”, defendida no ano de 2000, no Programa de Pos-
Graduacdo em Antropologia Social da Universidade Federal do Rio de
Janeiro, destaca a questdo da imigracdo arabe no extremo Sul do Brasil,
principalmente na fronteira extremo-sul do Rio Grande do Sul, no Chui. De
acordo com Jardim (2000), a década de 1950 marca o fluxo de imigrantes
principalmente palestinos mugulmanos na regido Sul do Brasil, onde esses
imigrantes comecaram a desenvolver suas atividades no pais de imigracéo,
sendo elas atividades ligadas a meios de subsisténcia, como também
atividades culturais.

O trabalho das autoras Emilia da Silvia Pifieiro e Marcia Esteves de
Calazans, intitulado “Imigracao de Mulheres Palestinas para a Fronteira Sul
do Brasil” (2018), aborda principalmente o fluxo de mulheres palestinas para
a fronteira meridional Brasil-Uruguai, nas cidades de Chui e Chuy. As autoras
trabalham com o conceito de didspora palestina, compreendendo os principais
fluxos da imigracdo palestina na fronteira binacional Brasil-Uruguai,
destacando principalmente o fluxo de mulheres palestinas e seu papel e
importancia na comunidade arabe palestina na fronteira meridional Brasil-
Uruguai. Outro ponto estudado é a questdo da cultura arabe no pais de
imigracdo, que envolve pensar como o sentimento de pertenca proporcionado
pela memdria afetiva em relacdo a sua Terra Natal permaneceu vivo na
fronteira binacional Brasil-Uruguai. Mesmo distante de seu pais de origem e
se adaptando a cultura do novo pais, ndo deixaram de lado suas origens e
raizes.

O artigo dos autores Cinara Neumann Alves e Marco André Cadona,

“Imigragdo Arabe e Comércio de Fronteira: Uma anélise da influéncia da
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cultura nas atividades comerciais desenvolvidas por imigrantes e
descendentes arabes na Fronteira entre Santana do Livramento (Brasil) e
Rivera (Uruguai)”, publicado na Redes. Revista do Desenvolvimento
Regional, em 2015, aborda a questdo da imigracdo arabe na fronteira
meridional Brasil-Uruguai. Os autores propem uma periodizacdo, com base
na cronologia dos trés fluxos de imigragdo arabe no Brasil, formada por
imigrantes e seus descendentes, observando-a principalmente na fronteira
binacional de Santana do Livramento e Rivera, onde os autores abordam
aspectos relacionadas as diferencas geracionais relacionadas a esse processo

migratorio na regido Sul do Brasil.

MEMORIA SOCIAL, RAMADA E CULINARIA ARABE

Esta seccdo discute o conceito de memdria social, Ramada e culinéria
arabe. A seguir serd abordado o referencial tedrico sobre o tema memoria
social, Ramada e gastronomia com énfase na meméria da culinaria arabe.

Segundo Joel Candau (2011), a relacdo entre memoria e identidade se
da com o reconhecimento desses valores. A abordagem antropoldgica da
memoria visa a uma perspectiva sobre a relacéo entre o individuo e o coletivo
acerca do compartilhamento de suas praticas e representacdes. As obras de
Joel Candau analisam como se manifesta a relacdo entre os individuos e
grupos na sociedade em relagdo ao seu nivel de compartilhamento da
memodria.

Conforme Eric Hobsbawm (1997, p. 09), a repeticdo da tradicdo, da
cultura e identidade faz com que a memdria fique viva e seja passada de
geracdo em geracdo. A culindria, para 0s imigrantes &rabes e seus
descendentes, representa uma manifestacdo da cultura, relacionada como um

fator social, que remete a cultura gastrondmica e a religiosidade.
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Para Dominique Poulot (2012), o patriménio esta relacionado as
manifestagdes culturais e as tradigdes das comunidades, que por sua vez
contribuem para a memoria e identidade, para que elas se mantenham vivas.
As préticas culturais gastrondmicas arabes presentes na fronteira meridional
Brasil-Uruguai colaboram para manter vivo o sentimento de pertenca desses
imigrantes arabes e seus descendentes. Segundo Poulot (2012), o patriménio
possui uma grande evocacdo na éarea cultural, dando visibilidade as
manifestacdes de diversas praticas culturais e sociais. Nesse caso, pode-se
citar o exemplo das préaticas da culinaria arabe presentes na fronteira sul do
Rio Grande do Sul. A gastronomia permite esse contato cultural através das
praticas culinarias onde estdo envolvidos os saberes, 0 modo-de-fazer que
representa um elemento principal para que a memoria fique viva.

A gastronomia expressa a cultura e a memoria, e € uma manifestacdo
da tradi¢do de um povo, envolvendo a memdria afetiva — para os imigrantes
e seus descendentes, € uma forma de transmissdo de conhecimentos e de
lembrancas relacionadas a sua Terra Natal. Segundo Guta Chaves e Dolores
Freixa (2013), a gastronomia envolve a imaterialidade de modo a
compartilhar memarias que se tornam comuns; ela representa como que uma
dada comida é preparada, sendo heranca cultural passada de geracdo em
geracdo. Assim, 0 preparo especifico de pratos para cada comemoragao
manifesta os significados e simbologias inerentes a cada momento e situacao.

De acordo com Juliana Santilli (2015), a gastronomia representa a
mema©ria social e o patriménio intangivel que se expressam, no caso de Nosso
estudo, por meio das tradi¢fes de culinaria &rabe, presentes na fronteira sul
do Rio Grande do Sul. A gastronomia representa o patrimonio imaterial,
como também o patrimonio alimentar, pois constitui o conhecimento das

manifestacbes culturais e das praticas de culinaria, em que estdo
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representados os significados das comemoracges, dos encontros, das historias
e como também dos compartilhamentos das tradi¢cGes que sdo passadas de
geracdo em geracdo. Desse modo, essa troca cultural permite que as proximas
geracOes tenham acesso a essa heranca cultural.

Segundo Barbara Ahnert Azeredo (2020), o Ramada estabelece regras
e comportamentos. Segundo a autora, as praticas religiosas do periodo do
Ramadd remetem a uma reflexdo espiritual e a afazeres religiosos
caracteristicos da sociedade muculmana. O Ramada e um més de reflexéo
espiritual, més importante para todos muculmanos.

De acordo com Eliza Paz Dalla Porta, Deise Busnelo Prestes e Aline
Prestes Roque (2016), a gastronomia arabe segue 0s preceitos islamicos,
estabelecendo regras de consumo de alimentos e bebidas considerados licitos
¢ ilicitos. “Haram”, ilicito (pecado), aplica-se a0 consumo de carne suina e
derivados do porco, assim como as bebidas alcoolicas. Ja o “Halal” ¢ o licito,
abrangendo os alimentos permitidos no Islam.

A seguir séo apresentados dois pratos tradicionais arabes. A figura 01
representa um prato tradicional, falafel e homus acompanhado com uma
salada feita com tahine que significa uma pasta de gergelim, ao lado azeitonas
e pimenta como molho, azeite de oliva e o tradicional p&o &rabe, observando-
se também a tdmara, consumida na quebra do jejum. A figura 02 representa o
maamoul, doce tipico arabe feito com farinha de semolina e recheado com
tdmaras ou nozes, consumido geralmente nos Eid, que corresponde ao Natal
arabe, que acontece no final do Ramadé que se chama Eid Al-Fitr e ao outro
dia, que acontece cerca de dois meses depois do Ramadd que marca a
peregrinacdo a Meca, que se chama Eid Al-Adha. As figuras 01 e 02 que
representam os pratos arabes foram feitos pela mée da autora Dalal Jamal

Yousef Dawas, na cidade de Jaguardo, a primeira figura que representa o
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prato falafel e homus foi feito no més do Ramada de 2022, para a quebra do
jejum que primeiramente foi feito com tdmaras e agua, logo depois o prato
tradicional, falafel e homus. J& a segunda figura que representa o prato
maamoul foi feito no final do Ramada de 2023, para entdo comemorar e
festejar o Eid Al-Fitr. Esses pratos tradicionais arabes possuem significados
afetivos relacionados a memoria e a identidade dos imigrantes arabes e seus

descendentes na fronteira meridional Brasil-Uruguai.

Figura 01: Prato tradicional falafel e homus

Fonte: Acervo pessoal dos autores (2022).
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Figura 02: Maamoul, doce tipico arabe

Fonte: Acervo pessoal dos autores (22).

Desse modo, o panorama ampliado da historiografia da imigracéo arabe
no Brasil é fundamental para a compreensdo dos principais periodos da
imigrac&o arabe no pais e do que foi mais marcante nestas ondas migratorias.
Os imigrantes arabes deixaram a marca das suas atividades na fronteira
Brasil-Uruguai, contribuindo para o desenvolvimento da regido sul do pais,
inicialmente, com o oficio de mascate, mas também por meio de suas préaticas
culturais, aqui adaptadas e desenvolvidas, relacionadas as suas memorias e
identidades. Essas atividades propiciaram conhecimento dessas tradigdes
relacionadas a cultura, a culinéria e ao patrimonio, que tém como intuito
salvaguardar essas tradi¢es culturais e gastronémicas presentes na regiao
Sul. Desse modo, € essencial para nossa pesquisa a contextualizagdo e registro

de bens culturais que comporiam o patriménio cultural desta imigracéo,
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envolvendo aspectos da identidade e da memoria em ambito material e
imaterial.

As préticas religiosas e culturais relacionadas & memdria e a
gastronomia, bem como seus significados festivos na comunidade arabe na
fronteira meridional Brasil- Uruguai, sdo elementos importantes da
identidade desses imigrantes arabes e descendentes, ao cultivarem essas
atividades culturais e gastrondmicas relacionadas a sua Terra Natal. Os
imigrantes arabes na fronteira sul do Rio Grande do Sul procuram meios para
manifestar sua cultura, conforme valores e praticas que eram realizadas em
sua Terra Natal, concernentes a memoria, a cultura, a tradicdo e a
gastronomia. A pratica dessas atividades faz com que esses imigrantes se
sintam nelas representados, mesmo estando fora de sua Terra Natal. A relacao
de pertencimento busca cultivar as memdrias relacionadas as praticas
culturais, para que elas ndo sejam esquecidas, mesmo estando fora do pais de
origem.

O sentimento de pertenca dos imigrantes arabes na fronteira meridional
é fundamental para compreender a presenca arabe e sua identidade, e como
se dao suas expressdes culturais no pais de imigragdo. Por fim, a contribuicédo
dos estudos das manifestacdes culturais e religiosas que envolvem a culinéria,
com suas praticas sociais e significados, tem por fungdo compreender a
identidade cultural desta comunidade, disposta em um espaco binacional, por
meio de aprofundar o conhecimento das préaticas culturais que envolvem e

entrelacam gastronomia, religido e memarias étnicas.
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COZINHA, MEMORIA E DOCE: A HISTORIA DO
TACHO DE COBRE NA TRADICAO DOCEIRA DE

MORRO REDONDO
Carlos Eduardo Avila Bauer®
Andréa Cunha Messias®
Diego Lemos Ribeiro8

Palavras chaves: Doce, Tacho de Cobre, Morro Redondo, Patrimonio,
Cozinha

Esse texto tem como propdsito seguir 0s rastros memoriais impressos
pelo uso de tacho de cobre na cidade de Morro Redondo-RS. Observa-se o
tacho ndo em isolamento, mas em suas tessituras e nexos com a cozinha e o
saber fazer doceiro, em seus transitos de sentidos e considerados os lacos
afetivos que sdo criados, tanto nos usos domiciliares quanto nas industrias
conserveiras na cidade. Propde-se, assim, uma abordagem que segue um
caminho inverso ao convencional, na medida em que desloca o olhar do tacho
para as pessoas que mobilizam e sdo mobilizadas por este. Imaginar o tacho
ndo como substancia, mas como mediadores; ndo como fato, mas como
fluxos, na medida em que, além do cobre, o tacho também é composto por
performances sociais, por cheiros, por gestos, por sabor e por outros
ingredientes que remetem aos afetos e aos sentidos.

O uso do tacho de cobre na producéao de doces no Brasil é uma préatica
tradicional que remonta a muitas geracOes, pois era responsavel pela

alimentacdo de numerosas” familias do Brasil nos meados do século XIX”
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(MARQUES,2017). Esses tachos sdo conhecidos por sua capacidade de
distribuir o calor de maneira uniforme, o que é fundamental para a preparacao
de doces com consisténcia e sabor perfeitos. Na zona rural, especialmente,
sdo reconhecidos também por serem objetos que unem pessoas e criam
vinculos de afetos, uma vez que o preparo dos alimentos, nomeadamente o
doce, geralmente é feito em péatios abertos e costuma durar horas a fio. Assim,
tanto o tacho de cobre como o0 mexedor de madeira, perpetuam um modo de

fazer tradicional associados a um saber transmitido ao longo das geracGes
familiares (RIETH; SILVA; KOSBY, 2015), apresentado na figura 1.

Figura 1: Tacho de cobre: o saber fazer doce

O tacho de cobre era utilizado ndo apenas na producdo de doces, mas
também em outros pratos e alimentos, como compotas, geleias, goiabadas,

brigadeiros, cocadas e diversos tipos de caldas e xaropes. Além do doce e
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outros alimentos eram produzidos no tacho de cobre durante o periodo do
Brasil colonial, como nos relata Marques, que a “preparacdo de angu,
canjiquinha e polenta para alimentagdo dos escravos e posteriormente dos
imigrantes, que faziam o trabalho pesado das lavouras de cana-de-aglcar e
café, que contribuiram para o desenvolvimento do Brasil”
(MARQUES,2017).

Ao longo dos séculos, a tradi¢ao do uso do tacho de cobre na culinéria
brasileira foi passada de geracdo em geracao, tornando-se parte integrante da
cultura alimentar do pais. Em muitas comunidades, especialmente no interior
do Brasil, ainda é possivel encontrar doceiras e cozinheiras tradicionais que
continuam a utilizar tachos de cobre na producao de doces e outros alimentos,
mantendo vivas as técnicas tradicionais dos mais varios produtos alimentares.

Essa valorizacdo vai além da sua eficiéncia culinaria, pois muitas
regides, o Tacho é considerado um simbolo de tradicdo e cultura, despertando
a curiosidade de pessoas que buscam conhecer e passar adiante as tradigdes
alimentares produzidas através desse material forjado em cobre. Como ja
mencionado, observar o tacho em movimento traduz a ideia de um processo
simbidtico, que une a cozinha familiar, fabricas, o quintal, pessoas, economia,
saberes, gestos e outros objetos — é em grande medida um rito que enlaca
todas as dimens@es da vida social. Sdo performances que fazem a conexao
entre 0 mundo invisivel (memoéria ou lembrancas) com o visivel
(materialidades), este que Halbwachs (2004) descreve como “quadros sociais
de memorias, descreve como “quadros sociais da memoria”, uma vez que as
memarias se ancoram em um ambiente imediatamente concreto.

E importante considerar que esses objetos ocupam um espago, um
lugar, ndo apenas fisico, mas também simbolico, politico e memorial. Além

disso, € mais atil pensa-los como movimentos e fluxos, e ndo como
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concretude de estaticidade, a depender por onde circulam e como sédo
utilizados. Estes objetos, pois, tendem a possuir varios significados em
diversos contextos nas lembrangas do sujeito, pois tanto o objeto como o
sujeito estdo ligados numa complexa rede de relacBes sociais, como sugere
Bruno Latour (2012). Caminhando por esta linha de pensamento, sobre o
potencial de conexdo que o0 objeto tem em relagdo aos quadros memoriais,
Candau (2009) afirma que nossa memoria é orientada em trés dimensoes:
protomemdria, memdria propriamente dita e a metamemdria. A Ultima,
segundo o autor, esta ligada as memorias compartilhadas, as quais “membros
de um grupo vao produzir a respeito de uma memdria supostamente comum
a todos os membros desse grupo” (CANDAU, 2009, p.24).

Uma vez que a memoria € substrato da constitui¢cdo do self, pode-se
supor que a construcdo de uma memoria individual ou coletiva, na qual as
materialidades assumem protagonismo, configura-se como elemento de
identidade. Por outros termos, 0s objetos que evocam nossas memorias
servem como a moldura pela qual nos retratamos socialmente, ou mesmo
onde desenhamos aquilo que nds gostariamos de ser. O tacho, como objeto
memorial, atua como reminiscéncia que conecta 0 passo no presente, além de
oferecer sentido mais satisfatorio a nossa vida (THOMSON, 1997).

Por este entendimento, os rastros deixados pelo tacho de cobre, tanto
nas cozinhas domiciliares quanto nas fabricas da cidade de Morro Redondo,
criam ainda mais vinculos quando as memorias sdo encenadas de forma
compartilhada. Ou seja: o tacho néo serve apenas para ser admirado em uma
numa vitrine de museu; ele é bom para cozinhar, para encenar performances
sociais e pensar melhor; o tacho é bom para agir. Em certa medida, as pessoas
ndo apenas fazem o tacho, o tacho também faz pessoas, na medida em que

subjetividades sdo constituidas nessa relacdo. Conforme afirma Bizello, os
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objetos também nos possuem quando 0s mobilizamos socialmente
(BIZELLO, 2017). Diversos moradores morroredondenses usavam o tacho
no quintal de casa, como local apropriado para compartilhar alegrias, tristezas
e 0s saberes durante o fazer do doce; ndo se faz apenas doce, faz-se a si
proprio.

Nestes espacos de convivio familiar e de vizinhanga encontramos
diversos pontos que nos conectam a um plano ndo palpavel das relagdes, com
0 imaginério. Conforme nos explica Bachelard que “é gragas a casa que um
grande numero de nossas lembrancas estdo guardadas; e quando a casa tem
um pordo, um sétdo, cantos e corredores, nossas lembrancas tém reflgios
cada vez mais bem caracterizados (BACHELARD, 1993, p. 28). No caso de
Morro Redondo, a préatica do fazer doceiro ndo se encerra apenas no interior
da casa, mas sobretudo nos péatios e areas abertas, confundindo-se com a
paisagem da prépria cidade.

De modo a acompanhar os rastros memoriais do tacho, esta pesquisa
se utilizou de entrevistas semiestruturadas realizadas durante a IV Festa do
Artesanato e dos Produtos Coloniais, o Il Seminario das Tradi¢cbes Doceiras
e a V do Doce Colonial em Morro Redondo, todas acontecidas em 2023.
Nessas ocasides, houve potente atuacdo do tacho de cobre que pertencente ao
acervo do Museu Historico de Morro Redondo.

Por intermédio desses eventos, observa-se potente conexdo das
pessoas com o artefato, que se revela em depoimentos autobiogréaficos e
afetivos e emocionais, assim como se expressa em gestos e reacOes
fisiolégicas, como olhos marejados. A essa altura, ao manusea-lo no
momento em que o doce é feito, em campo aberto, 0 proprio espaco de
interacdo se transforma em um museu, ampliando o campo de acdo da

instituicdo, conforme a figura 2 e 3.
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Figura 2: Atividade fazer doce no tacho com o publico visitante
. :'5 : A . W : -A_-§1— ‘

Figura 3 Oficina do saber fazer passas de péssego




Com base na analise de levantamentos de dados e interpretacédo
aplicados a partir das ferramentas usadas da etnografia no sentido dado por
PEIRANO (2014), enquanto uma “formulacdo tedrico-etnografica”, onde o
pensamento reflexivo é construido através do dialogo da experiéncia com a
teoria. A aplicacdo desse conceito se deve pelo fato de estar alicercado em
trés pilares metodoldgicos que sdo: ouvir, olhar (sdo as experiéncias praticas
no campo) e o escrever (é a reflexdo do aprendizado adquirido durante a
aplicacdo das disciplinas).

Além das conversas museoldgicas empreendidas com o tacho nos
eventos da cidade, o0 MHMR propde atividades colaborativas dentro da
instituicdo. Como exemplo o “café com memoria” e a “caminhada da
percepgao”. Estas atividades educativas t€m como escopo a ideia de tornar os
objetos em lugares de memodria (NORA, 1993), realizando registros que
transformam o préprio sujeito depoente em patrimonio.

Outra acdo que merece destaca que a proposta de museu itinerante.
Nesta, o propdsito é fazer com que o museu circule em espacos ndo
convencionais, por intermédio da circulacdo de parte do acervo do
museu. Sair do seu lugar de origem, a casa que abriga 0 Museu, abre a
possibilidade de dialogar com o espago externo, com a propria paisagem,
além de aumentar o alcance da instituicdo, uma vez que se consegue ir até
onde as pessoas estdo, sobretudo aquelas que ndo conseguem se deslocar até
a instituicdo. Com isso a distancia entre museu e publico esmaece, como
sugere Pizarro: “As exposi¢des itinerantes trazem o novo € isso aguca a
curiosidade. [...]Jampliam o raio de atuacdo do elemento difusor de
informacdes (PIZARRO, 2007).

A atividades anteriormente mencionadas, que inserem em cena 0

tacho de cobre como mediador entre os moradores da cidade com a memoria
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das tradices doceira da regido, geram o que poderiamos chamar de hibridos.
Séo formas de tecer na mesma rede tempos aparentemente distantes, além de
mesclar atores humanos e ndo humanos em uma espécia de
transubstanciacdo. Gera-se, assim, um novo pensar sociocultural, em que se
cré que as ‘“coisas”, ou atores nao humanos, interferem na acdo humana
realizando a modificacdo de objetivos e planos de a¢do (LATOUR, 2001).

Conclui-se que o valor na qual o tacho de doce recebe € atribuido a
sua importancia para o individuo ou sociedade que Ihe atribui. O historiador
francés Dominique Poulot (2009), diz que: “o valor ¢ uma construgao de
carater relativo, porque nao parte dos objetos em si, mas das pessoas que 0s
observam, levando em consideracdo suas influéncias culturais, sociais,
econdmicas e estéticas". Este objeto patrimonial obtém a sua condicdo de
valorizacdo dentro do quadro social que lhe atribui tornando-se um
monumento simbodlico, em que “uma obra criada pela mao do sujeito e
edificada com o propdsito preciso de conservar presente e viva, na
consciéncia de geragdes futuras, a lembranca de uma agdo ou destino (ou
combinagao de ambos)” (RIEGL, 2006, p. 43).

O estudo em tela documentagdo museoldgica e comprovaram que 0
saber-fazer dos doces coloniais artesanais no tacho de cobre é uma pratica
utilizada no inicio da chegada dos primeiros moradores da cidade de Morro
Redondo e que serve de conexao entre esses dois universos —0 passado e 0
presente. Isto se deve atraves das materialidades existentes e das narrativas
memoriais coletadas, onde os entrevistados relataram o surgimento das
tradicGes doceiras a partir do trabalho doméstico.

O tacho proporciona uma teia de sentidos que conecta pessoas,
materialidades, paisagem, gestos, cheiros e sabores em uma mesma rede, na

mesma medida em que mobiliza memorias individuais e sociais — estas,
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ingredientes fundamentais da identidade individual e social. Por outros
termos, ao influenciar individuos e os lugares, o tacho ndo somente possui
uma biografia, como também imprime a biografia das pessoas no tacho.

Ao vivenciar o fazer do doce, utilizando o objeto, o publico
entrevistado ndo apenas “refletem” sobre o patriménio, eles os produzem e o
consomem, sendo orientado pelo museu — neste caso 0 museu-conceito, e nao
0 museu fisico. Assim, este referencial de patriménio a substancia, a matéria
imediatamente observada, e invade o terreno dos afetos e das emocgoes

O trabalho realizado apresenta a importancia das exposicdes
museologicas colaborativas na medida em que propiciou que 0s atores sociais
definissem as materialidades que conectam ao patrimonio cultural imaterial e
as memorias sociais. Discutiu-se a importancia da aproximacdo dos atores
humanos e ndo humanos para a preservacao das tradicdes doceiras em Morro
Redondo, eminentemente inserida no cotidiano dos moradores da cidade,
revelando-se como um saber-fazer enraizado na memoria social do

municipio.
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A necessidade de salvaguardar e proteger o patrimoénio cultural
imaterial, € um grande desafio nos dias de hoje. Manifesta, ndo somente
garantir sua protecdo, mas identificar e saber o que fazer com aqueles que
detém esse conhecimento. Alguns fatores colaboram para o esquecimento e
extincdo de costumes e tradi¢bes e, como resultado, a perda de referéncias
culturais e identitarias. Este trabalho € um resumo da pesquisa de mestrado
intitulada “Tesouro Humano Vivo: os guardides do saber-fazer da tradi¢ao
doceira de Morro Redondo/RS” (Belmonte, 2023), realizada no periodo de
abril de 2021 a abril de 2023 e se insere no contexto do patriménio cultural
imaterial. A pesquisa envidou salvaguardar aquela que é a manifestacdo e
expressdo do intangivel, que possui na memdria oral o seu meio de
preservacdo e transmissdo. A escolha do tema surgiu com o cruzamento e
motivacdo de uma afinidade com a cidade de Morro Redondo, territério da
pesquisa, 0 polo da Catedra UNESCO-IPT Humanidades e Gestdo Integrada
do Territorio, através da Gestdo Integrada do Patriménio Cultural de Morro

Redondo/RS (GIPC) cujo objetivo é elaborar projetos no ambito da memdria,

85 Mestre em Memoria Social e Patrimdénio Cultural pela Universidade Federal de Pelotas
(UFPel) - gicabelmonte@gemail.com

86 Professora Doutora da Universidade Federal de Pelotas (UFPel), Pelotas, Rio Grande
do Sul fmichelon.ufpel@gmail.com

353



do patriménio e do processo de desenvolvimento local e pelo reconhecimento
e Registro no livro dos saberes pelo Instituto do patriménio Artistico Nacional
(IPHAN), da tradicdo doceira de Pelotas e Antiga Pelotas como Patrimonio
Cultural e Imaterial (PCI) do Brasil.

A tradicdo doceira da antiga Pelotas é fruto cultural de grande
importancia para a memoria e identidade da populagdo. Para muitas doceiras
e doceiros que pertencem ao meio rural, espago de vivéncia, trabalho e
dedicacdo, o fazer doce é a continuidade da trajetoria de sua familia. E o
conhecimento deixado em cada utensilio e na propriedade por varias
geracdes. E o ponto do doce reconhecido pelo olhar ou pelo cheiro que exala
pela casa. E mexer o doce com a pa de madeira fazendo movimentos muito
peculiares, apreendidos s6 de ver os mais velhos fazer. Reconhecer a tradicéo
como PCI requer muito mais. Demanda garantir que ela tenha continuidade.
Portanto, o reconhecimento dessa tradicdo exige politicas de salvaguarda
como forma de realizar acfes concretas em beneficio do bem reconhecido
como parte da tradi¢do cultural. Um dos objetivos centrais da salvaguarda é
garantir a continuidade e o0 acesso ao bem cultural pelas pessoas e comunidade
que detém e transmitem esse saber-fazer — o Tesouro Humano Vivo (THV)
—, além da ampla divulgacdo e promocdo das manifestacdes culturais
registradas como forma de valoriza-las junto a sociedade brasileira. O IPHAN
adota as recomendacdes da Convencdo de 2003 para a Salvaguarda do PCI,
publicada pela Organizacdo das Na¢6es Unidas para a Educacéo, a Ciéncia e
a Cultura (Unesco). Dentre as cidades de tradi¢cdo de doces coloniais citadas
no Dossié de Registro da Regido Doceira de Pelotas e Antiga Pelotas/RS
(2018), Morro Redondo teve destaque por apresentar intensa participacgao e
interatividade da comunidade com o poder publico em atividades de resgate

das memdrias culturais e por desenvolver projetos educacionais que
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valorizam a cultura e a historia local. A proposta da pesquisa foi verificar a
pratica da tradi¢cdo doceira na comunidade de Morro Redondo a fim de
reconhecer quem séo os detentores dessa tradicao e potencializar as agdes que
irdo valorizar a cultura local a partir da transmissdo e promocéo deste saber-

fazer, protegendo essa tradicdo.

Imagem: Modo de fazer as passas de péssego

Fonte: Giane Belmonte ‘

IDENTIFICACAO E PROTECAO
A salvaguarda do patrimonio traz em sua esséncia a preservacdo dos
valores culturais, sociais e econdmicos. S&80 responsaveis por nortear a
identidade dos povos. O patriménio é fonte de inspiracdo, de sentimentos, de
pertencimento, que sdo essenciais para a valorizacao das geracoes futuras.
As ac0Oes de salvaguarda, recomendadas para a protecéo das tradi¢fes
doceiras da antiga Pelotas estdo discriminadas no dossié e no inventério de

registros. No Inventério Nacional de Referéncias Culturais (INRC) das

355



TradicGes Doceiras da Regido de Pelotas e Antiga Pelotas (Arroio do Padre,
Capéo do Leédo, Morro Redondo, Turugu) (FREIRE, 2018) foram propostos
encaminhamentos que visam a producédo e reproducdo cultural por meio de
acOes de transmissao do saber utilizando-se de formas associativas; promocao
e fomento do cultivo da fruticultura; acGes que debatam as politicas sanitarias
contemplando a producdo artesanal; a regulamentacdo da producdo e
comercializacdo dos doces patrimonializado e agbes que visem o0
reconhecimento desta tradicdo como PCI (FREIRE, 2018).

Alguns encaminhamentos relacionados as a¢des indicadas no dossié,
a partir do INRC podem ser observados na comunidade de Morro Redondo.
Algumas ja realizadas antes mesmo do reconhecimento da tradi¢cdo com PCI,
por ser caracteristica dos moradores realizarem acGes em detrimento a
cultura, como por exemplo, festas do doce e a criacdo do museu local.

Todas as recomendacGes no dossié para salvaguarda sédo provenientes
de recorréncias observadas nas trajetorias descritas durante a realizagdo do
processo de investigacdo, com base na metodologia do INRC, que se utilizou
de um levantamento bibliografico para catalogar as obras de referéncia dos
doces, a identificacdo realizada através de entrevistas proporcionando a
compreensdo da dindmica da tradicdo, as transformacdes e modificagdes dos
saberes e a documentacéo, etapa onde foram organizados os registros obtidos
durante todo o processo (FREIRE, 2018). Entre essas observagoes, se
destacam os saberes compartilhados entre grupos de pessoas, a transmissao
do saber-fazer pela experiéncia acumulada durante os anos e a relacdo com a
memo©ria identitaria e familiar que sdo essencialmente propagadas por meio
da educagéo formal e ndo formal.

Segundo a UNESCO (2006) a preservacdo e a salvaguarda do PCI é

amplamente reconhecida pela comunidade mundial. Uma maneira de
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proteger o patrimdnio é garantir que essa cultura tenha continuidade,
permaneca e se multiplique através dos conhecimentos e das técnicas
transmitidas por aqueles que detém esse conhecimento. Ao observar as
recomendacdes do dossié e as acdes que vém sendo realizadas no municipio,
verificou-se que a identificacdo de quem sdo os THV ou mestres doceiros ndo
esta contemplada entre as a¢des sugeridas para a Salvaguarda da tradi¢do dos

doces coloniais o que despertou o interesse desta pesquisa.

Imagem: Origones

———

Fonte: Rayza Roveda

A PESQUISA E O CAMPO
O estudo identificou quem é(sdo) o(s) THV que a comunidade e 0
poder pablico reconhecem como tal, além das reflexdes acerca de acgdes de

protecdo desse detentor, garantindo a viabilidade desse PCI. Para tanto, a
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pesquisa foi realizada junto as familias produtoras de doces tradicionais
coloniais, residentes no meio rural (col6nias) e na area central da cidade de
Morro Redondo/RS. A metodologia adotada foi do tipo aplicada, qualitativa,
descritiva e de campo, e a coleta de informacdes foi realizada através de
entrevistas semiestruturadas com a intengao de “compreender os participantes
em seus proprios termos e como eles d&o sentido as suas vidas, experiéncias
e processos cognitivos” (BRENER, 2006, p. 357, apud YIN, 2016, p. 120).
Teve como fonte as informacdes disponiveis no Dossié de Registro da Regido
Doceira de Pelotas e Antiga Pelotas, entrevistas realizadas pelo grupo de
estudos GIPC, além de pesquisas bibliograficas e revisdes tedricas. Fizeram
parte do estudo, as entrevistas in loco, observacdes, audios e registros de
imagens realizadas durante visitas nas propriedades de familias produtoras de
doces tradicionais. Integraram a amostragem, atores entrevistados pelo grupo
de pesquisa do GIPC. Entre eles, os gestores e secretarios do municipio,
representantes de instituicbes e grupos locais, agricultores, jovens,
quilombolas, professores, produtores de doces coloniais de Morro Redondo e
familias tradicionais da cidade. Dessa amostragem, foram relacionadas
aquelas entrevistas que estavam intimamente ligadas ao doce colonial, visto
que “quando se considera grande niimero de eventos da mesma categoria,
emerge um comportamento estavel” (GIL, 2021, p.103). Paralelamente as
analises das entrevistas ja disponiveis, realizou-se pesquisa bibliografica e
documental em busca de material com referéncias sobre os THV. A intencéo
foi de conhecer e embasar o referencial tedrico bem como a problematica
quanto a origem, conceito, experiéncias praticas realizadas de outros lugares,
politicas de reconhecimentos desses guardides, acdes de salvaguarda, entre
outros. Faz-se saber que a base documental da pesquisa foram as publicagdes

da Unesco e do Iphan pela importancia dessas instituicbes no contexto da
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patrimonializacdo da cultura nacional e no mundo. Outro movimento foi
recorrer as propriedades e entrevistar os produtores de doces coloniais
tradicionais, selecionados das entrevistas e indicados/as pelos gestores
municipais, a fim de conhecer os locais e as pessoas que fazem e
compartilham seus saberes e 0 modo de fazer dos doces coloniais. O contato
se deu de modo informal, visto que o objetivo era deixar as pessoas a vontade
para que se estabelecesse um dialogo, provocando-os a contarem suas
vivéncias, aprendizados, experiéncias e historias. Considerando o objetivo do
estudo e o problema de pesquisa, foram analisadas 07 (sete) entrevistas
cedidas pelo GIPC; 07 (sete) entrevistas realizadas junto as familias
produtoras de doce colonial e 08 (oito) entrevistas realizadas com sujeitos que
possuem algum tipo de relacdo com as familias e/ou a patrimonializacdo dos
doces coloniais de Morro Redondo. Com esse nimero de entrevistados, foi
possivel obter narrativas que possibilitaram analise da situacdo em que se
encontra o saber-fazer da tradicdo doceira na cidade de Morro Redondo e

destacar a importancia de salvaguardar o seu THV.

359



Imagem: Preparo de schimier em tacho de cobre, com péa de
madeira, em fogo de chéo. .

2

Fonte: Giane Belmonte

ANALISES, RESULTADOS E CONCLUSOES
O contato com os moradores das localidades se deu de maneira
descontraida, o que fez com que sentissem liberdade para expressarem-se
livremente. Esse contato in loco teve a intencdo de identificar o contexto
ambiental das familias, a posi¢do de cada membro no processo de producéao
do doce e suas caracteristicas. As impressdes a respeito da tradi¢do do doce

por parte dos gestores publicos e da comunidade, suas perspectivas,
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facilidades e impedimentos que norteiam o objeto de estudo também foram
evidenciadas nas discussdes e resultados da pesquisa. Por meio das narrativas
e percepcOes dos sujeitos envolvidos no processo de transmissédo e de
salvaguarda desse bem, foi possivel perceber o potencial vetor de transmisséo
do conhecimento e os modos como ele opera, além das dificuldades
enfrentadas por estes sujeitos, elementos importantes para subsidiar agdes de
salvaguarda da tradicdo do doce colonial de Morro Redondo.

A busca de familias que ndo somente da area central e das coldnias
Santo Amor e Acoita Cavalo — ja verificado pelo INRC —, mas em outras
coldnias, pelo fato de se ter maior concentracdo populacional na area rural da
cidade, revelou que existem outras localidades, como a Colbnia Séo
Domingos, por exemplo, onde familias preservam a feitura do doce de
maneira tradicional, fabricados artesanalmente tanto para consumo familiar
como para serem vendidos aos turistas, em periodo de feiras, sem a pretensao
de formalizar a produgéo.

Averiguou também que as familias mostraram-se receosas a darem
continuidade ao fabrico do doce em suas propriedades devido o temor
relatado pelas constantes visitas de fiscais da vigilancia sanitaria, exigindo
adaptacdes e modificagcbes no modo de fazer o doce, bem como na proibicao
do uso dos utensilios tradicionais, provocando nas familias a incerteza em
prosseguir com a tradi¢do da qual tanto se orgulham. Verificou-se a falta de
acOes e programas por parte do Estado que assegurem essa pratica, garantindo
0 bem-estar destes detentores e o direito de manterem a tradicdo. Quanto as
acOes que devem proteger o bem reconhecido, observou-se que, para o
executivo de Morro Redondo, atividades desenvolvidas culturais, educativas,

turisticas e sociais na cidade tém sido um pilar para que a tradicdo seja
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mantida. Contudo, séo atividades isoladas, segmentadas conforme as fungdes
da municipalidade e sem a participacdo daquele que detém o saber.

Por fim entende-se que ha um desconhecimento do que, efetivamente,
é salvaguardar; a rede publica de ensino desenvolve projetos escolares com
seus alunos envolto ao tema tradicdo doceira, porém nao aproxima da
comunidade escolar o detentor do saber. J& nas falas dos produtores sobre a
tradicdo doceira como patrimdnio imaterial, percebe-se que h&d um
entendimento desse bem como cultura e, sobretudo, como identidade
daqueles atores que, mesmo enfraquecida a espera de politicas publicas, se
mostram presentes no ambito familiar.

Logo, entende-se que os THV existem tanto quanto a tradigdo. Tudo
é muito real, tdo real quanto a falta de dialogo entre os grupos que estdo
envolvidos nesse processo, além da falta de coeréncia destas pessoas com as
suas crengas quando se contradizem por suas falas e pelo entendimento entre
0 que é o patriménio das pessoas e 0 patriménio da cidade, dos interesses no

turismo e ndo propriamente na sustentabilidade das familias doceiras.
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O SALVAGUARDAR DE SABORES: O ANTIGO E
MODERNO, AS POSSIBILIDADES PARA OS

SEQUILHOS SEM GLUTEN DE TORRES/RS
Juliana Mohr dos Santos87
Francisca Ferreira Michelon88

Palavras-chave: Historia, Comida, Gluten, Torres

A criacdo de habitos alimentares se inicia na infancia sob a influéncia
de familiares que nos apresentam sabores. Os anos seguintes trazem, muitas
vezes, uma maturidade alimentar que, mesmo quando o paladar ndo aceite,
em primeiro momento um novo sabor, a consciéncia de necessidade de
ingestdo de determinadas vitaminas nos isentiva a acrescentar outros sabores
ao cotidiano. Mas, muitas vezes, nossos habitos alimentares necessitam serem
adaptados por necessidades médicas. Esse € 0 caso de muitas pessoas que se
descobrem durante a vida intolerantes ao gliten, celiacos, e necessitam
restringir o seu consumo.

O impacto de uma mudanga alimentar, pode ser de maior ou menor
intensidade, dependendo daquelas influencias iniciais de sabores, habitos
alimentares e receitas descobertas na tenra infancia. Nesse motriz, o presente
artigo pontua sobre receitas tradicionais familiares na regido do litoral norte
do Rio Grande do Sul. Como elas surgiram, como tem se adaptado a

urbanizagédo e as possibilidades de manutengéo. Ou seja, compreender de que
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forma o tradicional e local pode contribuir se como um elemento alimentar
que contribui para a sadude publica global.

Apesar de inicialmente delimitaramos a analise ao municipio de Torres,
que esta localizado no extremo norte do litoral do estado do Rio Grande do
Sul, esclarecemos que essa é apenas a cidade que concentra o maior poder
econdmico na paisagem cultural alimentar local. A cidade de Torres atual tem
dimensdes muito menores em relacdo a que consideramos nessa analise de
formacdo populacional e cultural, pois o municipio de hoje mantém,
praticamente, somente o que pertencia originalmente ao seu primeiro nucleo
de povoacéo.

Assim, apresentaremos inicialmente os elementos histdricos que
criaram uma paisagem cultural alimentar, que prioriza e dissemina na regiao
receitas por base de polvilho e farinha de milho, ou seja, sem gluten, para
depois estabelecer possibilidades para elas tornar-se uma possibiliade de
aumento econémico para as familias locais.

A cidade de Torres passou a existir no ano de 1878, resultante do
desmembramento da regido mais ao norte da cidade de Osorio, criada em
1857. Entretanto, originalmente toda essa regido fazia parte do municipio de
Santo Antbnio da Patrulha, criado em 1809, como um dos primeiros quatro
do estado. E sob a administracdo ainda de Santo Antonio da Patrulha que o
primeiro nicleo de povoamento se forma a beira mar, sobre as montanhas das
trés torres, no entorno do forte militar que o rei de Portugal, D. José, mandou
construir como posto de defesa nas disputas com o reinado da Espanha.

Em datas oficiais, temos que o povoamento de Torres inicia em
1761quando ha a concessdo de sesmarias entre a Itapeva e o Rio Mampituba.
As terras mais proximas das montanhas ndo foram ocupadas, mas eram

trilhadas por tropeiros em seus deslocamentos. Em 1818, é despachada a
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autorizacdo para a formacdo do povoado de Torres com a criacdo de um
templo religioso e 1820 inicia-se oficialmente a povoagdo. A partir do
primeiro ndcleo, que contava com militares e prisioneiros comega o
movimento de povoamento da regido com a entrega de datas a migrantes
portugueses oriundos das llhas do Acores, aportados inicialmente na atual
cidade de Laguna, no estado de Santa Catarina.

Um segundo momento importante de ocupacdo das terras de Torres se
da com a chegada de imigrantes de origem alemd, no ano de 1826 e,
posteriormente, ha a chegada de imigrantes origem italiana, em 1890. Os
grupos alemdes que chegaram foram divididos segundo sua religido, catolicos
e protestantes. Os colonos criaram comunidades, que se transformaram em
distritos, que no final do século XX se emanciparam e hoje sdo municipios
independentes — Dom Pedro de Alcantara, Mampituba, Morrinhos do Sul,
Trés Cachoeiras, Trés Forquilhas, Itati e Arroio do Sal.

Existem diversas configuracdes do que seria o territério da “antiga
Torres”, decorrentes dos apogeus econdmicos desses distritos ora eles faziam
parte de Torres ora a cidade entdo cidade lindeira, Osério. Mas o que
delimitamos aqui como nosso espaco de estudo é a regido que vai do pé da
serra em alinhamento a Lagoa da Itapeva até as margens do rio Mampituba
em sua margem gaicha, compondo uma paisagem marcada pela producéo
agricola de hortalicas, frutas da estacéo, producédo de arroz, cachaca, farinhas
de milho e mandioca. Uma regido aonde pessoas com caracteristicas culturais
distintas em conjunto desenharam uma nova cultura alimentar para seus

descendentes.
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Mapa com a regido da cidade de Torres.
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Imagem Google Maps, 2023.
No mapa acima, a seta indica a atual cidade de Torres, o quadrado o

territério que nomeamos de antiga Torres e a demarcacdo ovalada, que se
estende pelo estado de Santa Catarina, € a regido que possui intenso fluxo
comercial e cultural com a antiga Torres. Percebe-se que a paisagem
geografica das regides de Santa Catarina e Rio Grande do Sul sdo muito
parecidas. E a encosta da Serra do Mar e sua planicie costeira com lagoas de
diferentes proporgdes, que quase formam uma barreira aquatica entre 0s
moradores da serra com 0s da costa do litoral, que usavam principalmente o
transporte lacustre para realizar o transporte dos produtos produzido e
consumidos. Numa distancia intermediaria entre 0 que viriam as ser as

capitais dos dois estados, Porto Alegre e Florianopolis.
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Os povoadores da antiga Torres, acorianos, alemaes e italianos, assim
como tanto outros recém chegados ao Brasil, logo foram apresentados ao uso
das farinhas de mandioca e de milho, aprendidas com o contato com 0s povos
originarios, como ingredientes para a formulacédo das suas comidas. Na regido
ndo se perdeu o habito do uso da farinha de trigo na producédo dos pées e
sequilhos caseiros, mas como ndo havia producdo em grande quantidade
local, e 0 que chegava era em elevado valor e por vezes com a qualidade
prejudicada pelo transporte. Assim, as familias acostumaram-se a deixar as
receitas com preparos de trigo para ocasides especiais e passaram a criar
receitas de bolos, pées e sequilhos a base de farinha de milho e de polvilho de
mandioca. Além, é claro, de consumir as frutas ali produzidas. Dessa forma,

uma paisagem cultural alimentar ali foi construida, pois

[...] a alimentacdo demanda atividades de sele¢do e combinacédo
(de ingredientes, modos de preparo, costumes de ingestdo,
formas de descarte etc.), que manifestam escolhas que uma
comunidade faz, concepcBes que um grupo social tem e, assim,
expressam uma cultura. O que se come, com gquem se come,
quando, como e onde se come, sdo definidos na cultura. “O
homem se alimenta de acordo com a sociedade a que pertence”
(Garine, 1987, p. 4).

Em toda a regido o mais comum € encontrar refeicbes como café da

manhd ou da tarde com a presenca de angu e paes de farinha de milho, cuscuz
torrado, beiju e diferentes tipos de roscas e broas usando polvilho doce e
azedo. As roscas sdo assadas ou fritas, de polvilho puro ou misturado com a
farinha de milho. Muitas roscas assadas ainda de forma tradicional, em forno
de barro e sobre folha de bananeira. Algumas dessas receitas assadas ja séo
encontradas em estabelecimentos, como padarias e mercados com fornos
industriais, outras receitas ainda sdo feitas nas casas, pois 0 ponto da

combinagdo da massa e forno, ainda néo foi ajustado.
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No café da manha das familias da regido, que em sua maioria trabalham
como agricultores familiares, € comum consumir angu, feito de farinha de
milho, ou cuscuz torrado (uma mistura de farinha de mandioca, farinha de
milho e especiarias) ou ainda péo de milho torrado com leite morno. Ou ainda
consumir bananas fritas que depois sdo empanadas em farinha de mandioca
no final do preparo.

Como sequilhos ainda existem as roscas de polvilho assadas que, pelo
preparo do forno, costumam ser mais vistas nos cafés ao longo do dia ou ainda
como acompanhamento na refeicdo principal. Nas festas comunitarias é
tradicional se comprar um pedacgo de carne assada (gado, frango ou porco)
que venha acompanhado de uma rosca como prato principal.

Ja nos cafés da tarde, o elemento doce pode ser tanto uma broa de
polvilho, que possui uma decoracdo caracteristicas feitas com os dentes de
garfos, quanto as roscas “ladinas”, que devem ser fritas e consumidas logo na
sequéncia. Diferente das roscas assadas, que sdo preparadas em porcoes
grandes, conforme o tamanho dos fornos de barro, as roscas fritas sdo
preparadas em receitas de por¢Ges pequenas, pois a massa exposta ao tempo
perde o ponto, 0 que exige uma maior habilidade das cozinheiras.

O consumo dessas comidas tradicionais da regido, atualmente se mescla
com as possibilidades trazidas pelos produtos industrializados. Bem como por
outras receitas utilizando a farinha de trigo que hoje é de facil acesso. As
rosquinhas ladinas ja possuem uma versdo industrializada e congelada
disponivel nos maiores mercados da regido urbana de Torres, entretanto é
uma variagdo que ndo agrada o paladar de muitos dos moradores. Sempre que
a familia recebe uma visita e quer trazem o aconchego da comida tradicional

séo os sequilhos de polvilho e milho caseiros que s&o os trazidos a mesa.
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Habitos alimentares dependem, por certo, das possibilidades e
condigBes de acesso a alimentos, o que deriva, em boa medida
da posicao ocupada no processo de producdo. (Aradjo et al,
2010, p.467)

Deve-se atentar para o fato de que a alimentag&o de cada cidad&do
ndo pode ser deslocada da sociedade. A inclusdo de novas
praticas alimentares pode significar uma ruptura com a
identidade individual e cultural. (Aradjo et al, 2010, p.473)

Nesse sentido, a crescente urbanizagdo da antiga Torres, com a propria
transformacdo das antigas comunidades em novos municipios, trouxe as
familias rotinas ligadas a trabalhos que afasta os individuos do preparo de
seus alimentos e das refeicdes em familia. As geracdes mais novas das
familias j& possuem uma alimentacdo industrializada pungente e as receitas
sem gluten, anteriormente descritas, passaram a ser as comidas de fim de
semana, dos encontros de familia.

Quando essas receitas sao transportadas para as novas rotinas sofrem as
adaptagdes de manuseio que alteram o sabor. Como o0 caso de assar as roscas
em fornos a gas e ndo usar, como forma, as folhas de bananeira. A receita é
feita, é saborosa, mas ndo traz o sabor presente nas memarias. Por isso, muitas
das novas geracdes mantém os habitos alimentares, sem gluten, como receitas
dos sabores de infancia, as receitas especiais da familia e ndo como as
refeicBes de rotina.

Os gostos sdo construidos de acordo com o0 que a cultura
estabelece como aceitavel. As pessoas tendem a rejeitar sabores
aos quais ndo estdo acostumadas e permanecem restritas as
preparacgGes caracteristicas de sua cultura. Tais particularidades
provavelmente justifiquem a dificuldade que individuos possam
apresentar de adesdo as novas praticas e habitos alimentares,
determinadas por situagdes fisiologicas especificas. (Aradjo et
al, 2010, p.21-22)

Os aspectos emocionais que envolvem a alimentacdo ganham forga nas

escolhas alimentares. A memoria gustativa interfere tanto pelo paladar

adaptavel quando por questbes emocionais. Esse € ponto crucial diferencial
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para aqueles individuos moradores da regido que recebem o diagndstico de
celiacos.

Segundo os estudos de Aradjo et al (2010), entre as grandes
reclamacdes dos pacientes celiacos estd o fato que hd uma baixa oferta de
alimentos sensorialmente agradaveis, e que gera uma dieta monotona e dificil
de ser seguida. Outra constante das reclamacdes dos pacientes € uma auto
restricdo a fazer viagens, mais de quarenta por centos dos pesquisados
afirmaram escolherem néo viajar por dificuldade de acesso a alimentos néo
contaminados por glaten. A cultura alimentar regional, que expde 0s
moradores a alimentos com uma gama de comidas que ndo se utiliza da
farinha de trigo, € um ativo positivo, uma vez que o tratamento para doenca

celiaco €, quase que exclusivamente, dietético.

E na comida rotineira, bem como em outras dimensdes de
manifestacdo da cultura material no cotidiano, que melhor
podemos perceber a afirmagdo e as mudangas de identidades
pela convivéncia entre comunidades de diferentes origens e
culturas — caracteristica ndo s de processos migratorios, mas
também da globalizagdo. (Amon; Menasche, 2008, p.19)

Assim, receber o diagndstico de restricdo celiaca traz grande impacto a
vida social, caso vocé ndo tenha memdrias felizes anteriormente ligadas a
comidas sem glaten. O que ndo ocorre com os moradores da antiga Torres
que possuem a auséncia de farinha de trigo nas receitas como algo rotineiro.

Acredita-se que entre 0,3% a 1% da populacdo brasileira possui a
doenca celiaca, assim as receitas sem glaten da antiga Torres podem ter sua
forca para além de felizes memorias nas familias da regido. Elas devem ser
lembradas como elementos da memoria afetiva familiar, mas também podem
ser ressignificadas como elemento econémico regional, pois podem ser

oferecidas como pratos tipicos atrativo aos visitantes da cidade.
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E o que ja se é realizado, por exemplo, quando ha o festival de
balonismo da cidade de Torres. O festival criado ha mais de trinta anos para
valorizar as paisagens da regido, hoje é considerado um dos maiores da
América Latina, possui uma area de alimentagao conhecido como “Espaco
Rural”, nesse espago € possivel saborear a comidas regionais feitas em modo

tradicional.

Trés etapas tradicionais da produc¢éo de roscas de polvilho

Como ilustrado nas imagens, nele ha um equilibrio entre elementos da

producdo de alimentos, ha aspectos de preparo tradicionais como: o forno de
barro, a folha de bananeira, o resfriamento no varal de taquara. E ha questdes
contemporaneas, como: o uso de luvas, tocas, vasilhas de aluminio. A
continuidade dessa acéo é de grande impacto para fomentar a revitalizagéo do

uso das receitas tradicionais para além do conhecimento das familias.
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Um celiaco nesse espacgo pode encontrar uma diversidade de sequilhos
oferecidos sem gluten, sem colocar esse ingrediente como topico central nas

escolhas da dindmica social da atividade de passeio e visitagéo.

A alimentacdo é componente prioritdrio nas sociedades
contemporaneas e tem repercutido, de forma crescente, na rea
de salide. A mesa é o centro das relacdes; simboliza organizacéo,
critica familiar, alegrias, dissabores, novidades. Os efeitos
socializantes de alimentar-se em grupo harmonizam, fortalecem
vinculos, estabilizam estruturas de convivio. (Aradjo et al, 2010,
p.21)

Portanto, aumentar agdes de divulgacgéo das receitas de sequilhos sem

gliten tradicionais da regido da antiga Torres pode ser uma estratégia de
manutencdo e valorizacdo das memdrias da regido e fomento econémico.
Além que oportunizar para um grupo social externo, a comunidade celiaca,
possa disfrutar de um sentimento de normalidade junto a sociedade. E
resolver uma questdo de satde publica com a agdo simples de divulgacéao de
comidas tradicionais e rotineiras. E resgatar o sentimento de acolhimento de

fazer uma refeicdo em grupo.
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Nos reconditos das regides rurais, onde a tradi¢do se entrelaca com a
culinaria, emerge uma riqueza de sabores que transcende o paladar. O
patriménio rural gastrondmico é um importante elemento cultural que ressoa
com as histérias das comunidades que o cultivaram ao longo das geracdes.
Esta jornada culinaria nos leva por caminhos que unem tradi¢do e inovacao,
conectando o passado ao presente enquanto celebramos a diversidade de
maltiplas experiéncias em torno desse legado gastronémico. Das fazendas aos
mercados locais, das técnicas artesanais aos toques contemporaneos,
exploraremos as nuances e o0s aromas que fazem do patriménio rural
gastrondmico uma fonte inesgotavel de inspiracao e sabor. Nesta exploracao,
desvendaremos as historias que cada prato conta e a maneira pela qual ele une
as pessoas, perpetuando (ou assim imaginado) tradicbes que sdo téo

intrinsecamente ligadas a terra quanto aos corac¢des daqueles que a cultivam.

A GASTRONOMIA NA CASA GRUPPELLI
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Nos dias de hoje, o patrimbnio apresenta diversas categorizacoes,
como o patrimonio arquivistico, patrimonio digital, patriménio paisagistico,
entre outras. Trata-se de diversas designacgdes que retratam a permeabilidade
desta categoria atualmente.

Entre essas tantas tipologias de patrimonios podemos incluir, ainda, a
de natureza rural. A categoria de patrimonio rural é o cerne deste estudo. A
pesquisa aqui desenvolvida tem como objetivo principal identificar o
patrimdnio gastrondmico rural na Casa e Museu Gruppelli que se localizam

no Sétimo Distrito de Pelotas/RS.

A familia Gruppelli, oriunda de Mantova, norte da Italia, se
estabeleceu em Pelotas por volta de 1876, adquirindo terras na
Colbnia Municipal, 7° distrito, onde juntamente com as
atividades agricolas, instalou uma casa comercial e restaurante
para viajantes, local que desde entdo se tornou um ponto de
encontro de imigrantes italianos e alemaes. Caracteristica que
ainda hoje se mantém. (VIEIRA, 2007, p. 62)

O Restaurante Gruppelli é um estabelecimento que tem como proposta
servir, especialmente nos finais de semana almogos coloniais para as pessoas
gue moram na coldnia e na cidade de Pelotas.

Cada visitante da zona urbana ou ndo, vem adquirir algum dos
produtos coloniais comercializados ali, como frutas, pées, bolachas, vinhos e
salames. O estabelecimento conta com cabanas para a estadia de visitantes,
um museu — em que sdo exibidos objetos que lembram a histéria da familia,
do restaurante e da comunidade —, o restaurante propriamente dito, além de
um amplo espaco de area verde, com arvores frutiferas, animais e um arroio.
Todo o ambiente do Restaurante Gruppelli é caracterizado por uma atmosfera
familiar. Dona Norma Gruppelli (dona do restaurante e mae de Ricardo
Gruppelli), sua nora e algumas parentas sdo responsaveis pelo manejo da
cozinha. Ricardo administra o restaurante e atende no Armazém. E é nessa

atmosfera familiar, marcada de hospitalidade, que a comida, classificada
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como caseira, a paisagem e 0 sossego, atribuidos ao rural, se configuram
como 0s principais atrativos para as pessoas que vem até o Restaurante
Gruppelli.

Neste contexto, Ricardo Gruppelli (2021), fala dos motivos que levam

as pessoas a visitarem o local:

Geralmente, quando a pessoa ta na cidade e resolve sair pra
coldnia, eles ja abrem um link na cabeca deles com laranja, com
péo, cuca, linguica, entendeu?! J4 abre um link la e a pessoa ja
visualiza no mental dele esses tipos de produtos porque, na
verdade, o carro chefe do turismo rural no interior de Pelotas é
a gastronomia. (GRUPPELLLI, 2021, grifo nosso).

Segundo Schneider (2010, p. 6), percebe-se que ao valorizar a forma
caseira de preparar os alimentos se tem a intencdo de distinguir das comidas
industrializadas do centro urbano. Tanto as comidas servidas no almogo do
Restaurante, quanto os produtos vendidos no armazém, carregam, em grande
medida, essas caracteristicas associadas aos produtos naturais.

A Casa Gruppelli traz para o visitante inimeros alimentos cultivados
na regido. No armazém por exemplo, estdo dispostos em caixas de madeiras
verduras, frutas e legumes colhidos pelos agricultores que moram na
localidade. Ao vislumbrarmos o balcdo e os armarios com o estilo
caracteristico do periodo de fundacdo (inaugurado em 1930), podemos
observar nesses historicos armarios bolachas, cucas coloniais, bolo de mel,
biscoitos amanteigados, todos esses se entrelacam em meio aos outros

produtos dispostos para a venda.
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Figura 1: Alimentos da Casa Gruppelli
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Fonte: Acervo Museu G'r'uppelll, 202.

Ao adentrarmos o restaurante de comida colonial temos um buffet
livre que é servido todos os dias da semana. Os pratos sdo preparados
valorizando os produtos cultivados na regido. Podemos destacar o rivelsback
(bolinho de batata), massa caseira estilo italiano com molho de tomate da

casa, queijo, linguica caseira entre muitos outros.
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Fonte: Casa Gruppelli

Na Casa Gruppelli podemos encontrar diversas formas de bebidas.
Entre elas esta o licor artesanal feito com varios produtos coloniais, como por
exemplo, o licor de laranja e morango. O mais tradicional dos licores
encontrados na Casa Gruppelli, denomina-se Cha de Maio. Para a sua
confeccdo coloca-se uma erva por dia em um vidro com cachaca até o final
do més. O vinho artesanal produzido na regido e pela familia Gruppelli é
também outra bebida encontrada para venda no armazem. Frisamos que essa
bebida tem forte sentido de tradic¢éo por ser produzido ha décadas pela familia

Gruppelli. Sobre isso podemos citar um relato de Ricardo Gruppelli:

E algo que identifica bem aquela regido, porque era uma regifo
produtora de vinho, ali faziam 10, 15 ou até mais mil litros de
vinho e outros tipo também, alguns fermentados
alcodlicos...Entdo, eu acho que o prédio (em que esta situado o
museu) é o mais importante que deve ser preservado, a ndo ser
que faga um museu muito mais moderno e retirem aquelas pecas
daquele lugar, porque realmente essas pecas se identificam com
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o prédio, nele se faziam cerca de 15 mil litros de vinho,
jurupinga, vinho de laranja, varios fermentados. (GRUPPELLI,
2021)

No armazém a maior parte dos produtos tém origem em propriedades
do entorno da Casa Gruppelli, ou seja, que sdo oriundos de produtores rurais
locais. A maior parte dos visitantes que almogam no Restaurante Gruppelli
sdo moradores da zona urbana, mas que guardam algum tipo de relagdo com
o rural, guardando na memoria relatos dos avos, pais, tios, primos, amigos e
conhecidos que viviam no campo. Exemplos disso, é o cheiro de comida de
casa que sempre é relatado, a produgdo dos alimentos preparados de forma
simples com temperos da regido, a sobremesa depois do almogo que remete
aos domingos de reunido em familia e a emocéao de estar em um espaco que
remete a relembrar esses momentos. Percebemos que o0 patrimdnio
gastronébmico funciona como mediadores entre o visivel e o invisivel.
Podemos considera-los como semidforos. segundo Pomian (1997). Os
semidforos, segundo o autor, sdo mediadores entre o visivel e o invisivel.
Possibilitam com que as pessoas por meio de suas percep¢des museais criem
conexdes com pessoas, tempos, mundos e lugares distantes da percepcao, que
se presentificam simbolicamente. Em outros termos, ao se relacionarem com
esses espacos e com 0s objetos, 0s sujeitos podem trazer o que esta longe para
perto, 0 ausente para o presente, a morte para a vida, 0 que estava apagado,

lancado as aguas do esquecimento, para a luz das lembrancas e recordacoes.

A GASTRONOMIA PRESENTE NO MUSEU GRUPPELLI
O Museu Gruppelli esta localizado no Sétimo Distrito de Pelotas/RS

em uma localidade denominada Col6nia Municipal, foi fundado no dia 30 de
Outubro de 1998 por uma vontade de memdria da comunidade local que

percebeu a necessidade de se criar um espago que preservasse suas
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lembrancas para que ndo fossem esquecidas. A partir dessa vontade de
memoria decidiram reivindicar um Museu na regido que salvaguardasse as
lembrancas e a identidade do mundo rural a partir de relatos e objetos tendo
como misséo falar sobre os modos de vida e de trabalho do morador da zona
rural de Pelotas e cidades vizinhas. Entdo Margareth Vieira que era
professora na época, seu amigo e fotografo Neco Tavares e a familia
Gruppelli reuniram os objetos e formaram o primeiro Museu da zona rural de
Pelotas.

Pelo periodo de dez anos o Museu funcionou com gestdo da
comunidade. Porém, percebeu-se que era necessario um olhar mais técnico-
cientifico para o acervo. Desse modo, elaborou-se em 2008, o Projeto de
Extensdo Revitalizacdo do Museu Gruppelli em parceria com a Universidade
Federal de Pelotas (UFPel). A equipe do projeto reorganizou 0 espaco
expositivo em varios cenarios que sdo eles: barbearia, gabinete dentério,
armazém, trabalho rural, cozinha, costura, exposicdo temporaria, vinicola e
hospedaria. O projeto funciona desde 2008 de forma ininterrupta. Atualmente
0 projeto € coordenado pelos Professores da UFPel José Paulo Brahm e Diego
Lemos Ribeiro. O projeto conta com a participacdo de diversos alunos do
Curso de Museologia da UFPel. Atualmente a equipe do projeto vem
trabalhando em diversas a¢cbes como por exemplo: organizagéo da expografia,
mediacdo, acOes educativas, conservacdo preventiva, realizacdo de
exposic¢des temporarias e eventos.

Entre os diversos nichos tematicos do Museu, temos o do trabalho
rural que demonstra através dos objetos como o alimento era cultivado pelas
pessoas no campo. O nicho possui objetos como plantadeira, semeadeira,
fumigador, enxada, foice, entre outros. Depois de colhidos os alimentos eram

transportados em carrocas de madeira até as casas dos agricultores, sendo
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utilizados para o consumo préprio de suas familias e/ou comercializados em
armazéns da regido rural e urbana.

No nicho da cozinha podemos destacar alguns objetos importantes
para a culinaria local, como por exemplo, o tacho de cobre. O tacho de cobre
€ muito utilizado pelos moradores locais para a producdo de doces coloniais
como: péssego, banana, melancia de porco, abdbora, e etc. Como forma de
reforcar os elos memoriais e identitarios da regido em 2018 no Dia do
Patriménio foi realizada uma exposicdo temporaria no Museu Gruppelli
denominada: “Melancia de porco: do plantio ao consumo”. Na exposi¢ao
falamos sobre a cadeia de producdo do doce de melancia de porco, uma fruta
bastante comum na regido para a producéo de geleias. A exposicdo foi um
grande sucesso de publico. Para relembrar essa tradicdo da zona rural
repetimos a pratica de fazer o doce no tacho no dia do aniversario de 20 anos
do Museu em 2018. Destacamos que a repeticao do doce no tacho foi pedida
pela comunidade local.

igura 3: Nicho da cozinha no Museu Gruppelli
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Fonte: Vinicius Kusma
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Nesse dia também foi comercializado o doce feito no tacho do Museu
para o publico poder provar e terem a possibilidade de levarem para sua casa.
Muitas pessoas presentes no evento destacaram a emogédo de verem a doceira
mexendo o tacho, relembrando da producdo quando era ainda realizada por
seus antepassados demostrando terem saudade desses momentos e a intencéo
de voltarem a realizar a pratica em casa para consumo Ou mesmo para
complemento de renda, ou seja, como fala Gongalves (2003, p. 27, grifo

N0sso).

0 patriménio é usado ndo apenas para simbolizar, representar ou
comunicar: € bom para agir. Essa categoria faz a mediacao
sensivel entre seres humanos e divindades, entre mortos e vivos,
entre passado e presente, entre o céu e a terra, e entre outras
oposigdes. Nao existe apenas para representar ideia e valores
abstratos e para ser contemplado. O patrimdnio de certo modo,
constrai, forma as pessoas.

Esse ano 0 Museu Gruppelli estd comemorando 25 anos de histdria.
Para celebrar esse momento foi realizada uma exposicdo itinerante no
Casarédo 6, situado na zona urbana de Pelotas em aluséo ao Dia do Patrimonio
de 2023. Um senhor ao ver o tacho em exposicao se emocionou ao relembrar
do doce feito neste mesmo tacho no aniversario do Museu Gruppelli em 2018.
Ele disse que comeu o doce de melancia de porco que foi produzido no tacho
no dia da festa. Disse que ficou muito emocionado ao rever o objeto e trazer
a tona essa memdria afetiva. Comentou conosco que essa foi a primeira e
Unica vez que comeu esse doce.

A culinéria é muito forte na zona rural e por ser um tipo de doce que
ele ainda ndo havia experimentado por residir na zona urbana de Pelotas.

Entdo, podemos ver que a exposicdo foi importante para construir novas
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identidades, reafirmar lacos memoriais das pessoas que moram na zona
urbana com as que moram na zona rural.

A cozinha também nos traz a lembranca de tomar o café preparado
pela mae e que carrega toda uma memoria afetiva desses momentos, 0
ambiente € um espaco de sociabilizacdo, geralmente a mesa € farta e de
diversos produtos coloniais como o biscoito amanteigado, a cuca com
linguiga, o queijo colonial, o suco de frutas da regido como laranja, uva,
goiaba, entre outros.

Ao nos aventurarmos pelas multiplas experiéncias em torno do
patrimonio rural gastronébmico, somos levados a reconhecer a importancia
profunda dessa heranca cultural. Essa jornada através dos sabores rurais nos
mostrou como a comida vai além de uma mera necessidade fisica,
transformando-se em uma narrativa viva que conecta o passado, 0 presente e
o futuro.

Podemos considerar o patrimdnio gastrondémico rural o conjunto de
produtos cultivados na regido rural pelotense e que se estabelecem relagdes
de memodria e lembrancas de pratos e receitas preparados por seus
antepassados na zona rural e passados de geracdo em geracao.

A riqueza gastrondmica das areas rurais ndo é apenas um testemunho
da criatividade humana, mas também um elo inquebravel com a terra e a
natureza. Essa conexdo é expressa na escolha de ingredientes locais, nas
técnicas artesanais transmitidas de geracdo em geracdo e nas historias que
ecoam em cada sabor.

Portanto, a medida que celebramos o patrimonio rural gastronémico,
convidamos a todos a explorar, valorizar e preservar essa riqueza culinaria
Unica. Cada refeicdo compartilhada ¢ uma oportunidade de celebrar a

diversidade, a criatividade e a conexao humana que transcendem as fronteiras
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geograficas e temporais. Que o patriménio rural gastrondmico continue a ser
uma fonte de inspiragéo e um lembrete de nossa ligagéo intrincada com a terra
e uns com 0S outros.

Nossa pesquisa continua investigando as categorias de patriménio
rural presentes na regido da Casa e Museu Gruppelli, acreditamos que esse
estudo contribui no reconhecimento dos produtos e receitas que podem ser
considerados patriménio rural gastrondmico, isso fara com que novos estudos
possam Vir a reconhecer a culinéria tipica da localidade como importante de

ser preservada
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